D¢éli ASzC Csap6 Déniel Mezégazdasagi Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium

1 Képzési program

Intézménylink referencia-intézményként kivan hozzdjarulni az oktatasi modernizacios
folyamatok megtapasztalasahoz, adaptalasahoz. Olyan pedagdgiai modszereket alkalmaz,
melyek alkalmasak az egyéni fejlodés eldsegitésére. JO gyakorlataink széles korti bemutatasaval
atvehetd mintakat adunk.

A kerettantervek altal meghatarozott kotelezd tartalmak az 6sszoraszam 90% -at fedik le. A
tagintézmények a fennmaradé 10 %-ot a kotelezd tartalmak elmélyitésére, bevésésére,
gyakorldsra és szdmonkérésre hasznaljak fel. Az 6raszamok konkrét felhasznalasa az egyes
témakorokhoz rendelve, a tagintézmény osztalykozosségeire szabva, minden évben a helyi
tanmenetekben jelenik meg.

1.1 Helyi tantervek éraszamai
A) 2016 szeptemberétdl érvényes helyi tantervek éraszamai

1.1. Technikum (kifuto)

Az érettségi vizsga keretében megszerezhetd szakképesités:

XXXIII. Mezégazdasag: 34 621 03 Allattarté szakmunkas
XXXVIIL Rendészet és kozszolgalat: 52 345 04 Kozszolgalati ligykezeld

Erettségi végzettséghez kotott agazati szakképesités

XXXIII. Mez6égazdasag: 54 621 01 Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus
XXXIII. Mezbégazdasag: 54 621 02 Mezbégazdasagi technikus
XXXVIIL Rendészet és kozszolgalat: 54 345 01 Kozszolgalati ligyintézd

a) Kozismereti oraszamok és a szabadon tervezheté orakeret

Mezogazdasag XXXIII.

9-12. 13 13. évf.
Tantargyak 9 évf: | H0évE | Hévh | 12-évf: ?raszém éVi‘. ?raszém

Osszesen Osszesen
Magyar nyelv és irodalom |4 4 4 4 556 - -
Idegen nyelv 4 4 4 4 556 4 124
Matematika 3 3 3 3 417 - -
Torténelem 2 2 3 3 345 - -
Etika - - - 1 31 - -
Informatika 2 2 - - 144 - -
Miivészetek - - 1 - 36 - -
Testnevelés 5 5 5 5 695 - -
Osztalyfonoki 1 1 1 1 139 1 -
Kotelezd komplex
természettudomanyos 3 - - - 108 - -
tantargy
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Aga’zathoz o ‘kapcsolodo _ 2 5 5 206 i i

tantargy: Biologia

Mezbgazdasagi kémia - - 2 | 134 - -

Penzugyl ¢s  vallalkozoi| 1 5 i 36 i i

ismeretek

Pretsegie pilo (0)g 8 7 7 31 |96l

SZAKKEPEsItes (1045+453)

Erettségi vizsga keretében 1498

megszerezhetd 3 4 3 3 - -

szakképesités

A mellék szakképesitést nem valaszto tanulok szamara felajanlott targyak.

Precizios gazdéalkodas 3 3

Rendelkezésre allo 35+1

Orakeret/hét == = == =3 of0

Tanitasi hetek szdma 36 36 36 3+ 31

Eves dsszes 6raszam 1260 1296 |1260 |1085 | 4901 }_g?s 1085

KRESZ elméleti képzés + 0,5 ora (1. félévben, tombdsitve)

Rendészet és kozszolgalat XXXVIII.,
9-12. 13. évf.
Tantargyak 9évEt  |10-évE | HévE |12-évf |Oraszam |13. évf. | 6raszam
osszesen osszesen

Magyar nyelv és irodalom |4 4 4 4 556 - -
Idegen nyelv 4 4 4 4 556 4 124
Matematika 3 3 3 3 417 - -
Torténelem 2 2 3 3 345 - -
Etika —~ —~ - 1 31 - -
Informatika 2 2 - - 144 - -
Miivészetek - - 1 - 36 - -
Testnevelés 5 5 5 5 695 - -
Osztalyfénoki 1 1 1 1 139 - -
Kotelezd komplex
természettudomanyos 3 - - - 108 - -
tantargy
Aga’zathoz o kgpcsolodo _ 5 5 5 206 i i
tantargy: Biologia
Foldrajz - - 2 | 134 - -
Penzugyl ¢s vallalkozoi | 1 _ i 36 i i
ismeretek
Erettségire  épiils  (f6) (1045+453)
szakképesités 8 . ? i 1498 |31 961
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Erettségi vizsga keretében
megszerezhetd

szakképesités

Szakmai informatika 2 2

Onvédelem 05

Ugyviteli ismeretek 3

Rendelkezésre allo

orakeret/hét 35 35 35

Tanitasi hetek szama 36 31 31

Eves dsszes 6raszam 1260 1085 4901 1085 1085
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b) Szakmai oraszamok és a szabadsav terhére tervezheto orakeret évfolyamonként, szakmanként:

Mezégazdasagi technikus OKJ: 54 621 02

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként

1. tablazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanulok szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. 12. évf.
Precizios gazdalkodas 3 3
9. 10: 12 5/13. 1/13. 2/14.
hett hett heti heti heti heti
éraszam OraszéM | gy sy | Oraszim oraszém oraszém Ggy [Oraszam
€ gy |© |8¥ c |8y © gy |¢© gy © gy
' o Osszesen 5 6 |66 4 |6 13 18 | 13,5 | 15,5 13 18
A fq ' szakképesitésre 140 140 160
vonatkozdan: .
Osszesen H r 10 31 29 31
11499-12 .
Foglalkoztatas II. Foglalkoztatis II. ) T - - 0,5 0,5
11498-12
Foglalkoztatas 1. (érettségire | Foglalkoztatas I. - - |- - - 2 2
épiil6 képzések esetén)
11495-16 Takarmanyozastan és Allattenyésztés 1. 15 - |- - - 1,5
altalanos éllattenyésztés Takarmanyozastan 1 2 |- - - 3
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Allattenyésztési i 2 2 i ) } } 4
alapgyakorlatok I.
Anatomia és élettan I. 5 |- - |- - - - |- 1,5
Allatok egészségvédelme 1. |- - 2 |- - - - - 2
11054-12 Allattenyésztés és - | Allattenyésztési 2 P ) ) } ) 4
tartas alapgyakorlatok II.
Allattenyésztés I1. - - - |- - - - |- 3 3
Allattenyésztés gyakorlat |- - - |- - - - - 6 6
%1590—12 Munkahelyl €gész5¢g | N unkavédelem i ) e ) 05 |- ) 0.5
¢és biztonsag
. GaZ(.lalkodas1 ) ) e ) 1 ) ) 1 2 2 2
11906-16 Agrarvallalkozasi, alapismeretek
kereskedelmi i tek A Asi
ereskedelmi ismerete Gazdalkodasi _ _ . } ) 2 |- 3 3 4,5 3
alapgyakorlatok
11052-12 Gépiizemeltetés és - | Géptan - - - |- - 5 |- - 0,5 1,5 0,5
karbantartas Géptan gyakorlat - - - |- - - 2 |- 2 2 2
., e .. | NOVénytermesztés - - - |- - - - - 2 5 1,5 5
11053-12 Szant6foldi ———, "
. . Novénytermesztés
noveénytermesztes - - - |- - - - - 1 4 1 4
gyakorlat
1%02,32_12 . Kertészetl |  ertészet gyakorlat - - - |- - - - |- 3 3
novenytermesztes

Az orarend szervezésénél a 12. évfolyamon a mellékszakképesités tantargyai az 1. félévre, a f0 szakképesités tantargyai koziil a 2. félévre
atcsoportositott tantargyak és draszamaik:

A 12. évfolyamon az elsd félévben az Allattartas oraszama 2, az Allattartds gyakorlaté 4, a Gazdalkodasi alapismereteké 0, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 1. A masodik félévben az Allattartas 6raszama 0, az Allattartas gyakorlaté 0, a Gazdalkodasi alapismereteké 2, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 5.
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Allattenyészté és allat-egészségiigyi technikus OKJ: 54 621 01

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként

1. tablazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Precizios gazdalkodas 3 3
9. 10: H- 12 5/13. 1/13. 2/14.
hett hett hett heti heti heti heti
raszim oraszim raszim oraszam oraszam oraszdm gy oraszdm
€ gy |© |8¥ € c |8y © gy (¢ gy © gy
Osszesen 5 6 6 |6 4 4 |6 13 18 |13,5 [15,5 13 18
A szakmai képzés orakerete 160
Osszesen H » 10 10 31 29 31
11499-12 .
Foglalkoztatas II. Foglalkoztatis II. ) - B - 0,5 0,5
11498-12
Foglalkoztatas 1. (érettségire | Foglalkoztatas I. - - - |- - 2 2
épiil6 képzések esetén)
Allattenyésztés 1. 55 |- - |- - 1,5
11495-16 Takarmanyozastan és | Takarmanyozastan 1 - 2 |- - 3
altalanos allattenyésztés Allattenyésztési
- 2 - |2 - 4
alapgyakorlatok I.
, o Anatomia és élettan L. 15 |- - |- - 1,5
10938-12 AllategészsCgtan Allatok egészségvédelme I. |- - 2 |- - 2
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Allattenyésztési
alapgyakorlat II.
Anatomia és élettan I1. - - - |- - - - - 1 1
Allatok  egészségvédelme |
I1.

Allategészségtan gyakorlat
Gazdalkodasi

10960-16 Villalkozasi, | alapismeretek
kereskedelmi alapok Gazdalkodasi
alapgyakorlatok

10957-16  Allattenyésztés és | Munkavédelem L - S S R b 05 |- |- 0.5
allategészségiligy miszaki | Miiszaki ismeretek - - - |- - - - - 1 1
alapjai Miiszaki gyakorlat - - - |- - - - - 2 3 1,5 3
Munkavédelem II. - - - |- - 05 |- - 0,5
10959-16 Allattenyésztés Allattenyésztés I1. - - |- - - - - |- 3 3
Allattenyésztés gyakorlata |- - - |- - - - - 6 6

Az orarend szervezésénél a 12. évfolyamon a mellékszakképesités tantargyai az 1. félévre, a f0 szakképesités tantargyai koziil a 2. félévre
atcsoportositott tantargyak és éraszdmaik:

|

|

|

|

|

|
(8]

|
(=)
[S)
(=)

A 12. évfolyamon az els6 félévben az Alla}tartés Oraszama 2, az Allgttartés gyakorlaté 4, a Gazdalkodasi alapismereteké 0, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 1. A masodik félévben az Allattartas 6raszama 0, az Allattartas gyakorlaté 0, a Gazdalkodasi alapismereteké 2, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 5.
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Kozszolgalati iigyintézo OKJ: 54 345 01

1. tablazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanulok szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai informatika 2 2
Onvédelem 0,5 -
Ugyviteli ismeretek - 1
9. 10: H- 2 5/13. 1/13. 2/14.
?Q:ls%ém gjz?s%&m H6 : = f’)lf:szém f’)lf:szém f’)lf:szém 5 f’)lf:szém
ogy ogy
€ gy |© gy € gy © gy |¢© gy |¢ gy © gy
Osszesen 65 |45 (8 |4 55-1 jj 55 ‘3"5' 19 |12 |17 |12 19 |12
A 6 szakképesitésre ’
o 140 160
vonatkozdan: .
Osszesen 10 120 10,0 10,0 31,0 29,0 31,0
11499-12 .
Foglalkozits 0T Foglalkoztatas II. - - - - - - - 0,5 0,5
11498-12
Foglalkoztatas I. (érettségire | Foglalkoztatas I. - - - - - - - 2 2
épiil6 képzések esetén)
11654-16 Rendvédelmi jog ¢és | Kozszolgalati  iigyintézéi
kozigazgatas ismeretek
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Maganbiztonsag és
vagyonvédelem I.

Maganbiztonsag és
vagyonvédelem IIL.

11655-16 Magénbiztonsag a
kozszolgalati iigykezeld
szamara

Rendvédelmi szervek és
alapfeladatok I.

Rendvédelmi szervek és
alapfeladatok II.
Rendvédelmi szervek és
11553-16 Rendvédelmi | alapfeladatok II1.
szervek ¢s alapfeladatok Rendvédelmi szervek és
alapfeladatok IV.
Rendvédelmi szervek és
alapfeladatok V.

Rendvédelmi szervek és
alapfeladatok gyakorlat




D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképz6 Iskola és Kollégium

11556-16 Tarsadalomismeret
és szakmai kommunikacio

Kozszolgalati iigyintéz6i
ismeretek

Kozszolgalati  iigyintézé
gyakorlati ismeretek

11657-16 Rendészeti szakmai
idegen nyelv

11658-16 Rendészeti szakmai
informatika

11552-16  Onvédelem  és
intézkedéstaktika

Rendészeti szakmai
idegen nyelv

Onvédelem és intézkedés

taktika gyakorlat I. i %5 |-

Onvédelem és intézkedés

taktika gyakorlat II. i |- 35
Onvédelem és intézkedés ] ) 3
taktika gyakorlat III.

Onvédelem és intézkedés | ] ) 3

taktika gyakorlat I'V.

10069-12 Irodai asszisztensi
feladatok

Onvédelem és intézkedés
taktika

10067-12 Gépiras,

dokumentum készités

iratkezelés

11555-16  Ugykezelés  a | Ugyviteli ismeretek - . -

kozszolgalatban Ugyviteli gyakorlat - - - 2,5 2,5
Kozszolgalati  iigyintézdi | ) 15 15

11632-16 Kozszolgalati | ismeretek > ’

tigyintéz6 alapfeladatok Kozszolgalati  iigyintéz6i

- 1,5 2 1 2

gyakorlat

11559-16  E-kozigazgatési E";?ngazga:ﬁ‘s elmélete |- |- |-

ismeretek -Kozigazgatas - - i 2 2

gyakorlata
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11560-16  Ugyfélszolgdlati Efzﬁfjl‘:f:clf;' 2,5 25
kommunikaci6 magyar ¢és—— —
idegen nyelven Ugyfélszolgalati 3 3
kommunikacié gyakorlat
Ugyfélszolgalati 5 5
11385-16 Magyar- és idegen | kommunikacid
nyelvil panaszkezelés Ugyfélszolgalati 25 25

kommunikacié gyakorlat

A 13. évfolyamon felvételire felkészités testnevelés: +3 ora.

11
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B.) 2018 szeptemberétdl érvényes helyi tantervek éraszamai

Szakképzo iskola

Gazda (OKJ szam: 34 621 01)
Pék (OKJ szam: 34 541 04)
Pék-cukrasz (OKJ szam: 34 541 11)

}I’ . . r] r r EQ};J r 31 51] gg}

Szakmakra el6irt alkalmassagi kovetelmény

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikségesek

1.1.1. Kozismereti oraszamok és a szabadon tervezheto orakeret

A kozismereti képzés heti oraszamai

A kozismereti és szakmai orak aranya

Teriiletek 9évfelyam | 10-éviolyam 11. évfolyam
Kozismeret | Kotott 6rak 15-6ra 9 éra 6 ora
Szabadon 3 ¢4 5 & ,
felhasznalhatod orakeret 3,3 ra
Osszesen 18-6ra 1l-ora 9.5 ora
Szakmai Kotott orak 4.5 6ra 23 -6ra 23 ora
elmélet és | Szabadon h s e ) 4 ,
gyakorlat felhasznalhato orakeret | ™ 2,5 6ra
Osszesen 17 6ra 25-6ra 25,5 ora
Heti 0sszes oraszam 35-é6ra 36-6ra 35 0ra
A kozismereti ordk eloszlasa
Tantargyak 9 évfelyam 10-—-evfolyam 11. évfolyam
Magyar — Kommunikacid 2-6ra 1-6ra —
Idegen nyelv 2 6ra 2 6ra 2 ora
Matematika 2-6ra +-6ra 0,5 ora
Tarsadalomismeret 2 éra 1-éra -
Természetismeret 3-4ra - -
Testnevelés 4-bra 3 6ra 3 Ora
Természetismeret 1-4¢a 0-6¢a 1 6ra
Kommunikéacid 0 0 1 6ra
Osztalykozosség-¢pité Program +-éra +-éra 1 6ra
Szabad orakeret** 1-6ra 1-6ra 1,5 ora
Osszesen: 18-6ra H-6ra 9,5 6ra

12
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1.1.2. Szakmai oraszamok és a szabadsav terhére tervezheto orakeret
évfolyamonként, szakmanként:

1.1.2.1. Gazda (OKJ szam: 34 621 01)
Szakkoézépiskolai képzés kézismereti oktatassal
HO—eévtelyam 2H0-évtelyam 3/11. évfolyam
heti-6raszam heti 6raszam heti 6raszam
ogy ogy
€ gy e gy e gy
A f6 szakképesitésre Osszesen 7 5 10 13 10+1 13+1,5
tkozdan- ~ 140 140
vonatkozodan: Osszesen 14,5 23,0 23+2,5
11499-12 .
Foglalkoztatis I Foglalkoztatas II. - - - 0,5
11497-12 .
Foglalkoztuas Foglalkoztatas 1. - - - 2
Allattartas 1. 2 - - 1.5
10997-16 Allattartés | Allattartas 2. - - - 2 1,5+0,5
Allattartasi gyakorlat - 2 - 3 4
Altalinos novénytermesztés | 2+0;5 |- -
Részletes novénytermesztés |- - - 1,5 1,5+0,5
10998-16 Altalinos novénytermesztési
o . - 2 - 1+1
Novénytermesztés gyakorlat
Részletes novénytermesztési
- - - 2 4
gyakorlat
Z61ldség kertészet 15405 | - - 1
10999-16 Kertészeti |-oyumoles kertészet - -~ U L
alapok Zoldség kertészeti gyakorlat | - 55 |- 1 1+1
Gyiimolcs kertészeti
- - - 2 2
gyakorlat
11000-16 Miiszaki ismeretek =+ - - 1+1 1
,ezogazdasagl Miiszaki ismeretek | 2 ) 2 1+0,5
geptan gyakorlat
11001-16 Gazdalkodasi ismeretek 0;5+05 | - - 1 1,5
A,grarkerc?skedelemf Gazdalkodasi ismeretek
vallalkozas és - - - 2 1
. gyakorlat
igyvitel
11002-12 Gazda
kiegészitd Kiegészité tevékenységek - - - 1 1
tevékenységei

13
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1.1.2.1.  Pék (OKJ szam: 34 541 04)

Tantargyak 3# 10-évf: [11. évf.
Szakmai szamitasok I. 05 |- -
Siitdipari technoldgia I. + |- -
Mikrobiologia és higiénia + |- -
Szakmai gyakorlat I1. - |+ 2
Gazdasagi ¢s fogyasztovédelmi ismeretek - |+ -
Mézeskalacs-készités - - 0,5
Kerettanterv szerint tervezhet6 a szabadsav terhére |25 |2 2,5

Szakkoézépiskolai képzés kozismereti oktatassal
HO—eévtelyam 2H0-eévtelyam 3/11. évfolyam
heti-éraszam gy | heti 6raszam ogy heti 6raszam
€ ‘ gy € gy e gy
i 85 +
A f6 szakképesitésre Osszesen 25 6 8§+1 15+1 9+0,5 14 +2
vonatkozoan: - . Ly Ll
) Osszesen 8 25,0 23+2.5
11499-12 .
Foslalkozmts Foglalkoztatas II. | - - - 0,5
11497-12 .
Foglalkoztatds . Foglalkoztatas 1. - - - 2
Siitdipari
technoldgia . ] ]
111945-16 :Z:tﬁzl gépek . |2 - -
v . . Z 1 H—-{=’
Siitoipari alapismeretek szAmitasok L 05 - -
Szakmai gyakorlat *
I - 6 -
Siitdipari i i i 3 )
technologia I1.
11837-16 Szakmaf gépek II. |- - - 2 1
Siitdipari ismeretek Szakmai - - - 1 1
szamitasok I1.
Szakmai akorlat
ey : : : 12 +1 10+2
N.[il.(’ro.biol()gia és 1+ ) )
higi¢nia
Munka- és 1
k-- r l - -
11919-16 M nyezetvédelem
. . i T1ra s inoség-ellendrzés *
Elelmiszerel6allitasi Kkorlat - - - 3
lapismeretek gharoria
a Gazdasagi és
fogyasztovédelmi - - - 1+1 1
ismeretek
Minoségiranyitas - - - 1
Mézeskalacs
10942-16 készités ] ] ] 1,5+05
Meézeskalacs készités Mézeskalacs ) i 4
készités gyakorlat

14
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1.1.2.2.  Pék-cukrasz (OKJ szam: 34 541 11)
Tantargyak 9 F0-évf: | 11. évf.
évf
Stitdipari gyartastechnologia 05 |+ 1
Cukraszipari gyartastechnologia 1+ |+ 1,5
Siit6- és cukraszipari gyartastechnoldgia gyakorlat |+ |- -
Kerettanterv szerint tervezhet6 a szabadsav terhére |25 |2 2,5

Szakkoézépiskolai képzés kozismereti oktatassal

HO—eévtelyam 2H0-évtelyam 3/11. évfolyam
heti-6raszam | heti-braszam | heti 6raszam
ogy ogy
€ gy € gy ¢ gy
A 16 szakképesitésre Osszesen 7S 7 A 9+2 | M4 140 9+2,5 |14
vonatkozdan: Osszesen 14,5+25 23.0+2 23,0+2,5
11499-12 .
Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. - - - - - - 0,5
11497-12 .
Foglalkoztatds I. Foglalkoztatas 1. - - - - - - 2
10917-12 Siitdipari gyartastechnologia 2;5+0;5 2;5+1 2+1
Siitsi -ari és Cukraszipari gyartastechnolégia 2+1 2;5+1 2,5+1,5
cukrézzati Zuto- és cukrész’ati gépek ml’ikﬁd’ése. : 1 2 1
termékevartas uto- és cukraszipari
= gyartastechnolégia gyakorlat FH 2 14
Mikrobiologia és higiénia 1 - - - - -
11919-16 Munka- és kornyezetvédelem 1 - - - - -
Elelmiszereldallitasi Minoseg’-e:llenor’zes gyakorlat _ |- - - - 2 -
alapismeretek Gazdasagi és fogyasztovédelmi | ) ) 1 i i 1
ismeretek
Minoségiranyitas - - - 1 - -
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Tantargyak 9évf:  [H04évE €
Husipari technologia 1 1 -
Husipari gépek 15 - -
Elelmiszer-vizsgalat - 1 -
Technologia gyakorlat - - 2
Vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek |- - 05

erettan’terv sgerlnt tervezhetd a 25 s 25
szabadsav terhére

Szakkoézépiskolai képzés kézismereti oktatassal

hetid , " hetid , hetid ,
ogy
e £y e e £y
Osszesen 65+2.5 |8 6+ | 17+1 9+0,5 | 14+2
140
Osszesen 5 23:0--—0 23:0-——
11499-12 .
Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. i i i ) ) 05 )
11497-12 .
Foglalkoztatds I. Foglalkoztatas 1. - - - - - 2 -
Mikrobioloeia és hiviénia | 2 B B B i i i
10891-16 Mikrobiologia, oo &3 WEICTIA
higiéni .. | Minoségbiztositas - - - - - 1 -
igiénia és ——— -
mindségbiztositas Higiénia i gyakorlati | - - - 1 . ;
alkalmazisa
10927-16 Vaeohidi Husipari technologia 4+1 - - - - - -
unka a20MA ! iasipari gépek 05+15 |- |- 04 |- - -
Technoldgia gyakorlat - - - - 28 - 2;6+0;3
.| Husipari technologia - - - 18 - - -
10928-16 Darabolas, [~ .
. Husipari gépek - - - 04 - - -
csontozas —>
Technologia gyakorlat - 8 - - 53 - 17+03
Husipari technologia - - - 12+ |- 33 -
10929-16  Masodlagos gl“:'p,a“ ge!’ek,l . - B 92 |- 9 -
husipari feldolgozas elmiszervizsgala - - - 241 - .
gyakorlat
Technoldgia gyakorlat - - - - 59 - 8;8+0;3
Husipari technologia - - - - - 07 -
. .| Husipari gépek - - - - - 01 -
10930-16 Husipari . —. .
értékesités Villalkozasi és| ) ) 2 ) 0.5405 | -
kereskedelmi ismeretek e
Technoldgia gyakorlat - - - - - - 0,9+1;1
Osszesen 17 25 255
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Szakkozépiskola — érettségire felkészité szakasz

Evfolyam/ 11\};11);211 INI;II()IP‘:}i L-a1) H-(12)
Tantargyak tagozat tagozat Estitagozat Estitagozat
Magyar nyelv és irodalom 6 6 3 3

Idegen nyelv 6 6

Matematika 6 6

Torténelem, tarsadalmi ¢és

allampolgari ismeretek 4l >t 3 3
Természetismeret 2 +2 1

Foldrajz* 2

Informatika 2 2 + +
Testnevelés és sport 5 5 — —
Osztalykozosség-¢pitd 1 1

program

Szabadon tervezhetd 6rakeret (3 5 4 5
(’)ssze:sen (kozmiiveltségi 35 36 18 18
oraszamok)

* SNI tanuldknak a masodik valaszthato érettségi tantargy (az idegen nyelv helyett)



Csapd Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Technikum

Az érettségi vizsga keretében megszerezhetd szakképesités (mellékszakképesités):

XXXIII. Mezégazdasag: 34 621 03 Allattarté szakmunkas
XXXVIIL Rendészet és kozszolgalat: 52 345 04 Kozszolgalati ligykezeld

Erettségi végzettséghez kotott agazati szakképesités

XXXIII. Mezbégazdasag: 54 621 01 Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus
XXXIII. Mezbégazdasag: 54 621 02 Mezbgazdasagi technikus
XXXVIIL Rendészet és kozszolgalat: 54 345 01 Kozszolgalati ligyintézd

1.1. Kozismereti oraszamok és a szabadon tervezheto orakeret

Mezogazdasag XXXIII.
Mezogazdasagi technikus
A B c Db [ G H
l.  |Tantargyak 0 gvE  [oevE|l1. ¢vE[12. v zgslz%c.seEVf. Oraszami; 3 4 p ézs'fg’siframm
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 4 556 .
3. [Idegen nyelv 4 4 4 4 556 e
4. Matematika 3 3 3 3 417 .
5. [Torténelem 2 2 3 3 345 - |-
6. |Etika — - - |l 3 -
7. |Informatika 2 2 - - |44 =
8. |Mivészetek 1 - - | |36 - |-
9. |Testnevelés S S 5 5 695 - |-
10. [Osztalyfonoki 1 + 1 1 |139 -
Kotelezd komplex
. természettudomanyos tantérI;y > N [
Agazathoz kapcsolodo
12. ttermészettudomanyos tantargy* 2 2 2 |- 216 .
biologia
Kotelezen valaszthat6
13. tantargy™** — - 2 2 |134 .
mezogazdasagi kémia
14, Pénziigyi és vallalkozoi| L L L 36 e
ismeretek
15. [Szakmai targyak orakerete 8 12 |11 |12 |1488 31 961
Fo szakképesités 8 12 |5 45
Novénytermesztés - - - 1
Mellékszakképesitést nem
valasztok
Precizios gazdalkodas - - 6 |
Szakmai szamitasok - - - 4
Noveény termesztestechnologiai) s )5
ismeretek ’
16. [Szabadon tervezhetd orakeret |- e R R 4 (124

18
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17. [Rendelkezésre allo Orakeret/hét |35 36 |35 35 |- 35
18. [Tanitasi hetek szama 36 36 36 |31 |- 31 |-
19. [Eves 6sszes Oraszam 1260 [1296/1260|10854901 1085|1085

Allattenyészté és allat-egészségiigyi technikus

A B c p [E | G H
1. |Tantargyak 9. 6vE 106wl 11. évE|12. évf. g;slzze;serf\/f Oraszdm ;3 ¢ p éz’s'fe"sirframm
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 4 556 =
3. [Idegen nyelv 4 4 4 4 |556 -
4. |Matematika 3 3 3 3 (17 .
5. [Torténelem 2 2 3 3 345 - |-
6. |[Etika — - - |1 BI e
7. |Informatika 2 2 - = |44 .
8. [Mivészetek 1 - - = |36 -
9. [Testnevelés 5 S 5 5 695 - |-
10. |Osztalyfonoki 1 + 1 |1 139 S
1. Kéte%ezé , kor,nplex 3 E R N P L
természettudomanyos tantargy
Agazathoz kapcsolodo
12. ftermészettudomanyos tantargy™ |2 2 2 = 216 .
biologia
Kotelezen valaszthato
13. tantargy** — - 2 2 (134 .
mezogazdasagi kémia
14, Pénziigyi és vallalkozoi| L L 36 e
ismeretek
15. |Szakmai targyak orakerete 8 12 |11 |12 |1488 31 961
Fo6 szakképesités 3 2 10,5 9,6
Mellékszakképesitést nem
valasztok
Szakmai szamitasok - - 2 1,5
Szakmai idegennyelv - - 2 -
Precizios gazdalkodas - - 6 -
Takarmanynovény
termesztéstechnoldgiai - - 0,5 10,9
ismeretek
16. |Szabadon tervezhet6 orakeret |- - - - F 4 (124
17. Rendelkezésre allo orakeret/hét |35 36 (35 35 | 35
18. [Tanitasi hetek szama 36 36 36 31 |- 31
19. [Eves 6sszes 6raszam 1260 1296/1260(10854901 1085/1085

19
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Rendészet és kozszolgalat XXXVIII.

54 345 01 Kozszolgalati iigyintézo

A B D F H
1. |Tantérgyak 0 cvE evEl1. évf. z;liserf' Oraszdm éz’s'fe"sirframm
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 (556 —
3. |Idegen nyelv 4 4 4 556 —
4. |Matematika 3 3 3 417 —
5. |Torténelem 2 3 B3 345 —
6. |Etika — - |1 |37 —
7. |Informatika 2 - - |144 —
8. |Mivészetek 1 — 36 —
9. [Testnevelés S 5 695 —
10. |Osztalyfonoki 1 1 139 —
1. Kéte%ezc’i , kor,nplex 3 B 108 B
természettudomanyos tantargy
Agazathoz kapcsolodo
12. {természettudoményos tantargy™* 2 216 —
biologia
Kotelezden valaszthatd
13. [tantargy** 2 134 —
foldrajz
14, Pénziigyi és vallalkozoi B 36 B
ismeretek
15. |Szakmai targyak orakerete 11 1488 961
Fo szakképesités 0,5
Mellékszakképesitést nem
valasztok
Szakmai informatika 2
Onvédelem és intézkedéstaktika »
gyakorlat
Kozati elsdsegély 1
KRESZ 1
Fizikaierénlét-fejlesztés 1
Alapozd kozismereti tantargy
erositése i i i
(matematika, magyar,
torténelem)
16. [Szabadon tervezhet6 orakeret |- e — 124
17. [Rendelkezésre allo orakeret/hét 35 36 35 — —
18. |Tanitasi hetek szama 36 36 |36 — —
19. [Eves 6sszes 6raszam 1260 H296/1260 4901 1085
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1. A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként (2018)

Mezogazdasag XXXIII.
Mezogazdasagi technikus

A mellékszakképesitést nem valasztd tanulok szdmara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Precizios gazdalkodas 6 -
Szakmai szamitasok - 4

A 16 szakképesitéshez nem tartozo helyi tanterv szerinti tantargy

Tantargy 11. évf. | 12. évf.

Novény

termesztéstechnologiai - 2,5

ismeretek
Mezdgazdasg XXXIIL 9 10- 11 12. 5/13. 1/13. 2/14.
Mezbgazdasdgi technikus e |y |elgy |égy |e|gy |dgy |e gy e gy |e |gy |ogy |e gy
A 6 szakképesitésre vonatkozo: | Osszesen A tantargy kapcsolodasa |3 | S 5|7 1490 213 140 2+1 (2,5 13,5 18 [12 | 17,5 160 | 13,5 18
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Osszesen 4,5+1 31,5 29,5 31,5
11499-12 . " i
Foglalkoztatés IT. Foglalkoztatas II. 16 szakképesités 0,5 0,5
11498-12
Foglalkoztatds 1. (érettségire | Foglalkoztatas I. 16 szakképesités 2 2
¢piil6 képzések esetén)
Allattenyésztés L. 16 szakképesités 1
11495-16 Tak . . £ szakkénesite 2
Takarmanyozastan és altalanos ’a armanyozastan 0 szakkepesites
allattenyésztés Allattenyésztési " s
alapgyakorlatok 1. 6 szakképesités >
Anatémia és élettan 1. 16 szakképesités 2
i&llatok egészségveédelme 18 szakkeépesités 1
11054-12 C s
. o, , Allattenyésztési . o ax
Allattenyésztés - és tartas alapgyakorlatok IL. 16 szakképesités 5
Allattenyésztés I1. £6 szakképesités 3 3
Allattenyésztés gyakorlat | f3 szakképesités
11500-12
Munkahelyi egészség ¢és | Munkavédelem 16 szakképesités 1
biztonsag
Gazdalkodasi " i
119(,)6-%6 - | alapismeretek 6 szakképesités 1 1 2 1
Agrarvillalkozasi, kereskedelmi Gazdalkodasi
ismeretek azdalkoaasi rr . ror
alapgyakorlatok 16 szakképesités 1 2
11052-12 Géptan 16 szakképesités 1 1 1
Gépiizemeltetés ¢és -karbantartds | Géptan gyakorlat 8 szakképesités 2
Novénytermesztés 6 szakképesités 1+1 5 1 5
11053-12 — -
Szant6foldi ndvénytermesztés Novénytermesztés £8 szakképesités 1,5 1,5
gyakorlat
Kertészet 6 szakképesités 1 1 1
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11082-12 . " i
Kertészeti novénytermesztés Kertészet gyakorlat 16 szakképesités
1 . 34 621 03
10997-16 Allattartas Allattarto szakmunkés
Allattartas ‘ . 34 621 03
Allattartas gyakorlata Allattart6 szakmunkés
Allathigiénia és | 34 621 03
11003-12 Az allat és kornyezete, | llategészségiigy Allattarté szakmunkas
allathigiéniai feladatok Allathigiéniai és  allat- | 34 621 03
egészségiigyi gyakorlat Allattarté szakmunkas
Takarmanyozas L (2 02
11004-16 Takarms . y Allattartd szakmunkds
~10 akarmanyozas Takarmanyozasi 34 621 03
gyakorlat Allattarté szakmunkas
Gazdasagi allatok | 34 621 03
11005-12 Szaporitas és | szaporitasa Allattarté szakmunkas
utddgondozas feladatai Gazdasagi allatok | 34 621 03
szaporitasi gyakorlat Allattarté szakmunkas
1 L 34 621 03
A llattartds séne Allattartis gépei Allattart6 szakmunkas
11597-16 Allattartas gépei Allattartas miiszaki | 34 621 03
gyakorlat Allattarté szakmunkas
34 621 03
Gazdalkodasi ismeretek ; a !
11001-16  Agréarkereskedelem, Allattart6 szakmunkds
vallalkozas és iigyvitel Gazdalkodasi  ismeretek | 34 621 03
gyakorlat Allattarté szakmunkas
Agazati szakmai kompetenciik erésitése e .
tanterv szerint

Az orarend szervezésénél 12. évfolyamon a ndvény termesztéstechnoldgiai ismeretek ¢lévben 0 ora, 2. félévben 5 6ra; novénytermesztés 1. félévben
1 ora, 2. félévben 3 o6ra. Az allattartas 1. félévben 4 ora, 2. félévben 0 ora, allattartds gyakorlata 1. félévben 4 ora, 2. félévben 0 6ra.
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A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként (2018)
Mezogazdasag XXXIII.

Allattenyészté és allat-egészségiigyi technikus

A mellékszakképesitést nem valasztd tanulok szdmara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai szamitasok 2 1,5
Szakmai idegennyelv 2 -
Precizios gazdéalkodas 6 -

A {6 szakképesitéshez nem tartozo helyi tanterv szerinti tantargy

Tantargy 11. évf. | 12. évf.
Takarmanynovény

termesztéstechnoldgiai 0,5 0,9
ismeretek
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Mezdgazdasag XXXIII.

9 10- 11. 12. 5/13. 1/13. 2/14.
Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus . . .
€ e gy |ogy |¢© gy |ogy |¢ gy |¢© gy |¢© gy ogy | ¢ gy

Osszesen 4 65 |55 0,5 |0 46 |5 13 18 |15,6 | 14,5 13 18
A 16 szakképesitésre vonatkozo: A tantargy kapcsolodasa 140 140 160

Osszesen 8 rn 0,5 9,6 31 30,1 31
11499-12 . " i
Foglalkoztatés II. Foglalkoztatas II. 16 szakképesités - - = 0,5 0,5
11498-12
Foglalkoztatds 1. (érettségire | Foglalkoztatas I. 16 szakképesités - - = 2 2
¢épiil6 képzések esetén)

Allattenyésztés 1. f6 szakképesités 55 1,5
11495-16 Takarméanyozastan és | Takarmanyozastan 6 szakképesités + 2 = 3
altalanos allattenyésztés Allattenyéstési 5 srakémesits ] ] 5 A

alapgyakorlatok 1. pesties

Anatémia és élettan 1. 6 szakképesités +5 - - 1,5

Allatok egészségvédelme L. | £6 szakképesités - 2 = 2

Allattenyésztési 5 szakképesités ) ) 2 4

, alapgyakorlat II.

10958-12 Allategészségtan

Anatémia és élettan I1. 6 szakképesités - 5 |- 1,5

Allatok egészségvédelme II. | 6 szakképesités - 1 = 6,5 1 6,5

Allategészségtan gyakorlat | f6 szakképesités - - 15 6 1,5 6
10960-16 Vallalkozasi, | Gazdalkodasi " i
kereskedelmi alapok alapismeretek f6 szakképestes ) ) ) 25 ! 25 !

25




Déli ASzC Csap6 Déniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Gazdilkodisi 16 szakképesités
alapgyakorlatok p
Munkavédelem I. 6 szakképesités 0,5 0,5
10957-16  Allattenyésztés & [y oo i iomeretek 6 szakképesités 1,5 1,5
allategészségiigy miiszaki alapjai
Miiszaki gyakorlat 16 szakképesités
Munkavédelem II. 6 szakképesités 0,6 0,6
10959-16 Allattenyésztés Allattenyésztés II. 16 szakképesités
Allattenyésztés gyakorlata | f6 szakképesités
1 . 3462103
. . Allattartas Allattart6 szakmunkés 4 05
10997-16 Allattartas
Allattartas gyakorlat Ll 1B
Allattarté szakmunkas
Allathigiénia és (34 621 03
11003-12 Az éllat és kornyezete, | llategészségiigy Allattarté szakmunkas
allathigiéniai feladatok Allathigiéniai  és  allat- [ 34 621 03
egészségiigyi gyakorlat Allattarté szakmunkas
Takarmanyozas 5 2L 03
11004-16 Takarms . y Allattartd szakmunkds
) Ao Takarmanyozasi gyakorlat L (7 e
y gy Allattarté szakmunkas
Gazdasagi allatok | 34 621 03
11005-12 Szaporités és | szaporitasa Allattarté szakmunkas
utddgondozas feladatai Gazdasagi allatok | 34 621 03
szaporitasi gyakorlat Allattarté szakmunkas
1 (. 34 621 03
0716 ALl o Allattartis gépei Allattart6 szakmunkés
11597- attartas gepel Allattartas miiszaki | 34 621 03
gyakorlat Allattarté szakmunkas
34 621 03
Gazdalkodasi ismeretek ; o .
11001-16  Agrarkereskedelem, Allattartd szakmunkas
vallalkozas és iigyvitel Gazdalkodasi  ismeretek | 34 621 03
gyakorlat Allattarté szakmunkas

Agazati szakmai kompetenciak fejlesztése

helyitanterv szerint
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Az 6rarend szervezésénél 12. évfolyamon az allattartas 1. félévben 1 ora, 2. félévben 0 6ra, az allattartas gyakorlat 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 0
ora. A gazdalkodasi alapismeretek 1. félévben 2 ora, 2. félévben 3 6ra, a gazdalkodasi alapgyakorlatok 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 4 ora.

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti oraszama évfolyamonként (2018)
Rendészet és kozszolgalat XXXVIII.,
54 345 01 Kozszolgalati iigyintézo

A mellékszakképesitést nem valasztd tanulok szdmara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai informatika 2 2
Onvédelem és
intézkedéstaktika +2 +2
gyakorlat
Kozuti elsdsegély 1 -
KRESZ 1 -
Fizikaierdnlét-fejlesztés 1 1
Alapozé kozismereti
tantargy erdsitése

- 1,5
(matematika, magyar,
torténelem)
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11. 12. 5/13. 1/13. 2/14.
Rendészet és kozszolgalat XXX VIIL,
54 345 01 Kozszolgalati ligyintézd ) ) )
gy | ogy ¢ |gy |ogy e |8y e gy e |8y ogy |¢ gy
Osszesen 4 3|1 3 |25 19 |12 18 11,5 19 |12
A 16 szakképesitésre vonatkozo: A tantargy kapcsoloddsa 76 70 160
Osszesen 4+7 5,5+6,5 31 29,5 31
Maganbiztonsag és 52.. ,345‘ 04
. Kozszolgalati - - 4
vagyonvédelem I. .. =
igykezeld
Maganbiztonsag és 52.. ,345‘ L
vagyonvédelem I1 Lz A i i !
11655-16 i ’ ligykezel§
Magdnbiztonsag  kozszolgdlati | gzemely- és vagyonéri és | 52 345 04
ligykezel$ szamara kozteriilet-feliigyeldi Kozszolgalati - - 1
ismeretek gyakorlat I. igykezeld
Személy- és vagyonéri és | 52 345 04
kozteriilet-feliigyel6i Kozszolgalati - - 1
ismeretek gyakorlat II. igykezeld
Rendvédelmi szervek és| ., i
alapfeladatok I. 16 szakképesités - - 4
Rendvédelmi szervek és| ., i
alapfeladatok II. 6 szakképesités i i 8
1155316 . | Rendvédelmi szervek és| ., N
Rendvédelmi szervek és 16 szakképesités - - 2 2
alapfeladatok III.
alapfeladatok
Rendvédelmi szervek és £ szakkénesite ) _ 1 1
alapfeladatok IV. O SZAKKCPesIies
Rendvédelmi szervek és| ., s
alapfeladatok gyakorlat f6 szakképestes * ) !
11556-16 . . . |52 345 04
. . . . | Tarsadalomismeret és | . P
Téarsadalomismeret ¢és szakmai sz Kozszolgalati - - 1
A kommunikacio .. 7
kommunikacid igykezeld
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Kozszolgalati  iigyintéz6i
ismeretek

6 szakképesités

11632-16 Kozszolgalati  iigyintézéi | ., s
Kozszolgalati ligyintézg gyakorlat 6 szakképesités 1,5 2 1,5 2
alapfeladatok
P Jogi ismeretek 1. 16 szakképesités
Jogi Ismeretek I1. 16 szakképesités
11654-16 . 52.. ,345‘ L
. C . | Jogi ismeretek 1. Kozszolgalati
Rendvédelmi jog és kozigazgatas .. 7
igykezeld
Onvédelem és
intézkedéstaktika 6 szakképesités 4
gyakorlat 1.
Onvédelem és
intézkedéstaktika 6 szakképesités 3
11552-16 gyakorlat I1.
Onvédelem és intézkedéstaktika | (pvédelem és
intézkedéstaktika 16 szakképesités 1+2 1
gyakorlat I11.
Onvédelem és
intézkedéstaktika 16 szakképesités 1+2 1
gyakorlat IV.
10069-12 Ugyviteli ismeretek IT 15<2 1 '3142 - 1
Irodai asszisztensi feladatok gyvitell ismeretel I h0Z8zZO° Bl
igykezeld
10067-12 ) 52 345 04
Gépirds, dokumentum készités, | Ugyviteli ismeretek I. Kozszolgalati 1
iratkezelés igykezeld
11657-16 Rendészeti szakmai idegen 52.. ,345‘ L
.. .. Kozszolgalati
Rendészeti szakmai idegen nyelv | nyelv .. 7
igykezeld
11658-16 Rendészeti szakmai 15(2628201 Zli fi 04 1
Rendészeti szakmai informatika | informatikai gyakorlat .. £
igykezeld
11555-16 Ugykezelési ismeretek L. 16 szakképesités
Ugykezelés a kozszolgalatban Ugykezelési ismeretek I1. | f6 szakképesités 2,5 2,5

E-kozigazgatas elmélete

6 szakképesités
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11559-16

E-kozigazgatisi ismeretek E-kozigazgatas gyakorlata | f6 szakképesités 2 2
Ugyfélszolgalati " s
1.1569'16 . .. | kommunikacié f6 szakképesités
Ugyfélszolgalati kommunikacid ———— —
magyar és idegen nyelven Ugyfélszolgilati £ szakképesités 3 3
kommunikicié gyakorlat
Ugyfélszolgalati " s
11385-12 ] . | panaszkezelés 16 szakképesités
Magyar- ¢és idegen nyelvll ——— —
panaszkezelés Ugyfélszolgalati 6 szakképesités 2,5 2.5
panaszkezelés gyakorlat ’ ’
Rendvédelmi szervek és 52.. ,345. C
Kozszolgalati
alapfeladatok I. .. 7
igykezeld
Rendvédelmi szervek és 52.. ,345. C
Kozszolgalati
alapfeladatok II. .. 7
igykezeld
Rendvédelmi szervek és 15(2 | 314 fi 4
11553-16 alapfeladatok 111 5 OZE:;’e%g &
Rendvédelmi szervek és 5§y 345 04
alapfeladatok Rendvédelmi szervek és| . . s
Kozszolgalati
alapfeladatok IV. .. 7
igykezeld
Rendvédelmi szervek és 52.. ,345. C
alapfeladatok gyakorlat e
igykezeld
Rendvédelmi szervek és 52.. ,345. C
Kozszolgalati
alapfeladatok .. 7
igykezeld
Onvédelem és |52 345 04
intézkedéstaktika Kozszolgalati
gyakorlat 1. igykezeld
1155316 Onvédelem és |52 345 04
Onvédelom és intézkedéstaktika intézkedéstaktika Kozszolgalati
¢ S gyakorlat II. igykezeld
Onvédelem és |52 345 04
intézkedéstaktika Kozszolgalati
gyakorlat III. igykezeld
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Onvédelem és |52 345 04
intézkedéstaktika Kozszolgalati - |- - |- -
gyakorlat IV. igykezeld
Onvédelem és |52 345 04
intézkedéstaktika Kozszolgalati - |- - |- -
gyakorlat igykezeld

Agazati szakmai kompetenciik erésitése helyi tanterv szerint - |- - |- -

Az orarend szervezésénél 12. évfolyamon a Személy- és vagyondri és kozteriilet-feliigyeldi ismeretek gyakorlat II. 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 0
6ra, Magénbiztonsag ¢s vagyonvédelem II. 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 0 ora.
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2020 szeptemberétdl érvényes helyi tantervek éraszamai

Technikum

Mezogazdasagi technikum

(kozismeret)

9. 10. 11. 12. 13. 9-13.
t4 K , .
Tantargya évfolyam évfolyam| évfolyam| évfolyam| évfolyam ?raszam
Osszesen
Magyar nyelv és irodalom |4 5 3+1 3+1 0 592
., | Idegen nyelv 4 4 3+1 3+1 3+2 731
(O
£ | Matematika 4 4 341 |3+1 |0 556
© | Torténelem 3 3 2 241 |0 381
S
é Allampolgari ismeretek 0 0 0 1 0 31
Digitalis kultura 1+1 0 0 0 0+2 134
Testnevelés 4 4 3 3 0+2 566
Osztalyfonoki 1 1 1 1 1 175
Kotelezd komplex
természettudomanyos 3 0+1 |0 0 0 144
tantargy
Agazathoz kapcsolodo
. 0+2 2 2 0 0 216
tantargy: biologia
Erettségire felkészitd
tantargy (magyar 1 ora, 0 2go4. oldal |9 2 0 144
matematika 1 6ra)
Penzugyl ¢s vallalkozoi 0 1 0 0 0 36
ismeretek
(’)ssze’s kozismereti 24 24 19 13 4 3562
oraszam
Agazati alapoktatas 7 9 0 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 0 14 14 24 1752
Szabadon tervezhetd oOrakeret 3 1 1 ) 6 128




Tanitasi hetek szdma 36 36 36 31/36 31
Eves dsszes 6raszam 1224 1224 1224 1179 1054 5905
Rendelkezésre allo orakeret/hét | 34 34 34 34 34
Kozszolgalati technikum
9. 10. 11. 12. 13. 9-13.
Tant4 K . .
antargya évfolyam évfolyam| évfolyam| évfolyam| évfolyam ?raszam
Osszesen
Magyar nyelv és irodalom |4 5 3+1 3+1 0 525
Idegen nyelv 4 4 3+1 3+1 3+2 597
Matematika 4 4 3+1 3+1 0 489
Torténelem 3 3 2 2+1 |0 350
Allampolgari ismeretek 0 0 0 1 0 31
Digitalis kultura 1+1 0 0 0 0+2 36
(O
£ | Testnevelés 4 4 3 3 0+2 504
o
*g Osztalyfénoki 1 1 1 1 1 175
S
:é Kételezo komplex
% | természettudomanyos 3 0+1 |0 0 0 108
tantargy
Agazathoz kapcsolodo
el e 0+2 2 2 0 0 144
tantargy: foldrajz
3/94. oldal
Erettségire felkészitd
tantargy (magyar nyelv1 |0 0 2 2 0 144
6ra, matematika 1 6ra)
Penzugyl ¢s vallalkozoi 0 1 0 0 0 36
ismeretek
(’)ssze’s kozismereti 24 24 19 13 4 3739
oraszam
Agazati alapoktatas 7 9 0 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 0 14 14 24 1752




SZflb.adon tervezhetd  oOrakeret] 3 1 1 ) 6 438
(kozismeret)
Tanitasi hetek szadma 36 36 36 31/36 31
Eves osszes 6raszam 1224 1224 1224 1179 1054 5905
Rendelkezésre allé orakeret/hét | 34 34 34 34 34
9. 10. 11. 9-11.
Tantargyak , , , oraszam
évfolyam| évfolyam |évfolyam | .
0sszesen
Komm’un.lkacm-magyar ) ) ) 206
nyelv és irodalom
Idegen nyelv 2 1 1 139
Matematika 2 2 +1 1 175
N . ,
+ | Torténelem és
©
% tarsadalomismeret 3 0 0 108
o
g Természetismeret 3 +1 0 108
C | Testnevelés 4 1 1 211
Osztalykozosség-¢pitd 1 1 1 103
Program
Pénziigyi és 4/94. oldal 1 31
munkavallaloi ismeretek
(’)ssze’s kozismereti 17 7 7 1081
Oraszam
Agazati alapoktatas 16 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 25 25 1675
Szabad orakeret 1 2 2 170
Digitalis kultura 1 1 1
Tanitasi hetek szadma 36 36 31




Szakképzé iskola

5/94. oldal



HELYI PROGRAMTANTERV

MEZOGAZDASAGI TECHNIKUS SZAKMA

A szakma azonositd szama: 5 0811 17 09
A szakma szakmairanyai: Allattenyészté, Novénytermeszto

A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

Agazati alapoktatds megnevezése: Mezdgazdasag és erdészet agazati alapoktatas

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A helyi programtantervben— a szakképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasarol szolo 12/2020 (I1. 7.) Korm.
rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleléen — meghataroztunk az intézményi és a helyi gazdasagi
kornyezet egyedi elvarasaihoz igazod6 szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantdrgyi tartalom meghatdrozasanal biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egyiittes oktatdsanak
lehetdségét. Ezzel tudjuk megvalositani azt a kitlizott célunkat, hogy az elméletben megismert szakmai
alaptudast tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasdgunkban elvégezzék és gyakoroljak. A
gyakorlatokon a gyakorlatot vezetd oktatod biztositja a gyakorlati munkavégzés soran az elméleti tudas
rogzitését.

A szakmai tananyag megvaldsitasat segiti a kdzismereti tantargyakkal koncentralas.

Az allattenyészto szakirany tantargyainak tanulasa soran:

Az allattenyészté a gazdasagi allatfajok tartasi és takarmanyozasi feladatait végzi, végrehajtja az
allatjolléti és higiéniai feladatokat, kozrentlikodiE a tenyésztési (szaporitasi) feladatokban.
Gondoskodik az allatjolléti és higiéniai eldirdsok betartasarol, kozremiikddik a prevencios
feladatokban, a jarvanyvédelmi, az ¢élelmiszerhigiéniai és az egyes hatdsagi feladatok
végrehajtasaban, alkalmazza a precizios allattenyésztés fObb iranyelveit, dront hasznal.

Bedllitja, ellendrzi, karbantartja és lizemelteti az allattenyésztésben hasznalt gépeket, eszkdzoket,
berendezéseket.

Gondoskodik a fontosabb gazdasagi allatfajok szakszerti, higiénikus elhelyezésérdl. Segédkezik az
allatorvosnak a szaporodasbiologiai, a jarvanyvédelmi, az élelmiszerhigiéniai feladatok
végrehajtasaban.

Elvégzi a fontosabb allattenyésztési munkak tervezését, szervezését. Allattartd telepek napi
adminisztrativ feladatait latja el. Iranyitja az allattenyésztési termelési feladatokat ellatd
személyeket, csoportokat.



A novénytermeszté szakirany tantargyainak tanulasa soran:

A ndvénytermesztd a talaj termoéképességének fenntartdsdval kapcsolatos vizsgalatokat végez,
elemzd és végrehajtod feladatokat lat el.

A nodvények termesztésének kornyezeti feltételeit vizsgalja és értékeli, precizids ndvénytermesztést
alkalmaz.

Novénytermesztési munkak tervezését, szervezését végzi.

Szervezi a ndvénytermesztési munkak lebonyolitasat a vetés-elokészitéstdl a betakaritasig, illetve az
értékesitésig.

A szant6foldi novénykultarak gazdasagos termesztését végzi, kdzépvezetdként iranyitja a termelési
folyamatokat.

Kornyezetvédelmi és szakmai szempontokon nyugvo nodvényvédelmet folytat, irdnyitja a
novényvédelmi tevékenységet.

Iranyitja a ndvénytermesztési feladatokat ellatd személyeket, szervezeti egységeket.

Bedllitja, ellendrzi, karbantartja és lizemelteti a ndvénytermesztésben hasznalt gépeket, eszkdzoket,
berendezéseket.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok

az Allattenyészté szakmairany szamara

A képzés
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. Osszes
oraszama
Evfolyam &sszes 6raszama 252 324 432 432 712 2152
g Munkavallal6i ismeretek 18 0 0 0 0 18
5 ,
=2 Allaskeresés 5 5
E Munkajogi alapismeretek 5 5
=
Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiiliség 3 3
go é Munkavallaldi idegen nyelv |0 0 0 0 62 62
583
=228 |Az  dllaskeresés  lépései, 11 11
& E ° |allashirdetések
= 7 Onéletrajz és motivacios levél 20 20
|,,Small talk” altalanos 11 11
tarsalgas
Allasinterja 20 20
8 Altalinos alapozis 0 144 |0 0 0 144
% 8/94
< 8 Bevezetés 2 2
2 Kl Eghajlattan 19 19
% Talajtan 21 21
8 Noveénytan 21 21
Allattan 21 21
Géptan 21 21
Foldmérés 21 21
Munka-, tlz- ¢s 18 18
kornyezetvédelem




agrarpolitika

Szakmai alapozas 234 180 0 0 0 414
Szakmai 4gazati tevékenységek | 77 55 132
végzése
S,zakmarl uzer}lek, intézmények, 40 35 75
cégek latogatasa
Szakosité tartalmti eléadédsok |41 35 76
hallgatasa
Szakositd tartalmi gyakorlatok
tanuzemek’ben, 76 55 131
tangazdasagokban,
képzokdzpontokban
Tanulési teriilet 6sszéraszama | 234 324 0 0 0 558
i,j Agrarvallalkozasi ismeretek |0 0 36 +1 |36 31 103 139
:
5 Kozgazdasagi ¢és  pénziigyi 6 6
2 alapfogalmak
E Mezdgazdasagi vallalkozéassal
» ¢s tevékenységgel kapcsolatos 20 20
fogalmak
Gazdalkodashoz  kapcsolodo 10 10
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 30 30
Mezdgazdasagi vallalkozasok,
termékek marketi/@feoldal
ot Al etk . 6 7 13
értékesitése, beszerzése,
készletgazdalkodésa
Termékértékesitési szerz6dés 5 5
Uzleti terv, fedezeti diagram,
: 5 5
fedezeti pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 7 7
Eurdpai unids ismeretek, kdzos 7 7




Agrarvallalkozashoz,

termesztéstechnologidja

gazdalkodashoz kapcsolodo 36 36
szakmai szamitasok
Tanulasi teriilet 6sszoéraszama 36 36 31 103
b Névénytermesztés 72 |72 |108 |25
£
% A ndvény és kornyezete 16 16
= A novénytermesztés alapjai 22 22
A talajmiivelés miiveletei 22 22
Tala'lj ] gv1tas: tglgj Veqelem, 12 2 20
talajmintavétel, talajvizsgalat
Talajmiivelési rendszerek, 24 24
talajhasznalat
Téapanyagpotlas, tragyazas 20 20
Novények szaporitasa és vetése 20 20
Novényapolas és ontdzés 34 34
Betakaritas és tartositas, 36 36
termények szallitasa, tdrolasa
Novénytermesztési munkak
szervezése, precizids 38 38
gazdalkodas
Részletes novénytermesztés 0 36 93 129
10/94.
Gabonafélék 20 24 44
termesztéstechnologidja
Huvelyes: . ’r‘lovenyek 16 4 20
termesztéstechnologidja
Gyokér- és gumds ndvények
. L 18 18
termesztéstechnologidja
Ipari novények 19 19
termesztéstechnologidja
Széalas- és tomegtakarmanyok 13 18




termesztése

Gyepgazdalkodasi ismeretek 10 10

Tanulési teriilet 6sszéraszama | 0 72 108 201 381
b Zldségtermesztés 0 72 |36 |5462 | 162

Altalanos  zoldségtermesztési 20 20

ismeretek

Termesztés 30 30

termesztéberendezésben

Burgonyafélék termesztése 22 22

Kaposztafélék termesztése 16 16

Kabakosok termesztése 10 8 18

Gyokérzoldségfeélék 10 8 18

termesztése

Hiivelyesek termesztése 8 8

Hagymafélék termesztése 8 8

Levélzoldségek  és  egyéb

+

z0ldségfélék termesztése 104 110

Zol(i’s?gfele% aru-elokesznes,e, 1244 |12

tisztitas, elsédleges feldolgozas

Sz610- és gyiimolcstermesztés |0 0 36 5462 |90

Altalanos gyiimélcstermesztési 12 12

ismeretek 11/94. pldal

Gytlimolcstermd névények

R .. 14 14

apolasi munkai

Gyiimolcs betakaritasa, tarolasa,

 ta s 10 10

arueldkészités

Almatermésti gylimolesok 8 8

termesztése

Csonthéjas gyliimolcsok 4+2 |4




folyamata és az anyagforgalom

Bogyostermésti  gylimolcsok 10+2 |10
termesztése
He'J.as" "(szaraz) ’ termeési 449 |4
gylimolcsok termesztése
Kiilonleges gyliimolcsok 4+2 |4
termesztése
Szbl6termesztési ismeretek ¢&s
s 14 14
technologiak
Sz616  feldolgozasa, alapvetd
) . 10 10
pincemiiveletek
Tanulési teriilet 6sszéraszama |0 72 72 108 252
8 , o 36+
g Allattartasi alapismeretek 0 18 36 62 134
£ Az allat és kornyezete 24+9 24
E Egeszsuegf , c§okkent 1249 |12 24
e termeldképesség, betegség
Betegség gyogykezelése és 24 24
megeldzése
Allatok jéléte és allatvédelem 31 31
Gazdasagi allatok értékelése 9 9
Orokléstan 10 10
Gazdalkodasi allatok
szaporitasa, nemesités 12 12
folyamata 12/94. pldal
Allattenyésztés 0 72 72 31 175
A testtajak csontos alapjai 6 6
Az emlésok ¢és a madarak 6 6
testtajai
A gazdasagi allatok
emésztOkésziilekének
e s 12 12
felépitése, az emésztés




A gazdasagi allatok him és ndi
nemi késziilékének anatoémiai

felépitése és 12 12
miikddése, a szaporodas
Szarvasmarha tartasa és 36 36
tenyésztése
Sertés tartasa és tenyésztése 28 28
Juh ¢és kecske tartdsa ¢és 20 20
tenyésztése
Lo tartasa €s tenyésztése 24 24
Baromfifélék tartasa és 31 31
tenyésztése

. . 72
Takarmanyozastan 0 36 36 0 108
A takarmdnyozas alapjai 1221 12
Takarmanyismeret 1221 12
Takarmanyok tartositasa, 16 25 16
tarolasa
Takarmanyozas végrehajtasa 3241 32
Takarmanyadag Osszeallitasa 36 36
Részletes allattenyésztés 0 0 0 186 186
Szarvasmarha tartasa és 42 42
tenyésztése 2 13/94. pldal
Sertés tartasa és tenyésztése 2 36 36
Juh ¢és kecske tartdsa ¢és 36 36
tenyésztése 2
L6 tartasa és tenyésztése 2 36 36
Baromfifélék tartasa és 36 36
tenyésztése 2
Tanulési teriilet 6sszoraszama | 0 180 144 279 603




Géptan

Erégépek 0 36 36 0 72
Miihelyek felszerelései, 2 2
mérdeszkozok

A miiszaki rajz alapfogalmai 5 5
Anyagismeret 6 6
Gépelemek, szerkezeti 8 8
egységek

Villamossag a 6 6
mezdgazdasagban

Erégépek felépitése és

miikodése, belsd égési 9 9
motorok

Teljesitményatviteli rendszer 10 10
Jaroszerkezet, kormanyzas, 12 12
fekezés

Mezdgazdasagi erégépek

alvéza, felépitménye, 8 8
elektromos berendezései

A precizios gazdalkodast segitd

elektronikai berendezések az 6 6
erégépeken

Mezogazdasagi munkagépek | 0 36 36 31 103
Munkagépek altalgnes, pigal 6 6
jellemz6i

Talajmiivelés gépei 18 18
Téapanyag-visszapotlas gépei 12 12
Veto-, ilteto- és 6 6
palantazogépek

Novényvédelem ¢€s az ontozés 6 6
gépei

Széalastakarmany-betakarits 10 10

gépei




Szemestermény-betakaritd 9 9

gépek

Gumos novények 5 5

betakaritasanak gépei

Szallitas, anyagmozgatas gépei 8 8

Allattartas gépei és épiiletei 23 23

Tanulasi teriilet 0sszéraszama | 0 72 72 31 175
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 0 140 140
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama

Novénytermeszto szakmairany szamara

A képzés
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. Osszes
oraszama
Evfolyam &sszes 6raszama 252 324 432 432 712 2152
g Munkavallal6i ismeretek 18 0 0 0 0 18
5. -
o8 Alléskeresés 5 5
E Munkajogi alapismeretek 5 5
=
Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiiliség 3 3
go é Munkavallaldi idegen nyelv |0 0 0 0 62 62
5-5%
22379 Az allaskeresés 1épései, 11 11
& E° |allashirdetések
= 7 Onéletrajz és motivacios levél 20 20
»Small talk” —  altalanos 11 11
tarsalgas
Allasinterja 20 20
8 Altalénos alapozis 0 144 |0 0 0 144
% 16/94
S 8 Bevezetés 2 2
2 Kl Eghajlattan 19 19
% Talajtan 21 21
&
£ Novénytan 21 21
Allattan 21 21
Géptan 21 21
Foldmérés 21 21
Munka-, tlz- és 18 18
kornyezetvédelem




szakmai szamitasok

Szakmai alapozas 234 180 0 0 0 414
Szakmai agazati tevékenységek| 77 55 132
végzése
S,zakmarl uzerflek, intézmények, 40 35 75
cégek latogatasa
Szakosité tartalmu eldadasok| 41 35 76
hallgatasa
Szakositd tartalmi gyakorlatok
tanuzemek’ben, 76 55 131
tangazdasagokban,
képzokdzpontokban
Tanulési teriilet 6sszéraszama | 234 324 0 0 0 558
% Agrarvallalkozasi ismeretek | 0 0 36 +1 | 36 31 103
£
z Kozgazdasagi ¢és  pénziigyi 6 6
2 alapfogalmak
E Mezdgazdasagi vallalkozéassal
» ¢s tevékenységgel kapcsolatos 20 20
fogalmak
Gazdalkodashoz  kapcsolodo 10 10
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 30 30
Mezdgazdasagi vallalkozasok,
termékek marketingje,
ot Al etk . 6 7 13
értékesitése, beszer;,e/s;& oldal
készletgazdalkodasa
Termékértékesitési szerz6dés 5 5
Uzleti terv, fedezeti diagram,
: 5 5
fedezeti pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 7 7
Eurdpai unids ismeretek, kdzos
e 7 7
agrarpolitika
Agrarvallalkozashoz,
gazdalkodashoz kapcsolodo 36 36




Tanulési teriilet 6sszoraszama | 0 36 36 31 103
§ | Novénytermesztés 0 72 + 36|72 108  |252
£
i; A ndvény és kornyezete 16 25 16
2 [A ndvénytermesztés alapjai 2231 22
Talajmiivelés miiveletei 2231 22
Tala'lj _]a..VltaS,, ' t'alaJ\’/edelern, 1221 |8 20
talajmintavétel, talajvizsgalat
Talajmiivelési rendszerek, 24 24
talajhasznalat
Téapanyagpotlas, tragyazas 20 20
Novények szaporitasa és vetése 20 20
Novényapolas és ontdzés 34 34
Betakaritas ¢s tartositas, 36 36
termények szallitasa, tdrolasa
Novénytermesztési munkak
. ., , . 38 38
szervezése, precizids gazdalkodas
Részletes novénytermesztés 0 0 36 124 160
Gabonafélék 20 24 44
termesztéstechnologidja
{ HvE 94. oldal
Huvelyes: o noveények/]94. olda 16 2 24
termesztéstechnologidja
Gyokér- ¢és gumods ndvények
. i 20 20
termesztéstechnologidja
Ipari novények 18 18
termesztéstechnologidja
Szalas- ¢és tomegtakarmanyok
.  r 22 22
termesztéstechnologidja
Gyepgazdalkodasi ismeretek 18 18




Novénytermesztési szakmai 10 10
szamitasok
Egyéb, a tajkorzetben termelt

g . . . 4 4
novények jellemzése, bemutatisa
Novényvédelmi ismeretek 93109 |93 109
Novényvédelemmel kapcsolatos

810 8

alapfogalmak
Koérokozok, allati kartevok 610 6
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termesztése

Gyomnovények 25 2
Csavazo- ¢és talajfertdtlenitd 25 2
szerek
Gombadlé szerek 45 4
Allati kartevok elleni szerek 45 4
Novényvédelmi eldrejelzések 24 2
Tovabbi novényvédelemhez
kapcsolodd specidlis témak a

. . 65 65
novényvédelmi alaptanfolyam
tematikaja szerint
Tanulési teriilet 6sszoraszama |0 72 108 325 505

3| Zoldségtermesztés 0 72 (36 |54 162

Altalanos  zoldségtermesztési 20 20
ismeretek
Termesztés 30 30
termesztOberendezésben
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 8 18
Gyokérzoldségfélék termesztése 10 8 18
Hiivelyesek termesztése 8 8
Hagymafélék termesztése 8 8
Levélzoldségek  és  egyéb 10 10
z06ldségfélék termesztése
Zoldségfélék  aru-elokészitése, 12 12
tisztitas, els6dleges feldolgozas 20/94. oldal
Sz610- és gyiimolcstermesztés |0 0 36 54 90
Altaldnos gyiimolcstermesztési 12 12
ismeretek
Gytlimolcstermd névények
o .. 14 14
apolasi munkai
Gyiimolcs betakaritasa, tarolasa,
 la s 10 10
aruelokészités
Almatermésti gylimdlesok 8 8




az emésztés folyamata ¢és az
anyagforgalom

Csonthéjas gyltimolcsok 4 4
termesztése
Bogyostermésii gyltimolcsok 10 10
termesztése
H¢jas (szaraz) termésii 4 4
gylimolcsok termesztése
Kiilonleges gyltimolcsok 4 4
termesztése
Szbl6termesztési ismeretek és
.y 14 14
technologiak
Sz616  feldolgozasa, alapvetd
) . 10 10
pincemiiveletek
Tanulési teriilet 6sszéraszama | 0 72 72 108 252
g Allattartasi alapismeretek 0 36 36 62 134
§| Az allat és kornyezete 24 24
£ Egeszsuegf , c,sokkent 12 12 24
3| termelSképesség, betegség
<L
Betegség gyodgykezelése és 24 24
megeldzése
Allatok jéléte és allatvédelem 31 31
Gazdasagi allatok értékelése 9 9
Orokléstan 10 10
Gazdalkodasi allatok4/94 cldal . -
szaporitasa, nemesités folyamata
Allattenyésztés 0 72 72 31 175
A testtajak csontos alapjai 6 6
Az emldsok ¢és a madarak 6 6
testtajai
A gazdasagi allatok
emésztokésziilékének felépitése, 12 12




A gazdasdgi allatok him és néi
nemi késziilékének anatdémiai
s . 1o 12 12 12
felépitése és miikddése,
szaporodas
Szarvasmarha tartasa és 36 36
tenyésztése
Sertés tartasa €s tenyésztése 28 28
Juh ¢és kecske tartdsa ¢és 20 20
tenyésztése
Lo tartasa €s tenyésztése 24 24
Baromfifélék tartasa és 31 31
tenyésztése
Takarmanyozastan 0 0 72 36 0 108
A takarmdnyozas alapjai 12 12
Takarmanyismeret 12 12
Takarmanyok tartositasa, 16 16
tarolasa
Takarmanyozas végrehajtasa 32 32
Takarmanyadag Osszeallitasa 36 36
. . (. 62 +
Részletes allattenyésztés 0 0 0 0 31 62
Szarvasmarha tenyésztése ¢€s 1421 | 14
tartasa 2
Sertés tartasa €s tenyésztése 2 1218 | 12
Juh ¢és kecske tartdsa ¢és 1218 | 12
tenyésztése 2
L6 tartasa €s tenyésztése 2 1218 | 12
Baromfifélék tartasa és 1218 | 12
tenyésztése 2
Tanulési teriilet 6sszéraszama | 0 0 180 144 155 479




gépei

2 | Erégépek 36 36 0 72
O

Miihelyek felszerelései, 2 2
mérdeszkozok
A miiszaki rajz alapfogalmai 5 5
Anyagismeret 6 6
Gépelemek, szerkezeti 8 8
egységek

Villamossag a 6 6
mez0gazdasagban

Erdgépek felépitése és

miikodése, belsd égési 9 o
motorok

Teljesitményatviteli rendszer 10 10
Jaroszerkezet, kormanyzas, 12 12
fekezés

Mezdgazdasagi erégépek

alvaza, felépitménye, 8 8
elektromos berendezései
A precizios gazdalkodast segitd

elektronikai berendezések az 6 6
erégépeken

Mezogazdasagi munkagépek 36 36 31 103
Munkagépek altalanos 6 6
jellemzo6i

Talajmiivelés gépei 18 18
Téapanyag-visszapotlas gépei 12 12
Veto-, ilteto- és 6 6
palantazogépek

Novényvédelem ¢és 0Ontdzés 6 6




Széalastakarmany-betakarits 10 10

gépei
Szemestermény-betakaritd 9 9
gépek
Gumos novények 5 5

betakaritasanak gépei

Szallitas, anyagmozgatas 8 8

gépei

Kertészet gépei 23 23

Tanulési teriilet 6sszoraszama | 0 0 72 72 31 175
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 0 0 140 140

Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes teljesitése.

Gyakorlati vizsga
A vizsgatevékenység megnevezése: Egyszerli mezdgazdasagi alapgyakorlatok

A vizsgatevékenység leirdsa: A vizsga a kdvetkezd hat résztevékenységbdl all:

1. Portfolié elkészitése, a vizsga napjan torténd szobeli bemutatdsa és az ahhoz kapcsolodd szakmai
kérdések megvalaszolasa. A portfolio szakmai tartalméhoz, formai kivitelezéséhez a vizsgaszervezo
szempontrendszert, értékelést és értékeldlapot dolgoz ki. A tanuldnak a portfoliot a képzd
intézmények altal meghatarozott id6pontig, de legkésdbb a vizsga napja eldtt két héttel be kell
adniuk. A portfoliot intézményenként egységesen, papir alapon vagy elektronikus forméban kell
beadni és bemutatni.

A portfolié szakmai tartalma lehet pl. szl % gadésok, bemutatok, tizem- illetve céglatogatasok

jegyzete, beszamol6 szakmai gyakorlatokrol, allati vagy ndvényi folyamatok megfigyelése, éghajlati
¢s/vagy talajtani megfigyelések leirasa. A portfolio terjedelme minimum 4 oldal A/4-es kézzel, vagy
géppel irt dokumentum, abrakkal, képekkel kiegészitve, vagy 16 diabdl 4llo Power Point prezentacio.
A portfolio kotelezd eleme a valasztott helyszin, teriilet, n6vény vagy allat részletes bemutatésa.

2. Egyszeri talajvizsgalat végzése

3. Eghajlati adatok gyiijtése

4. Motor olajszint ellenorzése

5. Teriiletmérés hagyomanyos vagy elektronikus eszkozzel és teriiletszamitas

6. Allati-vagy novényi méretfelvétel.



A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

Szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.
szakmahoz ko6tddo tovabbi sajatos kovetelmények: a mezdgazdasagi vontatd vezetésére érvényes
vezetdi engedély megszerzése (T, illetve C+E, C1+E kategoria vagy B kategoria), amelyet a vizsga
megkezdése eldtt a vizsgabizottsagnak be kell mutatni.

Allattenyészté

valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.
szakmahoz ko6tddd tovabbi sajatos kovetelmények: a mezdgazdasagi vontatd vezetésére érvényes
vezetdi engedély megszerzése (T, illetve C+E, C1+E kategoria vagy B kategoria), amelyet a vizsga
megkezdése eldtt a vizsgabizottsagnak be kell mutatni.

A vizsga részei:

Kozponti interaktiv vizsga

Allattenyésztési, gazdalkodési ismeretek

Projektfeladat
A) vizsgarész: portfolié elkészitése és védése (Allattenyésztd szakmairanynal a feladat stilypontja az
allattenyésztéssel kapcsolatos ismereteken van)

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo idd: 12-13. évfolyam

B) vizsgarész: Mezb6gazdasagi termelési feladatok gyakorlata

A tanul6 allattenyésztési, novénytermesztési €s géplizemeltetési feladatokat végez el, a vizsgakdzpont
altal adott feladattipusban szerepld feladatéta¥*Hfla végre.

A feladatsorokat gy kell Osszedllitani, hogy a hirom feladattipus egy tétellapon szerepeljen,
Osszességében azonos nehézségli legyen, és megkdzelitdleg Osszességében azonos iddtartamot
igényeljen.

Novénytermeszto

Kozponti interaktiv vizsga
Novénytermesztési, géplizemeltetési ismeretek

Projektfeladat
A) vizsgarész: Portfolio elkészitése és védése (NOvénytermesztd szakmairdnynal a feladat sulypontja
a novénytermesztéssel kapcsolatos ismereteken van)

A portfolio elkészitésére rendelkezésre allo idd: 12-13. évfolyam



B) vizsgarész: Mezbgazdasagi termelési feladatok gyakorlata

A tanul6 allattenyésztési, novénytermesztési €s gépilizemeltetési feladatokat végez el, a vizsgakdzpont
altal adott feladattipusban szerepld feladatokat hajtja végre.

A feladatsorokat gy kell Osszedllitani, hogy a hirom feladattipus egy tétellapon szerepeljen,
Osszességében azonos nehézségli legyen, és megkdzelitdleg Osszességében azonos iddtartamot
igényeljen.

26/94. oldal



KOZSZOLGALATI TECHNIKUS SZAKMA

A szakma azonositd szama: 5 0413 18 01

A szakma szakmairanyai: K6zigazgatasi ligyintéz0, Rendészeti technikus
A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

Agazati alapoktatds megnevezése: Rendészet és kozszolgalat alapoktatas
Kapcsolddo részszakmak megnevezése: —

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A programtantervvel kitoltott idokeret — a szakképzésrdl sz616 torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (11.
7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleléen — tartalmaz a szakképzd intézmény altal a helyi
gazdasagi kornyezet egyedi elvarasaihoz igazod6 szakmai célokra szabadon felhasznalhat6 iddkeretet
(szabad sav).

A szabad sav szakmai tartalmarol a szakképz0 iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem kertil élesen elvalasztasra. A cél az, hogy lehetdség
legyen a gyakorlat soran is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast. Az egyes tantargyaknal
torténik annak meghatarozasa, hogy a tantargy teljes tartalmat tekintve az drakeretnek minimalisan hany
szazalékat kell gyakorlati koriilmények kozott (tanmiihelyben, termeldiizemben stb.) oktatni. Ez az adott
tantargy egészének gyakorlatigényességét mutatja, és minél magasabb ez az arany, annal inkabb 6szton6z
az elméleti tudaselemek gya-korlatba dgyazottan torténd oktatasara.

A szakirdnyu oktatdsban a tantargyakra meghatdrozott iddkeret és tartalom kotelezd érvényl, a
témakorokre kialakitott oraszam, valamint a tantargyak és témakorok oraszaménak évfolyamonkénti
megoszlasa ¢és sorrendje — a szakmai vizsga kdvetelményeire tekintettel — pedig ajanlas.

A kizérolag szakmai vizsgara torténd felkészités sordn az 4gazati alapoktatdshoz tartozo tantargyak
oktatasat a szakmai oktatas elsé félévében kell megszervezni.
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1 A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként a

Kozigazgatasi iligyintézo szakmairany szamara

A képzés A képzés
, 0sszes 0sszes
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. braszama |13 R/14. braszima
Evfolyam Osszes oraszdma 252 324 432 432 697 2137 1116 976 2092
<  [Munkavallaloi ismeretek 18 0 0 0 0 18 18 0 18
é Allaskeresés 5 5 5 5
§ Munkajogi alapismeretek 5 5 5 5
<
'S Munkaviszony létesitése 5 5 5 5
<
7§ Munkanélkiiliség 3 3 3 B
=
2 ~~
S § Munkavallaléi idegen nyelv 0 0 0 0 62 62 0 62 62
= O
§J % Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11 11 11
o g
<
g % Onéletrajz és motivécios levél 20 20 20 20
= 1)
s é ,,Small talk” — altalanos tarsalgés 11 11 11 11
2 4
7§ % Allasinterjt 20 20 20 20
Q
2 =
=
5
T?] Kozszolgalati alapismeretek 72 54 0 0 0 126 126 0 126
v
N
0
'M r I3 . ,_
A magyar allamszervezet és a kdzszolga 36 36 36 k6
lat rendszere
B
- cA rendvédelem torténete, szervei és fel- 36 36 36 k6
] %adatrendszere
REEn
= dlogi alapismeretek D4 24 D4 D4
&4
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Altalanos szolgélati ismeretek 30 30 30 B0
IKommunikaci6s gyakorlatok 36 36 72 72 72
Szokincsfejlesztés 6 6 6 6
Beszédtechnikai gyakorlatok 6 6 6 6
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INyelvmiivelés, nyelvhelyesség 6 6 6 6
Helyesirasi készség fejlesztése 18 18 18 18
Szen}elylsegfej!es,zt.e's, Onismeretet fej- 16 16 16 16
leszté kommunikacids gyakorlatok
IA megjelenés, mint az dnkifejezés eszko- ] 3 3 ]
ze
IA nyelvi agresszio kezelési formai ‘4 4 4 4
Stresszkezelés, ventillacid 8 8 8 8
Kommunikaci6s ismeretek 0 36 36 36 36
Egyiittmiikodési elvek, udvariassagi sza-

: 6 6 6 6
balyok
Személykozi kommunikacio 6 6 6 6
Kommunikacié konfliktushelyzetben ‘4 4 4 4
Metakommunikacio, testbeszéd a kom- N 4 4 n
munikacioban
Fogyatékkal ¢lokkel valé kommunikacio ‘4 4 4 4
Kon,lmumkacw korlatozott nyelvi kod N 4 4 n
lesetében
Kommunikaci6 az aldozatokkal 2 2 2 2
Kommunikécié a munkahelyen 2 2 2 2
Jelenlét a kozosségi médiaban 2 2 2 2
Tajékozodas a hirek, alhirek vilagaban 2 2 2 2
IPszicholégiai, szociologiai és kriminolo-
giai alapismeretek 0 72 72 72 72
A pszicholdgia alapfogalmai ‘4 4 4 4
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Személyiségfejlodés

Kommunikacio kiilonbozé személyiségti-
pusu emberekkel

Szociologiai ismeretek

Szocidlpszichologiai alapismeretek

El6itélet, attitlid, multikulturalis ismeretek

|Antiszocialis magatartds, deviancia

|Asszertiv és agressziv magatartasformak

5/94. oldal




IA kriminoldgia és a bindzés, a kriminalis

személyiség 16 16 16 16
Aldozattan 4 4 4 u
Specialis testnevelés és onvédelem 126 126 0 0 252 252 0 252
Fizikai alloképesség fejlesztés 36 36 72 72 72
|Alaki szabalyok 36 18 54 54 54
Onvédelem 54 72 126 126 126
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 234 324 0 0 558 558 0 558
Kozigazgatasi ismeretek 0 0 0 403 403 0 403 403
Ko6zigazgatasi alapismeretek 93 93 93 93
IAllamigazgatés 62 62 62 62
Onkormanyzati igazgatis 31 31 31 B1
Ugyviteli ismeretek 62 62 62 62
A kozigazgatasi hatosagi eljaras 62 62 62 62
Kormanyablak {igyintéz6i ismeretek 31 31 31 B1
E-kozigazgatés 31 31 31 B1
. Hatarvédelmi ismeretek 31 31 31 B1
':%D Jogi ismeretek 0 0 108 62 170 0 170 170
% Polgari jogi ismeretek 4 4 4 4
fz?n Szabalysértési jogi ismeretek 80 80 80 80
é Biintet6jog altalanos rész 24 24 R4 R4
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Biintetdjog kiilonos rész 46 46 K6 K6
Biintetdeljaras-jog 16 16 16 16
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 108 465 573 573 573
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Kommunikacié a kézszolgalatban

Szakmai kommunikacié 0 0 31 31 0 31 31
IA hivatalos kommunikécié miifaja 9 9 9 9
Ugytélszolgélati kommunikacié, panasz-

i 5 5 5 5
kezelés
Utasitasok, feladatok megfogalmazasa,)

. 9 9 9 9
fogadasa
IA kommunikaci6 szerepe az iigyfélkom-
munikacioban. A renddri intézkedések
kommunikaciéja 8 8 8 8
Digitalis kommunikicié és gépiras 144 36 62 242 180 62 242
Gépelés, szovegformazas alapjai 15 15 15 15
Hivatalos iratok szerkesztése 16 16 16 16
E-kommunikécid 19 19 19 19
Online tigyintézés 12 12 12 12
Gépiras gyakorlat 144 36 180 180 180
Szakmai kommunikacié idegen nyelven 0 0 62 62 0 62 62
INyelvtani rendszerezés 1. 10 10 10 10
INyelvtani rendszerezés II. 10 10 10 10
Udv.arlassagl formulak, utasitasok, kéré- 10 10 10 10
sek idegen nyelven
F,elvﬂagosnas, segitségnytjtas, utbaigazi- 14 14 14 14
tas
Személy- és targyleiras 12 12 12 12
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Okmaényfajtak

Tanulasi teriilet 6sszoraszama

144

36

155

335

180

155

B35
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Eré- alloképesség fejlesztés 72 72 0 144 0 93 93
Fizikai alloképesség fejlesztés 72 72 144 93 93
Onvédelem 144 72 0 216 144 62 206
Onvédelmi technikak 144 144 144 144
K6zelharc alaptechnikak 72 72 62 62
Lovészet 72 36 15 123 108 31 139
A 16fegyverek fajtai, miikodési elvei 8 8 8 8
IA légfegyverek csoportositasa, miikddési 5 6 5 6
elvei
Ldelmélet, ballisztika 10 10 10 10
Célzés, lehetséges célzasi hibak 2 2 2 2
IA pontos 16vés feltételei, befolyasold 3 3 3 3
tényezok, az irdnyzék beallitasa
Biztonsagi és modszertani szabalyok 4 4 4 4
Vezényszavak ¢és utasitasok 16gyakorlaton 4 4 4 4
A fegyver ellendrzése 1 1 1 1

% Gyakorlati 18elokészité foglalkozas lég- 4 18 <> <> 5o

é’ fegyverrel

2 Logyakorlat airsoft marokléfegyverrel 18 15 33 18 31 49

:i Tanulési teriilet 6sszéraszama 288 180 15 483 252 186 438

95

éﬂ é Személy- és vagyonvédelem 0 108 0 108 108 0 108
N
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A civil vagyonvédelem alapjai 8 8 8 8

A' személy- és vagyonvédelmi tevékeny- 100 100 100 100

ségek

Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 108 108 108 108
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 35 35 70
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2 Atanuldsi teriletekhez rendelt tantargyak és témakordk éraszama évfolyamonként a

Rendészeti technikus szakmairany szamara

A képzés A képzés
, 0sszes 0sszes
Evfolyam 0. 10. 11. 12. 13. braszama |13 2/14. braszima
Evfolyam Osszes oraszdma 252 324 454 464 706 2200 1147 1007 2154
<  [Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 0 0 18 18 0 18
é Allaskeresés 5 5 5 5
§ Munkajogi alapismeretek 5 5 5 5
<
'S |Munkaviszony létesitése 5 5 5 5
<
7§ Munkanélkiiliség 3 B 3 3
=
2 ~
S § |Munkavallaloi idegen nyelv 0 0 0 0 62 62 0 62 62
= O
§J % 1Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11 11 11
a0 g
<
g % Onéletrajz és motivécios levél 20 20 20 20
= 1)
T; é ,,Small talk” — altalanos tarsalgés 11 11 11 11
2 =
7§ % Allasinterjt 20 20 20 20
Q
= £
B
;;Kﬁzszolgélati alapismeretek 72 54 0 0 0 126 126 0 126
§ §A magyar allamszervezet és a kozszolga- 36 k6 36 36
£ Elat rendszere
S
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rendvédelem torténete, szervei és fel-

adatrendszere - - 36 36
Jogi alapismeretek R4 R4 24 24
Altaldnos szolgélati ismeretek 30 30 30 30
Kommunikaci6s gyakorlatok 36 36 72 72 72
Szokincsfejlesztés 6 6 6 6
Beszédtechnikai gyakorlatok 6 6 6 6
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INyelvmiivelés, nyelvhelyesség 6 6 6 6
Helyesirasi készség fejlesztése 18 18 18 18
Szen}elylsegfej!es,zt.e's, Onismeretet fej- 16 16 16 16
leszté kommunikacids gyakorlatok
IA megjelenés, mint az onkifejezés eszko- ] ] 3 3
ze
IA nyelvi agresszio kezelési formai ‘4 4 4 4
Stresszkezelés, ventillacid 8 8 8 8
Kommunikaci6s ismeretek 0 36 36 36 36
Egytittmiikodési elvek, udvariassagi sza-

: 6 6 6 6
balyok
Személykozi kommunikacio 6 6 6 6
Kommunikacié konfliktushelyzetben ‘4 4 4 4
Metakommunikacio, testbeszéd a kom- N n 4 4
munikacioban
Fogyatékkal ¢lokkel valé kommunikacio ‘4 4 4 4
Kon,lmumkacw korlatozott nyelvi kod N n 4 4
lesetében
Kommunikaci6 az aldozatokkal 2 2 2 2
Kommunikécié a munkahelyen 2 2 2 2
Jelenlét a kozosségi médidban 2 2 2 2
Tajékozodas a hirek, alhirek vilagaban 2 2 2 2
IPszicholégiai, szociologiai és kriminolé-
giai alapismeretek 0 72 72 72 72
IA pszicholdgia alapfogalmai ‘4 4 4 4

14 /94. oldal




Személyiségfejlodés

Kommunikaci6 kiilonbozé személyiségti-
pusu emberekkel

Szociologiai ismeretek

Szocidlpszichologiai alapismeretek

ElG6itélet, attitlid, multikulturalis ismeretek

IAntiszocialis magatartés, deviancia

IAsszertiv és agressziv magatartasformak
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IA kriminolégia €s a biindzés, a krimindlis

. 16 16 16 16
személyiség
Aldozattan 4 4 4 4
Specidlis testnevelés és 6nvédelem 126 126 0 252 252 0 252
Fizikai alloképesség fejlesztés 36 36 72 72 72
IAlaki szabalyok 36 18 54 54 54
Onvédelem 54 72 126 126 126
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 234 324 0 558 558 0 558
Rendvédelmi szervek és alapfeladatok |0 0 155 155 0 155 155
A Rerrldc')'.rség szrer?/ezeti felépitése ¢s 18 18 18 18
szolgalati tagozodasa
zi‘; hatarrendészeti és kozlekedési szolgala- ti <5 <5 <5 <5
ag
Kriminalisztika 16 16 16 16
?parbiztonség ¢és katasztrofavédelmi alap- 18 18 18 18
ismeretek
Ttizoltd és tlizmegel6zési ismeretek 18 18 18 18
Biintetés-végrehajtasi alapismeretek 12 12 12 12
=
o [Tzvédelmi és egészségiigyi alapok 18 18 18 18
3
5
2
& |Szolgalati ismeretek 0 0 124 124 0 124 124
s
:':?0 Renddri szolgélati ismeretek 30 B0 30 30
Q
N
ﬁ IRendori intézkedések 70 70 70 70
M,
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Kényszeritd eszkozok 18 18 18 18
Rendvédelmi etika, a Rendori Hivatas 5 5 5 5
Etikai Kodexe

Jogi ismeretek - Rendészeti technikus 139 0 139 139 139
Polgari jogi ismeretek 4 ‘4 4 4
Szabalysértési jogi ismeretek 80 80 80 80
Biintet6jog altalanos rész 24 24 24 24
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Sa

Biintet6jog kiilonds rész 23 23 23 23
Biintetoeljaras-jog 8 8 8 8
Kozigazgatasi ismeretek - Rendészeti
technikus 0 62 62 62 62
Ko6zigazgatasi alapismeretek 12 12 12 12
IA kozponti allamigazgatési szervek 12 12 12 12
A telepiilési onkormanyzatok 12 12 12 12
IA kozigazgatasi hatosagi eljaras 26 26 26 26
Tanulési teriilet 6sszéraszama 139 341 480 480 480
Szakmai kommunikacié 0 62 62 62 62
IA hivatalos kommunikécié miifaja 10 10 10 10
Ugytélszolgélati kommunikacié, panasz- 4 U 4 U
kezelés
Utas1t?sok, feladatok  megfogalmazasa, 4 U 4 U
fogadasa
IA kommunikécié szerepe a Renddrség
munkajaban. A renddri intézkedések
kommunikaciéja o P o o
- IA lélektan jelentdsége a rend6ri munka- 5 5 5 7
S |ban
2
=
S [Tomegkezeléssel kapcsolatos ismeretek 4 ‘4 4 4
o
.g Személyek meg- és kihallgatésa 5 5 5 5
~
S Pelentés, beszdmold, jegyzokonyv készité- , - , .
2 e
=
g
:$ r ror sz r . ez r_
g IA lakossag irasbeli és szobeli tajékoztata 5 5 5 5
v,
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|Adatvédelem, irat- és ligykezelés 7 7 7 7
Digitalis kommunikicié és gépiras 144 28 39 211 180 31 211
Rendvédelmi informatikai alapismeretek 5 5 5 5
Rendvédelmi hiradastechnikai alapismere-| 12 12 12 12
tek

IA gépelés és szovegformazas alapjai 2 R 2 2
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Hivatalos iratok szerkesztése 2 2 2 2
E-kommunikacio 2 2 2 2
Hangrogzités 2 2 2 2
Kamerak felvételeinek értelmezése 2 2 2 2
Iz\gslgéﬁ(ommumkacm a hivatalos érintke- b b b b
Online {igyintézés 2 2 2 2
Gépiras gyakorlat 144 28 8 180 180 180
Szakmai kommunikacié idegen nyelven 0 0 62 62 0 62 62
Renddri intézkedéseknél hasznalt udvari-
assagi formulak X P X 2
féleslvilégosités, segitségnyujtas, utbaigazi- 12 12 12 12
IRendOri utasitasok, kérések 8 8 8 8
Okmanyellenérzés 12 12 12 12
Személy- és targyleiras 10 10 10 10
IAllashirdetés, onéletrajz, llasinterji 15 15 15 15
Tanulési teriilet 6sszéraszama 144 28 163 B35 180 155 335
Eré és alloképesség fejlesztés 72 72 62 206 108 62 170
3 Fizikai alloképesség fejlesztés 72 72 144 108 108
é Fizikai felmérés végrehajtasara felkészités 62 62 62 62
8
g Onvédelem 144 72 31 247 144 93 237
95
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elvei

Onvédelmi technikak 144 144 144 144
K6zelharc alaptechnikak 72 72 62 62
Intézkedéstaktika 31 B1 31 31
Lovészet 94 45 0 139 139 0 139
A 16fegyverek fajtai, miikodési elvei 8 8 8 8
IA légfegyverek csoportositdsa, miikodési 5 6 5 6
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Ldelmélet, ballisztika 10 10 10 10
Célzés, lehetséges célzasi hibak 2 2 2 2
IA pontos 16vés feltételei, befolyasold
. B A g 3 B 3 3

tényezok, az irdnyzék beallitasa
Biztonsagi és modszertani szabalyok 4 ‘4 4 4
Vezényszavak és utasitasok 16gyakorlaton 4 4 4 4
A fegyver ellendrzése 1 1 1 1
Gyakorlati 16el6készité foglalkozas lég- 4 18 5o <> <>
fegyverrel
Ldgyakorlat 22 27 49 49 49
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 310 189 93 592 391 155 546
Személy- és vagyonvédelem 0 108 16 124 0 124 124
A civil vagyonvédelem alapjai 8 8 8 8
A' személy- és vagyonvédelmi tevékeny- 100 100 100 100
ségek
Magéannyomozas 16 16 16 16

=

=2

3

ﬂé Ko6zosségi vagyonvédelem 0 0 31 31 0 31 31

S

;‘3 A kdzteriilet feliigyelet fogalma S S S 5

>

Ef’ gikozterulet feliigyeld jogéllasa és felada- 10 10 10 10

5

E Egy¢b civil rendészeti tevékenységek 16 16 16 16

=

§" Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 108 47 155 0 155 155

Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 35 35 70

22/94. oldal
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Szakképzo iskola szakmai oratablak

HELYI PROGRAMTANTERYV
4081117 04 GAZDA SZAKMA

A szakma szakmairanyai: Allattenyészté és Novénytermesztd
A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
Agazati alapoktatds megnevezése: Mezdgazdasag és erdészet agazati alapoktatas

A helyi programtantervben— a szakképzésrdl sz6lo torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (11
7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleloen — meghataroztunk az intézményi és a
helyi gazdasagi kornyezet egyedi elvarasaihoz igazodo szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantargyi tartalom meghatarozasandl biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egyiittes
oktatasanak lehetdségét. Ezzel tudjuk megvaldsitani azt a kitlizott célunkat, hogy az elméletben
megismert szakmai alaptudast tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasdgunkban elvégezz¢ék
¢és gyakoroljadk. A gyakorlatokon a gyakorlatot vezetd oktatd biztositja a gyakorlati
munkavégzés soran az elméleti tudas rogzitését.

A szakmai tananyag megvaldsitasat segiti a kdzismereti tantargyakkal koncentralas.

Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményei

Az alapoktatast kovetden a tanuld

- egyszerl meteorologiai megfigyeléseket végez,

- adatokat gyijt, jellemzi az iddjarasi elemeket,

- meghatdrozza adott hely klimatikus viszonyait,

- elvégzi a talajok egyszer(i, helyszini fizikai, kémiai, biologiai vizsgalatait, megfigyeli a
talajképzddés jegyeit, jellemzd folyamatait, a talajhibdkat, meghatarozza a talajjavitas és
talajvédelem lehetdségeit.

- asejttan, szovettan, morfologia, rendszertan alapjan névények szaporitasat végzi,

- felveszi a gazdasagi allatok testméreteit, vizsgalja kiilsé értékmérd tulajdonsagait és
viselkedésiiket,

- irdnyitas mellett kezeli a mezdgazdasagi erégépeket és elvégzi napi karbantartasukat,

- hasznalja a foldmérésben alkalmazott hossz -, teriilet mértékegységeket, méretaranyt,
teriiletet szamit, térképet olvas, alapvetd foldiigyi adatokat azonosit és gytijt,

- amérések soran digitalis mérdeszkdzoket hasznal, munkaja soran alkalmazza az dgazati
munka-, tliz-¢s kornyezetvédelmi eldirdsokat, valamint figyelembe veszi a biologiai
sokféleség megdrzési szempontokat.

A Gazda
novénytermesztési, kertészeti, allattenyésztési, miiszaki, kereskedelmi ¢és gazdasagi
szakismeretekkel, a munkak végzéséhez sziikséges elméleti, fizikai és gyakorlati
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felkésziiltséggel rendelkez6 szakember, alapvetd tevékenysége a mezdgazdasagi arutermelés s
szolgaltatas.

T4j- és kornyezetkiméld modon, szakszerii termelési, tenyésztési, tartastechnoldgiai, elsddleges
feldolgozasi, tarolasi és értékesitési tevékenységet folytat.

A csaladi gazdasagok szervezdje ¢s f6 munkaereje, mitkodteti és iranyitja a sajat gazdasagat,
vagy ellatja mas lizemekben a mezdgazdasagi tevékenységhez kapcsolodo gépek, eszkdzok,
berendezések ilizemeltetési feladatait, elméleti és gyakorlati felkésziiltségével segiti az 1j
technologidk bevezetését.

tovabba —

Allattenyésztd szakmairdny esetén:

A gazdasagi allatok tartasi és takarmanyozasi feladatait végzi, betartja és betartatja az allatjolléti
¢s higiéniai eldirdsokat, kozremikodik a szaporitasi (tenyésztési), a prevencids, a
jarvanyvédelmi feladatok végrehajtasaban. Teljesiti az allatok szakszeri elhelyezésével,
gondozasaval kapcsolatos szakmai és gazdasagi elvarasokat, egyéni/csaladi vallalkozas esetén
ellatja az adminisztracios és a gazdasag miikodtetésével kapcsolatos szervezési feladatokat. A
gazda tevékenységi korének elldtdsdhoz sziikséges a mezOgazdasadgi vontatd vezetésére
érvényes vezetdi engedély, amelynek megszerzésére - kiilon hatosagi vizsga keretében - a alatt
lehetdség van.

vagy —

Noveénytermeszto szakmairany esetén:

A talaj termdéképességének, a novényzet kdrnyezeti feltételeinek figyelembevételével végzi a
novénykulturdk gazdasdgos termesztését, a vetés-elokészitéstél a betakaritdsig vagy az
értékesitésig. Segiti, egyéni/csaladi vallalkozas esetén ellatja az adminisztracios és a gazdasag
miikodtetésével kapcsolatos szervezési feladatokat.

Ellatja a novényvédelmi feladatokat, a szakmai, kornyezetvédelmi, egészségligyi és higiéniai
kovetelmények szerint, gondoskodik a vegyszerek kezelésérdl, tarolasarol.

A gazda tevékenységi korének ellatasahoz sziikséges a mezdgazdasagi vontatd vezetésére
érvényes vezetdi engedély, amelynek megszerzésére - kiilon hatosagi vizsga keretében - a alatt
lehetdség van.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként az
Allattenyészté szakmairany szamara

Evfolyam 1/9. 2/10. 3/11. A képzés Ssszes
16 6ra/hét |25 6ra/hét | 25 éra/hét | Oraszama
Evfolyam 0sszes éraszdma 576 900 775 2251
M Munkavaillal6i ismeretek 18 0 0 18
un _
ka Allaskeresés 5 5
val
lal Munkajogi alapismeretek 5 5
oi tek
is Munkaviszony létesitése 5 5
m
er Munkanélkiiliség 3 3
Munkavaillalé6i idegen nyelv 0 0 62 62
M Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11
un . — P .
Ka Onéletrajz és motivacios levél 20 20
val e ———
lal ,»omall talk” — altalanos tarsalgas 11 11
. ny
i -
id elv | Allasinterju 20 20
ego _
M Altalanos alapozas 144 0 0 144
ez
6g Bevezetés 2 2
az _
e Eghajlattan 19 19
sa
g ala Talajtan 21 21
és po
er kt | Novénytan 21 21
dé at _
sz 4c | Allattan 21 21
et
ag Géptan 21 21
az
Foldmérés 21 21
Munka-, tiiz- és kornyezetvédelem 18 18
Szakmai alapozis 414 0 0 414
Szakmai agazati tevékenységek | 132 132
végzése
Szakmai ilizemek, intézmények, cégek
. . 75 75
latogatasa
Szakosito tartalmu eléadasok hallgatasa | 76 76
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Szakositd tartalmu gyakorlatok

taniizemekben, tangazdasagokban, 131 131
Tanulési teriilet 6sszéraszama 558 0 0 558
Ag | Agrarvallakozasi ismeretek 0 36 62 98
rar
val | Kézgazdasagi és pénziigyi 6 6
lal alapfogalmak
ko
z3 A mezdgazdasagi vallalkozéssal ¢és
. . 20 20
s tevékenységgel kapcsolatos fogalmak
A gazdalkodéshoz kapcsolodo 10 10
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 16 16
Mezbgazdasagi véllalkozasok,
termékek marketingje, értékesitése, 16 16
beszerzése, készletgazdalkodasa
Termékértékesitési szerzodés 6 6
Uzleti terv, fedezeti diagram, fedezeti 6 6
pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 8 8
Eurépai  unidés ismeretek, Kozos
o 10 10
Agrarpolitika
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 36 62 98
MO Noévénytermesztés 0 108 62 170
vé
ny A ndvény és kdrnyezete 16 16
ter
m A ndvénytermesztés alapjai 18 18
es
A talajmiivelés miiveletei 22 22
Talajjavitas, talajvédelem,
et . S 16 16
talajmintavétel, talajvizsgélat
Talajmiivelési rendszerek, 18 18
talajhasznalat
Téapanyagpotlas, tragyazas 14 14
A novények szaporitdsa és vetése 4 16 20
Novényapolas és ontdzés 24 24
B,etalfarltas és ftartositds, termények 29 2
tarolasa
Részletes novénytermesztés 0 72 62 134
A gabonafélék termesztéstechnologiaja 44 44
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A hiivelyes névények
. g 20 20
termesztéstechnologiaja
A gydkér- ¢és gumds ndvények
. L 8 10 18
termesztéstechnologiaja
Az ipari névények
. L g 18 18
termesztéstechnologiaja
A szdlas- és  tomegtakarmanyok
. g 16 16
termesztéstechnologiaja
Gyepgazdalkodasi ismeretek 18 18
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 180 124 304
Ke Zoldségtermesztés 0 108 52 +10 170
rté
sz Altalanos zoldségtermesztési ismeretek 20 20
et
Termesztés termesztoberendezésben 30 30
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 10 20
Gyokérzoldségfélék termesztése 10 10 20
Hiivelyesek termesztése 10 10
Hagymafélék termesztése 10 10
Leveélzoldségek ¢és egyéb zoldségfélék 12 12
termesztése
Zoldségféléek aruelokészitése, tisztitas,
B . 10 10
elsédleges feldolgozas
Sz616- és gyiimolcstermesztés 0 36 52 +10 98
Altalanos gyiimdlcstermesztési 12 12
ismeretek
A gyiimoélestermé nodvények apolasi 14 14
munkai
A gylimdles betakaritdsa, tarolasa,
T 10 10
aruel6készités
Az almatermésii gytimolcsok 10 10
termesztése
A csonthéjas gyiimolcsok termesztése 6 6
A bogyodstermésii gytimolesok 12 12
termesztése
Héjas (szaraz) termési gylimolesok 6 6
termesztése
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Kiilonleges gylimolcsok termesztése 4 4
Szdlotermesztési ismeretek és
. 12 12
technologidk
A sz016  feldolgozasa, alapvetd
. N 12 12
pincemtiveletek
Tanulési teriilet 6sszéraszama 144 124 268
All Allattartasi ismeretek 72 36+10 118
att
art | Allat és kbrnyezete 12 12
as,
all Egészség, csokkent termelOképesség,
att ; 24 24
betegség
en
yé | A betegség  gyogykezelése  és 24 24
szt megel6zése
és
Az allatok joléte és az allatvédelem 12 12
A gazdasagi éllatok értékelése 23 23
A gazdasagi éllatok szaporitdsa, a
[ 23 23
nemesités folyamata
Allattenyésztés 72 72 46 150
A testtdjak csontos alapjai 16 16
Az eml6sok és a madarak testtdjai 14 14
A gazdasagi allatok
emésztokésziilékének felépitése, az
o . 22 22
emeésztés folyamata és az
anyagforgalom
A gazdasagi allatok him és ndi nemi
késziilékének anatomiai felépitése és 20 20
miikodése, a szaporitas
A szarvasmarha tenyésztése és tartasa 18 18
Sertés tenyésztése ¢€s tartasa 15 15
A juh és a kecske tartdsa és tenyésztése 15 15
A 10 tartasa és tenyésztése 15 15
Baromfifélék tartésa és tenyésztése 15 15
Takarmanyozastan 72 + 36 62 170
A takarmanyozas alapjai 30 30
Takarmanyismeret 30 30
Takarmanyok tartositasa, tarolasa 28 28
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A takarmanyozas végrehajtasa 20 24 44
Takarmanyadag 0sszeallitasa 38 38
Részletes allattenyésztés 72 + 36 72 +6 186
Szarvasmarha tartdsa és tenyésztése 2. 44 44
Sertés tartasa ¢és tenyésztése 2. 44 44
Juh és kecske tartasa és tenyésztése 2. 20 14 34
Lo tartasa és tenyésztése 2. 34 34
Baromfifélék tartasa és tenyésztése 2. 30 30
Tanulési teriilet 6sszéraszama 288 218 506
Gé Erégépek 72 32 118
Z;: Mihelyek felszerelései, méréeszkozok 4 4
A mtszaki rajz alapfogalmai 10 10
Anyagismeret 12 12
Gépelemek, szerkezeti egységek 16 16
Villamossag a mezdgazdasagban 12 12
A mezbégazdasagi erégépek felépitése
¢s miitkodése, a belsd égésii motorok 18 E
Teljesitményatviteli rendszer 8 8
Jarészerkezet, kormanyzas, fékezés 10 10
Mezbgazdasagi  erdgépek  alvaza,
felépitménye, elektromos berendezései 8 8
A preciziés gazdalkodast segitd
elektronikai berendezések az 6 6
erégépeken
Mezogazdasagi munkagépek 72 + 36 62 201
Munkagépek éltalanos jellemzdi 12 12
A talajmiivelés gépei 21 21
A tapanyag-visszapotlas gépei 15 15
Vetd-, iiltetd- és palantazogépek 20 20
A névényvédelem és az ontdzés gépei 20 20
Szélastakarmany-betakarito gépek 20 8 23
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Szemestermény-betakaritd gépek 16 16
Gumos nodvények  betakaritdsanak 8 8
gépeil
A széllitas, anyagmozgatés gépei 10 10
Allattartas gépei és épiiletei 26 26
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 144 100 244
Kiegészité tevékenység 0 36 36
Higiéniai alapfogalmak 4 4

Ki

®8 A falusi vendéglatas és a turizmus

és . 6 6

i alapfogalmai

zit

6 Elelmiszertartositasi modok 10 10

te

Vé | Hagyomanyos termékfeldolgozas 16 16

ke

nY Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 36 36

sé

Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 140
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként a
Novénytermeszto szakmairany szamara

Evfolyam 1/9. 2/10. 3/11. A képzés dsszes
16 6ra/hét | 25 6ra/hét | 25 dra/hgt | OTAS#AMA
Evfolyam 6sszes oraszdma 576 900 775 2251
M
un Munkavaillal6i ismeretek 18 0 0 18
ka
vél Allaskeresés 5 5
lal
6i tek Munkajogi alapismeretek 5 5
is
m Munkaviszony 1étesitése 5 5
er
Munkanélkiiliség 3 3
M
un Munkavaillalé6i idegen nyelv 0 0 62 62
ka
val Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11
lal ny
i elv Onéletrajz és motivécios levél 20 20
id
eg ,»omall talk” — altalanos tarsalgas 11 11
en
Allasinterjt 20 20
M .
o7 Altalanos alapozas 144 0 0 144
g
az Bevezetés 2 2
da
s4 Eghajlattan 19 19
g ala
és po Talajtan 21 21
er kt
déat Novénytan 21 21
Sz Ac
et Allattan 21 21
ag
az Géptan 21 21
Foldmérés 21 21
Munka-, tiiz- és kornyezetvédelem 18 18
Szakmai alapozis 414 0 0 414
Szakmai 4gazati tevékenységek végzése | 132 132
Szakmai iizemek, intézmények, cégek
. . 75 75
latogatésa




Déli ASzC Csap6 Déniel Mezégazdasagi Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

Szakosito tartalmi eldadasok hallgatasa | 76 76
Szakositd tartalmu gyakorlatok
. . 131 131
taniizemekben, tangazdasdgokban
Tanulési teriilet 6sszéraszama 558 0 0 558
Ag
rar Agrarvillalkozasi ismeretek 0 36+18 62 116
val
lal Kozgazdasagi és pénziigyi 10 10
ko alapfogalmak
za
s A mezOgazdasagi vallalkozassal ¢és
. . 30 30
tevékenységgel kapcsolatos fogalmak
A gazdalkodéshoz kapcsolodé fogalmak 14 14
Vallalkozasi ismeretek 16 16
Mezbgazdasagi vallalkozasok, termékek
marketingje, értékesitése, beszerzése, 16 16
készletgazdalkodasa
Termékértékesitési szerzodés 6 6
Uzleti terv, fedezeti diagram, fedezeti 6 6
pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 8 8
Eurdpai  uni6és ismeretek, Kozds
ST 10 10
Agrarpolitika
Tanulési teriilet 6sszéraszama 0 54 62 116
N
vé Novénytermesztés 0 180 31+34 245
ny
ter A névény és kdrnyezete 18 18
m
€s A ndvénytermesztés alapjai 18 18
A talajmiivelés miiveletei 22 22
Talajjavitas, talajvédelem,
gl . s 16 16
talajmintavétel, talajvizsgélat
Talajmiivelési rendszerek, talajhasznélat 18 18
Téapanyagpotlas, tragyazas 14 14
A ndvények szaporitasa és vetése 25 10 35
Novényapolas és ontdzés 24 10 34
Betakaritds ¢és tartdsitds, termények 25 14 39

tarolasa
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Novénytermesztési munkak szervezése,
A . . 31 31
a precizios gazdalkodas
Részletes novénytermesztés 0 82+8 62 152
A gabonafélék termesztéstechnologiaja 52 52
A , huvely’es. . névények 20 20
termesztéstechnologiaja
A gyokér- ¢és gumbds ndvények
. L. 8 12 20
termesztéstechnologiaja
Az , 1par} novények 10 10 20
termesztéstechnologiaja
A szal,as- és ’ .t,o.megtakarmanyok 10 10 20
termesztéstechnologiaja
Gyepgazdalkodasi ismeretek 10 10 20
Novényvédelmi ismeretek 0 0 108 108
Novényvédelemmel kapcsolatos
8 8
alapfogalmak
Korokozok, allati kartevok 6 6
Gyomndvények 2 2
Csavazo és talajfertotlenitd szerek 2 2
Gombadlo szerek 4 4
Allati kartevok elleni szerek 4 4
Novényvédelmi eldrejelzések 2 2
Novényvédelmi alaptanfolyam
. o on . 80 80
tematikdja szerinti 80 6ra
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 270 235 505
Ke
rté Zoldségtermesztés 0 108 52 160
sz
et Altalanos zoldségtermesztési ismeretek 20 20
Termesztés termesztoberendezésben 30 30
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 8 18
Gyokérzoldségfélék termesztése 10 8 18
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Hiivelyesek termesztése 8 8
Hagymafélék termesztése 8 8
Levélzoldségek és egyéb zoldségfélék 10 10
termesztése
Zoldségfeélék arueldkészitése, tisztitas,
B . 10 10
elsédleges feldolgozas
Sz616- és gyiimolestermesztés 36 +36 52 124
Altalanos gyiimdlcstermesztési 20 20
ismeretek
A gyiimdlestermé novények 4apolasi
mun- 22 22
kai
A gyiimoles betakaritdsa, tarolasa,
s 30 30
aruelOkészités
Az almatermésii gyiimolcsok 8 8
termesztése
A csonthéjas gyiimolcsok termesztése 4 4
A bogyostermésii gylimdlcsok 10 10
termesztése
Héjas (szaraz) termésti gytimdlcsok 4 4
termesztése
Kiilonleges gytimolcsok termesztése 4 4
Szdlotermesztési ismeretek és
. 12 12
technologidk
A sz0l0  feldolgozasa,  alapvetd
. N 10 10
pincemtiveletek
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 180 104 284
All .
att Allattartasi alapismeretek 72 36 108
art
as, Allat és kbrnyezete 12 12
all
att Egészség, csokkent termel6képesség,
. 24 24
en betegség
yé
szt A betegség  gyogykezelése  és 24 24
és megel6zése
Az allatok joléte és az allatvédelem 12 12
Gazdasagi allatok értékelése 18 18
A gazdasagi allatok szaporitasa, a 13 13

nemesités folyamata
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Allattenyésztés 0 72 72 144
A testtdjak csontos alapjai 16 16
Az eml6sok és a madarak testtdjai 14 14
A gazdasagi allatok
emésztokésziilékének felépitése, az
s i 22 22
emeésztés folyamata és az
anyagforgalom
A gazdasagi allatok him és néi nemi
késziilékének anatomiai felépitése és 20 20
miikddése, a szaporitas
Szarvasmarha tenyésztése és tartasa 16 16
Sertés tenyésztése ¢€s tartasa 14 14
Juh és kecske tartasa €s tenyésztése 14 14
L6 tartdsa és tenyésztése 14 14
Baromfifélék tartésa és tenyésztése 14 14
Takarmanyozastan 0 72 68 140
A takarmanyozas alapjai 20 20
Takarmanyismeret 20 20
Takarmanyok tartositasa, tarolasa 16 16
A takarmanyozas végrehajtasa 16 24 40
Takarmanyadag 0sszeallitasa 44 44
Tanulési teriilet 6sszéraszama 0 216 176 392
Gé
pt Erégépek 0 72 32 104
an
Miihelyek felszerelései, méréeszkdzok 4 4
A mtszaki rajz alapfogalmai 10 10
Anyagismeret 12 12
Gépelemek, szerkezeti egységek 16 16
Villamossag a mezdgazdasagban 12 12
A mezbégazdasagi er6gépek felépitése és 13 18
miikodése, a belsé €gésti motorok
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Teljesitményatviteli rendszer 8 8
Jarészerkezet, kormanyzas, fékezés 10 10
Mezbgazdasagi  er6gépek  alvaza,
re . 8 8
felépitménye, elektromos berendezései
A preciziés gazdalkodast segitd
elektronikai berendezések az 6 6
erégépeken
Mezogazdasagi munkagépek 0 72 + 36 68 176
Munkagépek éltalanos jellemzdi 18 18
A talajmiivelés gépei 22 22
A tapanyag-visszapo6tlas gépei 17 17
Vetd-, iiltetd- és palantazogépek 17 17
A névényvédelem és az 6ntdzés gépei 17 17
Szélastakarmany-betakarito gépek 17 8 25
Szemestermény-betakaritd gépek 16 16
A gumods noévények betakaritdsanak 8 8
gépel
A széllitas, anyagmozgatas gépei 10 10
Kertészet gépei 26 26
Tanulési teriilet 6sszéraszama 0 180 100 280
Ki
eg Kiegészité tevékenységek 0 0 36 36
és
zit Higiéniai alapfogalmak 4 4
5
te A falusi vendéglatds és a turizmus 6 6
vé alapfogalmai
ke
ny Elelmiszertartositasi modok 10 10
sé
ce Hagyomanyos termékfeldolgozas 16 16
Tanulési teriilet 6sszéraszama 0 0 36 36
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 0 140
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Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai Az agazati alapvizsgara
bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes teljesitése.
Gyakorlati vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Egyszerli mezdgazdasagi alapgyakorlatok

A vizsgatevékenység a kovetkezd hat vizsgarészbdl all:

1. Portfolid elkészitése, a vizsga napjan torténd szobeli bemutatdsa, és az ahhoz
kapcsolodo szakmai kérdések megvalaszoldsa. A portfolio szakmai tartalmahoz,
formai kivitelezéséhez a vizsgaszervezd szempontrendszert, értékelést és
értekeldlapot dolgoz ki. A tanulénak a portfoliot a szakmai oktatast végzo
intézmények altal meghatarozott iddpontig be kell adniuk.

2. Egyszeri talajvizsgalat végzése - vizsgarész soran a vizsgazo egyszerl gyuroprobat végez,
Arany-féle kotottséget vagy talaj pH-t mér.

3. FEghajlati adatok gyiijtése - vizsgarész sorin a vizsgazd a méréshez sziikséges
meteorologiai mérdeszkdzzel hdmérsékletet, Iégnyomast vagy paratartalmat mér.

4. Motor olajszint ellendrzése - vizsgarész soran a vizsgazo erdgépen vagy gépjarmiivon,
illetve kertészeti vagy erdészeti motoros kisgépen olajszintet ellendriz.

5. Terililetmérés hagyoményos vagy elektronikus eszkozzel és teriiletszamitds - vizsgarész
sordn a vizsgazo egyszeri terepi idom alakjelzé méreteit megméri, ebbdl teriiletet szamol.

6. Allati vagy novényi méretfelvétel. A méretfelvétel soran az alabbi négy tevékenység koziil
lehet egyet valasztani: a vizsgarész sordn a vizsgazd gazdasagi allatok marmagassaganak,
szarkorméretének, Ovméretének felvételét végzi. Tojasméretet mér, méret szerint
osztalyoz, vagy fa magassdgat ¢és torzsatmérdjét megméri. Diszcserjének a
magassagmérését elvégzi.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 90 perc (6 x 15 perc)

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 100 %

A gyakorlati vizsgarészek mindegyike 15 %-kal szamit, kivéve a portfoliot,
amit 25 %os mértékkel kell figyelembe venni az értékelés soran.

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam

legalabb 31 %-at elérte érte.

A szakmai vizsga leirdasa, mérésének, értékelésének szempontjai Szakmai vizsgara bocsatas
feltétele: Valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefliggd szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

A szakmédhoz kotddd tovabbi sajatos kovetelmények: a szakmai vizsga megkezdésének
elofeltétele a mezdgazdasagi vontatd vezetésére érvényes vezetdi engedély megszerzése (T,
illetve C+E, CI+E kategoria, vagy B kategéria). A vizsga megkezdése eldtt az akkreditalt
vizsgakOzpontnak be kell mutatni az érvényes vezetdi engedélyt.
Kozponti interaktiv vizsga
A vizsgatevékenység megnevezése:
Mezdgazdasagi ismeretek (azonos a Gazda-Novénytermesztd szakmairdny
Kozponti interaktiv vizsganal leirt eldirasokkal)
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A vizsgatevékenység leirdsa:

A Gazda tanulasi eredmény alapu kimeneti kovetelményeiben eldirt kompetencidkbol
Osszedllitott feladatsor, amely a kovetkez0 munkafeladatokkal kapcsolatos tanulési
eredményeket méri: agrarvallalkozéas, allattartas, allattenyésztés, gazda kiegészitd
tevékenységei, mezOgazdasagi erd- ¢s munkagépek, ndvénytermesztés, zoldségtermesztés,
sz610- és gylimodlcstermesztés, takarmanyozas.
A szakmai vizsga interaktiv vizsgatevékenysége teszt jellegli, 30 kérdésbol 4allo,
elektronikusan, gép altal értékelt feladatsorbdl all. Szerepelhet a kérdések kozott rovid,
egyszerl szamitas, fényképrol, rajzrol torténd felismerés (allat, testtajak, csontok, allatfajtak,
tenyésztett allatfajok, ivarz6 és beteg allatok, takarméanyok, takarmanyndvények, fertdtlenitd
¢s egy¢éb hasznalt anyagok, gépek, gépelemek, szerszamok, szant6foldi és kertészeti
ndvények, novényi részek, gyomnovények, kartevok, korokozok, kartételek, korképek,
zoldségfélék, gylimolesok, termések, magok, egyéb, a munkafeladatok soran hasznalt
eszk0zok, mitragyak, talajtipusok, nyomtatvanyok), feleletvalasztasos, feleletalkotasos
meghatdrozas, miiszer, mérdeszkdz leolvasas, mértékegység atvaltas. Az agrarvallalkozas
feladatai a mindennapi gazdasagi/lizemi elvarasokat tartalmazzak: adatlapok kitdltése,
adminisztracio, palyazat, értékesités, szerz0dés, pénziigy, szdzalékszamitas.
A feladatok szakteriiletek kozotti sulyaranya:

25 % éllattartas, allattenyésztés,

25 % noveénytermesztés

20 % erdgépek, munkagépek,

15 % kertészeti alapismeretek,

15 % agrarvallalkozasi ismeretek.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 70 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
e Online vizsgafeladat automatikus kiértékeléssel.

e Olyan feladatoknal, ahol tobb jo valasz is lehetséges, a hibas jelolés esetén
pontlevonast kell alkalmazni.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
40 %-at elérte.

- Projektfeladat
A vizsgatevékenység megnevezése: Mezdgazdasagi termelési feladatok

A) vizsgarész: Portfolié elkészitése és védése (az allattenyésztéssel kapcsolatos
tanulasi eredmények bemutatasa)
- B) vizsgarész: Gyakorlati vizsgamunka végzése

A vizsgazo allattenyésztési, ndvénytermesztési €s gépiizemeltetési feladatokat végez
el, az akkreditalt vizsgakozpont altal meghatarozottak szerint. A munkafeladatokat
ugy kell 6sszeéllitani, hogy a harom kérdéskor egy tétellapon szerepeljen, valamennyi
kiadott, elvégzendd feladatcsoport Osszességében azonos nehézségli legyen, és
megkozelitdleg azonos idétartamot vegyen igénybe a munkafeladatok elvégzése.
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Az akkreditélt vizsgakdzpont késziti el az egyes munkafeladatokat.

1. feladattipus: allattenyésztés
2. feladattipus: ndvénytermesztés, kertészet
3. feladattipus: gépiizemeltetés

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam:

A) vizsgarész: a rendelkezésre all6 iddtartam: 30 perc, amelybdl a felkésziilési

1d6 15 perc, portfolio védés 15 perc.

B) vizsgarész: a rendelkezésre allo id6tartam Osszesen 120 perc, a szakmai
beszélgetés idétartama maximum 15 perc lehet.
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
A) vizsgarész: 40 %
B) vizsgarész: 60 % (feladattipusonként 20 — 20 %)
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HELYI PROGRAMTANTERYV
a
40721 0508 Hentes és huskészitmény-készité szakma

A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatas

A helyi programtantervben— a szakképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasarol szolo 12/2020 (11
7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleloen — meghataroztunk az intézményi €s a
helyi gazdasagi kornyezet egyedi elvarasaihoz igazodo szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantargyi tartalom meghatarozasandl biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egyiittes
oktatasanak lehetdségét. Ezzel tudjuk megvaldsitani azt a kitlizott célunkat, hogy az elméletben
megismert szakmai alaptudast tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasdgunkban elvégezz¢ék
¢és gyakoroljadk. A gyakorlatokon a gyakorlatot vezetd oktatd biztositja a gyakorlati
munkavégzés soran az elméleti tudas rogzitését.

A szakmai tananyag megvalositasat segiti a kozismereti tantargyakkal — komplex
természettudomanyos tantargy, matematika és a szabad oOrakeret terhére meghatarozott
Digitalis kultura tantargy — koncentralas.

Célunk az élelmiszeripari 4gazati alapoktatds soran olyan széleskori tudas és képesség

megszereztetése, ami sziikséges és hasznos minden élelmiszeripari agazati szakmaban betoltott

munkakor esetén. Az alapoktatds végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden

fontos résztertiletére, ezért megalapozott dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal:

- felismeri és csoportositja az ¢lelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak
hasznaljak fel azokat,

- laboratoriumi alapmiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités,
stirisegméres),

- agazathoz kapcsolodo alapszdmitasokat végez (szazalék, aranypar),

- ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, és kdrnyezetvédelmi szabalyokat,

- ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-el6allitas higiéniai kovetelményeit.

A végzett szakemberrel szemben elvaras:

- a fogyasztokhoz eljutd husokat és htuskészitményeket allit el a vagdallatok biztonsagos
feldolgozasaval,

- vagoiizemben csontoz, darabol, csomagol az elsédleges feldolgozas soran,

- az el6készitett husokbol fott-, fott-flistolt, sdézott-pacolt, érlelt termékeket, vordsarut,
sonkat, kolbaszt, szalamit készit a masodlagos feldolgozas soran,

- asertés-, marha-, juh-, baromfi feldolgozasa soran kis- és nagyiizemi kdrnyezetben éldéallat-
, alapanyag mindségi- mennyiségi atvételét, annak feldolgozasat végzi, melynek soran
aprit, 6sszemér, kever, t6lt, hékezel és csomagol,
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az ¢élelmiszeriizletekben a vevokkel kommunikal, kiszolgal, termékre vonatkozé kéréseket
megvalosit,

munkajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai,
tlz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozd eldirdsok betartasaval (4-es

szint)/betartasaval és betartatasaval (5-0s szint) végzi,
a technologiai gépeket, berendezéseket szakszertien beallitja és mitkddteti.

1/85. oldal
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

Evfolyam 1/9. 2/10. 3/11. A képzés bsszes
16 6ra/hét | 25 6ra/hét | 25 6ra/hét | OrasFAMma
Evfolyam 0sszes oraszdma 576 900 775 2251
) Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 18
(]
= -
2 Allaskeresés 5 5
KoY
=3
‘c Munkajogi alapismeretek 5 5
-
s Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiiliség 3 3
S Munkavaillalé6i idegen nyelv 0 0 62 62
oo
()
2 Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11
T € Onéletrajz és motivacios levél 20 20
g
=
§ »-Small talk” — altalanos tarsalgés 11 11
Allasinterj 20 20
o Elelmiszerismeret 72 0 0 72
(O]
g Anyagismeret 36 36
.é '
o Elelmiszeripari technoldgiai alapok 36 36
o
5 Miiszaki alapismeretek 36 0 0 36
N
R
% Géprajzi alapismeretek 9 9
)
Gépelemek 7 7
Erdatviteli gépelemek 7 7
Csovek és cs6évezetékek 7 7
Villanymotorok, hajtomivek, attételek | 6 6

42/164. oldal
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Elelmiszervizsgalat 72 0 0 72
Bevezetés a laboratoriumi munkaba 8 8
Mintavétel 8 8
Tomegmérés 8 8
Térfogatmérés 8 8
Hoémérséklet mérés 8 8
Stirtiség mérés 16 16
Oldatok 16 16
Alapozé gyakorlatok 144 0 0 144
Meérések 18 18
Szakmaspecifikus alapmiiveletek 126 126
Munkavédelem és higiénia 36 0 0 36
Munkavédellem 18 18
Higiénia 18 18
Alagazati specializacio 198 0 0 198
Alagazati specializacio 198 198
Tanulési teriilet 6sszéraszama 558 0 0 558

fﬂj Mlkroblologlal €s min@ségbiztositasi 0 36 0 36

ko] ismeretek

()

3

g A mikroorganizmusok csoportositasa 6 6

[oR

)

= | Amikroorganizmusok életmiikodése 4 4

o

5

T Patogén és romlast okozo

. . 4 4
mikroorganizmusok
Husiparban  alkalmazott  hasznos
. . 2 2

mikroorganizmusok

43/164. oldal
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A tisztito- és fertOtlenitoszerek hatasa a
mikroorganizmusokra

A mikroorganizmusok szaporodasanak
gatlasara és/vagy elpusztitasara 2 2
alkalmazott eljarasok

Allatbetegségek 2 2
Elelmiszer-biztonsag 7 7
Elelmiszer-biztonsagi rendszerek 7 7
Vagoallat-ismeret 0 36 0 36
Vagoallatfajok, -fajtak 18 18
A vagoballatok szervezetének felépitése 18 18
Vagastechnologiai alapmiiveletek és 36+36

gépek 0 0 72
Vagoallat-felvasarlas, vagoallatok 3 ]
szallitasa, vagas elokészitése

Kabitas 12 12
Szuras, elvéreztetés 8 8
Szorzeteltavolitds, borfejtés, tollazat

eltavolitas 10 10
Belsoszervek, bélgarnitura eltavolitasa 6 6
Hasitas 10 10
Husvizsgalat 6 6
Meérlegelés, mindsités 6 6
Hiités 6 6

+
Gyartastechnologiai  alapmiiveletek 0 s L 28+3 o

és gépek 180 ora | elmélet
gyakorlat +
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72 ora
elmélet
A his Osszetétele, vagds utani
. 10 10
elvaltozasai
Romlasok 6 6
Tartosito eljarasok 5 5
Adalékanyagok 10 10
Burkoloanyagok és
. . 10 10
csomagolastechnolégia
A husipari termékcsoportok  f6bb
. 10 10
termékei
Gyartastechnologiai  mitiveletek  ¢és 17 21 38
gépek
Gyartastechnologiai alapmiiveletek
alkalmazasa, berendezések 180 180
iizemeltetése
Portfoliokészités 4 10 14
Mflve'leittam és technoldgiai 0 36 18 +13 67
szamitasok
Technoldgiai és termelési szamitasok 18 15 33
Miveletek 18 16 34
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 432 112 544
‘é Félsertés darabolasa, csontozasa 0 162 +18 36 216
|5
] Félsertés  darabolasa, csontozasa
N s e 60 12 72
8 gyartastechnologiai célra
o
0
e Broros, f_elsgtes darabolasa, csontozasa 60 12 7
o pacolasi célra
Tokefelserteg Slarabolasa, csontozasa 60 12 7
kereskedelmi célra
Marhan’egyed darabolasa, 0 108 36 144
csontozasa
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Marhaels6énegyed darabolésa,
. o C 27 9 36
csontozasa gyartastechologiai célra
Marhaelsénegyed darabolésa,
. . 27 9 36
csontozasa kereskedelmi célra
Marhahatsonegyed darabolésa,
. - L 27 9 36
csontozasa gyartastehcnoldgia célra
Marhahatsonegyed darabolésa,
. . 27 9 36
csontozasa kereskedelmi célra
Sovany-’ és vizibaromfi darabolasa, 0 36 9 45
csontozasa
Sovanybaromfi kereskedelmi
. . 18 5 23
darabolasa, csontozasa
Vlzlbarc,)mﬁ kereskedelmi darabolasa, 18 4 2
csontozasa
Kereskedelmi értékesités 0 0 78 78
Tokehtisok  és  huskészitmények 27 2%
mennyiségi és mindségi atvétele
Tokehtisok  és  huskészitmények 2% 2%
elhelyezése a hiitépultokban
A vasarlok kiszolgalasa és 25 25
tajékoztatasa
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 324 159 483
= Sertésvagas-technologiak 0 0 90 90
oo
o
e A forrazasos sertésvagas miiveletei 90 90
8
:gﬂ Szarvasmarhavagas-technologiak 0 0 72 72
>
A magaspalyas marhavagas miiveletei 72 72
Baromfivagas-technologiak 0 0 18 18
A sovanybaromfi-vagas miiveletei 9 9
A vizibaromfi-vagas miiveletei 9 9
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 0 180 180
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. . GY: 173
MASODLAGOS FELDOLGOZAS 266
E: 93
§ Hokezeléssel tartositott toltelékes 0 0 Gyakorlat
& hiskészitmények eléallitdsa
3 80 éra
& Vorosaruk, felvagottak, fiistolt, fott ]
<3 kolbaszok ¢és belséségbél  készild Elmélet 1118
© L A f e A £z T
§ huskészitmények gyartastechnologiaja 38 6ra
©
p
Nyers toltelékes huskészitmények 0 0
eléallitasa
23 ora
Nyers kolbaszok, Szalamifélék, gyakorlat 43
gyorsérlelést-fermentalt  kolbészok, 20 i Gra
szalamik eléallitasa GLIGE
Pacolt termékek eldallitisa 0 0
35 ora
gyakorlat 55
Hagyomanyos pacolasi és 206ra
. elmélet
gyorspacolés technologiak
Etkezési zsir, teperté és étkezési 0 0
szalonna eléallitasa 35 ora
gyakorlat
Etkezési szalonnak eldallitisa 15 ora 50
I
elmélet
Hagyomanyos zsirgyartas
54 +18
Késztermékvizsgalat 0 iskola 0 72
Huskészitmények érzékszervi birdlata 17 17
Huskészitmények 15 s
szarazanyagtartalmanak vizsgalata
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Huskészitmények sotartalmanak
. 20 20
meghatarozasa
Pacoldat stiriségének meghatarozasa 20 20
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 72 266 338
o
= Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek | 0 72 36+10 118
2o
ER
j? g Gazdasagi alapismeret 18 18
& .2
a3
o N Véllalkozas alapitasa 18 18
&
Vallalkozas miikodtetése 36 46 82
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 72 46 118
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 0 140

10. évfolyamon

- A szabad szakmai orakeret felhaszndldsa — sertés és marhavagas, valamint sertés ¢s marha
csontozdsa — a gyakorlati Oraszdm nagyobb aranyu novelésével és az elmélet-gyakorlat
koncentralasanak biztositasaval.

A tovabbi pontositas a dualis képzohely kialakitott programjaval egyeztetve.

Késztermék vizsgalat gyakorlat tananyagtartalma az iskolai laboratdériumban — az intézmény
vagopontjanak és csontozd-darabold tanmiihelyének bevonasaval végezhetd. A Késztermék
vizsgalat gyakorlatot kiilon tantargyként értékeljiik.

11. évfolyamon

- A Mésodlagos feldolgozas tantargy foglalja magéba az eredeti programtanterv alabb felsorolt
tantargyait:

- Hokezeléssel tartositott toltelékes huskészitmények eldallitasa
- Nyers, toltelékes huskészitmények eldallitasa

- Pacolt termékek eldallitasa

- Etkezési zsir, tepert6 és étkezési szalonna eldallitasa

Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keriil ¢lesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat sordn is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast.
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A szakiranyu oktatasban a tantargyakra meghatarozott idokeret és tartalom kotelezd érvényt,
a témakorokre kialakitott oOraszam, valamint a tantdrgyak és témakordk oraszamanak
évfolyamonkénti megoszlasa és sorrendje — a szakmai vizsga kovetelményeire tekintettel —

pedig ajanlas. Ennek figyelembevételével és dudlis képzdpartneriink ajanlasaval alakitottuk ki
a helyi programtanmenetiinket.
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Agazati alapvizsga
Az é4gazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi el6irt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

Irdsbeli vizsga: Elelmiszeripari alapismeretek
- Az ¢élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa ¢s jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység értékelése az Ertékelési utmutaté alapjan torténik.
szempontjai: Ertékelési utmutato alapjan Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam
legaldbb 31 %-at elérte.

Gyakorlati vizsga: Elelmiszeripari dgazati alapgyakorlat

Komplex gyakorlati vizsgafeladat: Elelmiszeripari alapmiiveletet végez:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,

- anyagokat, eszkozoket eldkészit,

- ¢élelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miiveletet dokumentalja,

- - ¢élelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket 4llit eld, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentalja,

- - meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.

Az iskola — sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit 6ssze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 180 perc

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
50 %-at elérte.

A szakmai vizsga
Szakmai vizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam és az egybefiiggd
szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

Vizsgarészek
Kozponti interaktiv vizsga
1. rész: husipari technologia (60%),
2. rész: husipari gépek és berendezések (15%)
3. rész: mindségbiztositas €s gazdasagi ismeretek (10%)
4. rész: szakmai szamitasok (15%)
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 90 perc

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam
legaldbb 40 %-at elérte.
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Projektfeladat
Vizsgarészek

1. Vizsgarész: vagastechnologiai miiveletek elvégzése szennyezett vagy tiszta dvezetben,
majd szakmai beszélgetés.

2. Vizsgarész: bords, vagy lehuzott félsertés, marha negyedtest darabolasa-csontozésa
meghatarozott célra, majd szakmai beszélgetés.

3. Vizsgarész: egy hékezeléssel tartositott toltelékes, vagy egyéb hiiskészitmény gyartas-
technologidjanak végrehajtasa, a sziikséges dokumentacid vezetésével, majd szakmai
beszélgetés.

4. Vizsgarész: elvégzi a hlitdpult eldirasok szerinti berendezését és kiszolgalja a vasarlot,
majd szakmai beszélgetés.

5. Vizsgarész: a vizsgazd bemutatja a portfolidt: 5-10 percben ismerteti a bizottsaggal a

portfolioja tartalmat, a szakmai fejlodést, eldrehaladast, az elért célokat.
A portfolio készitése a 10-11. évfolyamon torténik — a képzohely itmutatasa szerint.

A vizsgdz6 rendelkezésére kell bocsatani a vizsga id6pontjdban érvényes Magyar
Elelmiszerkonyv huskészitményekre vonatkozo fejezetét, gyartmanylapot, mindségbiztositasi
dokumentumokat. A vizsgén szamologép hasznalhato.

A szakmai vizsga eredményét meghatarozza:

Agazati alapvizsga: 10 %,
Szakmai vizsga: 90%
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HELYI PROGRAMTANTERYV
ELELMISZERIPAR Agazathoz tartozo

40721 0512 Pék-cukrasz szakmahoz

Az 4gazat megnevezése: Elelmiszeripar

A szakma Europai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
Agazati alapoktatds megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatas

A pék-cukrasz munkateriiletei, tevékenységei:

- kiszamolja és kiméri a szlikséges nyersanyagokat,

- cukrasztechnoldgiai alapmiiveleteket végez,

- cukraszati félkész- és késztermékeket készit,

- igényeknek megfelelden egyszerli diszitd miiveleteket végez a termékeken,

- munkdja soran fagylaltot, parfét és poharkrémet készit,

- kenyereket, péksiiteményeket és finom pékarukat készit hagyoméanyos és korszerii
eljarasokkal,

- a korszerli technologidknak megfelelden siitdipari termékeket fagyaszt, és kelesztést
késleltet,

- megadott Osszetételek és technologidk alapjan képes célzott taplalkozasi igényt
kielégitd termékeket késziteni,

- munkdja sordn ellen6rzi a nyersanyagok ¢és a késztermékek mindségét, errdl
dokumentaciot vezet,

- amunkdjdhoz sziikséges technoldgiai berendezéseket és gépeket igény szerint beallitja,
kezeli, tisztan tartja az élelmiszeriparban haszndlhato tisztito- és fertStlenitoszerek
alkalmazasaval,

- a hulladékokat a kornyezetvédelmi eléirasoknak megfelelden kezeli, kornyezettudatos
magatartassal végzi a munkajat,

- munkdjat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai,
tliz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo eldirdsok betartasaval (4-es
szint)/betartasaval és betartatasaval (5-0s szint) végzi.

Az agazati alapoktatas szakmai kovetelményeinek leirasa

Az alapoktatds olyan altalanos és széleskorli tudas és képesség megszerzését biztositja, ami
szlikséges ¢és hasznos minden élelmiszeripari dgazati szakmaban betdltott munkakor esetén.

Az alapoktatas végén a tanulok ralatnak az élelmiszeripari 4gazat minden fontos részteriiletére,
ezért megalapozott dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

— Irényitassal ¢élelmiszer-feldolgozasi alapmiiveleteket végez: tarol, osztalyoz, tisztit, aprit,
kever, termikus miiveletek végez (hit, fagyaszt, {0z, siit), csomagol.

— Felismeri és csoportositja az élelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak
hasznaljak fel azokat.

— Rendelkezik az ¢élelmiszer-eléallitdshoz sziikséges miiszaki alapismeretekkel: felismeri az
¢lelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek),
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— 3D makett alapjan vetiileti abrat készit geometriai alapelemekrdl (téglatest, henger, kuap),
felismeri az alapvet6 gépelemeket (koto gépelemek, hajtaselemek).

— Laboratoriumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités,
strliségmeres).

— Agazathoz kapcsolédo alapszamitasokat végez (szézalék, ardnypar).

— Ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabalyokat.

— Ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-eldallitas higiéniai kdvetelményeit.

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A programtantervvel kitoltott idokeret — a szakképzésrdl szolo torvény végrehajtasarol szolo
12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfelelden — tartalmaz a szakképzd
intézmény altal a helyi gazdasagi kornyezet egyedi elvarasaihoz igazodd szakmai célokra
szabadon felhasznalhat6 idokeretet (szabad sav).

A szabad sav szakmai tartalmarol a szakképz0 iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.

Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keriil élesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat sordn is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast. Az
egyes tantargyaknal torténik annak meghatarozéasa, hogy a tantargy teljes tartalmat tekintve az
orakeretnek minimalisan hany szazalékat kell gyakorlati kortilmények kozott (tanmiihelyben,
termeldiizemben stb.) oktatni. Ez az adott tantargy egészének gyakorlatigényességét mutatja,
¢s minél magasabb ez az arany, annal inkdbb 6sztondz az elméleti tudaselemek gyakorlatba
agyazottan torténd oktatdsara.

A szakiranyu oktatasban a tantargyakra meghatarozott idékeret és tartalom kdtelez6 érvényt, a
témakorokre kialakitott Oraszam, valamint a tantargyak ¢és témakorok Oraszamanak
évfolyamonkénti megoszlasa és sorrendje — a szakmai vizsga kdvetelményeire tekintettel —
pedig ajanlas.

A kizardlag szakmai vizsgéara torténd felkészités soran az agazati alapoktatdshoz tartozo
tantargyak oktatasat a szakmai oktatas elsd félévében kell megszervezni.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

Evfolyam 1/9. 2/10. 3/11. A képzés  Gsszes
16 6ra/hét | 25 6ra/hét | 25 6ra/hét | OraS#AMA
Evfolyam 6sszes 6raszdma 576 900 782 2258
) Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 18
@
S -
2 Allaskeresés 5 5
O v
e
‘c Munkajogi alapismeretek 5 5
g
c
§ Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiiliség 3 3
< Munkavaillalé6i idegen nyelv 0 0 62 62
oo
)
2 Az allaskeresés 1épései, allashirdetések 11 11
T & Onéletrajz és motivacios levél 20 20
g
=
§ ,»omall talk” — altalanos tarsalgas 11 11
Allasinterjt 20 20
i Elelmiszerismeret 72 0 0 72
()
g Anyagismeret 36 36
g
© Elelmiszeripari technoldgiai alapok 36 36
g
= Miiszaki alapismeretek 36 0 0 36
N
% Géprajzi alapismeretek 9 9
i}
Gépelemek 7 7
Erdatviteli gépelemek 7 7
Csovek és csovezetékek 7 7
Villanymotorok, hajtomtivek, attételek 6 6
Elelmiszervizsgalat 72 0 0 72
Bevezetés a laboratoriumi munkaba 8 8
Mintavétel 8 8
Tomegmérés 8 8
Térfogatmérés 8 8
Hémérsékletmérés 8 8
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berendezései

Stirtiségmérés 16 16
Oldatok 16 16
Alapozé gyakorlatok 144 0 0 144
Meérések 18 18
Szakmaspecifikus alapmiiveletek 126 126
Munkavédelem és higiénia 36 0 0 36
Munkavédelem 18 18
Higiénia 18 18
Alagazati specializacio 198 0 0 198
Alégazati specializacio 198 198
Tanulési teriilet 6sszéraszama 558 0 0 558
3 Siitdipari ismeretek 0 54 +36 62 152
@
g Stitéipari anyagok 25 25
é A siitbipari technoldgia szakaszai 28 28
3 Kenyérfélék 17 17
3
Q Péksiitemények 20 16 36
>
Finompékaruk 26 26
Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd termékek 8 8
Egyedi technologiak 8 8
Hagyomanyos siitdipari termékek 4 4
Szakmai gépek 0 72 67 +10 149
Siitéipari eszkdzok 4 4
A nyersanyagtarolas ¢és -elokészités gépei és
berendezései 12 12
A kovasz- és tésztakészités gépei és berendezései 16 10 26
A tésztafeldolgozas gépei 4 16 20
Kelesztok 10 10
Kemencék és siiték 16 16
A késztermékkezelés €s a csomagolds gépei, 6 6
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Cukraszati gépek ¢és berendezések 36 19 55
Siitéipari termékek készitése 0 252 186 + 31 469
A raktarozas és el6készités miiveletei 50 50
Technologiai miiveletek 144 144
Kenyérkészités 12 72 84
Pékstitemények és finompékaruk készitése 30 115 145

Egyedi taplalkozasi igényt kielégito,
hagyomanyos és egyedi technologiaval 10 20 30
késziilt termékek készitése

A pékség mitkodése 6 10 16
Minéségellenérzés és mindségbiztositas 0 72 0 72
Nyersanyagvizsgéalatok 20 20
Késztermékvizsgalatok 20 20
Mindéségszabalyozas 10 10
Uzemi mindségbiztositasi feladatok 22 22
Cukraszati ismeretek 0 72 +36 62 170
Cukraszati nyersanyagok, el6készité miiveletek 28 28
Cukrészati félkész termékek 22 22
Cukréaszati tésztak, uzsonnasiitemények 20 20
Kikészitett siitemények 22 20 32
Teasiitemények 16 10 20
Fagylaltok, parfék, poharkrémek 8 8
Diszitési miiveletek 8 8
Bonbonok 8 8
Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd cukraszati 3 3
termékek

Cukraszati termékek készitése 0 252 184 +33 469
Cukréaszati el6készité miiveletek 35 35
Cukréaszati félkész termékek készitése 45 45

Cukraszati tésztdk, uzsonnasiitemények készitése 7 7
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Kikészitett siitemények készitése 55 114 169
Teasiitemények készitése 45 30 75
Fagylaltok, parfék, poharkrémek készitése 20 20
Diszitési miiveletek 25 25
Bonbonok készitése 16 16
Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd cukraszati
. N 12 12
termékek készitése
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 774 561 1335
i Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek 0 18 49 67
= x
So
T Gazdasagi alapismeret 18 18
X g
&2 Vallalkozas alapitasa 18 18
® @
-E N
S Vallalkozas miikodtetése 31 31
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 18 49 67
8 Portféliokészités 0 36 36 72
% A portfoliokészités alapjai 4 4
:E
5 Bemutatkozas, célkitiizés 4 4
a
Dokumentumgytijtés 28 32 60
Osszegzés, reflexio 4 4
Tanulasi teriilet 6sszoraszama 0 36 36 72
Egybefiiggd szakmai gyakorlat: 0 140

Iskolai tanmiihelyben és élelmiszervizsgalé laboratéoriumaban folynak a 9. évfolyam
Elelmiszeripari alapismeretek tanulasi teriilet Elelmiszervizsgalat, Alapozé gyakorlatok és
Agazati specifikacio gyakorlatok.

Iskolai tanmiihelyben és laboratériumban tartand6 a 10. évfolyam Mindségellendrzés ¢€s
mindségbiztositas laboratoriumi vizsgalatai, a szabalyozasi feladatokat {izemlatogatdsokon
végezhetik a tanulok.

A 10. évfolyamon a szakiranyu oktatds 6raszamat 72 6raval emeltiik:
36 ora a Siitdipari ismeretek tantargy orakeretének emelése — az iskolai tanmithelyben k&zos
slitési gyakorlatok — elméleti koncentralassal.

36 6ra a Cukraszati ismeretek tantargy orakeretének emelése — az iskolai tanmiihelyben kozos
stités gyakorlat — elméleti koncentraléssal.

A 11. évfolyamon a szakiranyu oktatds 6raszamat 74 6raval emeltiik:
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10 o6ra Szakmai gépek tantargy — a siitéipari és cukraszati gépek miikodésének biztonsadgos
megismerésére — iskolai tanmiihelyi géplizemeltetés koncentralassal.

31 ora Siitdipari termékek készitése tantargy — a siitdipari termékek készitésének biztonsagos
megismerése — iskolai tanmiihelyi koriilmények kozott a tudas elmélyitése.

33 ora Cukraszati termékek készitése tantargy — a cukraszipari termékek készitésének
biztonsagos megismerése — iskolai tanmiihelyi korilmények kozott a tudas
elmélyitése.

Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

Az é4gazati alapvizsgara bocsatds feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

Irasbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa
- Az ¢lelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A feladatsornak legalabb 15, legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.

Az iréasbeli feladatokat az alabbi formaban kell §sszeallitani:

o tesztfeladatok ahol csak egy jO vélasz lehetséges €s legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)

o feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az dsszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)

o rovidvalaszos feladatok (a feladatok ardnya az 0sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgéan belil: ~ 20%
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési ttmutaté alapjan Az értékelés

szazalékos formaban torténik. A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a
megszerezhetd Osszes pontszam legalabb 31 %-at elérte.

Gyakorlati feladat
A vizsgatevékenység megnevezése: ¢lelmiszeripari agazati alapgyakorlat
A vizsgatevékenység egy részbol all:
Komplex gyakorlati vizsgafeladat Elelmiszeripari alapmiiveletet végez, melynek soran:

anyagokat kivalaszt,

a rendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagsziikségletet szamol és mér,

anyagokat, eszkdzoket elokészit,

¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri,

valamint az elvégzett miiveletet dokumentalja,

e ¢lelmiszeriparban hasznalt munkadarabot, fél- vagy készterméket 4llit eld, valamint az
elvégzett miiveletet dokumentdlja,

e meghatarozott munkamiiveleteket hajt végre.
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Az iskola - sajat lehetdségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek koziil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit 6ssze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 180 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 80%
- amegadott miivelet szakszerli elvégzése 30%
- amunkavégzéshez sziikséges eszk6zok, gépek szakszerli hasznélata
30%
- amegadott miiveleti sorrend betartasa
10%
- amérés pontossaga, 10%
- amunkavégzés esztétikaja 10%
- amunka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa
10%
Az értékelés szdzalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd Osszes pontszam
legalabb 50 %-at elérte.

- A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai
Szakmai vizsgara bocsatas feltétele: valamennyi eldirt képzési évfolyam ¢és az egybefiiggd
szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

A vizsgatevékenység megnevezése: Siitd- és cukraszipari termékek készitése és portfolio
készités

Kozponti interaktiv vizsga

A vizsgatevénység megnevezése: Siitd- és cukraszipari termékek készitésének ismertetése,
gépek és berendezések kezelésének, munkavédelmének és higiéniai eldirasainak ismertetése,
valamint szakmai szdmitasi feladatok elvégzése.

A vizsgatevékenység leirdsa

1.) Siitdipari termékek készitésének ismertetése: a szakmara jellemzd siitdipari termék
készitésének ismertetése. Siitdipari termékek (kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk)
gyartastechnoldgidja, a gyartas miveletei, az egyes miiveletek célja, feltételei, technikai
megoldasai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok, zsemlemorzsa készités. (35 %).

2.) A szakméra jellemz6 cukraszipari termék készitésének ismertetése, cukraszipari termékek
(uzsonna-, kikészitett-, teasiitemények, fagylaltok, parfék, poharkrémek, bonbonok)
készitésének miiveletei, a hozzajuk tartozo félkész-termékek eldallitasa (35 %).

3.) Abra (rajz, fénykép) segitségével egy siitd- és egy cukraszipari gép, berendezés kezelésének,
tisztitasanak, valamint munkavédelmi eldirasainak ismertetése (10 %).
4.) Szakmai szamitasi feladatok: egy siitdipari és egy cukraszati termék anyagsziikségletének

szamitdsa, adott termékmennyiség és megadott termékosszetétel alapjan. (20 %) megadott
termékmennyiség és megadott sszetétel alapjan.

Ertékelés Gitmutat6 alapjan torténik.
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A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhet 6sszes pontszam legalabb
40 %-at elérte.
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Projektfeladat

1. A portfolio bemutatasa
— 10-11. évfolyamon félévenként legaldbb egy, a szakmai munkahoz kothetd dokumentum
elkészitése sziikséges.

A portfolio értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10 %

A portfo6lié akkor fogadhato el, ha tartalma alapjan legalabb 40 %-osra értékelheto:

— kozvetleniil a szakmahoz kothetd dokumentumok mennyisége ¢és tartalma, formai
megvaldsitasa (40 %),

— a tanul6 tudasa, teljesitménye, elért eredmények (40 %), — a tanulasi folyamat, kompetencidk
fejlédésének bemutatasa, attitiid tulajdonsagok (20 %).

2. Siitoipari termékek készitése és bemutatdsa

A kovetkezd nyolc feladatsorbol egy feladat végrehajtasa:

1.

A rendelkezésre bocsatott anyagosszetétel alapjan buza- vagy rozsos- vagy
rozskenyerek készitése kovaszos tésztakészitési eljarassal, tobbféle tomegben ¢&s
alakkal a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptira) alapjan vizes tésztabol
késziilt péksiitemények készitése, legaldbb haromféle tomeggel vagy alakkal a
termékek bemutatasa, tdmeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptira) alapjan tejes tésztabol
késziilt péksiitemények készitése, legaldbb haromféle tomeggel vagy alakkal a
termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptura) alapjan dusitott
tésztabol késziilt péksilitemények készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal
a termékek bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolésa és jelolése, vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan tojassal
dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy
alakkal a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptira) alapjan omlos
tésztabol késziilt finom pékaruk készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal a
termékek bemutatasa, tdmeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagOsszetétel (receptura) alapjan leveles
tésztabol késziilt finom pékaruk készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal a
termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerii csomagolésa és jeldlése vagy

A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagdsszetétel (receptura) alapjan, egyedi
taplalkozasi igényt kielégitd termék készitése, a termékek bemutatdsa, tomeg és
érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott termék szakszerli csomagolasa és
jelolése.
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A vizsga sordn a vizsgazo

e A rendelkezésére allo gépeket és berendezéseket a munkavédelmi eldirasok betartasaval
lizemelteti, munkajat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével
veégzi.

o Az elkésziilt terméken tomeg és érzékszervi ellendrzést végez.

o Az elkésziilt termékeket a vizsgabizottsagnak bemutatja, és szakmai beszélgetés keretében
roviden ismerteti az alkalmazott technologidt, a termékek esetleges hibait, és azok
kikiiszobolésének lehetdségeit.

e A feladatoknak tartalmaznia kell vajjal késziilt termékeket és hagyoményos és tajjellegti
stitdipari termékeket is.

o A termékek elkészitéséhez kovaszpotldo készitmény, élelmiszer imitatumok és a
tésztakészitéshez hasznalt kész keverékek nem hasznalhatok fel.

o A termékek kozott szerepelnie kell toltelékes terméknek is.

o A feladatok kozott szerepelnie kell olyan terméknek is, amely tésztdjahoz zsiradékként vajat
hasznalnak fel.

A feladatsornak a felsorolt termékcsoportok mindegyikét le kell fednie azzal, hogy a vizsgazo

a kihuzott feladata alapjan egy termékcsoport termékeit késziti el.

A vizsgarész megoldasara rendelkezésre allo iddtartam: 300 perc.

A siitéipari termék készitéséhez kapcsolodd szakmai beszélgetés iddtartama: 10 perc. A
szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

A vizsgarész értékelésének szempontjai:
‘A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszamitasa (10 %),
Termékkészités szakszeriisége (35%),
Keésztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (35 %),
Csomagolas ¢és jelolés szakszerlisége (10%)

Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %).

A vizsgarész akkor eredményes, ha a vizsgdzo6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb 40%-
at elérte. A vizsgatevékenység csak akkor fogadhat6 el, ha az elkésziilt termékek megfelelnek
a jogszabalyban rogzitett mindségi kovetelményeknek.

3. Cukraszipari termékek készitése

Meghatarozott darabszamban, a rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyaghanyad segitségével,
kétféle cukraszipari termék készitése az alabbiak szerint:

— egy uzsonnasiitemény vagy teasiitemény készitése,
— egy kikészitett slitemény készitése és a terméken egyszeri diszitd miiveletek elvégzése.
A munka soran a vizsgdzo

o A rendelkezésére allo gépeket és berendezéseket a munkavédelmi eldirdsok betartasaval
lizemelteti, munkajat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével
végzi.
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o Az elkésziilt terméket - a vonatkozo jogszabdlyi eldirasoknak megfeleléen mindsiti, a termék
gyartasaval kapcsolatban a vizsgabizottsaggal szakmai beszélgetést folytat. A beszélgetés
soran ismertetni kell a feladatot, az elkésziilt termékek mindségét, az esetleges hibakat és azok
megeldzési, kijavitasi lehetdségeit.

A cukraszipari termékek készitéséhez kapcsolddo szakmai beszélgetés idotartama: 10 perc. A
szakmai beszélgetés szazalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

A vizsgarész megoldasara rendelkezésre allo iddtartam: 360 perc.
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: dsszesen 660 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %

Cukraszipari termékek készitésének értékelése:
— Termékkészités szakszertisége (35%),

— Késztermék kiilsd megjelenése, allaga, alloménya, ize és a diszités kivitelezése (55%), —
Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %),

A vizsgarész akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb 40
%-at elérte. A vizsgarész csak akkor fogadhatd el, ha az elkésziilt termékek megfelelnek a
jogszabalyban rogzitett mindségi kvetelményeknek.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Osszes pontszdm
legalabb 40%-at elérte.

A szakmai vizsga Projektfeladat részének értékelése

e portfolio (10 %),
e siitéipari termékek készitése és bemutatasa (45 %),
e cukraszipari termékek készitése (45 %).

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek

e Az interaktiv vizsga lebonyolitdsdhoz a vizsga ideje alatt rendszergazda jelenléte.

e A projekt vizsga lebonyolitasdhoz a gépek ¢és berendezések miikodtetéséhez sziikséges
miszaki személyzet, illetve a vizsga alatti lizemi higiéniai feltételek biztositasdhoz
sziikséges munkatars. Az interaktiv vizsgahoz rendszergazda jelenléte.

A szakmai vizsga eredményébe az agazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:

o Agazati alapvizsga: 10%,
e  Szakmai vizsga: 90% .
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PORTFOLIO KESZITESE

A portfoli6 — olasz eredetli sz6 —, jelentése dosszié, dokumentum gyijtemény. Amikor
portfoliot  készitiink, dokumentumokat gyljtiink és valogatunk 0Ossze, valamilyen
tevékenységiinkrol.

A tanul6i portfolido elére meghatarozott cél- és szempontrendszer alapjan Osszeallitott
munkdinak gyljteménye. Onallo, aktiv és kutatd szemléletli tanulasi-, Onvizsgalati- és
onértékeld dokumentumgytijtemény.

A tanuldi portfélié dokumentumgytiijteménye a didk munkaibdl a szakmai képzés ideje alatt
Osszedllitott gylijtemény, mely bemutatja a készitd fejlddését és eredményeit egy bizonyos
tanulési teriileten, tartalmazza az Osszeallitasra vonatkozo6 és az értékelési szempontokat, az
onreflexiot.

A tanulasi folyamatot bemutat6 portfolié segitheti a tanul6t
- atanulasi ut attekintésében,
- személyiségének és tudasanak fejlodésének attekintésében,
- valamely program, kisérlet, tanulmanyi Ut tapasztalatainak felelevenitésében,
- a dokumentumok készitése soran nyelvi- €s gondolkodasi képességeinek fejlesztésében.
Az oktatd/vizsgaztatd szamara az dgazati alapvizsgara, vagy a szakmai vizsgara dsszeallitott
tanuloi portfolio terjedelme, szakmai tartalma, formai és esztétikai kivitelezése, a
dokumentumokban ¢és a portf6lié bemutatdsa sordn a szakmai szohasznélat lehetdséget ad a
tanul6 szakma fejlédésének értékelésére.

A Képzési és Kimeneti Kovetelmények (KKK) a Mezdgazdasagi- és az Elelmiszeripari
agazatban tanulok szdmara el6irja a portfolio készitésnek kotelezettségét. A
dokumentumgytijtemény a bemutatja a vizsgaz6 a szakmatanulasanak legfontosabb allomasait,
a vizsgazo tudasat, teljesitményét, fejlodését, attitlid tulajdonsagait, feleldsségét.

A dokumentumgytijtemény kotelezd elemek mellett szabadon valasztott dokumentumokat
tartalmaz.

Tanuloi portfoliot készitenek:
o a 9 Gazda osztily tanuloi az dgazati alapvizsgdra: a vizsga napjan torténd szobeli
bemutatésra, és az ahhoz kapcsolddd szakmai kérdések megvalaszolasara.

o a 10. Mezogazdasdgi technikus osztdly tanuloi az dgazati alapvizsgdra: a vizsga napjan
torténd szobeli bemutatésra, és az ahhoz kapcsolddod szakmai kérdések megvalaszolasara.

o a szakképesitésre felkészitd szakmai képzés szakmai vizsgdjara a 11. illetve a 13. osztdly
tanuloi a szakmai vizsga Projektfeladat kotelezd részeként.
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A szakmak Képzési és Kimeneti Kovetelmények (KKK) eléirasa szerint a portfolio
készitésének szabalyai
1.

A 9. Gazda osztaly és a 10. Mezogazdasagi technikus osztaly tanuldinak az alapvizsgara
készitendo portfolioja
A portfolid terjedelme minimum 4 oldal A/4-es méretli, kézzel, vagy géppel irt
dokumentum, abrakkal, képekkel kiegészitve — a vizsgdn bemutatasra 16 didbol allo
PowerPoint prezentacio.
A portfolio és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatarideje: a vizsga
napja eldtt két héttel.
A portfolio kotelezé eleme a valasztott helyszin, teriilet, ndovény vagy allat részletes
bemutatésa.
A portfoli6 dokumentumai lehetnek szakmai el6adasok, bemutatok, ilizem- illetve

céglatogatasok jegyzetei, beszamold szakmai gyakorlatokrol, allati vagy ndvényi
folyamatok megfigyelése, éghajlati és/vagy talajtani megfigyelések leirasa.

2.
A Mezégazdasagi technikus Allattenyészté szakirany tanuléjianak szakmai vizsgara
készitendo portfolioja

A portfoli6 a technikus képzés sordn késziilt projektmunka, a tanuld személyes

dokumentumainak gytijteménye. Tartalmazza a tanulé hosszabb iddszakon at végzett

egyéni munkdjat, a kiadott egyéni feladatokat, tapasztalatokat, szakmai tevékenységét.

A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve. A kotelezd dokumentumok 2-5 oldal terjedelmiiek.

A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,

felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek

a gylijteménye.

A vizsgan bemutatasra 15 diabol all6 PowerPoint prezentacio késziil.

A portfolio és a bemutatasat segité PowerPoint prezenticio beadasi hatarideje: a vizsga

napja eldtt harminc nappal.

A tanuldi portfolio kotelezo elemei:

- al2-ik évfolyamot kovetd dsszefiiggd nyari gyakorlaton végzett munkak dokumentalasa,
Osszefoglalasa, a gyakorlati munkanaplo legfontosabb elemeinek, eredményeinek
kiemelésével, melyet a kijelolt mentoroktatd/kisérd oktatd értékel.

- a tanuld a 12-ik évfolyam madsodik félévében kivalaszt egy gazdasagi allatot, amely
¢letjelenségeit rendszeresen figyelemmel kiséri, azt dokumentalja, kutatdsokat végez,
kutatéasi eredményeit rogziti.

- Europass onéletrajz.

A portfoliéo tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes részeket, vagy

hanganyagot, prezentaciot, belekeriilhetnek egyes dolgozatok is. Szerepeljenek benne a

sikeres tanulmanyi és verseny eredmények, a gyakorlaton elvégzett munkék, vagy az otthoni

szakmai tevékenységek eredményei, a megismert 11j technologidk, a megtermelt ndvények,

a felnevelt allatok fényképei. A szakmai fejlédés bemutatdsa mellett az iskolan kiviili

sikerekrdl is késziilhetnek fényképek, bemutatok, amelyek a tanuld életpélya elképzeléseit

érzékeltetik.
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Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen
nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditasa,
értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.

3.
A Mezogazdasagi technikus Novénytermeszt6 szakirany tanuldojanak szakmai vizsgara
készitendo portfolioja

A portfoli6 a technikus képzés sordn késziilt projektmunka, a tanuld személyes

dokumentumainak gylijteménye. Tartalmazza a tanuld hosszabb iddszakon at végzett

egyéni munkdjat, a kiadott egyéni feladatokat, tapasztalatokat, szakmai tevékenységét.

A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve. A kotelezd dokumentumok 2-5 oldal terjedelmiiek.

A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,

felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek

a gylijteménye.

A vizsgan bemutatasra 15 diabol allé6 PowerPoint prezentacio késziil.

A portfolio és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatarideje: a vizsga

napja eldtt harminc nappal.

A tanuldi portfolio kotelezo elemei:

- A 12-ik évfolyamot kovetd, Osszefliggd nyari gyakorlaton végzett munkak
dokumentélasa, Osszefoglaldsa, a gyakorlati munkanapld legfontosabb elemeinek,
eredményeinek kiemelésével, melyet a kijel6lt mentoroktato/kisérd oktatd értékel.

- A tanuld a 12-ik évfolyam masodik félévében kivalaszt egy szant6foldi ndvényt, amely
¢letjelenségeit rendszeresen figyelemmel kiséri, azt dokumentalja, kutatdsokat végez,
kutatédsi eredményeit rogziti.

- Europass onéletrajz.

A portfolio tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes részeket, vagy

hanganyagot, prezentaciot, belekeriilhetnek egyes dolgozatok is. Szerepeljenek benne a

sikeres tanulmanyi és verseny eredmények, a gyakorlaton elvégzett munkék, vagy az otthoni

szakmai tevékenységek eredményei, a megismert 11j technologidk, a megtermelt ndvények,

a felnevelt allatok fényképei. A szakmai fejlédés bemutatdsa mellett az iskolan kiviili

sikerekrdl is késziilhetnek fényképek, bemutatok, amelyek a tanuld életpélya elképzeléseit

érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen

nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditasa,

értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,

fejlodését, tapasztalatait.
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4.

A Kozszolgalati technikus szakma tanuldjanak szakmai vizsgara készitendo portfolioja

Az értékelési célbol osszeallitott portfolid olyan dokumentumok (papir alapu vagy digitalis
formatumu anyagok) gylijteménye, amelyek ralatast engednek a tanulénak a rendészet és
kozszolgalat teriileten szerzett tudasara, jartassagara, hozzaallasara. A portfolio a vizsgazo
teljes oktatasi iddszakat atolelheti.
A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.
A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,
felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek
a gylijteménye.
A vizsgan bemutatasra 15 diabol all6 PowerPoint prezentacio késziil.
A portfolio és a bemutatasat segité PowerPoint prezenticio beadasi hatarideje: a vizsga
napja eldtt harminc nappal.
A tanuldi portfolio kotelezo elemei:
- Légyakorlat dokumentacigja (I8lapok) onreflexidval.
- Tovabba minimum ketté egyéb elem az alabbiakbol:
= a tanév sordn elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert, az egyes
korményzati, hagyoméanyos vagy mobil formdban miikodo tigyfélszolgalati
szolgaltatasok dokumentalt bemutatasa tigyfelek véleményének, tapasztalatanak
kikérdezésével alatamasztottan;
= a tanév soran elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert igazgatasi
cselekményekrdl anonimizalt dolgozatban torténd beszamold (pl. a fogyatékkal
¢l6 személyekkel valdo banasmod bemutatdsa, akadalymentes ligyfélszolgalat
ismertetése; a kormanyhivatali szervezeti struktira és rendszer bemutatasa);
= a tanév soran elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert, egyes
kozigazgatasi hatdsagi eljarasi cselekmények anonimizalt bemutatdsa az adott
eljarasi cselekményhez kapcsolodd dokumentum elkészitésével;
= tanulmanyi versenyeredmények;
= legalabb ,,B1” tipusu allamilag elismert komplex nyelvvizsga bizonyitvany,
vagy rendészeti szaknyelvi nyelvvizsga;
= egyéb szakmai, sport vagy tanulmanyi elismerések, dijak, jutalmak;
= a tanulmanyai alatt késziilt, olyan szakmai tartalmt produktum, elért siker,
melyet a tanul6 sajat fejlddése szempontjabol értékesnek itél meg;
= egyéb, a kozszolgalati alapkompetencidk kialakulasat, fejlesztését segitd
tevékenységekrél szolé igazolas (pl. polgaréri szolgélat, tarsadalmi
feleldsségvallalast erdsitd oOnkéntes tevékenység — kozosségi szolgalat,
tartalékos katonai szolgalat stb.).

A tanulé mindegyik kivalasztott portfolidelemhez onreflexiot ad, hogy miért volt szdmara
fontos vagy nagy kihivas, illetve mit tanult szakmailag, emberileg az adott elem
megszerzEese soran.
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S.
A Gazda szakma Allattenyészt6 szakirany tanuléjanak szakmai vizsgira készitendé
portfolioja

A szakirdny valasztasat kovetden az Gsszefliggd nyari gyakorlat és a harmadik évfolyam

elvégzése soran kidolgozza személyes dokumentumat, majd a szakmai vizsgan beszdmol

tevékenységérol.

A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve.

A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,

felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek

a gylijteménye.

A vizsgan bemutatasra 15 diabol all6 PowerPoint prezentacio késziil.

A portf6lio és a bemutatasat segité PowerPoint prezenticio beadasi hatarideje: a vizsga

napja eldtt harminc nappal.

A tanuldi portfolio kotelezo elemei:

- Egy gazdasagi allat (faj, fajta, csoport, egyedi allat) életjelenségeit egy gazdasagi éven
keresztiil folyamatosan figyelemmel kiséri, dokumentalja, oktatoai, oktatoi segitségével
értekeli, tapasztatait rogziti. Megfigyeli a valasztott gazdasagi allat tartdsdnak és
takarmanyozéasanak, fejlodésének valtozasait, a gazdasagban és az élelmiszerellatasban
betdltott szerepét — 2-5 oldalas terjedelemben, fényképekkel, rajzzal, leirassal.

- Az Osszefliggd nyari gyakorlaton végzett munkdk Osszefoglaldsa, a gyakorlati
munkanaplé legfontosabb elemeinek, eredményeinek kiemelésével — 2-3 oldalas
terjedelemben fényképekkel, rajzzal, leirassal.

- Europass onéletrajz.
A portfolio tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes, vagy
hanganyagot, prezentaciot. Szerepelhetnek benne a sikeres iskolai, vagy tanulményi
versenyek eredményei, a gyakorlaton elvégzett munkdk, az otthoni szakmai
tevékenységek, a megismert 0 technologidk, a gondozott ndvények fényképei,
belekeriilhetnek egyes dolgozatok. A szakmai fejlédés bemutatdsa mellett az
iskolan kiviili sikerekrdl is késziilhetnek fényképek, bemutatok, amelyek a tanuld
¢letpalya elképzeléseit érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgdz6 legalabb egy

idegen nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulméanyozott
szakcikk forditasa, értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.

6.

A Gazda szakma Novénytermeszté szakirany tanuldojanak szakmai vizsgara készitendo

portfolioja
A szakirdny valasztasat kovetden az Gsszefliggd nyari gyakorlat és a harmadik évfolyam
elvégzése soran kidolgozza személyes dokumentumat, majd a szakmai vizsgan beszdmol
tevékenységérol.
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A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve.

A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,

felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek

a gylijteménye.

A vizsgan bemutatasra 15 diabol all6 PowerPoint prezentacio késziil.

A portfolio és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatarideje: a vizsga

napja eldtt harminc nappal.

A tanuldi portfolio kotelezo elemei:

- Egy gazdasagi novény életjelenségeit fejlodése soran folyamatosan figyelemmel kiséri,
dokumentalja, oktatdai, oktatoi segitségével értékeli, tapasztatait rogziti. Bemutatja,
dokumentalja a talajelokészitést, a magvetést/iiltetést, gondozast, a betakaritast,
oktatoai, oktatdi segitségével értékeli, tapasztatait rogziti.

Megfigyeli a valasztott gazdasagi ndvény fejlddésének valtozasait, a gazdasagban és az
¢lelmiszerellatasban betdltott szerepét — 2-5 oldalas terjedelemben, fényképekkel,
rajzzal, leirassal.

- Az Osszefliggd nyari gyakorlaton végzett munkdk Osszefoglaldsa, a gyakorlati
munkanaplé legfontosabb elemeinek, eredményeinek kiemelésével — 2-3 oldalas
terjedelemben fényképekkel, rajzzal, leirassal.

- Europass onéletrajz.

A portfoli6 tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes, vagy

hanganyagot, prezentaciot. Szerepelhetnek benne a sikeres iskolai, vagy

tanulmanyi versenyek eredményei, a gyakorlaton elvégzett munkdk, az otthoni
szakmai tevékenységek, a megismert Uj technoldgidk, a gondozott ndvények
fényképei, belekeriilhetnek egyes dolgozatok. A szakmai fejlédés bemutatasa

mellett az iskolan kiviili sikerekrdl is késziilhetnek fényképek, bemutatdk, amelyek

a tanulo ¢életpalya elképzeléseit érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen
nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditasa,
értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.

7.
A hentes és huskészitmény készité6 szakma tanulojanak szakmai vizsgara készitendo
portfolioja
A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.
A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,
felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek
a gylijteménye.
A vizsgan bemutatasra 15 diabol allé6 PowerPoint prezentacio késziil.
A portf6lio és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatarideje: a vizsga
napja eldtt harminc nappal.
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A tanuldi portfolio kotelezo elemei:

- a dokumentumoknak tartalmaznia kell olyan elemeket, amelyeken egyértelmiien
megallapithatd, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen nyelven szakirodalmat olvas,

- Europass onéletrajz.

A portfolié tartalmazhat tanuldi munkakat, produktumok készitésnek leirasat, fényképeit,

munkanaplé részletet, laboratoriumi mérési jegyzOkonyvet, adott technologia feladat

elvégzéséhez  kapcsolodd — abragylijteményt, szakmai  szamitast,  dolgozatot,

foto/videofelvételt, ami a tanuld elvégzett munkdjarol, teljesitményérdél szol,

versenyeredményt, iskolan kiviil végzett szakmai tevékenységrdl foto/videofelvételt,

amelyet a tanuld érdemesnek tart a bemutatdsra, kiilfoldi tanulmanyutrdl készitett

beszamolot.

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,

fejlodését, tapasztalatait.

8.

A pék-cukrasz szakma tanuldjanak a szakmai vizsgara készitendo portfolioja
A portfolio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.
A dokumentumok a vizsgdzo tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitid tulajdonsagait,
felelosségét bemutatod barmilyen szoveges, fotds, animacios, filmes, prezentacios elemeknek
a gyljteménye
A vizsgan bemutatasra 15 diabol all6 PowerPoint prezentacio késziil.
A portfolioé és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatarideje: a vizsga
napja eldtt harminc nappal.
A tanuldi portfolio kotelezo elemei:
- a portfolionak tartalmaznia kell a vizsgdzo altal legaldbb egy idegen nyelven

tanulmanyozott idegen nyelvii szakmai dokumentumot,

- Europass onéletrajz.
A portf6lid tartalmazhat a szakmai munkahoz kothetd dokumentumokat: tanuldi munkékat,
produktumok készitésnek leirasat, fényképeit, munkanaplo részletet, laboratériumi mérési
jegyzokonyvet, adott technologia feladat elvégzéséhez kapcsolodd éabragylijteményt,
szakmai szamitast, dolgozatot, fotd/videofelvételt, ami a tanuld elvégzett munkdjarol,
teljesitményérdl szol, versenyeredményt, iskolan kiviil végzett szakmai tevékenységrol
foto/videofelvételt, amelyet a tanulé érdemesnek tart a bemutatdsra, oktatoi dicséretet,
projektmunka, vagy technoldgiai  folyamat bemutatdsdt, mulzeumlatogatasok
dokumentaléasat, szakméahoz kothetd rendezvények, szakmai beszélgetések dokumentumait,
kiilfoldi tanulmanyutrdl készitett beszdmolot.
A dokumentumokhoz szorosan kapcsolodik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a munkajat,
fejlodését, tapasztalatait.
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Iskolank az alabbiakat varja el a portfolio készitéssel kapcsolatban

A vizsgan bemutatandd tanulo6i portfoliot a tanuld pedagdgus segitségével, de 6nalldan késziti.

A tanuld céliranyos ¢és kovetkezetes munkédjanak eredménye — a tanulmanyi id6é alatt

Osszegytjtott kézzel irt, vagy géppel késziilt, vagy szkennelt dokumentumok, fényképek,

dolgozatok, munkanaplo6 részletek és egyéb a szakmatanulashoz kothetd dokumentumoknak

vizsgara valogatott gyiijteménye.

A portfolio dokumentumainak formai kovetelményei

- A dokumentumok kézzel, vagy géppel készithetok.

- A kézirassal késziilt dokumentumok legyenek olvashatok.

- Amennyiben a dokumentum géppel késziil, formai kdvetelmény: Times New Roman
betlitipus, 12-es betliméret, masfeles sortavolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es margo.

A gytlijtemény bemutatasara 15-16 diabol allo PowerPoint bemutato készitendo.

A portfolio gyiijtése

- A dokumentumok gyiijtésér6l minden tanuld maga gondoskodik — ehhez az iskola
rendelkezésre bocsatja a gylijtésre alkalmas irattaskat, vagy iratgytijtot.

- Az elektronikus dokumentumok gytijtésére informatika 6ran van lehetdség, melyhez az
intézmény elektronikus hozzaférést biztosit minden tanul6 szamara.

A portfolié — a megfelelé6 modon kivalasztott dokumentumgytijtemény — és a bemutatashoz

késziilt PowerPoint bemutat6 leadasa:

- az alapvizsgat megel6zden két héttel,

- aszakmai vizsgat megel6zden 30 nappal.

A portfoliot a szakképzo intézmény hitelesiti, melyrdl Igazolo lap késziil:
- A képzd intézmény kijeldlt oktatdja — a vizsgazd szakmai képzésében részt vevo oktatd —

crer

crer

- Félévente legalabb 1-1 dokumentum elkészitése sziikséges.
- A beadott portfoli6 zar6 dokumentuma a tanul6 6nértékelése, melyben réviden bemutatja a
kittizott céljainak teljesiilését, szakmai fejlodését.
- Az oktatdi igazolast kovetden a portfoliot a vizsgdzd az intézmény szakmai igazgato-
helyettesének adja le.
- Az Igazol6 lapra felvezetésre keriilnek az alabbi adatok:
o Vizsgdzo neve, sziiletési ideje, anyja neve.
o A szakmai oktatast végzd intézmény neve.
o A segitd oktatd neve.
o A portfolio dokumentumainak tételes felsorolasa (tartalomjegyzék) — keletkezésiik
datumaval, oktatoi hitelesitéssel.
o A portfolio leadasanak és az igazoldlap kitoltésének datuma.
Csak az a vizsgazo bocsathato szakmai vizsgara, aki a portfoliojat idore leadta.
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Milyen a jo portfolio ?

A portfolioba gylijtétt dokumentumok tiikrozzék készitdjének tudasat, teljesitményét,
fejlodését, attitlid tulajdonsagait, feleldsségét. Ezek bemutatdsara alkalmasak szoveges, fotos,
animadcios, filmes, prezentacids elemek.

Kiils6 megjelenésében ¢és tartalmaban egyarant legyen egyedi €s igényes — ranézésre ¢€s
elolvasasra jellemezze készitdjét!

A portfolio fejezetei
I Magamrol

A tanul6 bemutatkozasa — név, életkor, milyen tanulmanyokat folytat, hol tart a szakmajanak
tanuldsaban. Tartalmazzon rovid indoklast a szakmavalasztds okairdl. Késziiljon lista az
erdsségekrdl és a fejleszthetd terliletekr6l — ehhez at kell gondolni a tanulassal,
feleldsségvallalassal, palyavalasztassal, munkavallaldssal, kapcsolatos attitlidot. Keriiljenek
megfogalmazasra a tanulasi szokasokkal kapcsolatos gondolatok, az elméleti és gyakorlati
munkdaban az egyéni elvardsok, tennivalok, lehetdségek.
A dokumentum elkészitésében az osztalyfonok — a munkakozosségiik altal készitett kérddivek,
osztalyfonoki oran késziilt SWOT-elemzés — és a szakmai oktatok segitsége sziikséges.
Minden tanév végén és a szakmai tanulmanyok befejezésekor késziiljon reflexié az dnismereti
dokumentumhoz, melyben megfogalmazasra keriilnek a személyiségben tortént valtozasok,
jovobeni célok meghatarozésa.

A dokumentum elkészitésének ideje: az aktualis tanév kezdetén, szeptember 30-ig.

A reflexiok elkészitésének ideje: minden tanév vége, valamint a szakmai vizsgat

megel6z6 30. nap el6tt
Ebben a munkdjaban a tanulot osztalyfonoke és szakmai oktatdja segiti.

II. Célkitiizés
A szakmatanulas kezdetén kitlizott szakmatanuldsi célok, melyeket az 6nvizsgalatot kdovetden
célszerli végiggondolni.
Keriiljenek megfogalmazasra egyéni torekvések, ohajok és vagyak, tervek és elképzelések. A
célokat lehet rovid leirassal, vagy kulcsszavak felsorolasaval megfogalmazni.
Reflexi6 a célkitlizésekhez — félévente onértékelés elvégzése és a célkitlizések megujitasa. A
reflexid legyen célratord és targyilagos, segitse meglatni a teljesiilt célokat és az 0j célok
kitlizését.

III. A célkitiizések megvalositasanak dokumentumai

A megval6sitds dokumentumai kozott szerepelnek kotelezd és szabadon valaszthato
dokumentumok.

Tartalmazhatnak a szakmai munkahoz kdzvetleniil kapcsolddé dokumentumokat — vizsgalati
jegyzokonyvek, miiveleti utasitasok, technologiai folyamatleirasok, projekttervek —, oktatoi
dicséreteket, versenyeredményeket, elkészitett produktumok, projekt-termékek fényképeit,
projektmunka folyamatat bemutatdé fazisfotokat, dokumentumokat, szakmahoz kd&thetd
rendezvények, kiallitdisok, muzeum- ¢és iizemlatogatasok dokumentumait, szakmai
beszélgetéseket a szakma ismert, elismert képviseldivel, a gyakorlohely szakemberivel.
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A portfolido része lehet munkanapld részlete, élelmiszervizsgalati laboratoriumi gyakorlat
mérési  jegyzOkonyve, egy konkrét technoldgiai feladat elvégzéséhez kapcsolodo
abragyiijtemény, szakmai szdmitds, receptura, nagyobb tananyagegységet felolelé dolgozat,
iskolan kiviil végzett szakmai tevékenység leirdsa, fotoval, videofelvétellel dokumentalasa,
kiilfoldi gyakorlatrol, vagy tanulméanyttrol késziilt beszamolo.

Minden portfoli6 dokumentumhoz reflexiot kell késziteni, melyben a dokumentum targyaval
kapcsolatos egyéni véleményt kell leirni: mi okozott nehézséget, mit tennél mashogy, miért
volt szép a feladat, mennyire vagy elégedett a produktummal, kit6l kaptal, vagy kértél
segitséget a feladat végrehajtasahoz, ha parosan, vagy csoportban dolgoztal — melyen volt az
egylittmiikddés, a csoporton beliili munkamegosztas.

IV. A portfolio végleges formaba ontése - Zarorész

Annak érdekében, hogy a tobb éven at készitett és dsszegylijtdtt dokumentumokbdl a szakmai

vizsgan bemutathaté portfolio késziiljon, a meghatarozott, vagy eltervezett terjedelmet és

format kell megteremteni.

Ennek menete:

- A portfoli6 kotelezd elemeinek Osszegytijtése.

- A kotelezd elemekhez reflektalas.

- Az 0sszegylijtott dokumentumokbdl a legalkalmasabbak kivalasztdsa —minél tobb féle
dokumentum vélasztdsa a tanulmanyi id6 alatt végzett szakmai munka teljességének
bemutatasara.

- A valasztasnal figyelembe kell venni, hogy szerepeljen sajat készitésti termék, produktum
bemutatasa, képi megjelenitése.

- A kivélasztott dokumentumok tiikrozzék Osszeallitojanak szakmai fejlédését,
személyiségének alakulasat.

- Amikor az els6é valogatas elkésziilt — tarts néhany nap pihendt, majd ismét tekintsd at a
kivalasztott dokumentumokat — ha elégedett vagy a valogatdssal, készits a
dokumentumokroél tartalomjegyzéket!

Ha nem vagy elégedett, ismét lapozd at Osszegyiijtott dokumentumaidat, keress koztiik
olyat, amelyik teljessé teszi a gylijteményt — majd készits tartalomjegyzéket!

- Amikor a dokumentumgytijtemény kész, késziiljon egy rovid — max. 1 oldal terjedelmi —
reflexid arrdl, hogy a tanulmanyok kezdetén, vagy a tanulmanyok ideje alatt kitlizott célok
milyen mértékben valosultak meg.

- Keriiljon be a portfolioba annak készitését mentorald oktatotol értékelés.

- Ha a dokumentumokhoz forrasok hasznalata tortént, késziteni kell forrasjegyzéket (a
konyvek szerzdje — a konyv cime — kiadoja, a kiadas éve, folyoirat, szakmai lap neve —
évfolyama és lapszama, a cikk megjelenésének oldalszama, internetes forras esetén az
internetes oldal pontos megnevezése, a cikk pontos cime és szerzdje — a letoltés ideje).
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HELYI PROGRAMTANTERYV - ELELMISZERIPARI SZAKMAI KEPZESEK

PROJEKT ALAPU, GYAKORLAT-ORIENTALT SZAKMAI KEPZES HENTES ES HUSKESZITMENY KESZIiTO SZAKMA, PEK-CUKRASZ
SZAKMA

A szakmai tantargyak koncentralasaval — az Elelmiszerismeret-, Alapozo-, az Aldgazati specializacids- és az Elelmiszervizsgalat gyakorlatok tananyaganak

Osszehangoldséaval célunk, hogy tanuldink

- eligazodjanak az élelmiszeripari 4gazatok sajatossagai kozott.

- megismerjék, gyakoroljak az élelmiszer-feldolgozas altalanos- és specidlis miiveleteit — gyakoroljak a miiveletek szakszerii elvégzését.

- megismerjék az élelmiszeripari termelés sokszinliségét, képesek legyenek Osszefliggések meglatasara az élelmi nyersanyag tulajdonsagai — romlasai —

tartositasai kozott.

A szakmai tantargyak tananyagat projektekbe rendezziik — minden projektnek megtervezziik a projekt-termékét, mely valamely élelmiszeripari dgazat terméke.

Lehetdség szerint olyan projekt-termék késziil, mely a siitdipari és cukraszati termékekhez sziikségesek, vagy siitdipari-, cukraszati termékek, illetve a hentes

¢s huskészitmény készitd szakmahoz kdthetd.

A két szakma szakmai képzésének tananyaganak eltérése:

- Elelmiszerismeret tantargy oktatésa soran az allati eredetii élelmiszerek keriilnek hangstlyosabban a tananyagba, pék-cukrasz szakmai képzésben a novényi
eredetliek.

- Elelmiszervizsgalat gyakorlatokon a szakmakhoz illeszkedd nyersanyagokkal torténnek az altaldnos vizsgalatok, oldatkészitéseknél is a szakmai oldatokat
részesitjlik eldnyben.

- Az alapoz6 gyakorlatokon az altalanos miiveletek mellett a szakmai alapot erdsitjiik.

- A specifikus aldgazati gyakorlatok tananyaganak meghatarozasa a valasztott szakmahoz illeszkedik.

A szakmai elméleti 6rak és gyakorlatok folyamataba beépitjiik a portfolio készités legfontosabb feltételeinek megismerését. A portfolio készitésének

leirasaban szerepld portfolio elemek gytijtésével (nyersanyag leirasok, gyartasi Iépések, altalanos és specialis agazati miiveletek leirasa, ismertetése, projekt-

termékek bemutatdsa, mérési jegyzOkonyvek, tanulmanyi latogatasok, szakmai programok beszdmoloi) a tanév végéig elkésziil a szakmai vizsga

megkezdéséhez eldirt portfolio dokumentum-gytlijtemény néhany eleme.

1. Elelmiszerismeret tantargy 2 ora/hét — tanév Ooraszama: 72 ora

A tantargy oktatasanak célja megismertetni az élelmiszeriparban feldolgozott anyagokat, illetve azokat az élelmiszereket, amelyeket az élelmiszeripar

kész vagy félkész termékként allit eld, bemutatni az élelmiszerek és alapanyagaik csoportositasat, jellemzdit, valtozasait és taplalkozasélettani értékeit.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak

- Eligazodik a taplalkozastudomanyban, képes meghatarozni és értelmezni a kovetkezd fogalmakat: az emberi anyagcsere, a tapanyag, élelmiszer,
¢lelmiszer alapanyag, alaptdpanyagok, testépitd anyagok, energiat ado anyagok, jarulékos anyagok, védétapanyagok, asvanyi anyagok, salakanyagok,
viz, szdrazanyag.
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- Az anyagismeret témakor tanulasaval megismeri az élelmiszerek értékelésének szempontjait, helyesen alkalmazza az ¢élelmiszerbiztonsag, tapérték-
biologiai érték, élvezeti érték fogalmat.

- Ismeri az élelmiszeripari nyersanyagokat — dnalloan képes értelmezni és jellemezni a névényi-, allati- és dsvanyi eredetli nyersanyagokat. Jellemzi az
egyes ¢lelmiszer-csoportok taplalkozas-¢lettani jelentdségét, meghatarozza az egyes nyersanyagokat feldolgozo élelmiszeripari — dgazatokat.

- Az élelmiszeripari technolégiak témakor tanuldsa sordn megismeri és képes helyesen értelmezni a technoldgiai mtiveletek és folyamatok fogalmat,
szerepét ¢és céljat.

Megismeri az élelmiszeripari nyersanyagok kéros elvaltozasait — megismeri a kdros elvaltozasok megel6z¢ését szolgalo tartésitasi médokat. Ertelmezi,

meghatarozza és a kapcsolodo gyakorlati foglalkozasokon képes elvégzi az élelmiszeripar altalanos- (szallitas, mérés, raktarozas, tisztitas, osztalyozas),

és specialis agazati technologiai miiveleteit:

Csomagolas — célja, csomagol6 anyagok és csomagold eszkozok.

Hiutbipar: apritas, keverés, hamozas, el6fézés, fagyasztas, sokkolas, fagyasztva tarolas, hiités — zoldség ¢és gylimolcs fagyasztasa, siitdipari termék
kelesztés-megszakitasa, kelesztés-késleltetése, sokkolasa.

Konzervgyartas: apritas, keverés, hamozas, el6f6zés, hokezelés — pasztérozés, sterilezés, f6z¢s.

Cukorgyartas: mosas, tisztitas, szeletelés, 1ényerés, 1étisztitas, beparlas, kristalyositas.

Uditdital gyartas: mosas, hdmozas, apritas, préselés, centrifugilds, sziirés, cukoroldat készitése, szorp készités, rostos és sziirt iiditditalok készitése.
Etolaj és margarin gyartasa: olajkinyerést megel6z0 tisztito, keverd miiveletek, hékezelés, sajtolas, finomitas, emulzio készités, kristalyositas.
Erjesztett, alkoholos italok: a cefrézés, erjesztés, bogyo6zas, malatazas, szinanyag kioldas, komlo f6zés, sziirés, derités, desztillalds, alkoholfok
beallitasa.

Malomipari feldolgozas: gabonafélék, malmi tisztitd miiveletek, malmi Orlés, frakciok szétvalasztasa szitalassal, lisztfajtak, liszttipusok keverése,
lisztjavitas.

Siitéipar: nyersanyag el6készitd miiveletek, tésztakészitési modok, a tésztaszerkezet kialakuldsanak folyamatai, tésztafeldolgozas, kelés és siités
folyamatai és miiveletei, készaru kezelése, hiitése.

Edesipar: cukoroldat készitése, puha- és keménycukorkék, toltott és toltetlen cukorkdk, kakad és csokoladé készitése, édes és sos kekszek, tartos
¢desipari készitmények készitésének miiveletei.

Cukraszati termékek készitése: specidlis tésztakészitési eljarasok, toltelékek és krémek készitése, kikészité miiveletek.

Széaraztészta gyartas: tésztakészités, tészta tomoritése, tésztaformazasok, szaritas.

Husipar, baromfifeldolgozas, vadfeldolgozas: é16allatok pihentetése, vagasi miiveletek (kabitas, sziiras-elvéreztetés, forrazas, kopasztas, perzselés,
feketekaparas, borfejtés, bontas, hasitas, allatorvosi ellendrzés, objektiv mindsités, masodlagos feldolgozas (apritas, darabolds, formazas, keverés,
bélbe toltes, s6zas, pacolas, flistdlés, érlelés).

Tejipar: tej atvétele, nyerstej kezelése (homogenizalds, zsirtartalom beallitasa, pasztorozés), keverés, édesités, savanyitas kultarakkal, alvadék
formazasa, érlelés.

Teljes onallosaggal és feleldsséggel megismeri az élelmiszeripar novényi-, allati- €s dsvanyi nyersanyagait, ismeri az alaptapanyagok és véddtapanyagok
jelentdségét, felismeri az egyes nyersanyagok érzékszervi hibdit, ismeri az €lelmiszerromlas fogalmat és veszélyeit, instrukciok segitéségével, részbeni
onallosaggal ismeri és a kapcsolodo gyakorlatokon elvégzi az egyes élelmiszeripari agazatok tartositasi miiveleteit.
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Szakmai szemlélet, viselkedés és attitiid: felel0sségérzet, felelds, biztonsdgos munkavégzés az €lelmiszerek eldallitasakor. Elkotelezettség a megfeleld és
JO mindségl alap- és véddtapanyagok kivalasztasa és felhasznalasa, a j6 mindségii és biztonsagos termékek eldallitasa irant.
Digitalis tartalmak keresése, bongészése, szlirése és felhasznalasa.

A tantargy témakorei - oraszamok

1. A taplalkozastudomany 14 6ra
Alapfogalmak (anyagcsere, tdpanyagok, élelmiszer, élelmiszerek Osszetétele, a viz, alap- és véddtapanyagok, élelmiszerek értékelése)
A véddtapanyagok csoportjai, szerepiik a taplalkozéasban, az dsvanyi anyagok szerepe a taplalkozasban, a viz szerepe az életfolyamatokban, az
ivoviz jellemz6i, kdvetelményei

2. Az élelmiszeripar alapanyagai
Novényi és allati eredetii nyersanyagok csoportjai és jellemzoi

3. Elelmiszeripari technolégiai alapok A technolégiai miiveletek és folyamatok szerepe és célja
A technoldgiai alapmiiveletek jellemz6i €s iparagi szereplik: tisztitds, apritas, keverés, osztalyozas, termikus miiveletek (hdkezelés, f6z¢s, siités,
hiités és fagyasztas, tartositas, csomagolas, préselés)

A tanérak helyszine — szakmai tanterem (A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.

2. Elelmiszervizsgalat tantairgy 2 6ra/hét — tanév 6raszama: 72 ora

A tantargy oktatasanak célja, hogy a tanulok atfogd elméleti tudast és gyakorlati ismereteket szerezzenek az élelmiszervizsgalat teriiletén, s igy
munkajuk soran képesek legyenek dontéseiket el6késziteni, az alapméréseket 6nalldan, pontosan, precizen dokumentdlva és balesetmentesen elvégezni.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak

Megismeri és alkalmazza a biztonsdgos laboratériumi munkavégzés szabalyait. Megismeri a laboratériumi eszkozoket, melyeket a vizsgalatok
soran Onalloan hasznal.

Torekszik a munkavédelmi szabalyok, el6irdsok betartasara, a megszerzett szakmai ismereteinek pontos és szakszerti alkalmazasara.

Ismeri a mintavétel céljat, a mintavétellel kapcsolatos fogalmakat (mintavétel, tétel, tételnagysag, egyedi minta, ellenminta, kiilonb6zé mintavételi
eljarasok), részben onalloan alkalmazza a mintak el6készitésének és tarolasanak elméleti alapjai soran megismert eljarasokat.

Megismeri ¢€s teljesen Onalldan alkalmazza a tomegmérési-, térfogatmérési-, h6mérsékletmérési-, siiriiségmérési eszkdzoket és modszereket.
Megismeri az oldatkészitéssel kapcsolatos fogalmakat, az oldatkészités eszkdzeit, miiveleteit, az oldatok fajtait és toménységiik fajtait. Onalloan készit
a szakmaban el6forduld oldatokat.

Torekszik a szakmai ismeretek pontos haszndlatara, az 6nallo, gazdasagos és szakszerli munkavégzésre, a munkavédelmi eldirasok betartasara.
Digitalis tankonyvtar hasznalata, informacid gyiijtése, prezentacio készitése — onalld kutatassal, a megismert laboratériumi alapmiiveletek szakmai
alkalmazésarol. Digitalis tartalmak keresése, bongészése, szilirése és alkalmazasa. Digitalis mérdeszkozok hasznalata.

A tantargy témakorei — oraszamok
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1. Bevezetés a laboratoriumi munkaba 2 ora
Laboratoriumi rend- és munkaszabalyok, eszkdzok, vegyszerek, veszélyes anyagok tarolasa, eszkdzok ismerete és hasznalata
2. Mintavétel 6 ora

A mintak fajtai, tipusai, mintavételi szabalyok, mintdk tarolasa
3. Tomegmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérlegek haszndlata
4. Térfogatmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, méréeszkozok hasznalata
5. Homérsékletmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, hdmérdk hasznalata
6. Slrliségmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, méréeszkozok hasznalata
7. Oldatok

Alapfogalmak, oldatok, szdzalékos oldatok hasznalata

A tantargy tanitasianak helyszine: a képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen — élelmiszervizsgélati laboratoriumban (tanmiihely, lizem)
kell lebonyolitani.
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3. Alapoz6 gyakorlat tantargy 4 ora/hét — tanév oraszama: 144 ora
A tantargy oktatasanak célja az élelmiszeripari kompetencidk fejlesztése szakmaspecifikusan szervezett gyakorlati foglakozasokon keresztiil.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak

Ismereteinek 6nalld alkalmazéasaval képes kivalasztani az élelmiszeripari 4gazatok alapanyagait, nyersanyagait.

Ismereteinek koncentralasaval, onalléan képes mérést végezni kiilonbozd élelmiszeripari dgazatok nyersanyagain, gyartaskozi ellendrzés soran,
késztermék kihozatal megallapitasara. Ismeri a tomeg-, térfogat-, hdmérséklet- és slirliségmérés mértékegységeit, alkalmazza azok atvaltasi
szabalyait, szakszerlien kezeli a megismert mérdeszkozoket.

Ismeri és alkalmazza az oldatkészités szabalyait.

Ismeri az egyes ¢lelmi nyersanyagok atalakitasahoz sziikséges miiveletek céljat és sorrend;jét, atalakité miiveleteket végez részben onalldan, vagy
teljesen 6nalldan (gylimdlcslekvar, gytimdleslé, szorp készitése, siit6tok- és almapiiré készitése, zoldségfélék tartositasa sdzassal, ecettel, olajos
mag sajtolasa, sz6l61¢é nyerése, fermentalas — kovaszkészités, kaposzta savanyitas, siités forrd levegdvel és forrd zsiradékban, szaritas és aszalas,
hiités-fagyasztas-sokkolds, gabonafélék Orlése, kiilonb6zd drlemények szétvalasztisa szitdlassal, szaraztészta készitése tomoritéssel, cukoroldat
kristalyositasa, tiro, vaj ¢és sajt készitése, tojaslé készitése, hls és zsirszalonna apritasa, siitése).

Felismeri az egyes élelmiszer-nyersanyagok romlasdnak lehetOségeit, meg tudja nevezni a tartositdsuk lehetdségeit, részben onalldan, oktatodi
feliigyelet mellett, kelld begyakorlds utan 6nalldan végez tartdsito eljarasokat — az élelmiszeripari 4gazatnak megfeleld lehetdségek koziil.
Fontosnak tartja, hogy munkajat pontosan, az eldirasoknak megfeleléen, precizen végezze. Ismeri az élelmiszerkészités higiéniai eldirasait, az
¢lelmiszerek eldallitdsa sordn ezek betartasara torekszik.

A tantargy témakorei — oraszamok

1.

2.

Meérések

Meérési miiveletek, mérleg hasznélata, térfogatmérés, recept szerinti mérések, dokumentacié hasznalata, hosszisagmérés

Szakmaspecifikus alapmiiveletek

El6készité miiveletek, iparagi miiveletek, eszkdzok és berendezések haszndlata, elokészitési és feldolgozasi miiveletek, sorrendjiik, végrehajtasuk
Kivalasztja az élelmiszeripar alapanyagait.

Az alapanyagokon vagy munkadarabokon méréseket végez.

Oldatokat készit.

Atalakitasi miiveleteket végez.

A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.
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4. Alagazati specializacio tantargy
A tantargy oktatiasanak célja az élelmiszeripari aldgazatai koziil a valasztott szakma specidlis ismereteinek kozvetitése, a vélasztott szakma iranti
érdeklddés felkeltése, a szakma alapfogasainak megismerése, a tanulok szakmavalasztasanak eldsegitése érdekében.

Pék-cukrasz szakma képzésében 5,5 ora/hét — tanév 198 ora
Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak
- Ismeri a pék-cukrasz szakméhoz tartozé miiveleteket, azok sorrendjét és szerepét.
- Ismereteinek és az oktatdi utasitdsoknak megfeleléen részben 6nélloan, vagy onalldoan pék-cukrasz szakmai alapmiiveleteket hajt végre.
- Figyelem, logikus gondolkodas az ismeretelsajatitasban, a megismert miiveletek tudatos gyakorldsa, pontossag a végrehajtasban .

A specializacio soran valasztott szakmahoz sziikséges esetleges tovabbi elsajatitand6 témakorok

- Siitéipari és cukraszati nyersanyagok megismerése, értékelése.

- Siitéipari és cukraszati nyersanyagok eldkészitése: a liszt szitalasa, h6fokbeallitas, tojasfertotlenités és feltorés, élesztd szuszpendalasa, aktivalasa,
sO oldasa, sziikséges anyagmennyiségek kiszamitdsa, kimérése.

- Siitdipari tésztakészitési eljarasok: kovaszkészités, kovaszos tésztakészités, hagyomanyos tésztakészitési eljarasok, dagasztas, gyuras, keverés,
hajtogatas.

- Cukrasz tésztak készitése: dagasztas, gyurds, hajtogatas, keverés, felverés, resztelés, hengerlés.

- Siitéipari és cukraszati toltelékek — toltelékkészités: gylimolestoltelékek készitése, olajosmag toltelékek készitése, tojasos toltelékek készitése,
vajkrémek, tartds cukrasz toltelékek, tejszinhab krémek.

- Fozott és olvasztott cukorkészitmények készitése: leiter-cukor, konzervcukor, kandisz-oldat, fondan, karamell, kuldr, grillazs, dobos cukor.

- Hagyomanyd6rz6 pék termékek és egyszeriibb cukraszati készitmények, valamint édes és sos kekszek készitése.

A tantargy témakorei — oraszamok
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- Hentes és huskészitmény készito szakma képzésében 5,5 ora/hét — tanév 198 ora

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak

Megismeri a hentes ¢s huskészitmény készitd szakméahoz tartozé miiveleteket, azok sorrendjét és szerepét: vagoallat fajok, fajtak, vagoallatok
szervezeti felépitése, vagasi mitveletek, huskészitmények csoportjai, huskészitmények gyartasanak miiveletei.

Ismereteinek és az oktatdi utasitasoknak megfelelden részben 6nalldan, vagy onalldan hentes és huskészitmény készitd szakmai alapmiiveleteket
hajt végre.

Figyelem, logikus gondolkodas az ismeretelsajatitasban, a megismert miiveletek tudatos gyakorlasa, pontossag a végrehajtasban.

A specializacio soran valasztott szakmahoz sziikséges esetleges tovabbi elsajatitand6 témakorok

A husipar szamara legfontosabb vagoallatfajok, illetve —fajtak megkiilonboztetése, hasznositdsi iranyok megismerése,

A végdallatok husipari szempontbol legfontosabb szdvetei, szervei, testliregei, szervrendszerei, valamint a vagoallatok testfelépitése, legfontosabb
csontjai, iziiletei — a megismert tudas felhasznalhatosaga a vagohidi feldolgozas soran.

A hus fogalmanak megismerése — kiilonb6z6 hisok dsszehasonlitasa, f6zési veszteség megfigyelése.

Etkezési szalonnafélék megismerése — alakitas, formazas, tartositasi lehetéségek elvégzése.

Toltelékes hentesaruk megismerése — egyszerli gyartasi miiveletek végzése.

Vagasi- és feldolgozasi miiveletek megismerése tanulmanyi latogatason.

Szakmai tartalmu beszélgetéseken részvétel.

A tantargy témakorei — oraszamok

A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.
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5. Muszaki alapismeretek tantargy heti 1 ora  tanév 36 ora
A tantargy tanitasanak fo célja - az altalanos miiszaki miiveltség kialakitdsa, amely megalapozza a szakmai tantargyakat.

A tantargy oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak:

felismeri a kiilonboz6 szerkezeti anyagokat,

vetiileti abrazolast készit egyszerli mértani alakzatokrdl, ismeri a merdleges vetités szabalyait,

papirmodellt készit egyszerti mértani alakzatokrol,

egyszerli mértani alakzatokat atméretez,ismeri a kicsinyités €s a nagyitas szabalyait,

felismeri ¢és kivalasztja az alapvetd koté gépelemeket: csavarokat, ékeket, reteszeket, szegecseket

felismeri a miiszaki rajzon a tengely, csapagy jelét, az egyes erdatviteli gépelemeket,

kivalasztja az egyes hajtdsokhoz alkalmazhato erdatviteli gépelemet, ismeri a kozelfekvd és tavolfekvd tengelyek esetén alkalmazhato
hajtaselemeket,

felismeri a technoldgiai csOvezetékeket, idomokat, szigeteléseiket, ismeri a csovek és idomok feladatat,

felismei az egyedi meghajtasokat, a villanymotor és a hajtomtivek fogalmat.

elkotelezett a mérések pontos kivitelezése, dokumentaldsa irant, fontosnak tartja a miiveleti sorrend betartasat, ezzel csokkentve a hibas
munkadarabok szamat,

digitalis tartalmakat keres, és a megsziirt informaciot tudatosan kezeli.

A tantargy témakorei :

Géprajzi alapismeretek

fras, elemi szerkesztések, vonalfajtik, hosszusagbecslés, elemi vetiileti abrazolds, papirmodell készitése, a rajzkészités alapszabalyai,
rajzlapméretek, méretaranyok, vonalfajtak, nyomtatott iras, szabalyos sokszdg szerkesztése, érintd szerkesztése kiillonb6zd sugara korhdz, egyszerti
mértani test abrazoldsa két képsikos rendszerben — kocka, téglatest, henger, kup, papirmodell készitése a képsikok sikba forgatasaval.

Gépelemek

Csavarok, ,facsavar”, szegecsek, tomitések, csapagyak, oldhatdo és nem oldhaté gépelemek, csavarok — kiilonbdzd menetprofilok jellemzo
alkalmazasi teriilete, csavarok szabvanyos jeldlése — M24x100 és jelentése, csavarok jelképi jelolése miiszaki rajzon, tengelyek, csapok feladata,
jelképi jelolése miiszaki rajzon, tengelykotés ékkel vagy retesszel, csapagyak csoportositasa, feladata, tomitési megoldasok.

Erdatviteli gépelemek
Szijak, dorzshajtéas, fogaskerékhajtas, lanchajtas, attételek, nyomatékatszdrmaztatd hajtdsok csoportositasa, a laposszijhajtas elemei, elrendezési
modjai, szijfeszitése, szij végtelenitése, f6 alkalmazasi teriilete, az ékszijhajtas elemei, alkalmazasi teriilete, a dorzshajtas, lanchajtas alkalmazési
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teriiletei, attétel szdmitasa, lassitd, gyorsitod attétel, a fogaskerékhajtas alkalmazasi teriilete, alapfogalmak, a csigahajtas, fogasléc alkalmazési
teriilete.

- Csovek és csovezetékek
Anyag, szigetelés, csdidom, csOkotés, csOvezetékek az ¢élelmiszeriparban: technoldgiai csOvezetékek, energiaellatast szolgald csovek,
szallitocsovek, a csovek anyaga alkalmazasi teriilet szerint (fém, liveg, miianyag stb.), karimdas cs6kotés, csélira, cséidomok, csdvezetékek tomitése,
szigetelése.

- Villanymotorok, hajtomiivek, attételek
Villanymotorok, hajtomiivek, attételek miikodési elvei, teljesitményei, alkalmazasai, villanymotor elvi miikddése, kivalasztasa teljesitmény és
kimend fordulatszam alapjan, hajtomiivek alkalmazasi teriiletei.

A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.

6. Munkavédelem és higiénia tantargy  heti 1 ora tanév 36 ora

A tantargy tanitasanak foé célja, hogy a tanul6 megismeri a munkavédelmi alapfogalmakat, az lizemek egységes munkavédelmi szabalyait, a
biztonsagos ¢és balesetmentes munkavégzés feltételeit, megalapozza a higiénikus és biztonsagos élelmiszer-eldallitasi szemléletet, és felkészit a
higiénikus élelmiszer-el6allitas iranti feleldsségvallalasra.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak:

- Szabdlyszeriien hasznalja a munkaruhakat és véddeszkozoket.

- Ismeri a munka- és véddruhdkra vonatkozoé el6irasokat, szabalyszeriien hasznalja a munkaruhakat és véddeszkozoket.

- Ismeri az lizemre vonatkoz6 alapvetd szabalyokat, alkalmazza a munkavédelmi szabalyokat.

- Ismeri az iizemben alkalmazott munkavédelmi eszkdzoket és haszndlatukat, azonositja a munkavédelmi eszkozoket.

- Hasznalja a higiéniai felszereléseket, megfelelden tisztalkodik, és betartja az lizemi higiéniai szabalyokat.

- Ismeri a vonatkozd szabalyzatokat. Alkalmazza a higiéniai szabalyokat, értelmezi a figyelmeztetd tablakat.

- Ismeri a rd és a munkatéarsaira vonatkoz6 higiéniai szabalyokat, munkavégzés kdzben az élelmiszerhigiéniai eldirdsokat betartja, és figyelemmel
kiséri betartasukat.

- Elkotelezett a munkavédelmi és higiéniai szabalyok betartdsa és betartatasa irant.

- Elektronikusan tarolt dokumentumok hasznalata Ismeri az élelmiszerhigiénia fogalmat, a higiéniai eszkozoket és helyes hasznalatukat.

- A tantargy témakorei:

- Munkavédelem
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A biztonsagos munkakezdés feltételei, véddeszkozok, balesetek, elsdsegélynyujtas, foglalkozasi artalmak, betegségek, tlizvédelem, érintésvédelem,
eldirasok, szabalyok, alapveté munkavédelmi jogszabalyok, feleldsségvallalas a sajat és a munkatarsak biztonsaga érdekében.

- Higiénia
Uzemi higiénia, személyi higiénia, el8irdsok, szabalyok, élelmiszerbiztonsagi elirasok, a nyersanyagtarolas higiéniaja, a feldolgozas higiénidja.
Elelmiszerekkel terjedd betegségek. Elelmiszerhigiéniai kockazatok kikiiszobdlése, megelézése.

A képzés orakeretének legalabb 50%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.
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7. Munkavallaloi ismeretek tantargy heti 0,5 ora 18/18 ora

Munkavéllaloi ismeretek tanulési teriilet elsajatitdsaval a tanuld Onismeretet szerez, meghatarozza a céljait. Megismerkedik kdrnyezete munkaerdpiaci
helyzetével. Megtanulja, milyen foglalkoztatdsi forméban tud majd elhelyezkedni munkavallaloként. Megismeri, hogy tanuldi jogviszonyaban is
foglalkoztathatd szakképzési munkaviszony keretében. Megtanulja az ehhez a jogviszonyhoz kapcsolodo jogait és kotelezettségeit. A tanulé megismeri a
munkavallalashoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismereteket, amelyeket a gyakorlati, mindennapi tevékenysége soran alkalmazni tud.

A tantargy tanitasanak fo célja - a tanulo altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikdira, valamint a munkavallalashoz, a munkaviszony
1étesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitiidok — digitalis kompetenciak:
- Ismeri sajat személyisége jellemvonasait, annak pozitivumait, megfogalmazza sajat karriercéljait.
- Ismeri a munkaszerzddés tartalmi és formai kovetelményeit, szakképzési munkaviszonyt 1étesit.
- Ismeri a formadlis és informalis allaskeresési technikéakat, felismeri, megnevezi és leirja az allaskeresés modszereit.
- Onismerete alapjan torekszik céljai realis megfogalmazasara. Megjelenésében igényes, viselkedésében viszszafogott.
- Elkotelezett a szabalyos foglalkoztatas mellett. Torekszik a sajat munkabérét érintd valtozadsok nyomon kdvetésére.
- Internetes allaskeresési portalokon informaciokat keres, rendszerez.

A tantargy témakorei, Oraszamok:

- Allaskeresés
Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, redlis célkitiizések, helyi munkaerdpiac ismerete, mobilitas szerepe, szakképzések szerepe, képzési
tamogatasok (6sztondijak rendszere) ismerete, allaskeresési modszerek: Ujsaghirdetés, internetes allaskeresd oldalak, személyes kapcsolatok,
kapcsolati halézat fontossaga

- Munkajogi alapismeretek
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, véllalkozasi jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kozszolgélati jogviszony, a
tanulot érintd szakképzési munkaviszony lényege, jelentOsége, atipikus munkavégzési formadk a munka térvénykonyve szerint: tdvmunka,
bedolgozoi munkaviszony, munkaerd-kolcsonzés, egyszertsitett foglalkoztatds (mezdgazdasagi, turisztikai idénymunka és alkalmi munka),
specialis jogviszonyok: dnfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka

- Munkaviszony létesitése
Felek a munkajogviszonyban, a munkaviszony alanyai, a munkaviszony létesitése, munkaszerzddés, a munkaszerz6dés tartalma. kezdete 1étrejotte,
fajtai, prébaid6. A munkavéllalo ¢és munkaltatd alapvetd kotelezettségei. A munkaszerzédés modositdsa, munkaviszony megsziinése,
megsziintetése, munkaidd és pihendidd. A munka dijazdsa (minimalbér, garantalt bérminimum)

- Munkanélkiiliség
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Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ). Allaskereséként torténd nyilvantartasba vétel, az allaskeresési ellatdsok fajtai, allaskeresék szamara
nyUjtando tdmogatasok (vallalkozova valas, kozfoglalkoztatas, képzések, utazasikoltség-tamogatasok). Szolgaltatasok allaskeresdknek (munkaerd-
kozvetités, tandcsadas), Europai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)

A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, iizem stb.) kell lebonyolitani.
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Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

Természetismeret

Hogyan miikddik a természettudomany? A tudomany maddszerei - megfigyelés, kisérlet és mérés kozds megbeszélése.

Tajékozodas térben és idOben - idéegységek. Az 1dd, sebesség, gyorsulas mértékegységeinek hasznalata, atvaltasa. Kémiai reakcidk gyorsasaganak fiiggése
a hémérséklettdl és a katalizatoroktol.

Lendiiletbe joviink, azaz tobbet ésszel és erdvel! - a valtozasok okainak és Osszefiiggéseinek megismerése. Az allanddsdg és a valtozds oksagi
Osszefliggéseinek felismerése. A jelenségek kozos jellemzdinek felfedezése. A suly és a sulytalansdg fogalmdnak ismerete. A tomeg és a suly
megkiilonboztetése.

Halmazok. Gazok, folyadékok, halmazallapot-valtozasok, az iddjards elemei - tdjékozodas a kornyezet kdlcsonhatasairdl. Példak a gazdalkodas és a
természeti kornyezet kozti dsszefliggésekre. A halmazallapot-valtozasok alapvetd jellemzdinek ismerete. A Celsius-skdla alappontjai, az olvadaspont,
forraspont feladatmegoldas-szintli ismerete. Az gaztdrvények ismerete. A Kelvin-skala és a Celsius-skéla kapcsolatdnak ismerete (h6, hdmérsékleti skala,
abszolut nulla fok, halmazallapot, olvadaspont, forraspont, talajviz, rétegviz, ivoviz, gyogyviz, folyamat, rendszer, kdrnyezet)

Mechanikai energia - az energia, munka, teljesitmény, hatasfok fogalméanak ismerete, megfordithat6 és megfordithatatlan folyamatok megkiilonboztetése.
A hatasfok, a 100%-os hatasfok elérésének fizikai lehetetlensége. Energia, munka, energiafajta, ho, teljesitmény, hatasfok, allapot, valtozas, rendszer,
kornyezet, kolcsonhatas.

Az ,embergép”: mozgas, 1égzés, keringés. Az emberi mozgas, keringés ¢és 1égzés élettana és anatdmiaja - a levegd térfogatdnak és nyomdsanak
Osszefliggése. A nyomas mértékegységei. Az egészséget veszélyeztetd tényezok megismertetése, az egészséges életmodra vald torekvés erdsitése.

Formak ¢s ardnyok a természetben Elemek és vegytiletek - kristalyracsok. Szerves molekuldk a mindennapokban. Szerkezet €s tulajdonsag osszefiiggésének
belattatasa. Alland6 tomegaranyok: a vegyiiletek dsszegképlete egyszerti példakon. Kristalyos (késo) és amorf (gumi, iiveg) anyagok szerkezete. A kémiai
elnevezések eredete és mai tartalma. Mesterséges szerves vegyiiletek (milanyagok, gyogyszerek, tartositoszerek). Elonyok, veszélyek mérlegelése. A
szénhidrogének eredete, tulajdonsagai, felhasznaldsa (kozlekedés, fiités, vegyipar). Néhany oxigéntartalmli szerves molekula a mindennapokban
(etilalkohol, aceton, ecetsav). Bioldgiai hatasuk. Egyszertii cukrok és dsszetett szénhidratok a mindennapokban (sz616cukor, keményitd, celluldz). Biologiai
szerepiik. Néhany nitrogéntartalmu szerves molekula: vitaminok, aminosavak, fehérjék, DNS. Oriasmolekulak felépitése és lebontasa az él61ényekben. Az
oridsmolekuldk érzékenysége: kicsapodas. Mérgezések és kovetkezményeik.

Elektromossag, magnesesség - a valtéaram fogalmanak, alapvetd jellemzdinek megismerése. Az elektromdgneses indukcid jelensége,
gyakorlati/természetbeni megjelenése. A transzformator miikodésének gyakorlati jelentdsége.

Energianyerés az élovildgban. Taplalkozas, emésztés, kivalasztas - szerves molekuldk. Energianyerd ¢és energiaigényes folyamatok. A 1égzés funkcidja. Az
anyagcsere ¢s az emberi egészség kapcsolatanak tudatositdsa, az egészséges taplalkozas iranti igény felkeltése, erdsitése. Valtozatos energianyerés az
¢lovilagban: ragadozok, novényevok, €l6skoddk, lebontok, fotoszintetizalok. Az emberi emésztés helyszinei, emésztonedvek (nyal, gyomornedv, epe,
hasnyal). Az emésztés szabalyozasa: feltétlen és feltételes reflexek. A felszivott anyagok sorsa, a mdj szerepe. Egészséges taplalkozas, taltaplaltsag,
hidnybetegségek, mérgezések. Az alkohol hatasa. Testkép, testépités, taplalékkiegészitOk kockazatai. A vér szerepe, vérkép. A felszivott tapanyagok sorsa
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a sejtben (energianyerés, atalakitasok). Kivalasztas a vesén, a tiidon €és a boron at. A vizeletmennyiség és a belsd kornyezet egyensulyanak, aranyainak
(homeosztazis) megorzése.

- Atomi aktivitds - az energiagazdalkodassal kapcsolatos feleldsségtudat erdsitése.

- A szervezet egysége — idegrendszer és viselkedés - az emberi szervezet egységét fenntartdé rendszerek mitkddéseinek, kdlcsonhatasainak megismerése. A
testi ¢s lelki egészség alapjainak tudatositasa, az egészséges ¢letmod iranti igény erdsitése.

- Mi a fény? A fényelhajlas jelensége. A fény elektromagneses hullim mivolta. A fotocella miikodésének alapjai, a fény ,részecsketermészetének”
megjelenési formai.

- Alland(')ség ¢s valtozatok — informacid, szexualitds, az emberi élet szakaszai - rakkeltd tényezok, keriilésiik.

- Honnan hova? Csillagaszati, foldrajzi és bioldgiai evolucio. Az ember tarsas viselkedése Az evolucio szinpada és szerepldi - taplalékpiramis (termeld,
fogyaszto, lebontd szervezetek). Az ember hatdsa a foldi éldvilagra a torténelem soran. Onpusztito civilizaciok és a természeti kdrnyezettel dsszhangban
marado gazdalkodasi formak. A természeti kdrnyezet terhelése: fajok kiirtasa, az éldhelyek besziikitése és részekre szabdalasa, szennyezdanyag-kibocsatas,
fajok behurcoldsa, megtelepitése, talajerdzid. Fajok, teriiletek és a bioldgiai sokféleség védelme. A természetvédelem lehetdségei. Helyi kornyezeti
probléma felismerése, informaciok gytijtése.

Digitalis tudas

A digitaliskultura-6rakon elsajatitott alapok lehetdvé teszik azt, hogy a tanuld a mas tantargyak tanuldsa soran készitett feladatok megoldasakor informatikai
tudasat alkalmazza. A digitalis kultara tantargy feladata a formalis Giton szerzett tudéas rendszerezése €s tovabbfejlesztése, a nem formalis moédon szerzett tudas
integraldsa, a felmeriil6 problémak értelmezése és megoldasa. Az egyéni, a csoportos, a tanorai és a tanoran kiviili tanulds fontos szintere ¢és eszkoze az iskola
informatikai bazisa és konyvtara, melyek hasznalatahoz a tantargy nyujtja az alapokat. A hangsuly az informatikai eszk6zok alkotd felhasznaldsanak
elsajatitasan van.

Cél annak felismerése, hogy az informacios eszkdzok segitségével, az alkalmazoi ismeretek birtokaban segitséget kaphatnak dontések elokészitésére.
Kiilondsen fontos a digitalis tudas megszerzése a portfolio készités¢hez.

- Az informatikai eszkozokkel és modszerekkel torténd problemamegoldas fejlesztési célja, hogy a tanuldkat alkalmassa tegye a szakmajuknak megfeleld
programok keresésére, kivalasztasara valamint kezelésére. Ismerjenek meg a szakmajukkal kapcsolatos programokat, munkamddszereket — csoportos
¢s projekt munkaformaban.

- A tanul6 hasznalja életkori sajatossdgainak megfeleléen infokommunikéacios ismereteit: mérési értékek begyiijtésére, ezen értékek kiértékelésére,

- Legyenek képesek az az informaciok 6nallo keresésére, megfogalmazasara, az informacio hitelességének értékelésére. Az elkésziilt anyagaikat 6nalldéan
publikaljak, megosztjak az interneten (szoveges allomanyokat, képeket, multimédias anyagokat).

- Talalkozzanak a korosztalynak és a szakmai tanulmanyaiknak megfeleld informaciokezeléssel kapcsolatos feladatokkal. Kezelje etikusan és hitelesen
az informacidforrasokat. Ismerje meg €s tartsa be az egyiittélésre vonatkozo szabalyokat.

- A tanulok az életkori sajatossdgaiknak €s az igényeiknek megfeleld elektronikus szolgéltatdsokat ismernek meg, felismerik a szolgéltatdsok hétkdznapi
¢letben betdltott szerepét, céljait, és torekednek a biztonsagos, mérlegeld hasznalatra.
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Matematika

Modszereit és ismeretelemeit tekintve a matematika tanitdsa szorosan kapcsolddik a tobbi miiveltségteriilet moduljaihoz, folyamatosan kotodnie kell a
szakmatanulds sziikségleteihez, és eszkozként kell alkalmaznia az informatikat (szamitogép, oktatoprogramok).

A tantargyi ismeretek elsajatitasat olyan problémak felvetésével/probléma-megoldasi eljarasok alkalmazasaval kell segiteni, hogy a tanuldk ismerjék fel a
matematika gyakorlati életben ¢s ismereteik bdvitésében valo alkalmazhatosagat mas teriileteken is, valamint hasznositsak is azt. Mindezek elemzéséhez,
megismeréséhez, de elsdsorban szakmai gyakorlati alkalmazasdhoz legyenek algebrai, halmazelméleti, geometriai ismereteik, melyekkel képessé valnak a
vilag térbeli, idébeli folyamatainak objektiv értelmezésére, a valtozas, fejlddés tendencidinak felismerésére.

Mindezen célok elérése érdekében a hangsulyok:

a hétkdznapok matematikdja (gyakorlat, becslés, kerekités, fejben szamolas);
kommunikécio fejlesztése (szoveges problémamegoldas);

szovegek matematikai tartalmanak értelmezése, elemzése;

kombinatorika, valosziniiség, statisztika elemei;

matematikai modellek és alkalmazhatdsaguk;

algoritmus, kiszamithatosag;

mennyiségek kozotti kapcsolatok (fiiggvényjellegt, illetve valosziniiségi) megértése;
tobbféle megoldasi mod keresése;

onellenérzés modjai (eredmény realitasa);

szamoldgép és szamitogép hasznalata.

A projektekben tervezett, koncentralt és gyakorlatorientalt tananyag-elrendezés soran az egyéni haladas, teljesitmény kovetése

1. A projekt tananyagaihoz tartozé tudas eldzetes felmérése: gondolattérkép, otletborze, tudastar és egyéb kooperativ technikak alkalmazésaval.
2. A tanuloi tudés eldzetes felmérése alapjan a projekt tartalméanak és a haladas litemének meghatarozasa.
Egytittmiikddés a kiilonbozd tantargyak oktatoi kozott — tudasmegosztas.
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A TANEV INTEZMENYI PROGRAM-TANMENETE, PROJEKTTERVE

Hét/ Elelmiszerismeret Elelmiszervizsgalat tantirgy | Alapozé gyakorlat | Alagazati  specializacio
ora Projekt cime tantargy 72 6ra 2 ora/hét tantargy tantargy 198 ora 5,5
72 ora 2 ora/hét 144 ora 4 6ra/hét | ora/hét
1.hét
12, 4 Felelosségérzet,  felelds, | A tanév tananyaga — kovetelmények — a tovabbhaladas feltételei
-<. Ora biztonsagos munkavégzés

1-2. 6ra kialakitasa az élelmiszerek ) )

1-4. 6ra eléallitasakor. A gyakorlohelyek — laboratériumok és a tankonyha rendje

1-5,5. ora

2.hét L. A taplalkozastudomany | Laboratoriumi eszkozok Témegmérés — nyersanyagok

3-4.6ra Hagyomany és | Alapfogalmak: - livegeszkozok, telokéizl;t,esi—’ Sp1€C12.111.S alagazati

. . . . N A tankonyh kozei — pék & ermékkészités alapjai
3-4.6ra tudomany Anyagcsere — tapanyagok | - porcelaneszkozok, Ancomya enrRozEl T pe ° b
] . k i L cukrész szakma gépel,

5-8.0ra - ¢élelmiszer — étel - fém eszkozok, berendezései Pék-cukrisz:

6-11.6ra Megismeri az | Elelmiszerek osszetétele — | - laboratoriumi  eszk0zOk | Az ételkészités hagyomanyos | Kincses Tolna megye
élelmiszer zpa]: lt | az élelmiszerek Osszeszerelése eszkdzei — az iskolai mizeum | hagyomany6rz6  perecei  —
nyersanyagoka és ., . . —
Jellemzéiket B uz alkotdrészei megtekintése perec.kesznes o .
élelmiszer-eléallitas ]”)ec,51 h bOgyl._SZI?I . bitai —
fontossagat értelmezi Ocsényi — dobrokozi perec,

kalacs, pereckalacs készitése

(tejes, vagy dusitott tésztabol)

Hentes és
készito:

huskészitmény

Ismerkedés és receptura alapjan
mérés, adagolas:
huskészitmények fiiszerei,
burkoléanyagok
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3.hét »Hull a szilva a | Az élelmiszerek | Altalanos élelmiszer-vizsgalati | Kivilasztja az élelmiszeripar | Nyersanyagok —el6készitése —
5-6. ora farel” alkotorészei miiveletek és mérések alapanyagait specidlis ~ aligazati
5-6. 6 va a viz a4 tomes &S meré Atalakitasi miiveleteket | termékkészités alapjai
-0. ora i 8y > O cg ©s merese végez Pék-cukrasz:
9-12. 6ra Erik a sz616, hajlik a | - a fehérjék - mérlegek Szilvalekvér készitése SiitGipari termékek
12-16. 6ra vesszo - nyersanyagok €S | — nyersanyag elékészitése | csoportositisa
késztermékek mérése | (mosds, magozas, apritds, | - toltelékes siitdipari termékek
Eredeti gondolkodas (szilva, szilvamag, daralt | mérés) (tSlielékkeszités)
és  taldlékonysig a lekvar alapanyag, kész | - {6z¢s, beparlas - szilvalekvaros krafli ,keSZ’Itf:‘«SG
] lekva (fagyasztott leveles tésztabol)
munka soran. © Val? . ) vagy Mazsolas kaldcs/kuglof
- a gyimoles szabad viz siitése
tartalmanak meghatarozasa Hentes és  huskészitmény
vagy készitd:
Tomegmérés —  lékinyerés Sajat ’fu’szerkeverek kes21t§se
o . . s , hurkafélékbe, majas
mérése ¢és kinyerési mutatd e .
o készitményekbe —  aszalas,
szamitasa keverés
4.hét Készitsiink étkezési | Tapanyagok Kivalasztja az élelmiszeripar | Specialis alagazati
7-8. 6ra zsirt Alaptapanyagok: Tomegmérés — zsirkinyerés alapanyagait ) Az | termékkészites alapjai
7.8 ¢ ok & olaiok ., N , . taté alapanyagokon vagy | Pék-cukrasz:
-6. ora - ZSIrok €8 o a-]O 2 merese €8 lnyereSI mutato munkadarabokon méréseket Omlos pogécsa sutése
13-16. 6ra - szénhidratok szamitasa végez - Atalakitasi
17-22. 6ra Osszetett dontések miiveleteket végez
7 2 4 A zsirgyartds alapanyagai,
valasztasa e;s zsirgyartasi modok Hentes és  huskészitmény
meghozatala — felelds - . Készité:
, - apritas, melegités, ) . o
gondolkodas. olvasztas Hagyomanyos zsirkinyerés és
szétvalaszids étkezési tepertd készitése
5.hét ”Forogj malom, Tépanyagok T(’)megmérés Kivalasztja az élelmiszeripar | Specialis alagazati
9-10. 6ra orolj” Alaptapanyagok: . kidrlési fok szamolsa alapanyagait - Az | termékkészités alapjai
9-10. & nhidratok alapanyagokon vagy | Pék-cukrasz:
-10. or’a - szerrl '1, ratok, munkadarabokon }Iléréseket Teljes kidrlésii pogacsa siitése
17-20. ora - fehérjék végez - Atalakitasi

miiveleteket végez
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23-27. 6ra | Egyiittmiikodés - - buza  6rlése  kézi | Hentes és  huaskészitmény
felelésségvdllalas malommal . készito:
kreativ condolkodds - szétvalasztas szitalassal A kollégén —  zselatin
g ’ - szétvalasztott  frakciok | megismerése, kocsonya fézése
tulajdonsagai
- lisztfajtak
6. hét Paprikas Kifli Védotapanyagok Mintavétel Kivalasztja az élelmiszeripar | Specialis alagazati
11-12. 6ra - vitaminok, - fogalma, modja, jellege, a:apanyaga: ) Az ;)e,r;nekllies,zltes alapjai
. e g . . Wl A re alapanyagokon vagy | Pék-cukrasz:
11-12.6ra | A mindségi munka | - 4&svanyi anyagok - mintavétel elokes.zne.se ~ | munkadarabokon méréseket | Hagyomanyérzé pék termék —
21-24. 6ra idoben valo tételnagysag, elemi minta, | vegez - Atalakitasi | paprikas kifli készitése
28-33.6ra | teljesités¢hez - aminta mennyisége, miiveleteket végez
iiksé , i . e e - h
s uksegejs ’ célok mlntaVF:tell Jegyzokf)nyv, paradicsom & paprika & | FOMES & hiskészitmeny
meghatarozasa, - a minta kezelése a hagyma  mosdsa, hdmozds, | KESZit6:
megvalositdsa. vizsgalatig szeletelés ’ " | Fiiszerpaprika mindsitése
Zoldségek nyers jellegének
megsziintetése fozéssel,
tartositas pasztorozéssel
7. hét Elelmezési vilagnap | Elelmiszerek értékelése Mintavétel Elelmiszerkészités altalanos és specialis miiveletei
13-14. 6ra | a - ¢élelmiszerbiztonsag, - sitbipari- és  cukrasz | Pék-cukrisz és Hentes és huskészitmény készito:
13-14. 6ra | Kenyér vilagnapja - biolégiai, tapérték, mintavétel szabalyai | Hagyomanydrzo- & kézmiives kenyerek, helyi pekaruk készitése
, , T . . burgonyas és kukoricas kenyér, Bogyiszl6i lakodalmas kalacs
- - telit6hatas tételnagysag, ( o ’ ’
25-28.6ra | Hatékony clitGhacs, (té t gysag, Varaljai kuglof)
34-38. ora munkavégzés — | - clvezeti ertek, m%n ame’nnylseg,’ ) Langall¢ siitése — étkezési szalonna kockazasa
vdltozé  prioritasok | - egyéb értékmérd mintaszam, atlagminta
megismerése. tulajdonsagok fogalma)
8. hét Siissiink, siissiink | Rendszerezo — | Mintavétel - tomegmérés Elelmiszerkészités altalanos és specialis miiveletei:
15-16. ora valamit! szamonkéro ora - aminta mennyisége Pék-cukrasz:
15-16. 6ra - aminta jelolése Hagyomanyorzo- és kézmuves kenyerek, helyi pékaruk készitése
. 5 . (burgonyas és kukoricas kenyér, Bogyiszloi lakodalmas kalacs,
- Z i
29-32. 6ra | Oss. efu:ggesek Varaljai kuglof)
39-44. ora meglataisa  —  az

informaciok

Hentes és huskészitmény készito:
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rendszerezése és Sovany baromfi darabolasa — a baromfi husrészek, csontok
elemzése. jellemzdi
Husrészek siitési tulajdonsagai
9. hét Csoportositunk IL. Az élelmiszeripar | Tomegmérés Kivalasztja az élelmiszeripar | Specialis alagazati
17-18. 6ra nyersanyagai - kiilonbozd szakmai | 2lapanyagait i AZ | termékkészités alapjai
17 18 4 E . rrk nd rrkr 4 AZ élelmiszerlparl k k‘ r..r 4 alapanyagOkon Vagy
-ls. ’ ora gyuttmukodokeszseg e anvasok coubortostiie - nyeréaflyago ImErese €8 | | kadarabokon méréseket .
33-36. 6ra | és rugalmassdg | MY CSINYABOK CSOPOTIO! bemérése végez . Atalakitasi | Palacsinta siitése — toltése
, . , ¢lelmiszeripari agazatok , . , i . ., ,
45-49. 6ra | fejlesztése. . - mérési pontossag miiveleteket végez izesitett turdval
nyersanyagai A
Tur6 készitése
- tomeg ¢és homérseklet
mérése, melegités,
szétvalasztas
10. hét Almakompot Pék-cukrasz: Tomegmérés ¢és  hamozasi | Nyersanyagok Specialis alagazati
19-20. ora Gyiimolcsfélék veszteség szamitasa elokészitése — hamozas termékkészités alapjai
19-20. ora - taplalkozés-¢lettani - kockazas
37-40. 6ra | Egyiittmiikédékészség jelentdségiik, Szakmai oldat készitése | Almachips készitése
50-55. ora és rugalmassag | - csoportositasuk, - cukorszirup f6zése apritas-darabolas-aszalas-
fejlesztése. jellemzésiik Almakompot készités tarolas
Hentes és huskészitmény
készito:
Gyiimolcs és zoldségfélék
- taplalkozés-¢lettani
jelentdségiik,
- csoportositasuk,
jellemzéstik
11. hét » €z a sok zoldség...” | Pék-cukrasz: HoOmérséklet mérése Az alapanyagokon  vagy | Specidlis alagazati
21-22. 6ra Zoldségfélék Sooldat készitése munkadarabokon méréseket | termékkészités alapjai
2122, 6 tanlalkozAs-él ) végez - Atalakitasi
mo4. Ora ) .ap a V,O,Zaf_e ettant miiveleteket végez Pék-cukrasz:
41-44. éra jelentdségiik,

Krumplis-kenyér készitése
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56-60. ora - csoportositasuk, Kaposzta savanyitas: mérés,
jellemzésiik szeletelés, sooldat készitése,
fermentalas
Hentes és huskészitmény
készito:
olaiosmaovak Hentes ¢és  huskészitmény
1 J lg . készitd:
O._a'Jtarta mu Krumplis kolbasz toltése
hiivelyesek
12.hét Erre csorog a dio Pék-cukrasz: Oldatkészités - stiriségmérés Kivalasztja az ¢lelmiszeripar | Specialis alagazati
23-24. 6ra Olajmagvak, olajtartalmu ;laialr;yggalt ‘ ) ;er:{nekll((esznes alapjai
, .. turak gytjtése ék-cukrasz:
- hiivelyesek cakmal feeeprira®
23-24. (?ra . ] ] y (internet hasznalat — | Barna linzer készitése — Isler
45-48. ora Erik a buzakalasz szakirodalom etikus | siitése
61-66. 6ra Hentes és huskészitmény felhasznalasa)
készito:
Kozos Gabonafélék -
feleldsségvdllalds  az taplalkozas-élettani Hentes és huskészitmény Hentes és  huskészitmény
egytittmiikodeés soran jelentdsége, készité: ke,sz,lt,m e .
) . ~ gabonandvény helye a Haszonallatok  megfigyelése Vagoallatok Se._]t_]el, szervel €s
— cSoportmunka, o Lioh az allattartéfelepen szervrendszerei
paros feladat novenyviagbat,
végrehajtdsa. gabonafajtak
gabonafélék
morfologiaja
13. hét Pék-cukrasz: Oldatkészités — stiriségmérés | Lisztfajtak  —  liszttipusok | Specialis alagazati
25-26. bra Gabonafélék B erzel;szer;z} tulajdonsagainak termékkészités alapjai
25-26. Ora taplalkozas-¢élettani fegheyeies Pék-cukrasz:
49_52 (r)ra jelentésége’ Kiilonb6z6 lisztek siitési
67-71. 6ra Ez a szakma - gabonandvény helye a tul/ajrdonsagal — valorigrafos
. .1 mérés
ndvényvilagban,

gabonafajtak
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Osszefiiggések
meglatasa
felelosségteljes
gondolkodas.

— gabonafélék
morfoldgiaja

Hentes és huskészitmény
készito:

Allati eredetii nyersanyaok
taplalkozas-¢lettani
jelentdsége — a hus

Sertés ¢és marha husrészek
konyhatechnikai felhasznalasa

Hentes és
készito:

huskészitmény

Husrészek - csontozas

14.hét Pék-cukrasz: Tomegmérés - szakmai | Péksiitemények csoportositasa | Pék-cukrasz:
. Gabonafélék - nyersanyagok mérése —  kenyérfélék  jellemzi | Kenyércip6 készitése kiilonbozd
27-28. ora lisztosszetétel alapjan lisztfajtakbol
27-28. ora
53-56. ora L,
, Kenyerek — husok Hentes és huskészitmény
72-77. 6ra Készité:
esz1to: Husok f6zési vesztesége Hentes és  huskészitmény
A sajat megértés és | AZ allati eredetit Készito:
tanuldsi igények | myersanyagok Husrészek - csontozas
nyomon kévetése. A his
15. hét Az allati eredetii | Szakmai oldat készitése Pék-cukrasz: Pék-cukrasz:
29-30. 6ra Allati eredetii nyersanyagok - oldat készitése tOjéS Alapvajkrém  készitése — | Piskdta siitése —  izesitett
, , .. . . S, izesitése vajkrémmel toltés
29-30. 6ra | A tdrsak erdsségeinek | A his fert6tlenitéséhez !
- 5 114 5205 | A zsiradékok
57-60. 6ra | felhaszndlasa a kézos : Hentes 6 huskészitmény
78-82. 6ra | cél érdekében. Ate] készité: Hentes és  huskészitmény
Felelos A tojas Belsoségek fozési vesztesége | készito:
egytittmiikodés Majas hurka készitése
16.hét Rendszerezo - | Rendszerezo - szamonkérés Rendszerezo — | Rendszerezo -
31-32. 6ra szamonkérés szamonkérés szamonkérés
31-32. 6ra Portfolié rendszerezése | Portfolio rendszerezése
. Osszefiiggések
61-64. 6ra fiigg

meglatasa  —

az
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83-88. ora informaciok
rendszerezése és
elemzése.
17. hét I1.Elelmiszeripari Mikroszkopos vizsgalatok Pék-cukrasz Pék-cukrisz
33-34. 6ra romlasok — tartésitasok Latogatas pékségben Latogatas pékiizletben
33-34. 6ra | Romlasok Elelmiszer nyersanyagok | - romlott ¢lelmiszerek
65-68. 6ra karos elvaltozasai penészeinek mikroszkdpos . L ] o
, Lo,  lfizikai . Jlat Hentes és  huskészitmény | Hentes és  hiskészitmény
89-93. 6ra | Informdciokhoz valo Nz at-, vizsgalata Készitd Keszitd
hozzaférés és kemiai-, Latogatas élelmiszerboltban Latogatas hasboltban
informdacio biologiai-mikrobioldgiai
felhasznalasa. elvaltozasok
18.hét A karos  elvaltozasok | Mikroszkopos vizsgalatok Pék-cukrasz Pék-cukrisz
megelézése —  tartdsitési Szakmai targyu beszélgetés | Szakmai targyu beszélgetés pék-
35-36. ora cliarasok  célia.  modiai lott ‘Jelmi K pék szakmat tanuld felsébb | cukrdsz szakmat tanulo felsébb
35-36. 6ra J ;i Ja, Jat, rom,o ) e © mlsz,ere éves iskolatarssal éves iskolatarssal
69-72. ora | Mit tudsz a [hatasuk penészeinek  mikroszkopos
- szakmarol? vizsgalata
94-99. ora ¢ SR R
Hentes és  huskészitmény | Hentes és  hiskészitmény
A tudads és szakértelem készit6 készito
meoszerzését biztosito Szakmai targyu beszélgetés | Szakmai targyu beszélgetés
& , , husipari termékgyart6 szakmat | husipari termékgyarté szakmat
kreativ - gondolkodas, tanulo felsobb éves | tanuld felsbb éves iskolatarssal
folyamatos felfedezés. iskolatarssal
19. hét Fizikai tartositasok Kivalasztja az ¢lelmiszeripar alapanyagait - Az alapanyagokon
37-38. 6ra Az élet sava-borsa Héelvonasos tartésitasok vagy munkadarabokon méréseket végez - Atalakitasi miiveleteket
. . , , ) .| végez
37-38. 6ra | A tudds és szakértelem A szakmara jellemzd
73-76. Ora megszerzését biztosité | Tartositas vizelvonassal nyersanyag meérése — Szaritasa | piszeres sé készitése
100-104. kreativ  gondolkodas, — szaritasi veszteseg szamitasa | zoldségfélék hamozasa, mosésa, tisztitdsa, szeletelés, mérés,
Ora Jfolyamatos felfedezés. szarités, keverés
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20.hét Fizikai tartositasok Hoémérséklet mérése Pék-cukrisz
59-40. éra Hokezeléses tartdsitasok Fozott krém készitése Felvert készitése — kikészitd
, L. . miveletek elvégzése
39-40. 6ra | Baktériumokat Besugarzas g
-80. 4 i Levego va
77-80. ora pusztltunk Lo g0 B : ,gy Hentes és huskészitmény
105-110. Felelbsség fejlesztése. | gazdsszetetel szabalyozasa Készité
ora Kenoémadjas készitése Kenoémadjas készitése
21. hét Kémiai tartositasok Pék-cukrasz
41-42. 6ra | Tartésitunk Tartésitoszerek adagoldsa | Titrimetris vizsgalat — tomeg- | KOVasz készitése & kovdszos termek siitése
41-42. 6ra | Mindségi és | Biokémiai modszerek: | és térfogat mérése -
, . , ;s ! , Hentes és huskészitmény készité
81-84. 6ra biztonsagos starterkultarak Szakmai oldatok savfokanak R - . . oy
avéesd r lkal i Szalami és szarazaruk gyartdsa — hagyomanyos és gyors érlelés
111-115. munkaveégzés ok- | alkalmazasa mérése
ora okozati osszefiiggések
meglatadsa.
22. hét IV.Miiveletek - Pék-cukrisz
) folyamatok — | Térfogatmérés Pékség-cukr.észat latogatasa — Tolna-Mozs: a  latogatas
43-44. ora technolégiak tapasztalatai, siitGipari és cukrasz termékek fajtdi, készitésiik
43-44. ora A technologi ) miiveletei (portfolio dokumentum a tanulmanyi utrol)
, €cnnologila €S a
85-88. ora hnoléeiai 8 iveletek
116-121 technologiar  muvelete Hentes és hiskészitmény készito
ora ' fogalma — ¢lelmiszeripari Tanulményi latogatds a mohacsi vagohidon: a latogatas
miiveletek csoportositasa tapasztalatai, siitbipari és cukrisz termékek fajtai, készitésiik
(4ltalanos  és  specialis miiveletei (portf6lio dokumentum a tanulmanyi trél)
Miivelet — folyamat — rfluveletek) N : .
23. hét technolégia Altalanos élelmiszeripari | Stiriségmérés A raktdrozas elvei ¢s szabalyai | Pék-cukrasz
45-46. 6ra miiveletek Raktarozas ¢s | Keksz készités

¢lelmiszeriparban — FIFO
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ora

45-46. 6ora | A sajat megértés és | - szallitas szakmai  oldatok  készitése | Fogyaszthatosagi- és mindség | Hentes  és  huskészitmény
89-92. 6ra | tanulasi igények | - mérés (tomeg és térfogat mérése — | megorzésiidd készitd
.o , , . L Csontozasi gyakorlat
122-126. nyomon kovetése. — raktarozas oldatok toménységének
ora Feladatok — tisztitas szamolasa) — az elkésziilt
végrehajtasaban — osztalyozas oldatok stirtiségének mérése
- fokozatos  onallosag ——— - - , -
24. hét , Altalanos élelmiszeripari | Striségmérés Pék-cukrisz
2 megszerzese. { . far A Nyersanyagok  mérése  —
47-48. ora Szorgalom és miiveletek szakmai  oldatok  készitése | Y k’y 8¢ ,
, 1174k . . . fx tesztakeszites - tészta | Ettermi meleg tészta készitése
- . - szallitas _
47-48.0ra | ofeleld alt (tdmeg és terfongat’ mefes’e alakitisa,  formizisa -
93-96. 6ra munkaerkslcs. - Meres oldatok toménysegeének | g sraztészta készitése
127-132. — raktarozas szamoldsa) — az elkésziilt
ora — tisztitas oldatok siirtiségének mérése Hentes és huskészitmény
_ osztalvozas készit Sertés és marha fajtacsoportok
y Sertés és marha fajtacsoportok | megfigyelése a taniizemben
25. hét Sokszinii élelmiszer- | Specialis élelmiszeripari Tanulmanyi  kirandulas  —  latogatas ~ élelmiszer-feldolgozo
49-50. o6ra feldolgozas miiveletek — | Specialis  szakmai  oldatok uze.:.mek.ber}: . ) o o
49-50. 6ra ¢lelmiszeripari  agazatok | keészitése Tejlp,ar{ Vallalat’—’ke’cslﬁet’ej feldonlgoza}s - fneheszet — kézmiives
) o | késat ‘kei lekvar és csokoladé készitése — szorp készités
97-100. 6ra | Mindség és | Kesziermexel - cukoroldat, (Szekszérd —Fadd - Decs — Harc)
133-137. élelmiszerbiztonsag - ¢élesztd szuszpenzid A tanulmanyi latogatds tapasztalatai, élelmiszer-feldolgozas
ora tudatos hasznalata. - pacso oldat tapasztalatai — portfolio készitése
26. hét Tartositoipar — | Homérséklet mérése Pék-cukrasz:
S1.50. & konzervgyartas és hiitdipar Leveles termék készitése — sokkoldsa
-52. ora
5150 ora | Dobozba, iivegbe | (nyersanyagok - T T N T ey e W P
: zarva feldolgozasi miiveletek — S"etn.es le’sk l;;eszl; ,m?tn,y eszidi’ y
101-104. késztermékek) iitnivalo kolbasz készitése - sokkolas
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138-143. Feladatok
ora végrehajtasaban
fokozatos  onallosag
megszerzése.
27. hét Cukorgyartas és édesipar | Homérséklet mérése Fozott cukorkészitmények készitése — fondan
53-54. 6ra (nyersanyagok — | Cukorfézés — kézi probai Bonbon készités
53-54. Ora Edesitsiink! feldolgozési muveletek —
105-108. | Feladatok keésztermekek)
ora végrehajtasaban
144-148. fokozatos  onallosag
ora megszerzése.
28.hét Tejipar Tej tisztasagvizsgalata Tar6 és sajt készitése
) nversanyagcok _ (sajt izesitése fiiszersdval)
55-56. 6ra (ny y’g. .
] Mehemed feldolgozasi miiveletek —
55-56. 6ra . .
109112 Feladatok késztermékek)
ora T végrehajtasaban
okozatos  onallosa
149-154, |/ , &
, megszerzése.
ora
29. hét Malomipar Liszt és hﬁskészitmény Tanulmanyi kirandulas — a malomipar megismerése
57-58. ora (nyersanyagok — | szarazanyag-tartalmanak Hagyomanyos Orlés megismerése: FelsOszentivan — szélmalom,
, B e . - . ‘g Baja — hajomalom, Mohacs — vizimalom ¢és taposdémalom,
57-58. Ora Oréljiink feldolgozasi miiveletek — | merese ] ) T OREREER
, , . L . o Bonyhad — hengerszékes modern malom ¢és lisztvizsgalatok
113-116. Feladatok késztermékek) (tdmegmérés, hoéfok mérése, megismerése
ora végrehajtasaban szaritas miivelete)
155-159. fokozatos  onallosag
ora megszerzése.
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30. hét c Etolaj és margaringyértds | Zsiradékok viztartalmanak | Pék-cukrasz Disitott  tésztabol  siitSipari
59-60. 6ra | Vaj, vagy margarin? | (nyersanyagok — | vizsgélata Zsiradékok hatdsa a tészta | termék készitése
. Lo " fr C s v szerkezetére
59-60. 6ra | Feladatok feldolgozasi miiveletek — | (mérés — szaritas — hdmérséklet
- 4 itasa késztermékek Aré — i S
117-120. végrehajtasaban ) meérése visszamérés Hentes és hiiskészitmény
) okozatos  onallosa veszteség szamitasa iszith e .
ora f i onallosag g ) kes.21t0 . Allati zsiradékok felhasznalasa
160-165. megszerzése. Olajos magok sajtolasa Pecsenye husok olajos pacolasa
ora
31. hét Stitdipar és Husipar Szakmai nyersanyagok
61-62. 6ra | Melyiket valasszam? | (nyersanyagok — | elékészitése — mérés ¢és | Siutdipari - cukrszati — | Nehéz  sés  teasiitemény
61-62. 6ra | Hatékony feldolgozasi miiveletek — | héfokbeallits hisipari nyersanyagok mérése | készitése — sertészsir és tejszin
121-124. munkavégzés — az idé | késztermekek) felhaszndlisaval
ora és a munkamennyiség
166-170. hatékony kezelése.
ora
32. hét Siitdipar - cukraszat Tésztakészitési modok Pék-cukrasz
63-64. ora Piskotafelvert  készitése — | Tojassal  dusitott  tésztabol
63-64. 6ra Erzékszervi birdlat szabélyai piskotatekercs készitése fantazia bridsok készitése
* s
- Husipar VA i iralé . e
125-128. p az érzékszervi . biraloval Hentes é  hiiskészitmény
ora szemben elvart tulajdonsagok, | Sertés és madarak csontvaza készit
171-176. Ez az én szakmam szakmai termékek érzékszervi | husrészek szétvalasztisa Darabolas - csontozas
ora mindsitése - elOkészitett husok
Kiilonboz6 kockazasa, kisiitése
33. hét szerepekhes b Siitdipar - cukraszat Linzertészta készitése Pék-cukrasz
- o P - linzerkoszoru készitése Tojassal dusitott tésztabol finom
65-66. Ora leldsséoi  korokh
65-66. ora felelosségi OFYORROZ Husipar fonott kalacs készitése
: alkalmazkodas.
129-132. Sertés & . , S
;i ertés és madarak csontvaza Hentes és  huskészitmény
ora husrészek szétvalasztisa készitd
177-181. elékészitett hiisok kockazasa, | Darabolds - csontozas

ora

kisttése
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fejlodes értelmezése és

értékelese.

34. hét Elelmiszerek csomagoldsa | Szakmai oldatok készitése Specialis cukrasz és hentes termék készitése
67-68. 6ra - a csomagolas célja, | HOmérséklet mérése Fogyasztotajékoztatd cimke tervezése
65-68. 6ra | Mirél  beszél a funkcioi
133-136. cimke? - csomagoléasi modok
ora Ok-okozati
182-187. osszefiiggések
ora feltarasa
35. hét Elelmiszerek csomagoldsa | A mintavétel és a fogyasztoi
69-70. 6ra - csomagolo anyagok tajékoztatd Portfolid rendszerezése — a szakmai ismeretek
69-70. 6ra | Mirél  beszél a | - csomagold eszkozok rendszerezése
137-140. cimke?
ora Ok-okozati
188-192. osszefiiggések
Ora feltarasa
36.hét Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés
71-72. 6ra
71-72. 6ra Szorgalom és
141-142. 6ra | megfeleld
193-198. 6ra | munkaerkolcs — sajat
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FELNOTTKEPZES

MEZOGAZDASAGI TECHNIKUS (5 0811 17 09)
NOVENYTERMESZTO szakirany
(2020.09.01-t61 érvényes uj programtanterv és KKK szerint)
Bevezetésre keriil: 2020-2021 tanévtdl felndttképzési jogviszonyban

tanulasi teriilet tantargy online oktatas | kontakt
oraszama oraszam
F15 A8 Munkavallaloi .
Munkavallaloi ismeretek . unkav ! online 12 (2) | kontakt 6 (1)
ismeretek
Munkavallaléi idegen nyelv | Munkavallaléi idegen|
. , , , online 54 (9) kontakt 6 (1)
(technikus szakmak esetén) |nyelv (német)
. , , , Altal,anos alapozas online 18 (3) | kontakt 18 (3)
Mezégazdasag €s erdészet | (elmélet)
agazati alapoktatas Szakmai alapozas
--- kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
Agrarvallalkozasi
Agrarvallalkozasi ismeretek |ismeretek online 36 (6) | kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
Novénytermesztés ,
online 12 (2) kontakt 36 (6)
(50% gyakorlat)
Részletes
- . novénytermesztés online 42 (7) | kontakt 36 (6)
Novénytermeszteés o
(50% gyakorlat)
Novényvédelmi contak
q q ontakt
ismeretek online12(2) | (19)
(50% gyakorlat)
Zodldségtermesztés .
online 18 (3) kontakt 12 (2)
, (50% gyakorlat)
Kertészet P p
Sz016- és .
L , online 18 (3) kontakt 18 (3)
gyumolcstermesztés
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(50% gyakorlat)
Allattartasi
alapismeretek online 12 (2) | kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
ASg;ttenyESZIef online 12 (2) | kontakt 18 (3)
Allattenyésztés, allattartas (50% gyell or a,)
Takarmanyozastan .
online 12 (2) kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
Részletes
allattenyésztés online 12 (2) | kontakt 12 (2)
(50% gyakorlat)
Erdgépek online 6 (1) kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
Géptan Mezbgazdasagi
munkagépek online 10 (1,7) | kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
cees Portfolié készitése online 22 (3,7) | kontakt 12 (2)
Osszefiiggd gyakorlat 140
OSSZESEN: 308 542
MINDOSSZESEN: 850
MEZOGAZDASAGI TECHNIKUS (5 0811 17 09)
ALLATTENYESZTO szakirany
(2020.09.01-t61 érvényes uj programtanterv és KKK szerint)
Bevezetésre keriil: 2020-2021 tanévtdl felndttképzési jogviszonyban
[ . . p online oktatas | kontakt
tanulasi teriilet tantargy o A
oraszama oraszam
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Munkavallaloi

Munkavallaléi ismeretek . vnkav ! online 12 (2) | kontakt 6 (1)
ismeretek

Munkavallaldi idegen nyelv | Munkavallaléi idegen online 54 (9) | Kontakt 6 (1)

(technikus szakmak esetén)

nyelv (német)

Altalanos alapozés

., , , , , online 18 (3) kontakt 18 (3)

Mezégazdasag €s erdészet | (elmélet)

agazati alapoktatas Szakmai alapozas Kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
Agrarvallalkozasi

Agrarvallalkozasi ismeretek |ismeretek online 36 (6) | kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
Noveénytermesztes online 12 (2) | kontakt 36 (6)
(50% gyakorlat)

Novénytermesztés Részletes
novénytermesztés online 42 (7) | kontakt 36 (6)
(50% gyakorlat)
Z0ldségtermesztés online 18 (3) | kontakt 12 (2)
(50% gyakorlat)

Kertészet 5z0616- és
gylimolcstermesztés online 18 (3) | kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
Allattartasi
alapismeretek online 12 (2) | kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)
Allattenyésztés online 12 (2) | kontakt 18 (3)
(50% gyakorlat)

< , ;. , TakarmanyozaStan online 12 (2) kontakt 18 (3)

Allattenyésztés, allattartas | (50% gyakorlat)
Részletes
allattenyésztés online 12 (2) | kontakt 12 (2)
(50% gyakorlat)
Allategészségiigyi
i tek online 12 (2) Al
ismerete 84 (14)

(50% gyakorlat)
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Erogepek online 6 (1) kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
Géptan Mezégazdasagi
munkagépek online 10 (1,7) | kontakt 30 (5)
(50% gyakorlat)
-—-= Portfolio készitése online 22 (3,7) | kontakt 12 (2)
Osszefiiggd gyakorlat 140
OSSZESEN: 308 542
MINDOSSZESEN: 850
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A szakmai programban rogzitend6 képzési program elemek

Korabbi tanulmanyok, tapasztalatok, ismeretek beszamitasanak lehet6sége
A.) El6zetes tudasszint mérés (tanulmanyi id6 roviditése-1)
- Munkavallalo6i ismeretek
pl. feladatlap ..... %-os teljesitése — felmentés kontakt orak alol
feladatlap ..... %-os teljesitése — felmentés online 6rak aldl

- A képz6 vezetdje a tanulmanyi id6 roviditésérdl hatarozatot hoz.

B.) Tantargyi felmentések feltételei (tanulmanyi id6 roviditése-2)

- Munkavallaldi idegen nyelv (pl. barmely idegen nyelvbdl kozépfoku nyelvvizsga esetén)

- Itt kell tisztdzni a diplomas belépdk felmentési lehetdségeit. Pl. Kérelem + a felmentési kérelem alapjat szolgald okirat masolatanak csatolasa
sziikséges, mely alapjan az intézmény vezetdje dont a felmentésrdl vagy az elutasitasrol.

- A képz6 vezetdje a felmentésrdl hatarozatot hoz.

C.) Kiilonbozeti vizsga:

- El6re kiadott tananyagbdl a Résztvevd szdban vagy irasban vagy gyakorlatban (tantargyanként meg kell hatarozni a modjat) vizsgat tesz. Ez
alapjan a tantargy teljesitése aldl felmenthetd.

- Meg kell hatarozni, hogy mely tantargyakbol van erre lehetdség! Pl. Agrarvallalkozasi ismeretek tantdrgybol, amennyiben mar korabbi
tanulmanyai sordn mar vallalkozasi ismeretek tantargyat tanult.

- A képzd vezetdje a felmentésrdl hatarozatot hoz.

A szakmai oktatas megszervezése:

A.) Online 6rdk lebonyolitasa, modszerei:

- modja: Zoom

- id6pontja: érarendben rogzitve a beosztas

- arészvétel kovetésének modja: tanuld jelez a Classroomban, illetve visszakiildi a kiadott tananyagot

B.) A kontaktdras oktatas lebonyolitasa, mddszerei:
- szakmai el6adasok hallgatdsa
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- szakirdnyud tanulmanyutak szervezése, melyekrol elére kiadott szempontok alapjan a résztvevék szakmai beszamolot készitenek
- gyakorlati projektfeladatok végrehajtasa a tangazdasagban (projektoktatds)

C.) Az oktatasi napok oraszama 4 — 12 6ra /nap. A képzés orarendje a felnSttképzési szerz6dés mellékletét képezi.

D.) A Résztvevdkkel valo kapcsolattartas maodjai:

- személyes (kontakt oktatasi napokon és iskolai oktatdsi napokon)
- elektronikus: e-mailben, Facebook csoporton keresztiil

- telefonon keresztiil

Agazati alapvizsga
- agazati alapvizsga megkezdésének feltételei
e mikor jelentkezik? (elvileg alapvizsga utan dont véglegesen a szakiranyrol, sulya a szakmai vizsgan 10%)
e mi mikor szervezziik meg? pl. az iskolai 6szi sziinet utani hét végén?; vagy az oktatas 9.-10. hetében?
e milyen feltételekkel jelentkezhet (pl. kontakt 6ras hidnyzas %-a)
- agazati alapvizsga feladatok kidolgozdsanak alapelvei, szabdlyai (nappalisokkal azonos!)
- az alapvizsga el6készitésének, megszervezésének, lebonyolitasanak, a tanuloi teljesitmények objektiv értékelésének szabalyai (nappalisokkal
azonos!)

A részvétel kovetésének maodja:

- kontakt 6rdkon: napi jelenléti iv

- online érakon: oktaté dokumentaldsa? milyen formaban? Id. 3. pont! (pl. Classroomban visszair: ,Elolvasva.”?)
- csoportnaplo: hidnyzasok sszesitése, nyomon kovetése

Osszefiiggd gyakorlat igazolasanak médja, az igazolas leadasanak hatarideje
- hatéridé: pl. janudr 31. vagy agazati alapvizsga utan 30 nappal...

- modja: az iskola altal kiadott nyomtatvanyon vagy 6stermeldi igazolvany masolat vagy munkaltatoi igazolas vagy ....

Ellendrzési és értékelési rendszer leirdsa:
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- A tantargyak szamonkérésének formaja a képzési folyamat kozben irdsban, szoban és gyakorlatban torténik az oktatok altal meghatarozott
idépontban és gyakorisaggal. A szamonkérések tartalma: jartassag a tananyag tartalmaban, a megértés visszacsatolasa. A teljesitményekrdl az oktatdk
szdban és érdemjegyben adnak visszajelzést a RésztvevOknek.

- Arésztvevok tudasa ellendrzésének minimalis gyakorisaga a tanulmanyok alatt tantargyanként 2 alkalom/tantargy.

- A résztvevok tudasanak ellendrzése a képzési folyamat végeén, a szakmai vizsga el6tt:
valamennyi tantargybol osztalyozo vizsga.

- Azellendrzés lehetséges mddjai:

e beadand¢ feladat
e szakmai beszdmolo (pl. tanulmanyttrdl)
gyakorlati projektfeladat

szobeli felelet

e irasbeli feladatlap (teszt és/vagy esszé)
- Az értékelés rendszere:

o elégtelen 0-51%

o elégséges 51 -60%

e Kkozepes 61-70 %

e i 71-80 %

e jeles 81 -100 %

oooooooooo

oooooooooo



