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Déli ASzC Csapo Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Bevezetés
Az iskola adatai
Név: Déli ASzC Csapd Daniel Mez6gazdasagi Technikum, Szakképz6 Iskola és Kollégium
Cim: 7100 Szekszard, Palank 19.
Fenntartd neve. Agrarminisztérium
Képzési formak:
- Technikum szakmai oktatas
- Technikum nyelvi el6készités
- Szakképzé iskolai szakmai oktatas
- Sajatos nevelési igény(i tanuld, fogyatékkal él6 nagykord személy, valamint a
beilleszkedési, tanuldsi, magatartasi nehézséggel kiizdg, a tobbi gyermekkel, tanuléval
egyltt nevelhetd, oktathaté tanuld nevelés-oktatasa [a szakért6i bizottsdg szakértbi
véleménye alapjan egyéb pszichés fejlédési zavarral (sulyos tanulasi zavar) kizd,
mozgasszervi, érzékszervi, értelmi vagy beszédfogyatékos, tobb fogyatékossag
egyuttes el6forduldsa esetén halmozottan fogyatékos]
- Kollégiumi ellatas
- Kifutd jelleggel: Feln6ttoktatas
Szakgimnaziumi nevelés-oktatas
Szakkozépiskolai nevelés-oktatas
Képzés agazat, szakmacsoport:
- Mez6gazdasag és erdészet
- Elelmiszeripar
- Rendészet és kdzszolgalat

Helyzetelemzés

Iskolank Tolna megye székhelyétdl mintegy 5 km-re északkeleti irdnyba taldlhato. A varos,
valamint egy¢€b ipari 1étesitményektdl valod viszonylagosan nagy tavolsaga pozitiv és negativ
hatast egyarant gyakorol rank. Ami elény, hogy a varos karos hatésaitol védett, egészséges,
szennyezOdésektdl mentes kornyezetet jelent. Ugyanakkor hatranyos abbol a szempontbdl,
hogy barmilyen varosi program, amiben részt szeretnénk venni, nehezebben érhetd el az utazasi
kényszer miatt. A létesitmény megkdzelitése a tomegkodzlekedési eszkdzok révén lehetséges
helykozi és helyi jaratos autdbusszal és vonattal egyarant. Ezek gyakorisdga az utobbi években
egyre csokken, megnehezitve intézménylink amtgy sem egyszerli elérését.

Intézménylink fenntartdja az Agrarminisztérium, 11 intézmény tartozik még a Déli
Agrarszakképzési Centrumhoz. Az iskola vezet6je az igazgato.

Tolna megye gazdasagi ¢életében — az eurdpai atlaghoz képest, a j6 termohelyi adottsagok, a
kedvezd agrookoldgiai tulajdonsagoknak koszonhetden - fontos szerepet jatszik a
mezdgazdasag. A mezdgazdasagban, ardnyaban joval tobb vallalkozas tevékenykedik, mint
orszagosan. A tolnai vidék hagyomanyosan mezdgazdasdgi miivelésli teriilet, az orszag
¢lelmiszergazdasdganak kitlind adottsagu alapanyag termeld térsége. Az utdbbi tiz évben az
alapanyag termeld jelleg tovabb erdsodott, a feldolgozasban a tobbletmunka hozzaadéasaval
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elérhetd sajatos egyedi termékek folyamatosan jelennek meg a megyében. A megyében egyre
nagyobb sziikség mutatkozik a Gazda, Zoldség-gylimoles feldolgozd szakmunkds és
Mezdgazdasagi gépész szakmunkas képzésekre.

A megye lakonépessége 2019. januar elsején 217,4 ezer {6 volt, 0,8%-kal kevesebb, mint egy
évvel kordbban. A KSH munkaerd-felmérésének legfrissebb adatai szerint 2020. 1.
negyedévben Tolna megye 15-74 éves népességébdl a gazdasagilag aktivak szdma 95,6 ezer
fot tett ki, mely az egy évvel korabbihoz képest 1,6 ezer f0s csokkenést jelent. Az aktivitasi
arany 0,4%-ponttal csokkent, igy a targyidészakban 58,0%-ot tett ki. Ez 4,6%-ponttal maradt
el az orszagos atlagtol. A foglalkoztatottak szama 2020. I. negyedévben 93,3 ezer 6 volt,
aranyuk 56,6%-ot tett ki a 15-74 éves népesség korében, 0,2%-pontos — egy év alatti —
novekedést kdvetden. A munkanélkiiliek szama 2,3 ezer fot szamlalt, a munkanélkiiliségi rata
érteke pedig 2,4%-os volt, szemben az egy évvel korabbi 3,4%-kal. Ezzel a rataértékkel Tolna
megye az 5. legalacsonyabb rataval rendelkezd megye volt a magyar megyék rangsoraban. (Az
orszagos atlag a munkanélkiiliségi ratat tekintve 3,7% volt.) A gazdasagilag inaktiv 15-74 éves
népesség szama 69,1 ezer fot tett ki, az el6z6 év azonos id6szakahoz viszonyitva 0,3%-kal
csokkent a szamuk.

A nyilvantartott palyakezdd allaskeresdk szama ndtt. 2020. 1. félévben atlagosan 674 fos
1étszamuk 52 fovel volt tobb az egy évvel korabbinal. Aranyuk a nyilvantartott allaskeresokon
beliil atlagosan 8,6%-ot tett ki, ami 1,5%-ponttal alacsonyabb az el6z6 év azonos idészaki
érteknél.

Tolna megyében Mezdgazdasag, erdészet, haldszat gazdasagi agban a beruhdzasok volumene
magas, 10,1 %-kal ndvekedett az el6z6 év hasonld iddszakahoz képest. (KSH adatok)
Intézménylinkben az elsé tanév 1929. oktdber elsejével indult, mert az épitkezés és a
beiskoldzas elhuzdodott. Ekkor még a Magyar Kirdlyi Foldmivesiskola nevet viselte, amit
hamarosan Magyar Kiralyi Mezdgazdasagi Szakiskolava neveztek at. Létrehozasat az tette
sziikségessé, hogy a trianoni békeszerzddésben foglalt teriiletelcsatolasok miatt hatarainkon
beliil a mez6gazdasagi szakoktatasi intézményeknek csupan alig 50 %-a maradt. Ahhoz, hogy
a mezdgazdasag fejlodjon és piacképessé valjon, sziikség volt a szakoktatds korszertisitésére,
atszervezésére. Nemcsak a meglévo iskolakat kellett bOviteni, hanem wjakat is létrehozni. A
1étesitendd Uj intézmény helyét az akkori Foldmiivelésiigyi Minisztérium a Szekszard hataraban
elteriil6 Palankpusztan jelolte ki. Elméleti és gyakorlati oktatas egyarant folyt, a tanulmanyi idé
2 ¢év volt, a félévek vizsgaval zarultak. Az iskola 1961-ben vette fel Csap6 Daniel nevét.

A képzési kinalat az évek soran folyamatosan atalakult. Az eredetileg felséfokt oktatas helyét
atvette a kozépfoku oktatas, ami nagyobb lehetdségeket kinalt az iskolanak. A szakmai képzés
mellett bevezették az érettségi bizonyitvanyt ad6 képzéseket, a mezdgazdasagi szakmak mellett
élelmiszeripari, majd a rendészeti képzésnek is helyet adott és ad a mai napig is iskoldnk. A
pedagdgusokat, az iskola vezetését meghatirozta a kindlkoz6 lehetdségek maximalis
kihasznalasa, ezekre mindig kihivasként, mozgatérugoként tekintettek, gyorsan tudtak
alkalmazkodni a valtozasokhoz.

Az iskola fenntartdja tobb alkalommal valtozott, megélt tobb atszervezést. A legnagyobb
jelentdséggel a 2008-ban létrehozott AM Dunantali Agrarszakképzé Kozpont birt, melyben
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iskolank kozponti szerepet toltott be. A DASzK-ban elvégzett munka, a vezetok szakmai
munkdja, az itt végbement innovacid adott alapot annak, hogy 2020-ban Szekszardon
alakulhatott meg a Déli Agrarszakképzési Centrum.

Az elmult tobb, mint 90 évben az iskola nagy ivii fejlddésen ment keresztiil, méltan valt az
orszag meghatarozd mezogazdasagi iskoldjava.

Jogszabdlyi kornyezet

- 2019. évi LXXX. torvény a Szakképzésrdl,

- 12/2020. (II. 7.) Korm. rendelet a Szakképzésrél sz616 torvény végrehajtasardl,

- 1168/2019. (Ill. 28.) Korm. hatarozata a Szakképzés 4.0 — A szakképzés és
felnGttképzés megujitdsdnak kozéptdvu szakmapolitikai stratégidja, a szakképzési
rendszer valasza a negyedik ipari forradalom kihivdsaira program elfogadasardl,

- 2012. évi . torvény a Munka torvénykonyvérdl,

- az Elelmiszeripar és a Mezégazdasag és erdészet agazatok iskolankban oktatott
szakmainak Képzési és Kimeneti Kovetelményei és Programtantervei,

- 5/2020. (. 31.) Korm. rendelet A Nemzeti alaptanterv kiaddsardl, bevezetésérgl és
alkalmazasardl sz6l6 110/2012. (VI. 4.) Korm. rendelet mddositasarol,

- a2020-as NAT-hoz illeszked§ tartalmi szabalyzék — Kerettantervek

KULDETESNYILATKOZAT

A Csapo Daniel Mez6gazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium kiemelt feladata az
oktatds minGségének, hatékonysaganak és esélyteremts erejének novelése, a folyamatosan
valtozé munkaer6-piaci igényekhez alkalmazkodva. Célunk, hogy végzett tanuldink megalljak
helyliket a munkaerd-piacon.

A gazdasag folyamatos, szakképzett munkaer6t igényel, akik megfelel§ szakmai tudassal
rendelkeznek, jol felkésziilt szakmunkdsokra és technikusokra van sziikség. Ehhez a
szakképzési rendszer szinvonaldnak emelése, a képzések min6ségi mutatdinak javitasa
sziikséges. Ahhoz, hogy a végzett didkok meg tudjak allni helyliket a munkaeré-piac teriletén,
vagy éppen be tudjanak kapcsolddni a fels6oktatdsba, szlikséges az oktatas magas szinvonala.
A magas szinvonalhoz pedig nélkilozhetetlenek a kivaldan képzett oktaték, valamint a
megfelel targyi eszkdzok megléte

Minden iskoldanak érdeke és joga az 6nazonossdg, a folyamatossag megtalaldsa, az id6talld
értékek felkutatdsa és megbrzése — az el6dokre valdo megemlékezés.

JOVOKEP
A tanuldlétszdm megtartdsa mellett szinvonalas szakmai elméleti és gyakorlati képzés
nyujtasaval didkjaink sikeresen helyezkednek el a munkaerépiacon.
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Iskolank tantestiletére jellemzé az innovativitds, a nyitottsag, az Uj ismeretek iranti tudasvagy.
Fontos feladatunknak tekintjik a nemzetkozi kapcsolatok bévitését, a meglévik erbsitését.
Tanuldink motivalé tanulasi kornyezetben, megfelel§ targyi és személyi feltételek mellett
tanulnak.

A nemzetkozi kapcsolatok fejlesztésével, a kilfoldi tapasztalatok szerzésével torténd
szemléletformalas kovetkeztében oktatdaink és tanuldink interkulturadlis kompetenciai
fejlédnek.

Az eltéré szociokulturalis hattérrel rendelkezé didkok azonos eséllyel vesznek részt az
intézmény projektjeiben, azonos eséllyel [épnek a munka vilagaba.

1 Nevelési program

1.1 A szakmai oktatds pedagodgiai alapelvei, értékei, céljai, feladatai, eszkdzei, eljarasai

1.1.1 A szakmai oktatds pedagodgiai alapelvei, értékei

e A szakmai oktatas pedagdgiai alapelveit, értékeit a Nemzeti Kbznevelési torvény
elveinek figyelembevételével végezziik. Torekszink az alapvetd erkolcsi elvek
elsajatittatdsara, a vallasi, erkolcsi és mlivel6déstorténeti tanitasok elfogulatlan
ismertetésére. Kerilink mindennem( hatranyos megkilonboztetést, gondot
forditunk az etnikai kisebbségek jogaira.

e A nevel6munkank kozéppontjdba az egészséges hazaszeretetet, a magyarsagtudatot,
az erkolcsi, moralis tisztasagot allitjuk. Helyet kap a viselkedéskulturanak, az életnek,
az egészségnek és test harmaonidjanak tudatos értékként valdo megjelenése.

o Lehet8séget teremtiink minden alkotmanyos érték felmutatdsara, az értékvalasztast a
szil6kre és a gyerekekre bizzuk.
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o A vallasi, vilagnézeti informacidkat targyilagosan, sokoldaltan kozvetitjik, érvényre
juttatjuk a nemzetiségek kulturalis autondmidjat a teljes nevelés-oktatasi
folyamatban.

e Toreksziink minden rendelkezésre all6 eszkdzzel az esélyegyenl6tlenségek
mérséklésére.

e Eleget tesziink az egyenranglsag elvének. A nevelés két alapvetd tényezdje, a oktatd
és a tanuld egyenrangu félként vesz részt a nevelés folyamatdban. Iskoldankban a
gyerekek nem a nevelés targyai, hanem alanyai.

e Kiemeljik az oktatd vezeté szerepét. az egyenrangusag elvével Osszhangban a
oktaténak vezetS szerepe van a pedagdgiai légkor kialakitdsdban, a tanuldi aktivitas
kibontakoztatdsaban, a tanulé tevékenységének megszervezésében,
személyiségfejlédésének tdmogatasaban.

o Figyelembe vesszilk munkdnk soran didkjaink életkori és egyéni sajatossagait.
Munkankat, értékelésiinket egységes elvek alapjan végezziik.

e Fontos feladatunknak tartjuk az egységes alapokra épulé differencialast.

o Lehetdvé tesszlk, hogy az iskola és a tanuldk kell6 idével rendelkezzenek a tananyag
feldolgozasahoz, elmélyitéséhez és kiegészitéséhez, a kbvetelmények teljesitéséhez,
sajatos igényeik kielégitéséhez.

e Szakmai munkankban alkalmazzuk a tapasztalatszerzés elvét. Tanuldink akkor érik el
azt a tudast, amelyet elvarunk télik és célul tliziink ki eléjik, ha biztositani tudjuk
szamukra azokat a feltételeket, amelyek ahhoz sziikségesek, hogy 6nalléan dolgozva,
tapasztalatokat szerezve tudjanak meggy6z6dni az elmélet és gyakorlat 6sszhangjarél.

e Céljaink eléréséhez, feladataink sikeres megvalésitasahoz alkalmazzuk a bizalom elvét
a teljes iskolakozosségre vonatkoztatva.

1.1.2 A szakmai oktatas pedagdgiai céljai és feladatai

Iskolank altalanos célja, hogy érvényesitse a humanus értékeket, kozvetitse az egyetemes és
nemzeti kultdra alapértékeit, testi és lelki egészségre torekv6, az emberi kapcsolatokban
igényes felnGtteket, demokratikus elveket kovet6 allampolgarokat neveljen, akik képesek a
tarsadalmi, gazdasagi, technikai valtozasok kovetésére és az ezekhez alkalmazkodd
cselekvésre.

A szakmai érettségi végzettséget add érettségire, szakirdnyd fels6fokd iskolai
tovabbtanuldsra, szakiranyd munkaba allasra felkészit6, valamint altaldanos miuveltséget
megalapozd négy kozépiskolai évfolyamon az agazathoz tartozd, érettségihez kotott
szakképesitések kozos elemeinek tartalmat magdaban foglaldé szakmai elméleti és gyakorlati
oktatds is folyik az egységes kerettanterv szerinti kdzismereti képzés mellett. A nevelés, a
képességek fejlesztése, a kbzismereti oktatas és a szakmai el6készit6 oktatas szerves egységet
alkot.

Az életfeltételek kialakitdsa és a tarsadalomba vald beilleszkedés sokoldalu tajékozddasi
képességet és tajékozottsagot kivano feladatat azzal tamogatjuk, hogy felkészitjiik tanuldinkat
a tarsadalmi jelenségek, kapcsolatrendszerek megértésére, alakitasara, az alkalmazni képes
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tudds megszerzéséhez nélkilozhetetlen munka felvallalasara. Mindehhez nélkiil6zhetetlen a
tanuldk tudatos, 6nkéntes, aktiv, segit6kész egyluttmikodése az iskolaval.

Feladatunk, hogy el6émozditsuk a tanulds bels6 motivacidinak, ©6nszabalyozd
mechanizmusainak kialakitasat, fejlesztését; a nevelési-oktatdsi folyamatunk segitse el6 a
tanuldink el6zetes ismereteinek, tudasanak, nézeteinek feltarasat, adjon maddot tudasuk
atrendezésére, tovabbépitésére, integraldsara.

Képzéslinkben kilénds hangsulyt helyeziink arra, hogy a tanitdsi-tanulasi folyamat
megalapozza és tovabbfejlessze a tanuldk képességeit, motivacioit az egész életen at tartd
tanulashoz. A Nemzeti alaptantervben megfogalmazott tuddsértelmezést, és ennek
megfelel6en az egész tanitdsi-tanulasi folyamatot a szakmatanuldshoz nélkilozhetetlen
kompetencidk fejlesztésének szolgalatdba allitjuk.

A tovabbi célunk, hogy az egyes integralt tartalmakat hordozdé miiveltségteriiletek
segitségével érvényesitsik a kozismereti és szakmai tananyagok interdiszciplindris és
problémakozpontl szemléletét és szervezését. A tartalmak feldolgozasa, elsajatitdsa sordn a
kdznevelési torvényben elbirtaknak megfeleléen érvényesiljik a Nemzeti alaptantervnek a
tanuldsrél és a tanuldsszervezésrdl kialakitott felfogdsat.

A Fejlesztési terlletek — nevelési célok

- Az erkoélcsi nevelés
A tanuléban alakuljon ki kotelességtudat, értse az egyéni és a kozosségi (tarsadalmi)
felel6sségének jelentdségét. Ismeri fel, hogy az egyes torvények és tarsadalmi egyezségek
altalaban azért érvényesek, mert sajat magunk 3ltal valasztott etikai elvek kovetésén
alapulnak. Ertsék meg és lassak be a normakdvetés tarsadalmi jelent8ségét és a normaszegés
kovetkezményeit. Ismerjék a k6zosségi egyezségeket és normakat, képesek legyenek egy-egy
kozosség etikai elveinek felismerésére és a kiilonbozé kulturak etikai elveinek dsszevetésére.
Ertsék az etikai elvek, a normak és a tdrvények kapcsolédasat. Képesek legyenek bizonyos
értékkonfliktusok felismerésére, ismerjenek eseteket, példakat.
- Nemzeti 6ntudat, hazafias nevelés

A tanuld tudjon megnevezni és felismerni magyar torténelmi személyiségeket, feltalaldkat,
tuddsokat, mlivészeket, sportoldkat, tudatosul benne munkdssaguk (egyetemes) jelentGsége.
Ismerje a szakmaja fejl6désével kapcsolatos fontosabb magyar talalmanyokat, a szakmdajaban
ismert kiemelked6 magyar személyiségeket. Legyen tisztaban a nemzeti U(nnepeink
jelent6ségével, kontextusaval, hagyomanyaival. Vegyen részt a nemzettel, a hazaval vald
érzelmi azonosuldst er@sité tevékenységekben. Ismeri a népi hagyomanyokon és vallasi
gyokereken alapuld éves linnepkort, legyen tapasztalata ezekhez k6t6dé szokasokrdl. Ismerje
lakéhelye és iskoldja kornyékének természeti és kulturdlis orokségét, legyen tisztdban a
helytorténeti események fébb dllomdasaival. Ismerje az UNESCO kulturalis 6rokség kincséhez
és a magyar Orokséghez tartozo kiemelkedd jelent6ségl hazai természeti és kulturalis
értékeket. Tajegységekhez kotve is ismerje hungarikumokat. A hagyomanyos (népi) életmad,
szokdsok megismerésén keresztil értékelje ezek fenntarthatdsaggal kapcsolatos szerepét.
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Ismerje lakéhelye és iskoldja kornyékének természeti és kulturalis orokségét, a nemzeti
kultdrak jelentGségét, tiszteli a kiilonb6z6 népek és kulturak hagyomanyait.

- Allampolgérsagra, demokraciara nevelés
A tanuld értse az egyén felelGsségét a kdzosség fenntartdsdban és a normakovetésben.
Ismerje alapvet6 allampolgari jogait és kotelességeit. Ismerje a normaszegések tarsadalmi
jelent&ségét, lassa be az antidemokratikus eljarasok, a korrupcié és a hatalmi visszaélések
veszélyét. Ismerje a demokratikus jogok fenntartdsaért kiizd6 szervezeteket, és tudjon példat
hozni az ENSZ és az Eurdpai Unid ezzel kapcsolatos tevékenységére. Gyakorolja jogait és
kotelességeit szlikebb kornyezetében, ismerje és tartsa tiszteletben szlikebb kozosségei
tagjait, torekedjen a j6 egylUttmlkodésre az egylttélésben. Legyen képes a helyi
kozosségekkel vald jo egylttmikddésre. Ismerje a civil szervezetek mikodési formait és
lehetbségeit.

- Onismeret és a tarsas kapcsolati kultura fejlesztése
A tanuléban tudatosuljon, hogy szdmos olyan mindennapi élethelyzet van, ahol az ember
személyisége alapvet6 befolyassal bir céljai elérésére, a tarsas kapcsolatai alakitdsara,
feladatai elvégzésére. Legyen tisztaban a tdrsas kapcsolatok épitésének lényegével, és az
emberi egylttmdkodés lehetlségeivel. Rendelkezzen a harmonikus (tdrsas) kapcsolatok
kialakitdsahoz megfelel6 ismeretekkel, készségekkel, empadtiaval; ez jellemezze a téle
kiilonb6z6 embertarsaival valé kapcsolatat is. Tudjon kilonbséget tenni az idealis és a readlis
énkép kozott, és legyen tisztaban azzal, hogyan befolyasolhatja a tarsas koérnyezet az
onmagardl alkotott képet. Ismerje fel a normakovetés szerepét, fontossagat.

- Acsaladi életre nevelés
A tanulé tudatosan késziiljon az oromteli, felelGsségteljes parkapcsolatra, a csaladi életre.
Legyen jartas a munkaeszkdzok célszer(i, gazdasdgos haszndlataban, alakitsa ki egyéni,
eredményes munkamoddszereit. Ismeri meg a haztartasban, kozvetlen kornyezetében
alkalmazott, felhasznalt anyagokat (kilonds tekintettel az egészségkarosité anyagokra).
Legyen képes o6nallé életvitelét, dnmaga ellatdasat megszervezni, sziikségletei tudatosan
rendszerezni, rangsorolni, megismerni a takarékossag-, takarékoskodas alapveté technikait.
Késziiljon az oromteli, felelGsségteljes parkapcsolatra, a csaladi életre. Ismerje a
csaladtervezési modszerek alkalmazasanak maédjat, ezek elényeit és kockazatait, tudjon ezzel
kapcsolatban informaciokat keresni és azokat dontéseiben felhasznalni. Tudjon informacidkat
szerezni a szexualis problémdkkal kapcsolatban, ugyanakkor képes legyen felismerni egyes
informacidéforrasok veszélyeit. Tudja, hova fordulhat krizishelyzetekben. Képes legyen
tdjékozdédni a gyermeksziilést és az drokbefogadast érintd kérdésekrél. Ertse a csalddnak a
tarsadalomban betoltott szerepét, a csaldadtagok felelGsségét a csalad egységének
megtartasaban, ldssa be a szerepek és feladatok megosztasanak maddjait, jelentéségét. A
tanuld értelmezze helyesen a szUl8i és gyermeki felel6sség fogalmat, tisztelje a kilonb6z6
generaciok tagjait.

- Atesti és lelki egészségre nevelés
Iskolank tanuldi tudjak, hogy kdrnyezetiink is hatassal van testi és lelki egészségilinkre, ezért
legyen igényik kornyezetlk tisztdn tartdsa, szépitése és a személyes higiéné. Tudjanak



Déli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium

111111

elhizds kockdazatait. Ismerjék a kultira szerepét a lelki egészség megébrzésében. Képesek
legyenek stresszoldd modszereket alkalmazni, valasztani. Tudatdban legyenek annak, hogy
életviteliket szdmos minta alapjan, sajat dontéseik sorozataként alakitjak ki, és hogy ez a
folyamat hatdssal van testi- és lelki egészségre. Ismerjék az egészségre karos,
szenvedélybetegségek kialakulasahoz vezeté élvezeti szerek hasznalatanak kockazatait,
tudatosan tartézkodjanak ezektdl. Ismerjék a rizikofaktor fogalmat, képesek legyenek
értelmezni erre vonatkozo informacidkat. Tudjak, milyen szakemberek segitenek testi és lelki
egészségik megbrzésében és helyredllitasaban. Tudjanak a gydsz szakaszairdl és az ilyenkor
alkalmazhaté segit6 technikakrol, ismerjék a hospice-szolgaltatds fogalmat. Képesek legyenek
értelmezni a gyégyszerekhez tartozd betegtajékoztatdt. Ismerjék az egészségligyi ellatdshoz
vald hozzaférés maddjat, legyenek képesek tajékozédni a betegjogokrdl és az orvosvalasztas
lehetdségeirdl. Ismerjék a védGoltasok szerepét, azok alapveté hatasmechanizmusat,
tudjanak példakat sorolni véddoltasokra.

- Felel6sségvallalas masokért, nkéntesség
A tanulé ismerje fel, ha szlikebb vagy tadgabb kérnyezetében egyes emberek vagy csoportok
segitségre szorulnak. Az adott helyzethez és lehet6ségeihez mérten érezze kotelességének a
segitségnyujtast, és probalja ebbe tarsait is bevonni. Egyes helyzetekben véllaljon felel6sséget
masokért (tarsaiért, a kornyezetében éIl6 raszorultakért), és vallaldsaiért alljon is helyt.
Ismerjék fel, hogy a beteg, sériilt, fogyatékkal él6 embereken egyes helyzetekben
kotelességlik segiteni. Legyenek tisztaban az Onkéntesség értékével, jelentéségével,
formaival.

- Fenntarthatdsag, kornyezettudatossag
A tanulé értse a fenntarthatdsag, illetve a fenntarthatd fejl6dés kilonbozGségeit. Konkrét
példakon keresztlil tudja, hogyan filigg Ossze a fenntarthatdésag hdarom vetilete (a
gazdasagossagi, a kornyezeti és a szocialis fenntarthatdsag) a globdlis problémakkal. Lassa be,
hogyan vezetett az emberiség tevékenysége kornyezeti problémak kialakulasahoz, értse ezek
kockazatat, és lassa ezzel kapcsolatos felelsségét. Legyen képes fokozatosan megérteni és
értelmezni egyes globdlis problémak és a lokalis cselekvések, valamint az egyéni életvitel
kozotti Osszefliggéseket. A tanuldban ébredjen felel6sség abban, hogy sajat életvitelével
legyen tekintettel a fenntarthatdsag kritériumaira. Legyen képes a fenntarthatdsaggal
kapcsolatban informacidkat keresni és értelmezni. Ertse a nemzetkdzi dsszefogas jelentségét
a fenntarthatdésaggal kapcsolatban.

- Palyaorientacié
Tudatosuljon a tanuldban, hogy élete soran tobbszor palyamddositasra kerilhet sor, ezért is
van jelent6sége a folyamatos tanuldsnak, dnképzésnek. Megfelel6 ismeretekkel rendelkezzen
tervezett szakmajaval, hivatasaval kapcsolatban, munkaer6-piaci lehet&ségeirdl,
munkavallaldi szerepérdl. Késziiljon fel az allaskeresésre. A tanuld legyen tisztaban azzal,
milyen személyes tulajdonsagokkal, ismeretekkel, gyakorlatokkal és képességekkel
rendelkezik. Ertse, hogy ezek kozil melyek piacképesek, és melyek &linak kapcsolatban az
altala kitlzott céllal, illetve, hogy a munkaltato érdekl6dését melyek keltik fel igazan. Tudjon
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Onéletrajzot késziteni, irdsban 6sszegezni céljait, képességeit, végzettségét, felkészlltségét és
mindazt, amit az alkalmazdnak egy konkrét allassal kapcsolatban nyujtani tud.

- Gazdasagi és pénziigyi nevelés
A tanuld rendelkezzen ismeretekkel az Euro-ovezetrdl, a valutaforgalomrdl, a tézsdeindexrdl,
a GDP-rél és ezek hatasairdl az 6 személyes életében. Torekjen arra, hogy a fejl6dési,
megélhetési, biztonsagi, onérvényesitési, tarsas szlkségleteit minél magasabb szinten,
tartalmasabb életvitelben elégitse ki. Erzékelje az anyagi és a kapcsolati tSke értékét és
szerepét a tarsadalomban. Képes legyen eligazodni pénziigyi és kdzgazdasagi fogalmak kozott.
Legyen képes informdacidkat keresni és értelmezni kiilonb6z6 egyéni pénziigyi dontésekkel (pl.
befektetések, hitelek) kapcsolatban. Rendelkezzen kell6 ismerettel rendelkezik ahhoz, hogy
szamlat nyisson, és azt hasznalja.

- Médiatudatossagra nevelés
A tanuld tudatosan valasszon a tanuldsat, mlivel6dését és szérakozasat segité médiumok
kozott. Legyen képes a média dltal alkalmazott figyelemfelkelt6 eszkozoket, képi és hangzd
kifejez6eszkozoket értelmezni, médiatartalmakat hasznalni, megfelel6 kommunikacios
stratégiaval rendelkezzen a nem kivanatos tartalmak elhdritasara.

- Atanulas tanitasa
A szakgimndaziumi, szakkozépiskolai tanuldink megtanulnak jegyzetelni, kiemelni a |ényeget a
hallott vagy az olvasott szOvegbdl. Képesek lesznek sajat tanuldsi stilusuknak, erGsségeiknek
és gyengeségeiknek megfeleld tanulasi stratégiak kialakitasaval 6nallé tanulasra. A tanuldk
megismerik az id6menedzsment jelent8ségét, alkalmazzak ezen segit6 technikdkat. Képesek
lesznek a kiilonb6z6 informacidkat kiilonb6z6 formaban feldolgozni és rendszerezni, hasznalni
tudasmegoszté és tudasépitd platformokat. A tanulds folyamataban gyakoroljdk a szdbeli, az
irdsbeli és a képi kifejezés kiilonb6z6 formait. Célunk, hogy tudjdk a kilonboz6 természeti és
tarsadalmi jelenségeket megkiilonboztetni, 0©sszehasonlitani; alkalmazni a kilénb6z6
tantargyakban szerzett ismereteiket ezek értelmezésében.
Tanuldink megismernek olyan alapveté tanulast segité technikakat, amelyek segitségével
hatékonyabba teszik az 6nalld felkésziilést, pl. a tanuldshoz sziikséges kiilsé (rend, fény, csend)
és bels6 (munkakedyv, jutalom, kivancsisag, elérendé cél) feltételeket. Tudjanak a tanult témak
kapcsan tajékozédni a konyvtarban (pl. egyszer(ibb kézikonyvekben) és a vilaghalon.
Ismerjenek tuddsmegosztd és tudasépité platformokat. Legyenek képesek gondolataikat,
megallapitasaikat kifejezni, nyelvileg szabatosan indokolni. Megismerik sajat tanulasi
stilusukat, ezzel hatékonyabb informacio feldolgozasra lesznek képesek, tudataban lesznek,
mely terlleteket kell fejlesztenilik. Rendelkezzenek elegend6 6nismerettel, onértékeléssel,
onbizalommal ahhoz, hogy megfelel teljesitményt nydjtsanak, de legyenek tisztaban azzal,
hogy ehhez megfelel§ fizikai allapotban kell lennilik. Ismerjenek olyan moddszereket,
amelyekkel ezt megteremthetik.

B A kulcskompetenciak fejlesztése

1. Atanulds kompetenciai
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A kommunikdciés kompetencidk (anyanyelvi és idegen nyelvi)

A digitalis kompetenciak

A matematikai, gondolkodasi kompetenciak

A személyes és tarsas kapcsolati kompetenciak

A kreativitds, a kreativ alkotds, onkifejezés és kulturalis tudatossag kompetencidi

No vk~ wnN

Munkavallaléi, innovacios és vallalkozéi kompetenciak”
C Kompetenciamérések és eredményeik

Az intézmény az orszagos mérés mellett évente két alkalommal méri fel a tanuldk
kompetenciadit sajat mérdélapokkal. A mér6lapok és a mérési technoldgia kifejlesztése soran a
fejlesztési iranyok:

- Humaneré&forras-fejlesztés

- Tanuléi kulcskompetencidk fejlesztése.
A mérési adatok hozzaférhet6k az intézmény kozponti szamitégépes rendszerében. A
fejlesztési tervek egyéni és osztalyszinten is elkészililnek. Ezek a szakoktaték munkajat segitik,
hiszen ezekbdl egyértelm( képet kaphatnak, hogy mely tanuldnal, illetve osztalynal milyen
kompetenciateriletek szorulnak er@sitésre, fejlesztésre.
A 9. évfolyamon mind egyéni, mind osztalyszintl fejlesztési tervet kell késziteni a
szakoktatdkkal egyiitt.

1.2 A szakmai oktatas pedagégiai eszkozei és eljarasai

Céljaink eléréséhez, kitlizott feladataink elvégzéséhez pedagodgiai eszkozeink, eljardsaink a
tandérakon, kollégiumi foglalkozasokon tul:

- egyuttm(kodink a szil6kkel, didkokkal, tarsadalmi szervezetekkel, nevelési
tandcsadéval, mas intézményekkel,

- folytatjuk megkezdett hagyomanydrz8, hagyomanyteremtd tevékenységeinket,

- tanuldinkat sajat képességeikhez, tehetséglikh6z mérjiik, nem akarjuk uniformizalni
Oket,

- az osztalyfénok az iskolaba |épés pillanatatdl fogva igyekszik nyomon kovetni a
szocidlisan hatrdnyos helyzetl, beilleszkedési viselkedési zavarokkal kiizd6
tanuldinkat, az érintett osztalyféndkkel egytttmdkodve,

- munkatarsaink, didkjaink altal elért eredményeket mindenki szamara megismerhetévé
tesszik,

- mindenki szamara hozzaférhet6vé tessziik a szamunkra fontos erkolcsi értékeket,

- egységesen érvényesitjiik az iskola kovetelményeihez igazodd értékrendet; ennek
soran egységesen alkalmazzuk a jutalmazas bintetés elveit, formait, Gigyelve arra,
hogy figyelembe vegylik tanuldink életkori sajatossagait,

- felzarkoztatd programokat szerveziink tantargyakhoz, tandrédkhoz kapcsoldddan (pl.
korrepetadlas, tanuldszoba),

10
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oktaté munkankban igyekszlink egyénre szabott feladatokkal, differencialt munkaval
segiteni a lemaradd, tanuldsi nehézségekkel kiizd6 tanuléinkat,

igény szerint szakkoroket szervezink,

lehetdségeink szerint csoportbontdst is alkalmazunk a tanulds hatékonysaganak
novelése érdekében,

sajat és mas iskolak tehetséges tanuldi szamdra szerveziink helyi, regionalis és orszagos
versenyeket,

szinhdzlatogatdsi lehetfséget biztositunk tanuldink, munkatdrsaink szamara,
tanulmanyi kirdnduldson és szakmai programok mellett is, kulturdlis programokat
szervezink,

lehetdséget adunk végzds tanuldink szamdra felsGoktatasi intézmények nyilt napjain
vald részvételre,

részt veszlink tanulmanyi versenyeken,

személyes beszélgetésekkel, tanuldi adatlapokkal mérjik partnereink elégedettségét,
illetve igényeit,

osztalyfénoki 6rakon nagy hangsulyt helyeziink az egészséges életmdd elsajatitasara,
személyiségfejleszt6 tréninget tartunk osztalyfénoki ora keretében, igény szerint
tanoran kivili foglalkozasokon,

helyi pdlyazatokat irunk ki,

rendszeresen részt vesziink sportrendezvényeken, valamint helyt adunk ezeknek,
végz8s altalanos iskolds tanuldk szamara nyilt napokat szerveziink, ahol betekintést
nyerhetnek a napi munkaba,

didkkozgylilést tartunk,

a tanuldk aktivizdldsa és motivdlasa érdekében a tandrai foglalkozasok
megszervezhet6k a hagyomanyostél eltéré mdodon is, amire rendhagyd tanitasi napok
is alkalmasak.

1.3 A személyiségfejlesztéssel kapcsolatos pedagdgiai feladatok

A személyiség ,egy folyton véltozd, alakuld struktura, amelyben benne vannak az egész

biolégiai — fiziolégiai — pszicholdgiai — tarsadalmi elemek, amelyek a kdrnyez6 valdsaggal

allandé érintkezésben és kdlcsonhatasban vannak.” A személyiség legfontosabb specifikuma

a fejleszthet6ség, a formalhatdsag.

Amikor a személyiség formaldsardl, nevelésérdl beszéliunk, beleértjiik:

a képességek fejlesztését

a motivacids rendszer kialakitasat

az érzelmek gazdagitdsat

a szukségletek befolydsolasat

a jellem nevelését

erkolcsi, etikai normak kialakitasat és megszilarditasat.

11
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Az ember élete egy tevékenységsorozat. Ezzel formalja a személyiség a korllotte levd
valdsagot és a valdsdgban 6nmagat. A pedagdgia feladata ennek a tevékenységrendszernek a
szervezése, iranyitasa.

A tevékenységek alakitjak az emberben a személyiség strukturalis elemét, a képességet.

A tanuldk kommunikacids képességének kialakitasanal arra kell torekedniink, hogy a tanuldk
valamennyi tantervi témaval kapcsolatban tudjanak ondlléan beszélni, 6nalléan olvasni,
onalléan irni.

Beszédben is és irasban is képesek legyenek az esztétikai igényességet érvényesiteni.

Nagy szerepe van a képességfejlesztésben a oktaté kérdéseinek. A gondolkoddsi képességet
fejleszti, ha a kérdésekre 6nalléan megfogalmazott valaszokat adhatnak a didakok.

A folyamatos személyiségfejlesztést az allandd és jol szervezett gyakoroltatas teszi lehetévé.
Tanulast segité modszerek:

- arelaxdcio (az tanithatja, aki maga is tanulta) a nyugtalansag, fesziiltség levezetésére

- akoncentracid, a figyelmi allapot megteremtésére

- az elmélkedés, a munkdra valé rdhangolédashoz

- nyUjtézkodads, hosszabb (lés, tartds figyelem felolddasaként

Erdemes megkivanni, javasolni, hogy a tanuldk otthon gondoljak végig az intézményben, az
oran torténteket; idézzék fel a fontos gondolatokat, rogzitsék azokat. J6 mddszer ehhez
egyrészr6l az emlékeztet6 iratdsa otthon, masrészr6l az ordk elejére rendszeresitett
visszatekintés az el6z6 6ra témajara.

Torekszlink arra, hogy kialakitsuk a csend iranti belsé igényt, mert igazi koncentraciot igénylé
munkanal zavardva valhatnak a figyelem megosztasara késztetd kiils6 hanghatasok. Sulyos
pszichés zavarokat idézhet el6 a kés6bbiekben az akusztikus ingerekre vald folyamatos igény
és az azoknak vald kiszolgaltatottsag.

A szocidlis képességrendszert a segités, az egylttm{koédés, a vezetés- és a
versengésképességek alkotjak.

Az egészséges és kulturalt életmddra nevelés a személyes kompetencia fejlesztését,
eredményességének novelését jelenti.

- A személyes kompetencia szabalyozéit munkank soran figyelembe vessziik, és pozitiv
iranyba tereljik: komfortsziikséglet, a mozgdassziikséglet és az élménysziikséglet.

- Onvédelmi motivumok az egészségvédd és identitast védé motivumok.

- A szuverenitds motivumai a szabadsagvagy, az 6nallésulasi, az 6ntevékenységi vagy.

- Az onértékelést szolgadld motivumok az 6nbizalom, az 6nbecsiilés és az ambicid. Az
egészséges Onbizalom el6nyds, a kisebbrend(iség vagy tulzott magabiztossag
hatranyos.

A magabiztos személyiség négy jellemzével irhaté le:

- Nem fél megmutatkozni, vallalja sajat magat. Mind szavakkal, mind cselekedeteivel
kinyilvanitja, amit érez, gondol, akar.

- Képes kapcsolatot teremteni az emberekkel, kiilonb6z6 szinteken: idegenekkel,
baratokkal, csaladdal. Ez a kommunikacié mindig nyilt, kozvetlen, becsiiletes, helyhez
és alkalomhoz ill6.

12



Déli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium

- Eletvitele aktiv. A sajat célja és akarata iranyitja, ellentétben a passziv személyiséggel,
aki arra var, hogy torténjen vele valami.

- Tiszteli 6nmagat, tisztdban van sajat képességeivel, de a korlataival is. Tudja, hogy nem
nyerhet mindig. Megprobal megtenni minden téle telhet6t, akkor sem veszti el
Onbecsiilését, ha kudarcot vall.

Az Onismeret alapozza meg a személyiségnek megfelel6 és hatékony tanulasi mddszerek
feltarasat.

A nyelvtudas fejl6dése nélkil az értelem kimdvelése, a személyiség fejl6édése lehetetlen. A
nyelvtudds fejlesztése, a szokincs fokozatos fejlesztése, az olvasds és a szovegtanulads
nagymértékben attdl fligg, hogy a tanuldk mit és mennyit olvasnak. Az idegennyelv-tudas
elemi szlikségletté valt.

Az intézmény feladata, hogy dominansan pozitiv érzelmi légkort fejlesszen ki és tartson fenn
az osztalyokban, a tantestiiletekben, az intézményekben, amelyben a oktatdk is, a tanuldk is
biztonsagban és jol érzik magukat, amelyben a tanuldk érzelmi karaktere, személyisége
optimalisan fejl6dhet.

A személyiség és a vilag-valdsag viszonya két részre bonthatd: vilagképre és meggybz6désre.
A gyermek megtanulja az intézményi munka soran az élet értelmét, megtalalja a maga helyét
a vilagban, ettél az életérzése pozitiv lesz. Az érzelmek cselekvésre 6sztonzik, befolyasoljak
célkitlizéseit, fontos szerepet jatszanak a jellem kialakuldsaban.

A személyiségfejlesztés egyik feladata az értelem kim(velése: a tanulasi motivacidk
fejlesztése.

A motivacio a figyelem, az érdekl6dés felkeltése, tanuldsra késztetést jelent. Példaul a
sikervagy altaldnos motivum, ennek érdekében elvégzett tevékenységek hatékony tanuldst
eredményezhetnek.

A szandék és az akarat a tudatos 6nmotivacié motivuma. A szandék elinditja, az akarat
fenntartja a tevékenységet. Az er6s akarathoz tartozdé tulajdonsagok: a batorsag, az
eltokéltség és a dont6képesség.

A jbéakarat az 6nérdeket masok érdekeivel hozza 6sszhangba, megalapozza a kiegyensulyozott
emberi kapcsolatokat. A jéakaratot jelz6 tulajdonsagok: a tlirelem, a hiiség és a helyes
cselekedetek.

A gyakorlott akarat a bolcsességre és a kivaldsagra vald térekvés megnyilvanuldsa. Ebben
visszafogottsag, finomsag, j6 idGérzék, elbreldatas mutatkozik meg. A hozzd kapcsolédd
tulajdonsagok: fegyelem, szervezettség.

Az akarat nevelésének feladatai:

- azidedlis motivumokat uralkoddva tenni

- kifejleszteni az akarat formadlis tulajdonsagait, az akarater6t, a kitartast, a
dontésképességet és egy allandod akaratiranyt.

Minden feladat, amit a gyerek elé allitunk, alkalmat ad a megoldds akarasdra vagy nem
akardsara.
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Meg kell talalni a mddjat annak, hogy a tanuldék mar az intézményben megtanuljik a tananyag
jelent8s részét. Erre nem elég buzditani 6ket, az 6 akaratuk ugyan kell ehhez, de nem
elegend6; a oktatd mddszerein mulik a siker. Olyan hazi feladatokat kell kitlzni, amelyek
redlisan elvégezhetbek; azok teljesitését rendszeresen, kovetkezetesen értékelni kell.

A didk szdmara minden perc elveszett id6, amiben nincs tevékenységi lehet6sége, vagy
amiben nem kényszeril valamiféle céliranyos aktivitas kifejtésére.

A tizenévesek kozott egyre jobban terjed az Onpusztitdé dohdnyzads, alkoholizmus és a
kabitdszer. A kdaromkodas, csinya beszéd is a léthidny, a belsé 6rom, az élettel jard bajok
elviselésének hianyos képességét mutatja.

Mintdkat kell adni, szitudcidkat kell teremteni és elemezni, szabalyokat kell belattatni,
segitséget kell adni a bels6 feldolgozdshoz, az 6nmegvaldsitdshoz és a kiilonb6z6 helyzetek
kezeléséhez. Olyan felszabadult személyiséggé kell formalni a gyerekeket, akik tisztdban
vannak a kotelességeikkel is, és egylttmUikodésre is kész, nyitott emberek lesznek, akik vallalni
fogjak tetteik kovetkezményeit.

A kozépiskoldk feladata az altalanos mveltség kozvetitése, a tanulasi és el6addi készség
kifejlesztése, ok-okozati Osszefliggések felismerésében vald jartassag kimunkdldsa, az
idegennyelv-ismeret, a szoban és irdsban valé kapcsolatteremté képesség fejlesztése.

A pontossag, a kotelességteljesités, az udvarias viselkedésforma, a massag tisztelete és
megértése, a kulturdlt beszédstilus, a ,tedd azt mdsokkal, amit akarsz, hogy veled
cselekedjenek” alapelvet kovet6 tarsadalmi egylittélés gyakorlatanak reflexszer(ivé tétele.
Ehhez olyan oktatdkra van sziikség, akiket a mesterségbeli tudads, a magas szint( altalanos
miveltség, egy-egy kivalasztott mdveltségi terlileten kiemelked6 szaktudas, kovetésre
érdemes intellektudlis magatartas jellemez.

1.4 A teljeskor(i egészségfejlesztéssel 6sszefliggd feladatok

Sajatos helyzetébdl addddan az iskola az egészségfejlesztés, a prevencios tevékenység
kitlintetett terepének tekinthets, hiszen a tanuldk olyan jelentd6s id6t toltenek el
novekedésiik, fejlédésik alatt a kozoktatds szinterein, hogy az itt kialakult élet-és
viselkedésmod meghatdrozé az egészségik szempontjabdl. Szervezeti kultdraja, az
ottm{kodd emberi viszonyok mindsége, valamint deklardlt és rejtett torekvései altal egyszerre
lehet  okozdja és  korrigaldja az egészségi  dllapot  szempontjabdl
kritikusmagatartdsformaknak. Kiemelt egészségfejlesztési feladatai kozé tartozik az
ismeretatadas, attitlidformalds, a magatartds alakitasa, valamint az Ontevékenységre
Osztdnzés. A kozépfoku iskolak kilondsen fontos helyet foglalnak el az oktatasi intézmények
hierarchidjaban, hiszen ennek id6tartama alatt rogziilnek véglegesen a beallitddasok, amelyek
maodositasa kés6bbi életkorban mar nem, vagy nehezen lehetséges. Ugyanakkor sok tanulé
esetében ez az id6szak gyakorlatilag az utolsd ,szervezett” beavatkozasi lehet6ség, mivel
szamukra a kozépfoku iskola a formalis képzésben vald részvételutolsd dllomasa.

- Altalanos, hosszu tavua céljaink:
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= Az iskolankba jaré didkokképessé valjanak arra, hogy folyamatosan nyomon kovessék
sajat egészségi allapotukat, érzékeljék a belsé és kils6 kornyezeti tényezdk
megvaltozasabdl fakado, az egészségi dllapotot érint6 hatdsokat.

=  Képessé valjanak azegészségi allapotuk feletti befolyas és kontroll fejlesztésére,
meglrzésére, a veszélyeztet§ hatasok csokkentésére. Ismerjék az egészséget erGsitd,
fejlesztétényezbket, eszkozoket, és alkalmazzak is azokat.

= A teljes fizikai, szellemi és szocidlisjolét dllapotdnak elérése érdekében az egyénnek
vagy csoportnak képesnek kell lennie arra, hogy meg tudja fogalmazni és meg tudja
valdsitani vagyait, hogy megtaldlja a megfogalmazédott sziikségletekhez vezet6,
egészséget véds és a kornyezet védelmére is figyel6 optimalis megoldasokat.

- Rovidtavu céljaink:

= Javuljon az iskoldnkba jard tanuldk és itt dolgozdk életminbsége és egészségidllapota.

= Szellemi és anyagi er6forrasaink bevondsdval noveljik a kompetencidnkba tartozé
problémadk beldthaté idén beliil torténé megoldasanak esélyeit.

= Az egészséget befolyasolod tényezdSk keriiljenek beazonositdsra, és redlis-egyedi képet
adjanak az intézményrél —helyzetelemzés készitése.

14.1 Egészségfejlesztési stratégidank varhato hatasai:

= Javul a tanuldk drai tanuldsi eredményessége, fegyelmezettsége (kevesebb a hidnyzas,
l6gas, fegyelmezetlenség, rongalds, dohanyzds, alkoholfogyasztas, rongalas, fizikai
bantalmazas, magatartasi zavar),

= Emelkednek a tanuldk tovabbtanulasi esélyei, intenzivebb a jovékép-alakitas,

=  Erdsodik a szokasos értékekhez valo kotédés,

= Stabilabbak, tdmogatdbbak a barati-csaladi-iskolai tarsas kapcsolatok

=  Er6sodik a didkok megkiizdési képessége, aminek segitségével az estelegesen,hozott”
hatranyok, hianyossagok jobban lekizdhet6ek

= NG atanuldk jol-léte, dontéshozasi, érzelem-feldolgozasi készsége,

= Hozzajarul az egészséges, aktiv, kreativ, 6nalld, betegségektél mentes fiatalfeln6tt
léthez, és fenntarthatd egészségtudatos magatartashoz

= ElGsegiti a tarsadalmi befogadast, hozzajarul az esélyegyenl&ség megteremtéséhez.

= Az Onismeret és Onbizalom javulasa;

= Az alkalmazkoddkészség, a stresszkezelés, a problémamegoldas javulasa;

= A krénikus, nem fert6z6 megbetegedések (lelki betegségek, sziv-érrendszeri,
mozgdsszervi és daganatos betegségek) els6dleges megel&zése

3.1 Egészségfejlesztési alapfeladataink:
= a3z egészséges tapladlkozas megvaldsitasanak propagaldsa
= mindennapos testnevelés, testedzés megvaldsitdsa minden tanulénak
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= atanuldk érett személyiséggé valasanak elGsegitése

=  kornyezeti, médiatudatossdgi, fogyasztévédelmi, balesetvédelmi és csalddi életre
nevelés

= aszabadid6hasznos és aktiv eltoltésére vald nevelés.

1.5 A kozosségfejlesztéssel, a szakképzd intézmény szereplGinek egylttmikodésével

kapcsolatos feladatok
A kozosség egyénekbdl all, és az igazi kozosség kibontakoztatja, fejleszti az egyéniséget. A
kozosségfejlesztés sordan az egyén és a tarsadalom kozotti kapcsolatot alakitjuk ki,
megteremjik annak harmadniajat.
A nevelés-oktatds folyamatdban a didkok jussanak olyan ismeretek birtokaba, végezzenek
olyan kozosségi tevékenységet, amelyek segitik eligazodni 6ket az emberi kozosségek
rendszerében. Tanuldink tudjanak kiilonbséget tenni értékes és értéktelen kapcsolatok kozott.
A pedagdgiai folyamat soran segitsliik hozza tanuldinkat, hogy felismerjék sajat és masok
értékeit, fogadjdk el azokat és a massagot. Taldljdk meg - sajat képességiliknek egyéniségiliknek
megfelel6 - szerepliket, helylket a kisebb-nagyobb koézosségekben és a tarsadalmi
munkamegosztasban.
A fenti célok eléréséhez a tantdrgyak ismeretanyagdnak oktatdsa sordn a kovetkezd
ismereteket kozvetitsik, hangsulyozzuk.

1.5.1 A kozosségfejlesztéssel kapcsolatos feladatok

Altaldnos kévetelmények
A tanuldk ismerkedjenek meg a kilonb6z6 népek, kulturalis-, vallasi csoportok szokasaival,
életmaddjukkal. Legyenek megértéek, nyitottak a kilonb6z6 szokdsok, életmaddok, kultdrak
irdnt, s tolerdljdk a massagot tarsaikban is.
Fejlesszlik a beteg, sérilt, fogyatékos, kisebbségi népcsoporthoz tartozé6 embertarsak iranti
elfogadd, segit6kész magatartast.
A tandran kivili foglalkozasok (szabadid6s programok, kiranduldsok, kidllitasok, rendezvények
l[atogatdsa stb.) segitsék megismerni és megbecsiilni a kilonbo6z6 kulturakat, fejleszteni
tolerancia készségeiket.
Nemzetkozi kapcsolataink, azok dpoldsa a jov6ben is j6 kozosségi nevelési lehetdség.
Szerezzenek tapasztalatokat tanuldink az egylttm(ikodés, a konfliktusok kdz6s megoldasa
terén.
Fejl6djon kommunikacids kulturdjuk, a véleményalkotas és kifejezés, érvek kifejtése,
megvédése, értelmezése teriiletén.
Fontos, hogy fiataljaink az egyre gazdagabb informdacios kornyezetben is eligazodjanak, illetve
azt kritikus médon, szelektiven tudjak hasznalni.
Orizzék, gyarapitsak tanuléink kézvetlen kérnyezetiik értékeit.
Forditsanak gondot magukra, legyenek igényesek 6nmagukkal szemben is.
Kozvetitslink helyes értékeket, ismereteket a tagabb kdrnyezet évasara, megbecsiilésére is.
A kozosségfejlesztés fejlesztendd teriiletei
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Hon- és népismeret, kilonb6z6 szokasok, kulturdk, vallasok, helyes &nismeret,
empatiakészség, egyuttm(ikodé képesség, egészséges versenyszellem,
kezdeményez8készség, 6nalldsag, kornyezetlink értékeinek megdvasa, a természet tisztelete,
konfliktusok kozos kezelése, kommunikacios készség fejlesztése, 6ndllé ismeretszerzés,
véleménynyilvanitas, érvelés, eredményes tanuldsi moddszerek, egészséges életvitel,
mindennapos testedzés.
A kozosségfejlesztés f6 terlletei az iskolaban
1. tandrdk,
2. tandran kivili foglalkozasok,
3. diakdnkormdnyzati munka,
4. szabadidds tevékenységek,
5. kollégiumi nevelés.
Mind az 6t teriilet tevékenyen hozzdjarul:
- atanuld kozosségi magatartasanak kialakitasahoz,
- véleményalkotd, véleménynyilvanité képességének fejl6déséhez,
- akozosségi szokdsok, normak elfogadasahoz,
- amassag elfogadasdhoz,
- az egyltt érz6 magatartds kialakuldsahoz,
- aharmonikus embertarsi kapcsolatok fejlesztéséhez,
- felel8s allampolgarra neveléshez.
A kozosségfejlesztés soran nemcsak a oktatdknak van feladatuk, hanem az iskoldban
foglalkoztatott valamennyi dolgozdnak, s6t az iskolat segit6 szervezetek vezet8inek is, hiszen
megjelenésiikkel, viselkedésiikkel, beszédstilusukkal, tarsas kapcsolataikkal az intézmény
valamennyi dolgozdja példaként all a didkok elbtt.
Tanéran megvaldsitando kozosségfejlesztési feladatok
Elsédleges, legfontosabb célunk a spontan, véletlenszer(ien alakult csoportokbdl olyan valddi
kozosséget formalni, amely a k6z0s cél érdekében képes a kdzos értékrend elfogaddsara, és a
tandran belil is ennek megfelel6en viselkedni. Ennek érdekében az alabbi feladatokat kell
megvaldsitanunk.
1.6. A kiemelt figyelmet igényl6 tanuldkkal kapcsolatos pedagodgiai tevékenység helyi
rendje
Kiemelt figyelmet igényl6 gyermek, tanulé:
a) kilonleges banasmaddot igényld gyermek, tanulé:
b) sajatos nevelési igényl gyermek, tanuldg,
c) beilleszkedési, tanulasi, magatartasi nehézséggel kiizdé gyermek, tanuldg,
d) kiemelten tehetséges gyermek, tanuld,
e) a gyermekek védelmérdl és a gyamigyi igazgatasrdl széld torvény szerint
hatranyos és halmozottan hatranyos helyzetl gyermek, tanuld.
A sajatos nevelési igényli tanuldk nevelése és oktatasa
Az egészséges, és a sajatos nevelési igényl( gyermekek egyittnevelésével intézményiink
tobbet vallal, magasabb értéket kinal, mint részvétet és védettséget.
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Felkészillink arra, hogy sériilt, fogyatékkal é16, sajatos nevelési sziikséglet(i tanuldk nevelését-
oktatdsat is felvallaljuk. Az egylittnevelés nem pusztan egyittlétet jelent, hanem egyittes
cselekvést. Az egylttes élmény, a kozos tanuldas - kolcsonos kapcsolatokat alakit ki a
tanulékozosségekben, és természetessé teszi a  sérilt tanuldk jelenlétét a
tanulékozosségekben.

A sajatos nevelési igény a szokdsos tartalmi és eljarasbeli differencidlastél eltér6, nagyobb
mértékd differencidlast, specidlis eljarasok alkalmazasat, illetve kiegészité fejlesztd,
korrekcids, habilitaciés, rehabilitacios, valamint terdpids célu pedagdgiai eljarasok
alkalmazasat teszi szlikségessé.

Fogalom:

Sajatos nevelési igényl gyermek, tanuld: az a kilonleges banasmaddot igényl6 gyermek,
tanuld, aki a szakértGi bizottsdg szakérti véleménye alapjan mozgasszervi, érzékszervi,
értelmi vagy beszédfogyatékos, tobb fogyatékossag egylttes el6fordulasa esetén
halmozottan fogyatékos, autizmus spektrum zavarral vagy egyéb pszichés fejl6dési zavarral
(sulyos tanulasi, figyelem- vagy magatartdsszabalyozasi zavarral) kizd. (2011. évi CXC. térvény
a kdoznevelésrdl 48. 25., 288)

1.6.1 Az intézmény altal integralt, befogadott SNI tanuldk kore

- Intézménylink az alabbi SNI-s gyermekek egylittnevelését, befogadasat vallalja:

- Beszédfogyatékos / akadalyozott beszédfejl6dés(i tanuld, megkésett beszédfejlédés,
diszlexia, diszgrafia/

- Halldssérilt (nagyothalld) tanuld, egyéni (igazgatdi dontés) alapjan, amelynek alapja az
illetékes szakértGi és rehabilitacids bizottsag szakvéleménye.

- A pszichés fejl6dés zavara miatt a nevelési, tanulasi folyamatban tartésan és sulyosan
akadalyozott tanuldk / részképesség zavar, diszlexia, diszgrafia, diszkalkulia,
figyelemzavar, hiperaktivitas, magatartasi zavar/

- Mozgaskorlatozott tanulé.

1.6.2 Osztaly / v. csoport / v. tanuldi csoport szervezés elvei / v. csoportszervezési

szabalyok:

A teljes kor(i befogadasra, integraciéra toreksziink, ezért a tanulékat nem elkilonitett
osztalyokban, csoportban, hanem a tobbi tanuldval egyiitt neveljiik-oktatjuk. Az SNI-s tanuldk
valamennyi tandrat egyiitt toltik, egyltt tanulnak az osztalytarsaikkal.

Kilon foglalkozast — egyéni vagy csoportos foglalkozast csak a rehabilitacids, vagy
fejleszt6foglalkozasok alkalmaval szerveziink a szamukra.

Figyelmink kiterjed arra is, hogy osztadlyonként két-harom olyan tanuld legyen csak, akik
kiilonleges banasmddot igényelnek, hogy minden tanuld megkapja a képességének
kibontakozasahoz szlikséges tanitdi, oktatodi figyelmet, dtmutatast.

1.6.3 Az intézmény altal nyujtott pedagdgiai tobbletszolgaltatasok jellemzgi, formai

- Asajatos nevelésiigényl tanuldk tandrai munkajanak a megszervezésekor és a tantervi
kovetelmények meghatarozasakor figyelembe vesszik a tanuldk specialis
akadalyozottsagat, sérilését. (32/2012. ( X. 8. ) EMMI rendelet iranyelvei alapjan.)
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- Foglalkozasokat szervezilink a szamukra, tandran belll illetve tandran kivil, egyéni és /
vagy kiscsoportos formdaban.
Az iskola dltal nyujtott tovabbi tdmogatasok az illetékes szakértbi bizottsdg elSirasa alapjan:
- Egyéni haladasi tempd biztositasa.
- Differencidlt feladat kiadasa.
- Hosszabb felkésziilési id6 biztositdsa.
- Segédeszkdzok haszndlata.
- Mentesités egyes tantargyak / tananyagrészek értékelése és mingsitése aldl.
- A tanuld képességéhez és tudasszintjéhez alkalmazkodd ismétl6-rendszerezd
foglalkozasok.
- Felmentés egyes beszdmolasi formak aldl, pl. irasbeli felelet helyett szdbeli
szamonkérés.
- Felzarkdztatas.
- Tarsas kapcsolatok kialakitdsanak batoritdasa. Az osztalyk6zosségen belili helyzetik,
beilleszkedésiik figyelemmel kisérése, a peremhelyzet elkerilése érdekében.
- Az 6ndllésag erGsitése, az 6nallé tanuldsi mddszerek megtanitasa, szorgalmazasa.
- Enképik, 6nképiik pozitiv oldalainak az erésitése.
- Meéltanyos elbiralasban részesitjlik, ha kell, és 6nmagukhoz viszonyitjuk a fejlédésiiket,
a teljesitményiket.
- Azintegracidt, inkluzidt ért6 és elfogadé szil6i attit(id kialakitasa. Sziil6i foglalkozasok,
talalkozasok szervezése.
1.6.4 Személyi feltételek biztositasa.
Partnereink az egylttnevelés soran: Az intézmény oktatdékozossége, a tanuldk kdzossége, az
SNI-s tanuld, és csalddja.
Feladataink ellatdsahoz sziikséges oktatdaink tovabbképzése:
Célja, hogy nyitott és szakmailag felkészllt legyen a nevel6testilet az egylittnevelésre, a
sajatos nevelési igényd tanuld fogadasara.
Képes legyen a sériiléshez, az elmaradas mértékéhez, az egyéni fejl6dési sajatossagokhoz
igazodod oktatdsi-nevelési mddszerek alkalmazasara, képes legyen mddositani a tantargyi
tartalmakat.
Képes legyen a tanitast-tanuldst segitd specialis eszkdzok hasznalatara.
Képes legyen a tandrai foglalkozdsok soran a pedagdgiai diagndzisban szerepl6 javaslatokat
beépiteni.
A tdmogatd és a partneri kommunikaciés technikak, konfliktus-megoldasi technikak
atvételére.
1.6.5 A targyi feltételek biztositasa
- Mindennapi tevékenységet segitd eszkdzok hasznalata
- Asériltségbdl ered6 hatranyok leklizdését segitd specialis eszkozok,
1.6.6 Az integraciot, inkluzidt elGsegité pedagogiai tevékenységek:
SzilGi értekezlet, szlGi forum:
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Célja a befogadd szil6i kornyezet kialakitasa, tarsadalmi érzékenységet, integraciot
tdmogatd kornyezet megteremtése. |degenkedés, aggodalom mérséklése. A szil6k
kozosségének a felkészitése a sajatos nevelésiigényl tanuldk fogadasara.

Csaladkonzultacio:
Célja az SNI gyermek szileivel valé egylttmikodés, kooperacid erésitése.
Szakmai tamogatas, szakmai konzultacidé, esetmegbeszélés, nevelGtestiileten belil és kils6
partnerekkel, SzakértSi Bizottsdggal, Pedagdgiai Szakszolgalati Kozponttal, Gyermekjoléti
Szolgalattal:
Célja a kudarcot vallo pedagdgiai és sziilGi tanitasi /nevel6i mddszerek attekintése, a valtozas,
valtoztatds médszereinek a megkeresése.
1.6.7 A SNI gyermek fejlodésével és fejlesztésével kapcsolatos dokumentacid
vezetése
- Az SNI gyermekkel érkez6 dokumentumok, sziil6i dokumentumok, az egészségligyi
elldtds dokumentumai, szakvélemények, szakért6i vélemények, javaslatok
irattarozasa.
- Az SNI gyermek fejl6désével, készség- és képességfejlesztésével Osszefliggd
dokumentumok: hatarozatok, mentesitések, felmentések dokumentumai
Beilleszkedési, magatartasi és tanuldsi nehézséggel 6sszefliggé pedagdgiai tevékenységek
Fogalom:
Beilleszkedési, tanuldsi, magatartasi nehézséggel kiizd6 gyermek, tanuld: az a kilonleges
banasmddot igényl6 gyermek, tanuld, aki a szakértdi bizottsag szakértsi véleménye alapjan az
életkorahoz viszonyitottan jelent6sen alulteljesit, tarsas kapcsolati problémakkal, tanulasi,
magatartasszabalyozdasi hidnyossagokkal kizd, kozOsségbe vald beilleszkedése, tovabba
személyiségfejl6dése nehezitett vagy sajatos tendenciakat mutat, de nem mindgsil sajatos
nevelési igénylinek. (2011. évi CXC. torvény a kdznevelésrdl 4§. 3.)
A deviancidra hajlé ,,massag” kezelése, a gyermekek ,furcsa” viselkedése, az okok felismerése
nehéz, ezért legfontosabb feladatunk a minél el6bbi diagnosztizalas.
A zavar okdnak felderitésében az osztalyf6nok, a gyermekvédelmi felel6s és a kiilsé segiték
egylttes munkdja lehet a legeredményesebb. Fontos, hogy a problémakat az iskola a nevelés
folyamataban kezelje, és megakaddlyozza a veszélynek kitett tanuldk spontan
kirekeszt6dését.
Ezek a tanuldk mindenki masnal jobban raszorulnak a sikerélményre, a tobbiek és a oktaté
figyelmére, elismerésére. A szadmonkérési rendszer sokszinlisége lehetGség, hogy minden
tanuld toébbféle médon mutathassa meg tuddsat, érdekl6dését, sikerhez juttatja azokat is, akik
a hagyomanyos tanulmanyi versengésben feltétleniil alulmaradnanak.
A megoldas, ill. a tlinetek enyhitése érdekében nélkilozhetetlen az elmélyiilt helyzetelemzés:
A gyermekkel kapcsolatos informdcidszerzés (kapcsolatfelvétel el6z6 iskoldjaval,
csaladlatogatas).
A feltételezett ok(ok) hatterének feltarasa.
A tanuld aktudlis viselkedésének pontos megfogalmazasa.
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Az elérend6 cél érdekében alkalmazasra keriil6 nevelési mddszerek, eszkdzok, eljarasok
megtervezése.
1.6.8 Oktatdéaink munkajuk soran figyelembe veszik
- Az esetleges részképesség-zavar tiinet egylttesét.
- Adifferencialtan oktatas, nevelés elveit.
- Semmiféle hatranyos megkilonboztetés, degraddacid ne érje a tanulét.
- Atanulok eltérd képességeit.
- A hatrannyal kiizd6k fejl6dését 6nmagukhoz képest.
- A pozitivumok er@sitését.
- Akllonboz6ségek toleraldsat.
1.6.9 Az osztalyfénok
- A szilével kiemelten figyelmesen és tapintatosan viselkedik, térekszik a hatékony
egylttmUkodés kialakitasara.
- Atanuld problémait megbeszéli a szakoktatdkkal.
- Szlkség esetén szakemberhez fordulhat.
- Figyelemmel kiséri a tanulé szakellatasanak folyamatat, eredményességét.
- Segiti a tanuld megfelel6 iskolafokozatba keriilését, palyavalasztasat.
1.7 A beilleszkedési, magatartdsi és tanulasi nehézségekkel kiizd6é tanuldk helyzetét segit6
pedagdgiai tevékenységeink
Minden tanév elején minden osztalyban, de f6leg a 9. évfolyamon fel kell mérni, hogy kik azok
a tanuldk, akiket valamilyen probléma miatt kiilonos figyelemmel kell kisérni.
Els6sorban az osztalyfénokok, de a szakoktatdk feladata is a problémas tanuldk felismerése és
segitése a napi személyes kapcsolattartas sordn.
Fontos az osztalykoz0sség segit6készsége, tolerancidja, a pozitiv mintak.
Sziikség esetén igénybe veheti kilsé szakember segitségét: pszicholdgus, lelki tandacsadé
szolgalat.
Osztalyfénoki orakon feldolgozzuk, megbeszéljik az el6forduld problémakat.
SzilGi értekezletek tartdsa a nevelési problémakrél, a devianciak veszélyeirdl.
Drog-, alkohol- és dohanyzasellenes prevencids foglalkozasok tartasa.
Tanulds-maddszertani és tanulastechnikai segitség nyujtasa.
Egyéni motivacidkkal sikerélményhez valé juttatas.
Rendszeres kapcsolatot kell tartani az érintett sziil6kkel.
A sziilGk és a csaladok nevelési gondjainak segitése csaladsegit6 szervezetek bevonasaval.
Kiemelten tehetséges gyermek, tanuléval kapcsolatos pedagdgiai tevékenységek
Fogalom: Kiemelten tehetséges gyermek, tanuld: az a kilonleges banasmaddot igényl6
gyermek, tanuld, aki atlag feletti altaldnos vagy specialis képességek birtokdban magas foku
kreativitassal rendelkezik, és felkelthet6 benne a feladat irdnti erés motivacio, elkotelezettség.
(2011. évi CXC. torvény a koznevelésrél 48. 14.)
1.7.1. Tehetségkutatas
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A tehetséges tanuldk megismerése a tanitasi 6rakon torténik. Szakoktatdaink az elsé
honapokban nagyobb figyelemmel kisérik a bejové 9. osztalyos tanuldk munkajat, és az
atlagosnal jobban teljesit6ket szakkoérokbe, egyéni, vagy csoportos foglalkozdsokra irdnyitjak.
Erésiteni kell 6ket abban, hogy, képességeiket ne csak sajat, hanem a kozdsség javara is
hasznositsak. Batoritani kell a tanuldkat a versenyeken valé részvételre, és gondoskodni kell
nyilvanos elismerésukrél.
1.7.2 Tevékenységi formak

e Palyazatok, versenyek
A didkok szakmai- tanulmanyi- és gyakorlati versenyeken, palyazatokon vesznek részt. A
felkészlilésben oktatdaink tamogatjak a didkok munkdjat tanéran, részben tandran kivili
foglalkozasok szervezésével.

e Sporttevékenységek
A testnevelés és az ezzel Osszefliggd tevékenységek sordn tdjékoztatjuk tanuldinkat a
biztositott lehetdségekrél. Biztositani kell a targyi és személyi feltételeket, hogy a jelentkez6
igények szerint a megcélzott sportdgakat a testnevelés drdkon, illetve a didkok altal valasztott
sportkorokben a tehetséges tanuldk (izhessék. A tehetséges tanuldk sziileivel torténd
egyeztetés, azok tdjékoztatdsa els6dleges feladat. Az adott sportadg helyi szakosztalyainak,
edzbinek figyelemfelhivasa az elsé 1épcsé a sportagi tehetségek kiemelése szempontjabdl.
Hazibajnoksagokat rendeziink, részt vesziink didakolimpiakon, sportagi versenyeken.
Lehet8ségeink szerint sporttaborokat szervezilink tanuldinknak.

e Nyomon kovetés
A fGiskolara, egyetemre bekerilt tanuldkat regisztraljuk, életutjukat figyelemmel kisérjiik. A
kialakult j6 oktato-didk kapcsolat miatt fels6foku tanulmanyaik alatt is tobbszor felkeresik
intézménylinket ezek a tanulok.
A végzett didkok koziil tobben sikeres vallalkozék, és ily mddon is bekapcsolddnak a szakmai
tevékenységilinkbe, Ujabb gyakorlati képzési helyeket biztositva didkjainknak. Esetenként a
szakmai kapcsolatok és az altaluk képviselt szinvonal szlikségessé teszi, hogy orszagos szakmai
rendezvények bonyolitasaba is bevonjuk volt didkjainkat, népszer(sitve a szakmat és egykori
iskolajukat.
Hatranyos és halmozottan hatranyos helyzetli tanuld helyzetét segité pedagdgiai
tevékenységek
A 1997. évi XXXI. torvény a gyermekek védelmérdl és a gyamugyi igazgatasrdl 67/A. §-a
meghatdrozza a hatranyos és halmozottan hatranyos gyermek fogalmat:
Az intézményiinkbe jard gyermekeknek - kiilonos tekintettel a hatranyos és halmozottan
hatranyos helyzetl tanuldkra - minden segitséget megad az osztalyfénok, a gyermek-és
ifjusagvédelmi felelGs, hogy esélyei javuljanak tanulmanyai sikeres befejeztével. A oktatdk
szoros egylttmUikddésére van sziikség a hatranyos és halmozottan hatranyos helyzet( tanuldk
nevelése és oktatdsa sordan, mert mind a tanuld, mind a szil6 igyekszik elfedni hatranyos
helyzetét. Ezért a oktatdk tapintatosan és figyelmesen mérik fel a 9. osztalyba belépé
tanuldkat, hogy segitséget nyujthassanak szamukra.
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A hatranyos helyzet( tanuldk nevelésében, oktatasaban hangsulyozott szerepe van a specialis
tanulasi feltételeknek: valamennyi oktatéunk differencialt fejleszté6 munkaja sziikséges ahhoz,
hogy a tanuldk is eredményesebbek lehessenek. A fejlesztés mindig komplex tevékenység,
amely a meglévd pozitiv értékekbdl indul ki és a meglévé kompetencidkra épitkezik, a tanuld

egyéni fejl6dési iUteméhez igazodik, kiterjed az egész személyiségre.

A tanuldk szamdra biztositani kell az optimalis fejlédési feltételeket, a oktatd legfébb feladata
a megfelel6 tanuldsi feltételek, egyfajta tdmogatd osztalytermi kornyezet létrehozdsa. Az ilyen
kornyezet:

Tobb

segiti a kilonb6z6ségek elfogadasat,

megerdsiti, hogy minden didknak vannak tanuldsi erésségei,

tudatositja, hogy a didakok eltéré médon tanulnak,

felismeri, hogy a tisztességes munka olykor véltozatossagot igényel,
elismeri, hogy a siker mast és mast jelent a kiilonb6z6 emberek szamara,
lehet6vé teszi, hogy a didkok mas-mads személyekkel dolgozzanak egyiitt,
elfogadja, hogy mindenkinek mas és mas az érdekl6dése és a motivacidja,
hangsulyozza a személyes felel6sséget,

kialakitja a személyes illetékesség és az dnbecslilés szerepét a tanuldasban
elismeri az egyéni eréfeszitést

téplalja az 6ndlldsagot,

batoritja minden egyes didk érdekl6dését, tanulasi stilusanak felfedezését,
taplalja az alkotd szellemet, elismeri mindenkinek a munkajat.

oktatasi format hasznalunk a tanuldk esetében, amelyek elGsegitik tanulasi

motivacidjukat:

csoportmunka,
kooperativ oktatasi technikak,
projektoktatas.

Hatranyos helyzet( tanulék tdmogatasi formai:

Tankonyvellatds: Az iskolai tankonyvszabalyzatunk biztositja, hogy a tankoényvek
ingyenesen dlljanak rendelkezésére a rendszeres gyermekvédelmi kedvezményben
részesilé tanuldknak.

Oktatas: A nevelési-oktatasi intézménylinkben gondoskodunk a hatranyos helyzet(
tanuldk felzarkéztatdsarol.

Utravald 6sztondijprogram: Az 6sztondij palyadzat Gtjan nyerhetd el. A programba
bekeriil6 didkok mentori segitséget kapnak tanulmanyaik sikeres folytatdsahoz,
valamint mind a diak, mind a mentor havi 6sztondijban részesdil, illetve bizonyos
sikerkritériumok elérése esetén a mentor oktatd egydsszeg(i év végi juttatast kap. Az
0sztondij program a kévetkez6 alprogramokbal all:

Ut az érettségihez: érettségit add kozépiskoldba jaré tanuldknak,

Ut a szakmahoz: szakképzésben résztvevd, hianyszakmat vélasztd tanuldknak.

1.8 A tanuldknak a szakképzé intézményi dontési folyamataiban valé részvételi  joga

gyakorlasanak rendje
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A 2019. LXXX torvény a szakképzésrdél szerint

1.9 A tanuld, a kiskoru tanulé torvényes képvisel6je, az oktatd és a szakképz6 intézmény
partnerei kapcsolattartdsanak formai

(lasd , A kozosségfejlesztéssel, az iskola szerepl6inek egyilttmikodésével kapcsolatos
feladatok” fejezetben)

1.10 A tanulmadnyok alatti vizsga szabalyai, valamint a szébeli felvételi vizsga kovetelményei
Tanulmanyok alatti vizsganak szamit az agazati alapvizsga, az osztalyozo-, a kilénbozeti-, a
potlo és a javitdvizsga.

A tanulmanyok alatti vizsga vizsgaid&szakat a tanulmanyok alatti vizsgat megel6z6 harom
hénapon belil kell kijeldlni. A tanulmanyok alatti vizsga id6pontjardl a vizsgazot a vizsgara
torténd jelentkezéskor irasban tajékoztatjuk.

A szabdlyosan megtartott tanulmanyok alatti vizsga nem ismételhet6. A tanulé magasabb
évfolyamra nem léphet, ha elégtelen agazati alpvizsgat tett.

Az igazgatd engedélyezheti, hogy a vizsgazd, kiskoru vizsgdzd esetén a torvényes képvisel6
irdsbeli kérelmére engedélyezheti, hogy a vizsgazé az el6re meghatarozott id6ponttdl eltérd
id6ben tegyen vizsgat.

A vizsgdk formadi

Az igazgato altal kijelolt vizsgaztatd oktatd kozli a tanuldval a vizsga formajat (irasbeli/ szobeli)
és a vizsga tananyagat. Az oktatd témajegyzéket ad ki a felkésziilés megkonnyitése érdekében.
Az olyan tantargybdl, amely kdvetelményeinek teljesitésével a szakképz8 intézmény szakmai
programja alapjan valamely vizsgatargybdl a tanuld érettségi vizsga letételére valé
jogosultsagot szerezhet, a tanulmanyok alatti vizsgdn minden évfolyamon kotelez6
kovetelmény a minimum hatvanperces, az adott vizsgatargy legfontosabb tanulmanyi
kovetelményeit magdban foglald irdsbeli vizsgatevékenység és szdbeli vizsgatevékenység
sikeres  teljesitése. A szakmai  tantargyak  vizsgatevékenységei a  szakmai
vizsgakovetelményben, valamint a Képzési és Kimeneti Kovetelményben meghatdrozottak
szerint torténik.

El6rehozott érettségi vizsga letételére az iskola igazgatdja ad engedélyt, amennyiben a
tanuldnak az adott tantargybdl az év végi eredményei legaldbb jo (4) volt, tovabba a tanuld
egy tantargybdl sem kapott elégtelent év végén.

1.11. A felvétel és az atvétel helyi szabalyai

A tanuléi jogviszony felvétellel vagy atvétellel keletkezik. A felvétel és az atvétel jelentkezés
alapjan torténik. A felvételrdl és az atvételrél az igazgatd dont. A tanuldi jogviszony a beiratas
napjan jon létre, a tanuldt a tanuldi jogviszonyon alapuld jogok és kotelességek ettél az
id6ponttdl kezdve illetik meg és terhelik.

9. évfolyamra torténd beiratkozas a tanév rendje szerint elkészitett éves munkatervben
rogzitett id6pontban az intézmény altal a felvételi eljarasrendben kdzzétett mddon torténik.
Az agazati alapvizsgat tett tanuld atvétele az dgazati alapoktatas tekintetében nem kéthet6
kiilonbozeti vizsgdhoz, ha az atvételre az dgazati vizsga letételét kovets tanévben keriil sor.
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A szakképzésre beiratkozé tanuldk a beiratkozasra magukkal hozzak az alapképzés elvégzését
igazold bizonyitvanyukat, valamint az OKJ / SZJ elGirasai szerinti esetleges palyaalkalmassagi,
szakmai el6képzettségrél sz616 igazoldsukat.

1.12 Az els6segély-nyujtdsi alapismeretek elsajatitasaval kapcsolatos terv

Az els6segély-nyujtasi alapismereteket a tanuldk gyakorlati oktatds, valamint testnevelés érak
keretében sajatitjak el.

2  Egészségfejlesztési program

Az egészségnevelés atfogd célja, hogy elbsegitse a tanuldk egészségfejlesztési attitlidjének,
magatartasanak, életvitelének kialakuldsat annak érdekében, hogy a felndvekvé nemzedék
minden tagja képes legyen arra, hogy folyamatosan nyomon kovesse sajat egészségi allapotat,
érzékelje a bels6 és kiilsé kornyezeti tényez6k megvaltozasabodl fakadod, az egészségi allapotot
érint6 hatdsokat és ez daltal képessé valjon az egészség meglbrzésére, illetve a veszélyeztetd
hatdsok csokkentésére. A teljes fizikai, szellemi és szocidlis jol-1ét allapotanak elérése
érdekében az egyénnek vagy csoportnak képesnek kell lennie arra, hogy meg tudja fogalmazni,
és meg tudja valdsitani vagyait, hogy megtaldlja a megfogalmazddott sziikségleteihez vezetd,
egészségét véds, és a kornyezet védelmére is figyel6 optimadlis megolddsokat, tovabba
kdrnyezetével valtozzék vagy alkalmazkodjék ahhoz. Az egészséget mint a mindennapi élet
eréforrasat, nem pedig mint életcélt kell értelmezni. Az egészség pozitiv fogalom, amely a
tarsadalmi és egyéni er6forrasokat, valamint a testi képességeket hangsulyozza. Az
egészségfejlesztés kovetkezésképpen nem csupan az egészségligyi agazat kotelezettsége,
hanem az egészséges életmddon tul a jol-létig terjed. Az iskoldanak minden tevékenységével
szolgalnia kell a tanuldk egészséges testi, lelki és szocidlis fejl6dését. Az iskola valjék az
egészségnevelés egyik olyan szinterévé, ahol az egészség, mint érték jelenik meg! Készitsiik fel
didkjainkat a vilag kihivasaira, érjik el, hogy helyesen kialakitott értékrenddel szemléljék a
tarsadalmi valtozasokat, alakitsanak ki csaladi, munkahelyi és egyéb csoportkapcsolatokat,
mindennapjaiknak része legyen az egészségligyi kultura! Keltsik fel tanuldinkban a mozgas, az
egészséges taplalkozas iranti igényt! Fejleszteni kell a beteg, sériilt és fogyatékkal él6
embertarsak iranti elfogadd és segit6kész magatartast. A balesetmegel6zés keretén beliil
ismertessik meg a kdrnyezet - elsGsorban a haztartas, az iskola és a kozlekedés, veszélyes
anyagok - leggyakoribb, egészséget, testi épséget veszélyeztetd tényezdit! A tanuldkat
készitsik fel a veszélyhelyzetek egyéni és kozosségi szintl megel&zésére, az 6nallé gyalogos
kozlekedésre, a tomegkozlekedési eszkdzdk hasznalatara, az utas balesetek elkeriilésének
madjaira, illetve baleset esetén a sériltek ellatasara az elsGsegély nyujtasi ismeretek
megtanitasaval! Hivjuk fel a figyelmet tovabba a veszélyes anyagok, illetve készitmények
helyes kezelésére, legfontosabb szabalyaira (felismerésére, taroldsara)! Tdmogatast kell
nyujtani a gyerekeknek - kiilondsen a serdiil6knek - a karos fligg&ségekhez vezets szokasok és
életmodok (pl. a dohanyzas, alkohol- és drogfogyasztas, helytelen taplalkozas, 6ltozkodési
szokasok) kialakulasanak megel6zésében. Az iskola megkeriilhetetlen feladata, hogy
foglalkozzon a szexualis kultira és magatartds kérdéseivel, és figyelmet forditson a csaladi
életre, a felel8s, oromteli parkapcsolatokra torténd felkészitésre. Az egészséges, harmonikus

25



D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

életvitelt megalapozd szokdsok a tanuldk cselekvd, tevékeny részvételével alakithatdk ki.
Fontos, hogy az iskolai kornyezet is biztositsa az egészséges testi, lelki, szocidlis fejl6dést.
Ebben az oktatok életvitelének is jelentds példaértékd szerepe van!

2.1 Az egészségnevelés, egészségfejlesztés lehetdségei

A hatékony egészségnevelési tevékenység megkoveteli, hogy az iskola szervezettsége, a
oktatok, iskolai dolgozdk magatartasa segitse a programban megjelolt célokat. Ezek a segit6
tényez6k a kovetkezd6k:

- tantermek, tanmdhelyek, kollégiumi helyiségek megfelel§ kialakitasa,

- aszervezett keretek k6zott megvaldsuld tanév eleji egészségligyi szlirbvizsgalat, és az
ehhez kapcsolhato, a tanuldst is befolyasold egészségi allapotfelmérés, a részképességi
zavarok kisz(irése,

- anapirend, a hazirend, a munkarend tegye lehetévé a mozgasigény kielégitését.

Az egészséges életmod kialakitdsanak, fenntartasanak igénye az aldbbi Iényeges terliletek
kiemelését koveteli meg:

- egészséges taplalkozasi szokdsok kialakitdsa, rokonszenvessé tétele, egészséges
élelmiszerek, biotermékek iranti igény felkeltése, a kozétkeztetésbe vald bevezetése,

- atest- és mozgaskultura fejlesztése, a testedzés lehet&ségének biztositdsa,

- a testi és lelki egészség fejlesztése, a viselkedési flggbségek, a
szenvedélybetegségekhez vezet6 szerek fogyasztasanak megel6zése,

- személyi higiéné, tisztasag, onmagunk és egészségi allapotunk ismerete,

- abantalmazas és iskolai er6szak megel6zése, konfliktuskezel6i képességek fejlesztése,

- atermészethez valé viszony és az egészséges kdrnyezet jelentdsége,

- balesetmegelGzés,

- elsGsegélynylijtas,

- parkapcsolatok, szexuadlis felvilagositas, felel6s nemi magatartas kialakitasa,

- beteg tarsak elfogaddsa és segitése.

A egészségnevelési tevékenység megjelenik tandra keretében, tanéran kivili foglalkozasok
szervezése soran és egyéb rendezvényeken is. példdul: szabadidGsportban, versenyeken,
céliranyos taborokban, el6adasokon, véradason, palyazatok kiirdsaban. Az évenként
elkészitendd iskolai és szakteriileti munkatervekben — igazodva az életkori sajatossagokhoz -
az aldbbi témakat feltétlenll megjelenitjlk.

2.2 Az egészséges tapldlkozas

Tudomdnyosan bizonyitott tény, hogy taplalkozasi szokdsaink jelentGsen befolydsoljak
egészséglinket. Etrendiink, az elfogyasztott élelmiszerek hatdrozzdk meg nagyrészt
életmindségilinket. Ahhoz, hogy megfelel§, kell6 mennyiség(i tdpanyaghoz jussunk ismerni kell
szervezetlink igényét, az élelmiszercsoportok fajtait, hatasait. Korunk jellemzgje, hogy mar
fiatal korban egyre gyakoribb a tulsulyos allapot a rossz fogyasztdi szokasok, a kell6 ismeretek
hidanya miatt. Ahhoz, hogy elkeriilheté legyen, célszerli minél korabban megismertetni a
gyermekekkel a helyes taplalkozas alapjait, hogy miel6bb beépiiljon szokasrendszeriikbe, s
kialakuljon igényik is ez irant. Az egészséges taplalkozassal kapcsolatos ismeretek a bioldgia
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tananyagba d4gyazdédva jelennek meg. Emellett minden osztaly osztalyfénoki
tanmenetébe/tananyagfelosztasaba is bekerllnek. A tandérdkon kivil szervezett
egészségnapon, egészséges életmdd padlydzatokon, vetélked6kon valé részvétel soran
béviilnek tanuldink egészséges taplalkozasra vonatkozd ismeretei.

Az intézményben (izemelS élelmiszerarusité Uzlet és aruautomatak mikodtetése soran
intézményiink  prébalja  megvaldsitani az  Orszdgos  Elelmiszerbiztonsagi  és
Téaplalkozdstudomanyi Intézet 2005. évi ajanldsat az iskolai bifék korszerl taplalkozasba
illeszkedd valasztékanak kialakitdsahoz. Az arukinalat nem tartalmazhat olyan terméket,
amely alkalmas lehet a tanulé figyelmének, magatartdsanak olyan mértékd befolyasolasara,
hogy azzal megzavarja a nevelési-oktatasi intézmény rendjét, vagy rontsa a nevel6-oktatd
munka hatékonysagat.

Az egészséges életmddra nevelés fontos szintere az iskolai étkeztetés. El kell érni, hogy a
gyermekek minél nagyobb része — leginkabb a veszélyeztetettek, a hatranyos helyzetliek — az
iskolaban étkezzenek.

2.3 A mindennapos testnevelés

A 2012/13-as tanévtdl a 9. évfolyamtdl bevezetve felmené rendszerben az iskola biztositja a
mindennapos testnevelést azon osztalyokban, ahol kozismereti oktatds folyik. A minden
gyermek részvételével torténd mindennapi egészségfejleszté hatékonysagu testnevelés vagy
testmozgas az érarendbe illetve a tantargyfelosztasba keriil beépitésre.

A heti 6t testnevelés érabdl legfeljebb heti két dra

- a kerettanterv testnevelés tantargyra vonatkozé rendelkezéseiben meghatdrozott
oktatdsszervezési formakkal, mUiveltségteriileti oktatassal,

- iskolai sportkdrben valé sportolassal,

- versenyszer(ien sporttevékenységet folytatd igazolt, egyesiileti tagsaggal rendelkezd
vagy amatdr sportoldi sportszerz6dés alapjan sportold tanulé kérelme alapjan a
tanévre érvényes versenyengedélye és a sportszervezete altal kiallitott igazolds
birtokdban a sportszervezet keretei kozott szervezett edzéssel valthato ki.

2.4  Atestiés lelki egészség fejlesztése, a viselkedési fliggbségek, a
szenvedélybetegségekhez vezet szerek fogyasztadsdanak megel6zése

Az életkornak megfeleld testi, lelki 6nismeret birtokdban hozott helyes dontés - ami belsé
elhatdrozason alapszik - a leghatdsosabb maddja annak, hogy barmilyen anyaghoz, droghoz
vagy tevékenységhez kot6dé karos szokas, szenvedély kialakuldsat megel6zziik. Az intézmény
fontos feladata a tanuld fejl6dését veszélyeztet6 korilmények megel6zése, feltarasa,
megsziintetése, ezért kiemelt figyelmet fordit a tanuldk veszélyeztetettségének megelGzésére
és megszlintetésére.

Ez minden oktatdé feladata, kiemelve koziilik is a gyermekvédelmi felelGst. Amennyiben a
tanuldkat veszélyeztet6 okokat pedagdgiai eszkdzdkkel az iskolaban nem lehet megsziintetni,
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az iskola segitséget kér a gyermekjoléti szolgdlattdl, illetve a gyermekvédelmi rendszerhez
kapcsolddo feladatot ellatd mas személyektdl, intézményektsl és hatdsagoktdl. A gydgyult
szenvedélybeteg tanuldk beilleszkedését is minden eszkdzzel segiti az intézmény. Az oktatasi
intézményben, valamint azon kivil a tanuldk részére szervezett rendezvényeken a
népegészségligyi termékadordl szélé 2011. évi Clll. torvény hatdlya ald tartozd, tovabba
alkohol- és dohanytermék nem darusithatd, nem fogyaszthaté.

A viselkedési flgg8dségekkel és a kiilonb6zd szenvedélybetegségekhez vezetd szerek
fogyasztasaval az osztalyfénoki o6rdk tananyaga foglalkozik. Ezen kiviil a tanuldk
ismeretterjeszt6, felvilagositd el6adasokon, a témaval foglalkozo pdlyazatokon, vetélkedSkon,
megel&zési programokon vesznek részt.

2.5 A bantalmazas és iskolai er6szak megel6zése

Altaldnosan fontos készségek, képességek, magatartasmaédok, viselkedésformak, amelyeket
segitenlink kell alakitani: masok véleményének, allaspontjanak meghallgatasa, figyelembe
vétele; masok igényeinek toleraldsa; sajat magunk és masok megbecsulése; kudarcok, stressz,
stresszhelyzetek elviselésének, pozitiv megélésének képessége. , Az igényeink azonnali
kielégitése iranti vagy” késleltetésének képessége az energia atmeneti idére torténd
atcsoportositasaval.

A stressz okozta, gyakran igen kellemetlen élménytél még az egészen kicsi gyerekeket sem
lehet megdvni. A gyerekek kdnnyen elsajatitjak az Uj kifejezést és helyesen alkalmazzak, igy
tisztaban lesznek a stresszhelyzet okozta érzelmi nyomassal és azzal, hogy ennek hatdsara a
helyzet szerepl8inek viselkedése megvaltozhat.

A téma feldolgozasa az osztalyfénoki ordk keretében torténik elsGsorban. Médszerei az
ismeretkozlés, felvildgositas, tévhitek, téves ismeretek tisztdzdsa, korrekcidja; magatartas,
viselkedés, értékek, érzelmek feltarasara és alakitasara irdnyuld beszélgetések, jatékok,
helyzetgyakorlatok; készség- és kommunikaciéfejleszté gyakorlatok, jatékok; pozitiv
életmddmintdk kozvetitése. Nagyon fontos az oktatdk példamutatasa.

2.6 Balesetmegel6zés

Altaldnos balesetvédelmi helyzetek, szabalyok az iskolaban. A didkokat az elsé tanitasi napon
balesetvédelmi oktatasban kell részesiteni! Fel kell késziteni ket a balesetveszélyes helyzetek
felismerésére, elkeriilésére, megelGzésére. Ismertetni kell a tilos és elvarhato
magatartasformakat. Az osztalyfGnokok az ismertetés tényét, tartalmat dokumentaljak.
Balesetvédelem a szakorakon, gyakorlati foglalkozasokon. Minden tandra illetve foglalkozas
esetében az oktatd az elsé 6ran balesetvédelmi oktatasban részesiti a tanuldkat, és ezt az
osztaly- vagy csoportnapldban rogziti.

Testnevelés: a sporttevékenységek sériilések nélkili végzése.

Kémia, fizika dra: a kisérletekhez sziikséges anyagok és eszk6zok szakszerd, balesetmentes
hasznalata.

Egyéb gyakorlati tevékenységgel jaré tandrakon és gyakorlati foglalkozasokon: a
munkafolyamatok szakszer( végzése.
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A tanév soran az oktatdk az éraikon el6forduld balesetveszélyes tevékenységek esetén mindig
fel kell hivjak a tanuldk figyelmét a lehetséges veszélyekre, a baleset-megel6zés médjaira.
Biztonsdgos atkelés az uttesten, gyalogos és tomegkozlekedési szabdlyok, kerékpdrozas
szabalyai, utburkolati jelek. A téma az osztalyfénoki és rajz 6rak anyagaba keriil beépitésre.
Iskolank részt vesz a biztonsagos kozlekedéssel kapcsolatos versenyeken, rajzpalyazatokon.
Evente egy alkalommal az illetékes rendSrkapitanysag kézremiikodésével el6addst szerveziink
a helyes és biztonsagos kozlekedésrél.

Baleset-megel6zés az iskolan kiviil, kiilsé helyszineken:

Ezen kivil az osztalyf6nokok, kiséré oktatdk a programok el6tt balesetvédelmi tajékoztatast
tartanak, felhivjak a tanuldk figyelmét a lehetséges veszélyekre, elmondjdk, hogyan lehet
megel6zni a baleseteket.

2.7 ElsGsegély nyujtdsi ismeretek
Az els@segély nyujtasi ismeretek f6 témakoreit a kiilonb6z6 tantargyak kovetelményeibe kell
beépiteni. A szakképzé évfolyamokon a munkavédelem tantargy, a tobbi évfolyamon a
természettudomanyos tantargyak ismeretanyagaba, illetve minden osztalyndl az
osztalyfénoki drakéba. A f6 témakorok, melyeknek szerepelni kell minden évfolyam ismeretei
kozott, a kovetkezdok:

Az elsGsegélynyujtas fogalma

Vérzések

Légutak

Utcai balesetek

Mozgasszervek sérilései

Egési sériilések

Mérgezések

Vegyszer okozta sériilések

2.8 Személyi higiéné, tisztasag

Az egészség 6 feltétele a test és a kdrnyezet tisztasdga: tisztalkodas, haj-, bér-, kérom-, fil-
és, fogapolas, vécéhasznalat, zsebkendGhasznalat, napjaban tébbszori kézmosas. Az emlitett
tevékenységeken kivil fontos feladat az erre a célra szolgdld helyiségek (vécé, zuhanyzé,
mosdo) tisztantartasa, fertGtlenitése, rendeltetésszerd hasznalata.

2.9 Személyi feltételek

Az iskolai egészségnevelési, egészségfejlesztési program szereplbi

a diakok,

az iskolaigazgatd,

a tantestiilet (kiemelt szereplik van a testnevelGknek, bioldgia szakos
oktatéknak, osztalyfénokoknek és az egészségfejlesztésben képzett
szakembereknek),

a szlldk,

az iskolaorvos,
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a védénag,

a szabadid6 szervez6,

a diakdnkormanyzatot segit6 oktatd.
Az iskolai egészségnevelési program a didkokért van, az egészséges életvitelliket szolgalja. Az
Gket érint6, egészséglikkel kapcsolatos problémaikrél kozvetleniil tudomast szerezhetlink, ha
megvan a bizalom az iskolai egészségnevel§ program szereplGi kozott. Ennek a bizalomnak a
kialakitasa egyik legfontosabb célunk. Kiemelten fontosnak tartjuk azt, hogy az iskola
valamennyi dolgozéja munkajaval, magatartasdval, életvitelével hozzajaruljon az egészséges
életmdd kialakitdasahoz, elmélyitéséhez.

3  Oktatasi program

3.1 A kotelez6 és a nem kotelezd foglalkozasok megtanitandd és elsajatitandé tananyaga,
az ehhez sziikséges kotelezd, kotelez6en valasztandd vagy szabadon vélaszthaté
foglalkozasok megnevezése, szdma
A Mezbgazdasag és erdészet agazatban a 34 621 01 Gazda, 4 0811 17 04 Gazda, 54 621
02 Mez6gazdasagi technikus, 5 0811 17 09 Mez6gazdasagi technikus
szakképesitéseknél a komplex szakmai vizsgara bocsatas feltétele a mez6gazdasagi
vontatd vezetésére érvényes vezet6i engedély (T, illetve C+E, C1+E kategodria, vagy B
kategéria).

AT kategoria vezetbi engedély megszerzéséhez az iskola ingyenesen biztositja:

- KRESZ elméleti tanfolyam: drarendi keretek kéz6tt heti 1 6ra

- EU tanfolyam

- rutinvezetés

- forgalmi vezetés

- azels6 vizsga: rutin, forgalmi és biztonsagos lizemeltetés.
AT kategodria vezet6i engedély megszerzéséhez sziikséges egyéb dijak a tanuldt terhelik.
KRESZ témakorok:

- Alapfogalmak, Alapelvek

- Elindul3s el6tti teenddk

- Ajarm(kozlekedésre vonatkozé szabalyok

- Keresztez6 forgalom az Uton

- Kozlekedés lakott teriileten kivdil

- Kozlekedés kiilonleges helyzetei

- Masként kozlekedve

- A Mez6gazdasagi vontatd és a lassu jarmdvek felépitése

- Motorok tiizel6anyag ellatasa

- Villamos berendezések

- Teljesitmény atviteli berendezések

- Osszefoglalas

- Jarmlvezetés emberi tényezGi
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3.2

Vészhelyzetek

Kérnyezetkimél§ kozlekedés
Tlizvédelmi ismeretek

Szallitasi ismeretek

kozismereti  kerettantervben meghatdrozott pedagdgiai feladatok helyi

megvaldsitadsanak részletes szabalyai

A 9-10. évfolyam pedagodgiai feladatinak megvaldsitasa
A kilencedik- tizedik évfolyaman folyd nevelés-oktatas alapvet6 feladata — a valtozo és egyre

Osszetettebb tudastartalmakkal is Osszefliggésben — a mar megalapozott kompetenciak

tovabbfejlesztése, bovitése, az életen at tartd tanulds és fejlédés megalapozdsa.

mintdkat adunk az ismeretszerzéshez, a feladat- és problémamegolddshoz,
megalapozzuk a tanuldk egyéni tanulasi mddszereit és szokasait,

a mozgasigény kielégitésével, a mozgaskultira, a mozgaskoordinacid, a ritmusérzék és
a hallas fejlesztésével, a koncentrdcié és a relaxacio képességének alapozdsaval,

az egészséges életvitel kialakitdsahoz az egészségtan gyakorlati jellegl oktatasaval
kivdnunk hozzajarulni,

a tanulasi stratégidk megvalasztasaban kitlintetett szempont az életkori jellemz6k
figyelembevétele,

az ismeretek tapasztalati megalapozdsa és az ismeretszerzés deduktiv atjdnak
bemutatasa,

fokozatosan kialakitjuk, bévitjik az egylttm(ikodésre épit6 kooperativ-interaktiv
tanuldsi technikakat és a tanulasszervezési médokat,

onkéntes munka.

A 11-12. évfolyam pedagodgiai feladatainak megvalésitasa

A tizenegyedik- tizenkettedik évfolyam legfontosabb feladatanak az érettségi vizsgara vald

felkészilést, a felsGoktatasban vald sikeres helytallasra valé nevelést tekintjiik.

az értelmi és érzelmi intelligencia mélyitését, gazdagitasat

az Onismeret alakitasdval, a fejleszt6 értékelés és oOnértékelés képességének
fejlesztésével,

az egyuttmdikodés értékének tudatositdsaval a csaladban, a tarsas kapcsolatokban, a
baratsagban, a csoportban;

a kreativitas fejlesztése;

az irasbeliség és a szdbeliség egyensulyara vald torekvés;

a tanuldk egészséges terhelése, érési folyamatuk kovetése, személyre sz610, fejleszté
értékelésiik;

a személyiség erkolcsi arculatdnak értelmi és érzelmi alapozasdval;

helyes magatartasformak megismertetésével és gyakoroltatasaval,

a biztonsagos szdbeli és irasbeli nyelvhasznalat és az alapvet6 képességek, készségek
elsajatitasaval;

a mentalis képességek céliranyos fejlesztésével;
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e az 6nalld tanulds és az 6nml(ivelés alapozdasaval,
e Onkéntes munka.
3.3 A mindennapos testnevelés, testmozgas megvaldsitdsanak modja

Az iskola biztositja a mindennapos testnevelést azon osztalyokban, ahol kézismereti oktatas
folyik. A minden gyermek részvételével torténd mindennapi egészségfejleszt6 hatékonysagu
testnevelés vagy testmozgds az drarendbe illetve a tantdrgyfelosztasba keril beépitésre.

A heti 6t testnevelés 6rabdl legfeljebb heti két 6ra

- a kerettanterv testnevelés tantdrgyra vonatkozé rendelkezéseiben meghatarozott
oktatasszervezési formadkkal, m(iveltségterileti oktatdssal,

- iskolai sportkérben valé sportolassal,

- versenyszer(ien sporttevékenységet folytatd igazolt, egyesiileti tagsaggal rendelkezd
vagy amatdér sportoldi sportszerz6dés alapjan sportold tanuldé kérelme alapjan a
tanévre érvényes versenyengedélye és a sportszervezete dltal kiallitott igazolds
birtokaban a sportszervezet keretei k6zott szervezett edzéssel valthatd ki.

3.4 A valaszthatd tantargyak, foglalkozasok, tovdbbd ezek esetében az oktatdvalasztds
szabalyai

A 2022/2023. tanévben testnevelés és idegen nyelv valaszthatd emelt szintl érettségire valo

felkészitésre.

A tantargyvalasztas eljarasrendje

A kovetkezd tanévre sz6ld valaszthatd tantargyak a Szakmai programban meghatdrozott

érettségi vizsgatargyak.

A szakmai munkakozdsségek aprilis 15-ig irdsban tdjékoztatjdk a tanuldkat a valaszthatd érak

céljardl, tematikajardl, kovetelményeirél. A vdlasztott 6rat oktatd oktaté személyérél a

tanuldk a jelentkezéskor tajékoztatast kapnak, de a tantargyfelosztas csak a tanév elején valik

véglegessé.

A valasztott érara vald jelentkezés irasban, a tanuld és a szll6 egylttes aldirasaval torténik,

legkés6bb majus 20-ig. (Az alacsony létszam miatt nem induld valasztott drdra jelentkezett

tanulék a szorgalmi idészak végéig mddosithatjak jelentkezésiiket.)

A vdlasztott éra kotelezd érettségi vizsgatdrgy esetén min. 6, szabadon valasztott érettségi

vizsgatargy esetén min. 3 f6 részvételével indul. A csoport maximalis |étszamat az oktatd

hatdrozza meg a tantargy jellege és a hatékony oktatd tevékenység érdekében.

A valasztott dran vald részvétel a tanitasi év végéig kotelezd. A valasztott tandrai foglalkozast

az értékelés és minGsités, a mulasztds, tovabba a magasabb évfolyamra 1épés tekintetében

A tanuld egy évben egyszer az igazgatd engedélyével megvaltoztathatja dontését. Ez a

megszerzett osztalyzatot nem érinti. Valtoztatds esetén a tanulénak kilonbozeti vizsgat kell

tenni az Ujonnan valasztott tantargy el6z6 évi tananyagbal.

Egyedi esetben lehet6ség nyilhat arra, hogy egy-egy képzési formdara vendégtanuldként masik

iskolaba jarjon a tanulé.
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3.5 Azon valaszthatd érettségi vizsgatargyak megnevezése, amelyekb8l a szakképz6
intézmény tanuldinak kdzép- vagy emelt szint(i érettségi vizsgara vald felkészitését a
szakképz6 intézmény kotelez6en véllalja, tovabba annak meghatarozasa, hogy a tanuldk
milyen kovetelmények teljesitése mellett melyik valaszthatd érettségi vizsgatargybdl
tehetnek érettségi vizsgat

Iskolankban a 2020/2021. tanév el6tt beiratkozott tanuldk szamara valaszthatd érettségi

vizsgatargyai

a) kozépszinten:

- foldrajz
- bioldgia
- informatika
- testnevelés

b) emelt szinten:

- testnevelés

A felkészités a kerettantervben meghatdrozott 6raszdmban torténik.

A 2023/2024. tanévtdl a valaszthatd érettségi vizsgatargyak

a) kozépszinten:

- foldrajz
- bioldgia
- testnevelés
- informatika

b)

Az emelt szint(i érettségire vald felkészités célja az eredményesebb tanulas a fels6 oktatasi

intézményekben. Az érintett tanuldknak joguk van testnevelés és idegen nyelv emelt szintl

képzésére jelentkezni, és azon részt venni. Az iskola az aldbbi tantargyakbdl hirdeti meg az
emelt szint{ érettségire vald felkészitést: testnevelés, idegen nyelv.

A 10. évfolyamos tanuldk és szileik februarban szdbeli tajékoztatast kapnak az emelt szint(l

érettségirdl és a valaszthatd tantargyakrdl. Aprilis végéig irasban is tajékoztatjuk Sket a

felkészit6 foglalkozasokrdl, a felkészitést tartd oktatd személyérdl, a jelentkezés maédjardl. Az

emelt szintl érettségi vizsgara torténd felkészités iskoldnkban testnevelés tantargybdl a 11-

12. évfolyamon, idegen nyelv tantargybdl a 12-13. évfolyamon tantervi draszamain felili heti

2 tanitasi 6raban torténik.. A tanuldk az emelt szintl tantargyakbol félévkor és év végén

osztalyzatot kapnak. Az emelt szint(i érettségire felkészité foglalkozason az értékelés és

minGsités, a mulasztas és a magasabb évfolyamra |épés elbirdlasa Ugy torténik, mint a kotelez6
tanitasi éran. Az emelt szintl felkészités a 0. vagy 7-9. drdkban torténik. Az 6rdk pontos
id6pontja csak szeptember elején deril ki, mert ez fligg a jelentkez6k szamatdl, eloszlasatdl,

a kotelez6 orak dérarendjétdl. A jelentkezés egy teljes tanévnyi kotelezettségvallalast jelent,

ezért az egyéb elfoglaltsagokat (tanulmanyi, sport, egészségligyi stb.) az emelt szintl érakhoz

kell a tanulénak igazitania. A felkészit6 csoportok legaldbb 5 f6 jelentkezd esetén indithatdak
és mikodtethet6ek. A jelentkezés hatarideje majus 20. A jelentkezési lapon a sziil6 vagy

gondviseld alairasanak is szerepelnie kell. Ha a tanulé a kovetkezd tanitasi évben nem kivan a

33



D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

felkészité foglalkozdsokon részt venni, Ugy szandékat irdsban legkésébb junius 15-ig kell az

iskola igazgatéjahoz eljuttatnia. A kérvényt a szlil6nek is ala kell irnia.

Az emelt szintl felkészitéshez kiilon tanmenet készil, amelyet a 40/2002.(V.24.) OM

rendeletben megtaldlhatd emelt szint( érettségi kovetelmények alapjan készitenek el a

szakoktatok. gy a feladatok és fejlesztési kovetelmények nem helyben kidolgozott

kovetelmények, hanem teljes egészében atvessziik a kbzponti kdvetelményeket.

3.6 Az egyes érettségi vizsgatargyakbdl a kozépszint(li érettségi vizsga témakorei

Melléklet

3.7 Atanulé tanulmanyi munkdjanak irasban, szban vagy gyakorlatban torténé ellen6rzési
és értékelési modja, diagnosztikus, szummativ, fejleszté formai

Iskoldank tanuldinak tanulmanyi munkdjat tanitdsi év kozben rendszeresen érdemjeggyel
értékeljuk, félévkor és év végén osztdlyzattal minGsitjik. Az értékelés kozvetitésére tanév
kdzben az elektronikus naplét hasznaljuk.

Az értékelés napi gyakorlatdban az alabbi elvek az irdnyadok:

- egy adott tantargy félévi, év végi osztalyzatanak kialakitdsdhoz félévente legaldbb 3
érdemjegy kivanatos, azzal a megkotéssel, hogy a témazdaré dolgozatok osztalyzatinak
szama nem lehet tobb a félév sordn kapott osztalyzatok szamanak felénél,

- harom érdemjegy akkor elfogadhatd, ha a tantargy heti 6ra szama: egy.

- legaldbb négy érdemjegy szlikségeltetik, ha a tantargy heti 6raszama: kett6

- amennyiben az adott targy heti draszama a harom vagy azt meghaladja, havi 2 jegy
elvarhato;

- biztositanunk kell, hogy szdbeli és irasbeli munka, vagy tantargyanként, ha lehetGség
van rd cselekvéses teljesitmények is értékelésre keriljenek;

- biztositanunk kell a szakért6i véleményekben esetenként megfogalmazott tobbletid6t
és az irasbeli helyett szdbeli szdamonkérést az érintett tanuldknal,

- atanuld magatartdsa nem tiikr6z6dhet érdemjegyben;

- az eredményesen végzett szakkori munka a megfelel§ tantargy érdemjegyeiben
megjelenhet;

- szaktargyi versenyeken vald eredményes szereplés is jutalmazhatd tantargyi
érdemjeggyel;

- érdemjegy adhatd tandrai munkaért, 6ndlld kisel6adasért;

- afélévi, év végi osztdlyzat nem lehet az érdemjegyek egyszerld matematikai atlaga, ha
azok nem azonos sulyuak. A végsé osztalyzat az érdemjegyek sulyozott atlagaként
szamitando. A szdbeli feleletek, a tandrai munkaért, az 6nallo kisel6adasért, szaktargyi
versenyeken vald eredményes szereplésért, szakkdri munkaért kapott érdemjegyek
egyszeres, a témazard dolgozatok érdemjegyei kétszeres sullyal kerlilnek szamitasra.

- atémazard, valamint a ropdolgozatokat a szakoktatok egy évig megbrzik.

- a tanuldk hianyzas miatti értékelésének elbiralasara a 20/2012 OM rendelet és a
Szakképzési torvény az iranyado;
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- tantargyi sajatossagokat figyelembe véve a tanuldénak az adott félév témakoreinek
felében javitdsi lehetGséget biztositunk legkésG6bb az adott félév vége el6tti
id6szakban;

- azelégséges, azaz a minimalis kovetelményszintet a helyi tanterveink tartalmazzak.

- atantargyi dicséret adhato.

- Az értékelés fent emlitett elveit tantargyakra konkretizalva minden targybdl, minden
év elején a tanuldkkal kozolni kell.

- Aszil6k a tanulé tantargyi érdemjegyeit az elektronikus naplobdl kovethetik nyomon.
Kilon kérésre nyomtatott formdban is adunk tdjékoztatast havonta maximum egyszer.
A szil6k ezen kivil még sziilSi értekezleteken, fogadddrakon is informalddhatnak. A
félévi és a tanév végi osztdlyzatok kialakitasa el6tt masfél honappal a bukasra allé
tanuldk szileit kilon is értesitjuk.

3.8 A csoportbontdsok és az egyéb foglalkozasok szervezésének elvei

A csoportbontds kialakitasakor az intézmény infrastrukturdlis feltételeit, valamint
finanszirozasi szempontokat is figyelembe kell venniink.
A csoportokat tobb szempont alapjan alakitjuk ki a helyzettdl figgden.
Egyszer( szétvdlasztas:
a) idegen nyelvek tanitasandl homogén csoportok kialakitdsa, a valasztott idegen nyelv
szerint vagy el6zetes tudasszint szerint,
b) informatika tantargynadl az informatika terem befogaddképessége alapjan, 15 f6 felett
c) szakmai oktatdsndl a jogszabalyokndl meghatdrozott Iétszdmhatdrok és szakmak
szerint
Csoportalkotas:
a) KRESZ elméleti oktatds: a kedvezményes jogositvany megszerzésére jogosult tanuldk
alkotnak egy csoportot (tobb osztalybdl)
Cserebontds: a bontott targyak szempontjai szerint (informatika és valamelyik szakmai
gyakorlat),
Valté bontas: az osztaly egyik részének van csak ordja (informatika)
A csoportbontdst az oktatéi Iétszam és a teremhiany korlatozza.

3.9 Az egészségnevelési és kornyezeti nevelési elvek, programok, tevékenysége

Kornyezeti nevelésiink alapelveit meghatarozé fogalmak:
- fenntarthato fejlédés
- kolcsonos fliggbség, ok-okozati 6sszefliggések
- alapvet6 emberi sziikségletek
- emberi jogok
- el6vigyazatossag
- bioldgiai és tarsadalmi sokféleség
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- Okoldgiai laAbnyom
A kornyezeti nevelés célja
A kornyezeti nevelés célja a tanuldk kérnyezettudatos magatartasanak, kornyezetért felelGs
életvitelének el6segitése, a természet, az épitett és tarsadalmi kornyezet, az embert tisztel6
szokdsrendszer érzelmi, értelmi, esztétikai és erkodlcsi megalapozdsa.
A kornyezeti nevelésben az aldbbiakat tekintjik értékeknek, megvaldsitandé céloknak:

- A természet és tarsadalom harmodniajanak felismerése, megérzése (a természet és
tdrsadalom torvényeinek megismerése, tiszteletben tartdsa, cselekedeteink soran
annak figyelembe vétele).

- Az élet tisztelete, szeretete.

- A mindennapi dontések soran a ,létezni vagy birtokolni” alternativabdl a |étezés, a
belsé értékeiben gazdag élet valasztasa.

- A gazdasagi-technikai fejl6dés soran a természeti er6forrasok kiakndzdsa helyett a
természeti adottsagok kimélete.

- Mértékletes fogyasztdi magatartas, a jové nemzedékek sziikségleteinek biztositasa.

Az iskolai kdrnyezeti nevelés az a pedagdgiai folyamat, melynek sordn fiataljainkat felkészitjiik
kornyezetiik megismerésére, tapasztalataik feldolgozasara, valamint az él6- és élettelen
természet érdekeit is figyelembe vevd cselekvésre. Ezért a kornyezeti nevelés az érzelmi és
értelmi alapokra, képességekre épitve kelti fel az igényt és teszi képessé a fiatalt:

- akornyezet valtozasainak, jelzéseinek felfogasara

- akornyezet 6sszefliggs rendszerben torténd értelmezésére

- azegyéni és kozosségi dontések felel6sségének megértésére

- akornyezet érdekeit figyelembe vevé gondolkoddsra, cselekvésre

Hosszu tavu célunk, jovéképiink, hogy kornyezettudatos allampolgarra valjanak tanitvanyaink.
Ennek érdekében didkjainkban ki kell alakitani

- akornyezettudatos magatartast és életvitelt

- aszemélyes felel6sségen alapuld, kornyezetkimél6 magatartast és életvitelt

- a természetes és mesterséges kornyezet értékei iranti felel6s magatartast, annak
megé6rzésének igényét és akaratat

- atermészeti és épitett kornyezet szeretetét, védelmét, a sokféleség megbrzését

- arendszerszemléletet

- ahelyi és globdlis 6sszefliggések megértését

- az egészséges életmdd igényét, elsajatittatni az ehhez vezeté technikakat,
modszereket

A kornyezeti nevelés lehetGségei

Egész iskolai tevékenységlinkkel képviselniink kell a koérnyezettudatos szemléletmddot,
egyfajta kdrnyezeti értékrendet, amit meg kell jelenitenlink az oktatd-nevel6 munkankban,
életmodunkban, az iskola hagyomanyaiban.

Kornyezeti nevelési feladataink zomét tandrai keretek kozott valdsitjuk meg. A kdrnyezeti
nevelést beépitjik valamennyi tantargyba, lefedve az altalanos és szakmai képzés teljes
id6tartamat. A természetre vonatkozé kultura a kornyezeti nevelés egyik pillére, ebbél adodik,
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hogy a természettudomanyos targyaknak igen nagy a felel6ssége. A bioldgia, kémia, fizika,
foldrajz tantdrgyak mellett a szakmai tdrgyak nyujtanak lehetGséget a természet
rendszerszemlélet( tanulmanyozasdra, az ok-okozati kapcsolatok feltardsara. A természet és
kultdra szoros kapcsolatara a mUvészeti és a tarsadalomtudomanyi targyak oktatasa soran
hivjiuk fel a figyelmet, kiemelve természeti és kulturalis 6rokségliink megd6rzésének
fontossagat. Az osztalyfénoki orak, kozosségi foglalkozasok sajatos szerepet toltenek be a
kornyezeti nevelés programjaban, kotetlen beszélgetések, kozos tevékenységek témaja lehet
a kornyezet formalasa.
A tandran kivul megvaldsithatd kornyezeti nevelés formai:

- szakkorok, onképz6korok

- terepgyakorlatok, erdei iskolak, kornyezetvédelmi szaktabor

- intézményldtogatds (muzeum, konyvtar, Gzem stb.)

- kirdnduldsok, természetvédelmi teriletek felkeresése

- tevékeny részvétel kiilonb6z6 kérnyezetvédelmi programokban

- védnokség valamilyen természetvédelmi érték felett

- kornyezetvédelmi vetélkeddbk, versenyek szervezése, palyazatok kiirdsa

- jeles napokhoz kapcsolddé programok
Kiemelten kezeljik, hogy a kornyezeti nevelés ne csupan az ismeretek ataddsa, kdzlése legyen,
hanem a kdrnyezet védelméhez és megGrzéséhez sziikséges tudast, ismereteket, értékeket és
készségeket tanitvanyaink a megfelel6 mddon szerezhessék meg: diakok és oktaték egyditt
vegyenek részt az iskola életét érinté kdrnyezeti problémak megoldasaban.
3.10 A tanuldk esélyegyenl6ségét szolgald intézkedések

A tanulasi kudarcnak kitett tanuldk felzarkdztatdsa fontos célunk. Sziikségességét mutatja,
hogy ezen réteghez tartozok szama érzékelhet6en évrél-évre névekszik.

A felzarkdztatd program elsé |épése a szintfelmérés. Ez tantdrgyi tesztekkel, feladatsorokkal
torténhet. A szakoktaték ezek feldolgozasa soran jutnak azokhoz az informacidékhoz, amelyek
a kés6bbi munkat meghatdrozzak. Az értékelés utan kialakul a kép, hogy mely tantargyakbol
milyen mérték( felzarkdztatod foglalkozasokra van sziikség. A felzarkéztatdé munka sordn
toreksziink alacsony létszamu csoportokban dolgozni, hiszen itt az egyénre szabott feladatok
elvégzésére tobb id6 jut, a oktatd nagyobb figyelmet tud szentelni az egyes tanuldkra. Fontos,
hogy az azonos tantargyakat oktatdk kovetelményeiket egységesitsék, a munkat a kdzos
gondolkodas, a kiilonb6z6 tananyagok tartalmi sulypontjainak k&z6s meghatdrozasa
jellemezze, hogy mindenki a megfelel6 mddszereket tudja kivalasztani. Térekedni kell arra,
hogy a tanuldknak legyen sikerélményik, olyan pozitiv tapasztalatuk, amely segiti G6ket
gatlasaik, félelmeik legy6zésében.

A tandran kivili lehet&ségeket, egyéni foglalkozasokat, kiscsoportos felzarkéztatd orakat,
korrepetdlasokat, és az érdeklédési korok munkajaban valé részvételt a torvény adta
lehetGségeket kihaszndlva a pedagodgiai folyamat szerves részeként az esélyteremtés
szolgalataba allitjuk. Sokat segithetlink a rossz szocidlis helyzetl tanuléknak tanuldszobai
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foglalkozasok szervezésével, vagy esetleges kollégiumi elhelyezésiikkel, illetve az iskolai
konyvtar hasznalataval.

A célok eléréséhez 9. osztalyban sziikséges a tanuldkat megtanitani tanulni, amit kilon
tantargyként is felvehetilink: a tanulds tanitdsat, a tanuldsmaddszertant. Tapasztalataink szerint
e targy segiti a tanuldk tanuldsi problémdinak feltardsat és elGsegiti a hidnyzd készségek
potlasat. A siker kulcsa az egy osztdlyban tanitd oktatdk jo egylttmiikodésében rejlik. A
hatékonysag novelése érdekében csoportbontast sziikséges alkalmaznunk.

Kiemelt célunknak tekintjiik

Minden tanuldnk szamara biztositani a tartalmas, hasznos, ugyanakkor boldog iskolai életet,
megtalalni azt a tevékenységet, amelyben sikerrel bontakoztathatja ki képességeit.

A szabadsdg, o©nallésag, ugyanakkor az alkalmazkodas és a tolerancia egyensulyanak
megteremtését a mindennapokban.

Megfelel6 szocidlis és tanuldsi kornyezet biztositasat

Az egyes tanuld személyiségének minél alaposabb megismerését, s ennek megfelel6en a
pedagdgiai mddszerek differencidlt alkalmazasat a személyiségiik egészének fejlesztése
érdekében.

Céljainkbol, 6nmagunknak vazolt feladatainkbdl tlikr6z6dik az a szandék, hogy minél tobb
tanuldnknak teremtsiink esélyt mindarra, amelynek kihasznaldsara 6 is er6feszitéseket tesz.
Tisztaban vagyunk azzal is, hogy barmilyen jé korilményeket kindlunk, a felkinalt lehetéség
csupan lehet6ség marad, ha nem tudjuk elérni azt a motivacids szintet, amely a diakot is
aktivitasra készteti, amelyben 6 is felel6s sajat eredményeiért. Sokszor ez a folyamat
nehezebbik része, akar valamilyen hatrany leklizdésérdl vagy egy potencialis tehetségrél van
sz0.

Nevelési szempontbdl is rendkiviil fontosnak tartjuk az egészséges és a sériilt gyermekek kdzos
nevelését, annak atélését a mindennapokban, hogy nem vagyunk egyformak, s azt, hogy a
toleranciardl nem beszélni kell, hanem gyakorolni.

A szocialis hatranyok enyhitését segit6 tevékenység

Az intézményinkbe keriilé didkok kozott sok szocidlisan hatranyos helyzetl tanuld van, a
csaladok jelentGs része anyagi gondokkal kiizd, a sziil6k nagy szazalékban munkanélkiliek,
alacsony iskolai végzettségliek. Az ilyen szocidlisan hatranyos helyzetl tanuldok esetében a
tanulmdanyokban valé lemaradas pétlasat, a gyermekek képességeinek célirdanyos fejlesztését,
tehetséglik kibontakoztatdsat, a szabadid6 kulturdlt eltoltését csak az iskola segitségével,
minél aktivabb kozrem(ikodésével lehet megoldani. Ezért feladatunk, hogy segitsiik a
hatranyos, halmozottan hatranyos helyzet(i tanuldk felzarkdztatasat, beilleszkedését és
folyamatos fejl6dését.

A szocialis hatranyok enyhitésének formai

Oszténzés kollégiumi ellatas, didkétkeztetés igénybevételére

Lehet8ség szerint ingyenes felzarkoztatd, korrepetald, tehetséggondozo, érettségi elGkészité
foglalkozasok, szakkorok szervezése

Igény esetén egyéni felzarkdztatd foglalkozasok ,,patronus” oktatod segitségével

Ingyenes tankdnyvek biztositdsa a raszoruldknak (jogszabaly alapjan)
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Szocidlisan hatranyos, halmozottan hatranyos helyzetl tanuldk szamadra kiirt palyazatok
figyelése, segitség az érintett tanuldknak a palyazatok megirdsaban

Palyaorientacids, palyavalasztdsi tandcsadds a helyi munkaligyi kozpontokkal egyitt a
tovabbtanulas, szakmavalasztas el6tt allo fiataloknak

Szoros kapcsolattartdsa a hatranyos, halmozottan hatranyos helyzet( tanulék lakhelye szerinti
illetékes telepulési onkormanyzatokkal, a gyermekjoléti szolgalatokkal

A oktaték, a tanuldk és a szil6k személyes kapcsolata, szlikség esetén csalddlatogatas
megszervezése

Drog- és blinmegelGzési programok

Mentalhigiénés programok

3.11 Atanulé jutalmazasaval 6sszefliggs szabalyok

A tanulmanyi, magatartdsi és szorgalmi kdvetelményeket kiemelkedéen teljesits, az iskola
hirnevét tanulmanyi, sport, kulturalis, didktanacs tevékenységgel erdsit6é tanuldkat
jutalomban részesitjik.
Ezek lehetnek:
- atlagon felili aktivitdsért, j6 munkaért osztalyfénoki dicséret,
- hazi versenyen elért eredményért, egész éves kimagasléan j6 munkaért szakoktatdéi,
szakoktatoi dicséret,
- harom osztalyfénoki dicséret utan igazgatdi dicséret,
- megyei verseny vagy egyéb kimagasldé eredmény esetén igazgatdi dicséret és
jutalomkonyv a tanév végén a tanuldk, nevelGk és a szil6k kozossége elbtt,
- tobb targybdl kiemelkedGen jé teljesités esetén nevelGtestiileti dicséret és
konyvjutalom a tanév végén ugyancsak a tanuldk, nevel6k és a szll6k kozossége elbtt,
- alegkivaldbb tanuldk szerepelnek az , Akikre bilszkék vagyunk” tablon.

3.12 Az emelt szint( érettségi vizsgara torténd felkészitéshez az emelt szintl oktatdsban
alkalmazott fejlesztési feladatok és kovetelmények a kozismereti kerettanterv és az
érettségi vizsga dltalanos és részletes kovetelményei alapjan

Emelt szint( felkészités esetén az évfolyamban kotelez6 draszamban az osztdlyukkal egyditt
tanulnak a tanuldk, igy sajatitjak el az emelt szintl tananyagot.

Emelt szint(i oktatast az a tanuld valaszthat, akinek az adott tantargybdl az el6z6 tanév végén
legaldbb kozepes osztalyzata volt, vagy a nyelvi érettségije legalabb 60%. Ett6l eltérni az
igazgatd irdsbeli engedélyével lehet.

A 11-12. évfolyamon az emelt szintl érettségire torténd felkészitéshez az emelt szintl
oktatasban alkalmazott fejlesztési feladatokat és kimeneti kovetelményeket a 40/2002.(V.24)
oM rendelet alapjan valtoztatas nélkal alkalmazzuk.
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4 Képzési program

Intézménylink referencia-intézményként kivan hozzdjarulni az oktatdsi modernizacids
folyamatok megtapasztaldsahoz, adaptalasahoz. Olyan pedagdgiai mddszereket alkalmaz,
melyek alkalmasak az egyéni fejlédés elGsegitésére. J6 gyakorlataink széles kord
bemutatdsaval atvehetd mintakat adunk.

A kerettantervek daltal meghatarozott kotelez6 tartalmak az 6sszoraszam 90% -at fedik le. A
tagintézmények a fennmaradd 10 %-ot a kotelezd tartalmak elmélyitésére, bevésésére,
gyakorldsra és szamonkérésre hasznaljak fel. Az 6raszamok konkrét felhasznalasa az egyes
témakorokhoz rendelve, a tagintézmény osztalykdzosségeire szabva, minden évben a helyi
tanmenetekben jelenik meg.

4.1 Helyi tantervek éraszamai

A) 2016 temberdtElard helvitant e .

Az érettségi vizsga keretében megszerezhet6 szakképesités:
XXXIll. Mez8gazdasag: 34 621 03 Allattarté szakmunkds
XXXVIII. Rendészet és kozszolgalat: 52 345 04 Kozszolgalati ligykezeld
Erettségi végzettséghez kotott dgazati szakképesités
XXXIIl. Mez8gazdasag: 54 621 01 Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus
XXXII. Mez6gazdasag: 54 621 02 Mezbgazdasagi technikus
XXXVIII. Rendészet és kozszolgalat: 54 345 01 Kozszolgalati igyintéz6

a) Kozismereti 6raszamok és a szabadon tervezhet6 orakeret

177 7
v

13. évf.
9-12. o
, ; ; ; - ; ; 13. oraszam
Tantargyak 9-évf. | 106w | 11-évf | 12-évk | oraszam | | .
. évf. |Osszese
Osszesen
n
Magyar nyelv és irodalom |4 4 4 4 556 - -
Idegen nyelv 4 4 4 4 556 4 124
Matematika 3 3 3 3 417 - -
Torténelem 2 2 3 3 345 - -
Etika - - - 1 31 - -
Informatika 2 2 - - 144 - -
Mdvészetek - - 1 - 36 - -
Testnevelés 5 5 5 5 695 - -
Osztalyfénoki 1 1 1 1 139 1 -
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Kotelez6 komplex

természettudomanyos 3 - - - 108 - -

tantargy

Agazathoz kapcsol6do

tantargy: Bioldgia ) 2 - 2 206 ) )

Mezbgazdasagi kémia - - 2 2 134 - -

Pénzigyi és vdllalkozéi

ismeretek ) * ) : 36 ) )

Erettségire  épils  (f8)

szakképesités & 8 B & (1045+4 31 961

Erettségi vizsga keretében 53)

megszerezhetd 3 4 3 3 1498 - -

szakképesités

A mellék szakképesitést nem valaszto tanuldk szamara felajanlott targyak.

Precizids gazdalkodas 3 3

Rendelkezésre allo 35+1

Orakeret/hét 35 36 35 a2 of6

Tanitasi hetek szama 36 36 36 31 31

Eves dsszes 6raszam 1260 [1296 (1260 |1085 4901 ;(1)85+ 1085

KRESZ elméleti képzés + 0,5 dra (1. félévben, tdmbdositve)

9-12. 13. évf.
Tantargyak 9évf: |10-évE |11-évE |12-éwv |Oraszam 13. évf. | 6raszam
Osszesen Osszesen

Magyar nyelv és irodalom |4 4 4 4 556 - -
Idegen nyelv 4 4 4 4 556 4 124
Matematika 3 3 3 3 417 - -
Torténelem 2 2 3 3 345 - -
Etika - - - 1 31 - -
Informatika 2 2 - - 144 - -
Mdvészetek - - 1 - 36 - -
Testnevelés 5 5 5 5 695 - -
Osztalyfénoki 1 1 1 1 139 - -
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Kotelez6 komplex
természettudomanyos - - 108 - -
tantargy
Agazathoz  kapcsolédo

) o 2 2 206 - -
tantargy: Bioldgia
Foldrajz 2 2 134 - -
Pénzligyi és vallalkozoi 36
ismeretek
Erettségire épilé  (f6

egire  epdle (f6) 7 7 31 961
szakképesités
5 — - (1045+453)
Erettségi vizsga keretében

. 1498

megszerezhetd 3 3 - -
szakképesités
Szakmai informatika 2 2
Onvédelem 65
Ugyviteli ismeretek |
Rendelkezésre allo
. . 35 35 35
Orakeret/hét
Tanitasi hetek szama 36 31 31
Eves dsszes 6raszam 1260 1085 4901 1085 1085
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b) Szakmai 6raszamok és a szabadsav terhére tervezhet6 drakeret évfolyamonként, szakmanként:

P74 7 e .
o
v

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként

1. tdblazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. 12, évf.
Precizids gazdalkodds 3 3
S 16- 12 5/13. 1/13. 2/14.
heti heti heti heti heti heti
OFaszam  OFasZarm | ¢ éraszam | gy |Oraszam |Oraszam |Oraszam |@gy | Oraszam
e gY |€ |8Y € |8y € gy |€ gy € gy
« s Osszesen 5 6|6 4 |6 13 18 (13,5|15,5 13 18
A 6 szakképesitésre
tkozban: 140 160
vonatkozoan: Osszesen 1 12 10 31 29 31
11499-12 ;
’ Foglalkoztatas II. - e - 0,5 0,5
Foglalkoztatas Il.
11498-12 ;
: Foglalkoztatas I. - - |- - 2 2
Foglalkoztatas l.
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(érettségire épulé
képzések esetén)

Allattenyésztés |. 1.5 - 1,5
11495-16 - _
] i . | Takarmanyozastan 1 -
Takarmanyozastan és —
e 1 , , ., | Allattenyésztési
altaldnos allattenyésztés - - 4
alapgyakorlatok I.
Anatomia és élettan |. | 1,5 - 1,5
Allatok 5
egészségvédelme I.
11054-12 Allattenyésztés | Allattenyésztési 4
és -tartas alapgyakorlatok II.
Allattenyésztés . - - 3 3
Allattenyésztés 6
gyakorlat
11500-12 Munkahelyi 3
L i Munkavédelem - 8,5 0,5
egészség és biztonsag
Gazdalkodasi
11906-16 . - 1 2 2 2
o o alapismeretek
Agrarvallalkozasi, - —
. Gazdalkodasi
kereskedelmi ismeretek - - 4,5 3
alapgyakorlatok
11052-12 Géptan - 15 0,5 1,5 0,5
Géplizemeltetés és -|
) Géptan gyakorlat - - 2 2
karbantartds
Novénytermesztés - - 5 1,5 5
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11053-12 Szantofoldi | N6vénytermesztés
novénytermesztés gyakorlat
11082-12 Kertészeti
novénytermesztés

Kertészet gyakorlat

1

1

1

1

1

1

1

1
w
w

Az érarend szervezésénél a 12. évfolyamon a mellékszakképesités tantargyai az 1. félévre, a f6 szakképesités tantargyai kozul a 2. félévre
atcsoportositott tantargyak és draszamaik:

A 12. évfolyamon az elsd félévben az Allattartds 6raszama 2, az Allattartds gyakorlaté 4, a Gazdalkodasi alapismereteké 0, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 1. A masodik félévben az Allattartas draszdma 0, az Allattartds gyakorlaté 0, a Gazdalkodasi alapismereteké 2, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 5.
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A szakmai kdovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszdma évfolyamonként

1. tablazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Precizios gazdalkodas 3 3

9. - 12 5/13. 1/13. 2/14.

heti heti heti heti heti heti

éraszam oraszam | 6gy |Oraszam |Oraszam |Oraszam |ogy | Oraszam

e gy e e |8y e gy |e gy e 3%

. , . | Osszesen 5 6 4 4 |6 13 18 (13,5|15,5 13 18
A szakmai képzés
(rakeret 140 160
orakerete Osszesen 11 10 10 31 29 31
11499-12 i
: Foglalkoztatas II. - - - - 0,5 0,5
Foglalkoztatas Il.
11498-12
Foglalkoztatds l. i
, L. . ... | Foglalkoztatas I. - - - - 2 2
(érettségire épulé
képzések esetén)
Allattenyésztés I. 5 |- - - 1,5
Takarmanyozastan 1 - - - 3
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11495-16 , .

i i .| Allattenyésztési
Takarmanyozastan és - 2 |- (2 - - - |- 4
L, , ., | alapgyakorlatok I.
altalanos allattenyésztés

Anatomia és élettanl. 1,5 |- - |- - - - - 1,5
Allatok
egészségvédelme I.

Allattenyésztési
10958-12 alapgyakorlat Il.
Allategészségtan Anatomia és élettan II.
Allatok
egészségvédelme Il.

1

1

1

1

1

1

1

1
=
=

Allategészségtan
gyakorlat
Gazdalkodasi
10960-16  Vallalkozasi, | alapismeretek
kereskedelmi alapok Gazdalkodasi

alapgyakorlatok
10957-16 Allattenyésztés | Munkavédelem I. - - - - - 85 |- |- 0,5
és allategészségligy | Miszaki ismeretek

1

1

1

1

1

1

1

1
-
-

1

1

1

1

1

1

1

1
N
w

m(szaki alapjai Miiszaki gyakorlat 1,5 3

Munkavédelem IlI.

1

1

1

1

1

1

1
o
(6, )

1

1

1

1

1

1

1

1
w
w

) . | Allattenyésztés .
10959-16 Allattenyésztés

Allattenyésztés
gyakorlata
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Az o6rarend szervezésénél a 12. évfolyamon a mellékszakképesités tantargyai az 1. félévre, a f6 szakképesités tantargyai kozil a 2. félévre

atcsoportositott tantargyak és éraszamaik:

A 12. évfolyamon az elsd félévben az Allattartas draszama 2, az Allattartds gyakorlaté 4, a Gazdalkodasi alapismereteké 0, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 1. A masodik félévben az Allattartas draszdma 0, az Allattartds gyakorlaté 0, a Gazdalkodasi alapismereteké 2, a Gazdalkodasi
alapgyakorlatoké 5.
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1. tablazat: A mellékszakképesitést nem valasztd tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai informatika 2 2
Onvédelem 0,5 -
Ugyviteli ismeretek - 1
S 10- H- 12 5/13. 1/13. 2/14.
heti heti heti heti heti heti
éraszam | éraszam égy |O6raszam |o6raszam |draszam | gy | 6raszam
e |8y | |8Y e gy e gy |€ gy |¢e gy e gy
.. 4,5- 4,5-
% . y Osszesen 65 |45 |8 4 5;5-1 5,5 19 12 |17 |12 19 12
A f6 szakképesitésre 15 3
, 140 160
vonatkozdan: ..
Osszesen 11,0 12,0 10,0 10,0 31,0 29,0 31,0
11499-12 ;
: Foglalkoztatas II. - - - - - - - 0,5 0,5
Foglalkoztatas Il.
11498-12
Foglalkoztatds l. i
, L. . ... | Foglalkoztatas I. - - - - - - - 2 2
(érettségire épulé
képzések esetén)
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11654-16 Rendvédelmi | Kdzszolgalati 15
jog és kozigazgatas ligyintézGi ismeretek ’
Maganbiztonsag és 1

vagyonvédelem I.

Maganbiztonsag és
vagyonvédelem II.

11655-16
Magdnbiztonsag a
kdzszolgalati Ggykezel6
szamara
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11553-16 Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok I.

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok II.

2,5

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok IlI.

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok IV.

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok V.

Rendvédelmi szervek
és alapfeladatok
gyakorlat

11556-16
Tarsadalomismeret és
szakmai kommunikacio

Kozszolgalati

7 sre

ligyintézGi ismeretek

Kozszolgalati
ligyintéz6 gyakorlati
ismeretek

11657-16 Rendészeti
szakmai idegen nyelv

11658-16 Rendészeti
szakmai informatika

Rendészeti szakmai

idegen nyelv
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11552-16 Onvédelem
és intézkedéstaktika

gyakorlat IV.

Onvédelem és

intézkedés taktika 65 |-

gyakorlat I.

Onvédelem és

intézkedés taktika 3,5 |- 3,5
gyakorlat Il.

Onvédelem és

intézkedés taktika - - 3
gyakorlat Ill.

Onvédelem és

intézkedés taktika - - 3

Onvédelem és
intézkedés taktika

10069-12 Irodai
asszisztensi feladatok

10067-12 Gépiras,
dokumentum készités
iratkezelés

11555-16 Ugykezelés a
kdzszolgalatban

Ugyviteli ismeretek

Ugyviteli gyakorlat

2,5

2,5

Koézszolgalati
ligyintézgi ismeretek

1,5

53



D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

11632-16 Kozszolgalati

Koézszolgalati

ugyintéz6 . 1,5 2 2
ligyintézai gyakorlat
alapfeladatok
E-kozigazgatas
11559-16 E- ; 4 4
o o elmélete
kozigazgatasi — —
. E-k6zigazgatas
ismeretek 2 2
gyakorlata
Ugyfélszolgalati
11560-16 gy ) g’ ., 2,5 2,5
. L kommunikacio
Ugyfélszolgalati —— ——
L Ugyfélszolgalati
kommunikdacié magyar .
L. kommunikacio 3 3
és idegen nyelven
gyakorlat
Ugyfélszolgalati 5 5
11385-16 Magyar- és|kommunikacio
idegen nyelvi | Ugyfélszolgalati
panaszkezelés kommunikacié 2,5 2,5

gyakorlat

A 13. évfolyamon felvételire felkészités testnevelés: +3 dra.
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B.) 2018 szeptemberétdl érvényes helyi tantervek éraszamai

Hasioari {kavartd (0K} szdr: 34541 03)

Szakmakra elGirt alkalmassagi kovetelmény
Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikségesek
1.1.1. Kozismereti oraszamok és a szabadon tervezhet6 6rakeret
A kozismereti képzés heti 6raszamai

A kézismereti és szakmai ordak aranya

Teriiletek 9-évfolyam | 10-évielyam 11. évfolyam
Kézismeret | Kotott orak 156ra 9 bra 6 6ra
Szabadon
felhasznalhato 3-6ra 2-6ra 3,5 6ra
Orakeret
Osszesen 18 6ra 11 ére 9,5 dra
Szakmai Kotott orak 14,56 23-6ra 23 6ra
elmélet és | Szabadon
gyakorlat felhasznalhaté 254ra 26ra 2,5 ora
Orakeret
Osszesen 17 6ra 25 6rg 25,5 6ra
Heti 6sszes draszam 35-éra 36-6ra 35 odra

A kézismereti orak eloszlasa

Tantargyak 9. évfolyam 10.évfolyam | 11. évfolyam
Magyar — Kommunikacid 2-6ra 1 -éra -
Idegen nyelv 2-6ra 2-6ra 2 6ra
Matematika 2-6ra 1 6ra 0,5 ora
Tarsadalomismeret 2-6ra 1 éra -
Természetismeret 3-6ra - -
Testnevelés 4-6ra 3-6ra 3 dra
Természetismeret 1 4¢3 0-6ra 1 6ra
Kommunikacid e 8] 1 6ra
OsztalykozOsség-épit6 Program 1-6ra 1 éra 1 6ra
Szabad orakeret** 16ra 16ra 1,5 ora
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Osszesen:

18éra 2 |11 éra

9,5 6ra

1.1.2. Szakmai 6raszamok és a szabadsav terhére tervezhet6 orakeret

évfolyamonként, szakmanként:

Szakko6zépiskolai képzés kdzismereti oktatassal

1/9-évfolyam 210-évfelyam | 3/11. évfolyam
o heti L
heti-éraszam ) ) heti draszam
égy |Oraszam ogy
gy e gy e gy
Afo szakképesitésre Osszesen =5 10 13 10+1 13+1,5
) — 140 140
vonatkozoan: Osszesen 14,5 23,0 23+2,5
11499-12 i
. Foglalkoztatas II. - - - 0,5
Foglalkoztatas II.
11497-12 i
, Foglalkoztatas I. - - - 2
Foglalkoztatas I.
Allattartas 1. 2 - - 1,5
10997-16 _ -
, i Allattartas 2. - - - 1,5+0,5
Allattartas ~ —
Allattartasi gyakorlat |- 2 - 3 4
Altalanos
névénytermesztés
Részletes
.. i - - - 1,5 1,5+0,5
névénytermesztés
10998-16 Altalanos
Novénytermesztés |novénytermesztési - 2 - 1+1
gyakorlat
Részletes
noévénytermesztési - - - 2 4
gyakorlat
Zoldség kertészet 1,5+0,5 |- -
Gyilimolcs kertészet |- - - 1
10999-16 Kertészeti | Zoldség kertészeti
- 35 |- 1 1+1
alapok gyakorlat
Gyiimolcs kertészeti 5 5
gyakorlat
Miiszaki ismeretek 141 - - 1+1 1
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11000-16 . L.
B . Mliszaki ismeretek
Mezdbgazdasagi - 2 - 2 1+0,5
) gyakorlat
géptan
11001-16 Gazdalkodasi
. . 6;5+0;5 | - - 1 1,5
Agrarkereskedelem, | ismeretek
vallalkozas és | Gazdalkodasi 5 1
agyvitel ismeretek gyakorlat
11002-12 Gazda| . , ..
. Kiegészito
kiegészit6 ~ i - - - 1 1
, L. tevékenységek
tevékenységei
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9.
Tantargyak 10-évf: |11. évf.
47 s
Szakmai szamitasok I. 05 |- -
SutéGipari technoldgia I. 3 |- -
Mikrobioldgia és higiénia 3 |- -
Szakmai gyakorlat Il. - 1 2
Gazdasagi és fogyasztovédelmi ismeretek 1 -
Mézeskalacs-készités - - 0,5
Kerettanterv szerint tervezheté a szabadsav terhére | 25 |2 2,5
Szakko6zépiskolai képzés kdzismereti oktatassal
1/9 évfelyam 210 évfolyam 3/11. évfolyam
heti-éraszam | 8gy | heti draszdm | 6gy heti éraszam
e ey e gy e gy
.. 8;5—+
A f6 szakképesitésre | Osszesen 6 8+1 |15+1 9+0,5 [(14+2
. 25 140 140
vonatkozdan: -
Osszesen 17 25,0 23+2,5
11499-12 3
, Foglalkoztatas Il. |- - - 0,5
Foglalkoztatas Il.
11497-12 ]
: Foglalkoztatas . |- - - 2
Foglalkoztatas I.
SiitGipari
L. 33—+l |- -
technoldgia I.
111945-16 Szakmai gépek I. |2 - -
Sutbipari Szakmai 45
alapismeretek szamitasok I. 25
Szakmai 6
gyakorlat I.
Sutdipari
Jy/ S R PR P 2
technolagia Il.
Szakmai gépek II. | - - - 2 1
11837-16 -
e Szakmai
SutGipari ismeretek .. - - - 1 1
szamitasok Il.
Szakmai 12 .
- - - . 10+2
gyakorlat Il. +1
Mikrobioldgia és
11919-16 o 1+1 |- -
higiénia
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Elelmiszerel6allitasi | Munka- és
alapismeretek kornyezetvédele |2 -
m
MinGség-
ellenérzés - - 3"
gyakorlat
Gazdasagi és
fogyasztovédelm |- - 1+1 1
i ismeretek
Mindségiranyita 1
s
Mézeskalacs
P - - 1,5+0,5
10942-16 készités
Mézeskalacs Mézeskalacs
készités készités - - 4
gyakorlat
. 9. , .
Tantargyak . 10--évf. |11. évf
évf,
SitGipari gyartastechnoldgia 85 |1 1
Cukraszipari gyartastechnoldgia 1 |3 1,5
Sit6- és cukraszipari gyartastechnolégia gyakorlat [+ |- -
Kerettanterv szerint tervezhets a szabadsdav terhére |25 |2 2,5
Szakkozépiskolai képzés k6zismereti oktatassal
égy |eorasZzam ogy
e gy e gy e gy
A f6 | Osszesen %5 7 9+2 (14 9+2,5 |14
szakképesitésre - 140 140
, Osszesen 14,5+2,5 23;0+2 23,0+2,5
vonatkozdan:
11499-12 i
i Foglalkoztatas II. - - - - - - 0,5
Foglalkoztatas .
11497-12 ]
, Foglalkoztatas I. - - - - - - 2
Foglalkoztatas I.
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SiitGipari gyartastechnolégia 2,5+0,5 2;5+1 2+1
Cukraszipari
10917-12 . . 241 2;5+1 2,5+1,5
. .| gyartastechnoldgia
SutGipari es——— - - ~
i . Siit6- és cukraszati gépek
cukraszati R 1 2 1
N miikédése
termékgyartas — - —
Suto- és cukraszipari 14
gyartastechnoldgia gyakorlat
Mikrobioldgia és higiénia 1 -
Munka- és kornyezetvédelem |1 -
11919-16 — -,
, . ... .| MinGség-ellenGrzés gyakorlat |- -
ElelmiszerelSallitasi — — -
. Gazdasagi és fogyasztovédelmi
alapismeretek . - 1 1
ismeretek
MinGségiranyitas - 1
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Tantargyak 9-évf: |10-évE [11-évE
Husipari technoldgia 1 1 -
Husipari gépek 15 - -
Elelmiszer-vizsgalat - 1 -
Technolégia gyakorlat - - 2
Vallalkozasi és  kereskedelmi
. - - 65
ismeretek
Kerettanterv szerint tervezhetd a
. . 25 2 25
szabadsav terhére
Szakko6zépiskolai képzés kdzismereti oktatassal
ofrasEan ogy
e gy e gy e gy
Osszesen 6,5+25|8 6+1 |17+1 10 9+0,5 |14+2
Osszesen 14,5+2;5 23;0--20 23;0--25
11499-12 ]
: Foglalkoztatas II. - - - - - 8,5 -
Foglalkoztatas II.
11497-12 )
, Foglalkoztatas I. - - - - - 2 -
Foglalkoztatas I.
Mikrobioldgia és
10891-16 o 2 - - - - - -
) o higiénia
Mikrobioldgia, ——— —
L . | MinGségbiztositas - - - - - 1 -
higiénia €s ——— -
. Y Higiénia  gyakorlati
minGségbiztositas ) - - - 1 - - -
alkalmazasa
Husipari technolégia |4+1 - - - - - -
10927-16  Vagohidi | Hasipari gépek 8;5+15 |- 64 - - - -
munka Technoldgia
gyakorlat
Husipari technolégia |- - 1,8 - - - -
10928-16 Darabolas, | Husipari gépek - - 64 - - - -
csontozas Technoldgia
- 8 - 53 |- - 17+0;3
gyakorlat
Husipari technolégia |- - 1;2+1 |- - 3,3 -
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* SNI tanuléknak a masodik valaszthato érettségi tantargy (az idegen nyelv helyett)

Husipari gépek - - - ;2 - 8;9 -
10929-16 Elelmiszervizsgalat 201
Mdsodlagos husipari | gyakorlat
feldolgozas Technoldgia
gyakorlat
Husipari technolégia |- - - - - 67 -
Husipari gépek - - - - - 61 -
. . .| Vallalkozasi és
10930-16 Husipari .
L kereskedelmi - - - 2 - 0,5+05 | -
értékesités .
ismeretek
Technoldgia
gyakorlat
Osszesen 17 25 255
Szakkozépiskola — érettségire felkészit6 szakasz
, I (12. Il. (13.
Evfolyam/ (12) . ( )_ i) H{2)
B Nappali Nappali . .
Tantargyak Estitagozat |Estitagozat
tagozat tagozat
Magyar nyelv és irodalom 6 6 3
Idegen nyelv 6 6 3
Matematika 6 6 3
Torténelem, tarsadalmi és
. (s 4+1 5+1 3
allampolgari ismeretek
Természetismeret 2 +2 1
Foldrajz* 2 2
Informatika 2 2 1
Testnevelés és sport 5 5 -
Osztalykozosség-épité 1 1
program
Szabadon tervezhetd drakeret|3 5 4
Osszesen (k6zm(veltségi
. . 35 36 18
oraszamok)
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Technikum

Az érettségi vizsga keretében megszerezhetd szakképesités (mellékszakképesités):
XXXIll. MezGgazdaséag: 34 621 03 Allattarté szakmunkds
XXXVIII. Rendészet és kozszolgalat: 52 345 04 Kozszolgalati Ggykezel6

Erettségi végzettséghez kotott dgazati szakképesités
XXXIIl. Mez8gazdasag: 54 621 01 Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus
XXXII. Mez6gazdasag: 54 621 02 Mezbgazdasagi technikus
XXXVIII. Rendészet és kozszolgalat: 54 345 01 Kozszolgalati Ggyintéz6

1.1. K6zismereti 6raszamok és a szabadon tervezhet6 orakeret

Mez6gazdasag XXXIIl.

Mez6gazdasagi technikus

A B C D E F G H
9-12. évf. 13.  évf.
) e 11, 2. [T 13. |7
1. [Tantdrgyak S—avf | , i éraszam i draszam
evf. |évf. |évf. | évf. |
Osszesen Osszesen
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 4 556 = —
3. |ldegen nyelv 4 4 4 4 556 3 —
4. |Matematika 3 3 3 3 417 — —
5. [Torténelem 2 2 3 3 345 — —
6. |Etika - - — 1 31 = —
7. |Informatika 2 2 — — 144 — —
8. |Mlvészetek 1 - — — 36 — —
9. [Testnevelés 5 5 5 5 695 — —
10. |Osztalyfénoki 1 1 1 1 139 1 —
Kotelez6 komplex
11. ) . 1B - — — 108 — —
természettudomanyos tantargy
Agazathoz kapcsolédd
természettudomanyos
12. , 2 2 PR - 216 -
tantargy*
biologia
KotelezGen valaszthato
13. [tantargy** - - 2 2 134 — —
mezdgazdasagi kémia
Pénziigyi és vallalkozéi
14. | - - - 36 - -
ismeretek

63



Déli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium

15. |Szakmai targyak drakerete s 12 |11 (12 |1488 31 961
F6 szakképesités 8 12 |5 4,5
Novénytermesztés - - - 1
Mellékszakképesitést nem
valasztok
Precizios gazdalkodas - - 6 -
Szakmai szamitasok - - - 4
Novény termesztéstechnoldgiai =
ismeretek ’
16. |Szabadon tervezhet6 6rakeret |~ - — — — 4 124
Rendelkezésre allo
17. | ) 35 36 35 [35 |- 35
Orakeret/hét
18. [Tanitasi hetek szama 36 36 (36 (31 |- 31 |-
19. |Eves Osszes 6raszam 1260 (129612601085 4901 1085 (1085
Allattenyészt6 és allat-egészségiigyi technikus
A B C D E F G H
9-12. évf. 13. évf.
) e 11 2. [T 13. |7
1. [Tantdrgyak 9—évf | | i éraszam i draszam
évf: |évf. |évf. | évf. |
Osszesen Osszesen
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 4 556 — —
3. |ldegen nyelv 4 4 4 4 556 3 —
4. |Matematika 3 3 3 3 417 — —
5. [Torténelem 2 2 3 3 345 — —
6. |Etika - - — 1 31 = —
7. |Informatika 2 2 — - 144 — —
8. |Mlvészetek 1 - — - 36 — —
9. [Testnevelés 5 5 5 5 695 — —
10. |Osztalyfénoki 1 1 1 1 139 1 —
Kotelez6 komplex
11. ) ) 1B - — — 108 — —
természettudomanyos tantargy
Agazathoz kapcsolodd
természettudomanyos
12. ) 2 2 2 = 216 — —
tantargy*
biologia
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Kotelez6en valaszthato

13. [tantargy** - - 2 2 134 = —
mezdégazdasagi kémia
14 Pénzijgyi és véllalkozéi_ . B B P B B
ismeretek
15. |Szakmai targyak érakerete 8 2 11 12 |1488 31 961
F6 szakképesités =4 12 |0,5 [9,6
Mellékszakképesitést nem
valasztok
Szakmai szamitasok - - 2 1,5
Szakmai idegennyelv - - 2 -
Precizids gazdalkodds - - 6 -
Takarmanyndvény
termesztéstechnoldgiai - - 0,5 0,9
ismeretek
16. [Szabadon tervezhetd dérakeret |- - - - — 4 124
17, I?endelkezélsre éll(’)35 e bs bs L = N
Orakeret/hét
18. [Tanitasi hetek szama 36 36 (36 (31 |- 31 |-
19. |Eves 6sszes 6raszam 1260 [1296|1260|1085 |4901 1085 (1085
Rendészet és kozszolgalat XXXVIII.
54 345 01 Kozszolgalati Gigyintéz6
A B C D E F G H
9-12. évf. 13.  évf.
1. [Tantargyak 9 évf- ;g_ %1' %2' draszam %3' éraszam
avE: |évf. |évf. | évf. |
Osszesen Osszesen
2. |Magyar nyelv és irodalom 4 4 4 4 556 - —
3. |ldegen nyelv 4 4 4 4 556 — —
4. |Matematika 3 3 3 3 417 - -
5. [Torténelem 2 2 3 3 345 = -
6. |Etika - - - 1 31 - -
7. |Informatika 2 2 - - 144 - -
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Mivészetek

36

Testnevelés

695

10.

Osztalyfénoki

139

11.

Kotelez6
természettudomanyos tantdrgy

komplex
piexXy

108

12.

Agazathoz kapcsolodo
természettudomanyos
tantargy*

bioldgia

216

13.

KotelezBen valaszthatd
tantargy**

foldrajz

134

14.

Pénzigyi és vallalkozéi

ismeretek

36

15.

Szakmai targyak orakerete

11

12

1488

961

FG6 szakképesités

| o

0,5

9,6

Mellékszakképesitést nem

valasztok

Szakmai informatika

Onvédelem és
intézkedéstaktika gyakorlat

Kozuti elsGsegély

KRESZ

Fizikaierénlét-fejlesztés

Alapozd kozismereti tantargy
erdsitése
(matematika, magyar,

torténelem)

1,5

16.

Szabadon tervezhets érakeret

124

17.

Rendelkezésre allo

Orakeret/hét

35

35

35

18.

Tanitasi hetek szama

36

31

31

19.

Eves Gsszes Graszam

%%ﬁ‘l&%'

g&&'

1260

1085

4901

1085

1085
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6. A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként (2018)

Mez6gazdasag XXXIII.

MezG6gazdasagi technikus

A mellékszakképesitést nem valaszté tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Precizios gazdalkodas 6 -
Szakmai szamitasok - 4

A f6 szakképesitéshez nem tartozé helyi tanterv szerinti tantargy

Tantargy 11. évf. | 12. évf.

Novény

termesztéstechnolégiai - 2,5

ismeretek
MezGgazdasag XXXIII. 9. 10. 11. 12. 5/13. 1/13. 2/14.
Mez8gazdasagi technikus e |gy |e|gy |ésy |e|gy (ogy |e |8y e gy|e |gy |oOgy|e gy
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A f6 szakképesitésre Osszesen A tantsrgy 2+1|2,5 13,5 (18(12(17,5 13,5 (18
tkoz6: c 1644 140 160
vonatkozo: Osszesen apcsolodasa 4,5+1 31,5 29,5 31,5

11499-12 ] j o
i Foglalkoztatas II. f6 szakképesités 0,5 0,5
Foglalkoztatas .
11498-12
Foglalkoztatas l. ) . o
, . . ... | Foglalkoztatas I. f6 szakképesités 2 2
(érettségire éplld
képzések esetén)
11495-16 Allattenyésztés I. f6 szakképesités 1
Takarmdanyozastan és|Takarmanyozastan |f6 szakképesités 2
altalanos Allattenyésztési B .
i L, f6 szakképesités 5
allattenyésztés alapgyakorlatok I.
Anatomia és élettan | o
| f6 szakképesités 2
Allatok B .
L. f6 szakképesités 1
11054-12 egészségvédelme I.
Allattenyésztés - és | Allattenyésztési B o
) f6 szakképesités 5
tartas alapgyakorlatok Il.
Allattenyésztés Il. | f6 szakképesités 3 3
Allattenyésztés
y f6 szakképesités 6 6
gyakorlat
11500-12
Munkahelyi egészség és | Munkavédelem f6 szakképesités 1
biztonsag
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Gazdalkodasi

11906-16 ) f6 szakképesités 1
o o alapismeretek
Agrarvallalkozasi, - —
. Gazdalkodasi . L
kereskedelmi ismeretek f6 szakképesités 1 2
alapgyakorlatok
11052-12 Géptan f6 szakképesités
Géplizemeltetés és -| | . L,
, Géptan gyakorlat f6 szakképesités 2
karbantartds
11053-12 Novénytermesztés |6 szakképesités 1+1
Szantofoldi Novénytermesztés | L,
L. , f6 szakképesités 1,5 1,5
novénytermesztés gyakorlat
11082-12 Kertészet f6 szakképesités
Kertészeti i . L
. ) Kertészet gyakorlat | f6 szakképesités 2
novénytermesztés
34 621 03
Allattartas Allattarté 2
10997-16 szakmunkas
Allattartds i ] 34 621 03
Allattartas ) :
Allattartd 2
gyakorlata .
szakmunkas
" . , 134 621 03
Allathigiénia és| . ,
i . L. Allattarté
11003-12 Az allat és|allategészségiigy ,
. szakmunkas
kdrnyezete, < P P
, L Allathigiéniai és(34 621 03
allathigiéniai feladatok |, e L ,
allat-egészségiligyi | Allattarto
gyakorlat szakmunkas
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34 621 03
Takarmanyozas Allattarto - - - |-
11004-16 szakmunkas

Takarmanyozas i L. 34 621 03
Takarmanyozasi . ’
Allattarto - |- - |-

akorlat
&Y szakmunkas

34 621 03

Gazdasagi  allatok | ,
Allattarto - |- - |-

szaporitasa

11005-12 Szaporitas és szakmunkas
utddgondozas feladatai | Gazdasagi allatok [34 621 03
szaporitasi Allattarto - - - |-
gyakorlat szakmunkas
34 621 03
Allattartas gépei Allattarté - - - |-
11597-16  Allattartas szakmunkas
gépei 34 621 03

Allattartas mdiszaki | , )
Allattarto - |- - |-

gyakorlat ,
szakmunkas
34 621 03
Gazdalkodasi . ,
. Allattarto - = - |
11001-16 ismeretek ,
) szakmunkas
Agrarkereskedelem,
. e . L. 34 621 03
vallalkozas és ligyvitel | Gazdalkodasi . ,
. Allattarto - |- - |-
ismeretek gyakorlat )
szakmunkas
helyi

Agazati szakmai kompetenciak ergsitése . - |- - |-
tanterv szerint
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Az d6rarend szervezésénél 12. évfolyamon a novény termesztéstechnoldgiai ismeretek élévben 0 dra, 2. félévben 5 dra; novénytermesztés 1.

félévben 1 6ra, 2. félévben 3 dra. Az allattartas 1. félévben 4 6ra, 2. félévben 0 éra, allattartas gyakorlata 1. félévben 4 6ra, 2. félévben 0 dra.

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként (2018)

Mez6gazdasag XXXIII.

Allattenyészt6 és allat-egészségiigyi technikus

A mellékszakképesitést nem valasztd tanuldk szamara felajanlott tantargyak

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai szamitasok 2 1,5
Szakmai idegennyelv 2 -
Precizids gazdalkodas 6 -

A f6 szakképesitéshez nem tartozé helyi tanterv szerinti tantargy
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ismeretek

Tantargy 11. évf. | 12. évf
Takarmanynovény
termesztéstechnoldgiai 0,5 0,9
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Mezbgazdasag XXXIII.

S. 10- 11. 12. 5/13. 1/13. 2/14.
Allattenyésztd és allat-egészségiigyi technikus .. .. i
e e |8y |ogy |& |gy|ogy |€e gy |e gy |e gy |ogy|e gy
L . "y Osszesen . 4 65 |55 05 |0 46 (5 (13 (18 (15,6(14,5 13 |18
A f6 szakképesitésre A tantargy
tkozo: K 16d4 140 140 160
vonatkozo: Osszesen apesolodasa g 12 0,5 9,6 31 30,1 31
11499-12 ] j .
, Foglalkoztatas II. f6 szakképesités |- - - 0,5 0,5

Foglalkoztatas .
11498-12
Foglalkoztatds l.
OBtz . |Foglalkoztatas|. | f6 szakképesités |- - 2 2
(érettségire éplld
képzések esetén)
11495-16 Allattenyésztés I. f6 szakképesités | 45 1,5
Takarmdnyozdastan és|Takarmdanyozastan |fG6 szakképesités |4 2 |-
altalanos Allattenyéstési . o
, L, f6 szakképesités |- - 2 4
allattenyésztés alapgyakorlatok I.

Anatomia és élettan| L

| f6 szakképesités | 5 - - 1,5
10958-12 Allatok . o
i L, L., f6 szakképesités |- 2 |- 2
Allategészségtan egészségvédelme I.

Allattenyésztési

Y 6 szakképesités |- - |2 4
alapgyakorlat II.
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Anatomia és élettan

" f6 szakképesités 15 |- 1,5
Allatok B o
L. f6 szakképesités 1 |- 6,5 1 6,5
egészségvédelme Il.
Allategészségtan B o
f6 szakképesités - 15 1,5
gyakorlat
Gazdalkodasi . .
. . . f6 szakképesités - - 2,5 1 2,5 1
10960-16 Vallalkozasi, | alapismeretek
kereskedelmi alapok Gazdalkodasi . L
f6 szakképesités - - 3
alapgyakorlatok
10957-16 Munkavédelem I. f6 szakképesités - - 0,5 0,5
Allattenyésztés Miiszaki ismeretek |f6 szakképesités - - 1,5 1,5
allategészsegugy s X e
.\ . L Miliszaki gyakorlat f6 szakképesités - - 2
m(iszaki alapjai
Munkavédelem II. f6 szakképesités - - 0,6 0,6
10959-16 Allattenyésztés Il. |5 szakképesités - |- 3 3
Allattenyésztés Allattenyésztés . .
f6 szakképesités - -
gyakorlata
34 62103
Allattartas Allattarté - - 4 0,5
. , szakmunkas
10997-16 Allattartas
34 62103
Allattartas gyakorlat | Allattarto - |-
szakmunkas
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5 i , |34 621 03
Allathigiénia és| . ;
; . . Allattarto
11003-12 Az dllat és|allategészségiigy )
) szakmunkas
kdrnyezete, - — -
i L Allathigiéniai és|34 621 03
allathigiéniai feladatok |, L . . :
allat-egészségiigyi Allattarté
gyakorlat szakmunkas
34 621 03
Takarmanyozas Allattarté
11004-16 szakmunkas
Takarmanyozas i L. 34 621 03
Takarmdanyozasi ) :
Allattarté
gyakorlat )
szakmunkas
34 621 03
Gazdasagi  allatok | . :
b Allattarto
~, |szaporitasa )
11005-12 Szaporitds és szakmunkas
utdédgondozas feladatai . i 34 621 03
Gazdasagi allatok | , ;
L Allattarté
szaporitasi gyakorlat ,
szakmunkas
34 621 03
Allattartas gépei Allattarto
11597-16  Allattartas szakmunkas
épei ; 34 621 03
gep Allattartds midiszaki | . ;
Allattarto
gyakorlat .
szakmunkas
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11001-16
Agrarkereskedelem,
vallalkozas és ligyvitel

34 621 03
Gazdalkodasi . :
. Allattarto - - |- -
ismeretek ,

szakmunkas

34 621 03

Gazdalkodasi
ismeretek gyakorlat

Allattartd - -
szakmunkas

Agazati szakmai kompetenciak fejlesztése

helyitanterv
szerint

Az 6rarend szervezésénél 12. évfolyamon az dllattartas 1. félévben 1 6ra, 2. félévben 0 6ra, az allattartas gyakorlat 1. félévben 2 éra, 2. félévben

0 dra. A gazddalkodasi alapismeretek 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 3 6ra, a gazdalkodasi alapgyakorlatok 1. félévben 2 éra, 2. félévben 4 éra.

A mellékszakképesitést nem valaszté tanuldk szamara felajanlott tantargyak

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként (2018)

Rendészet és kozszolgalat XXXVIIL.,

7 77

54 345 01 Ko6zszolgalati ligyintézé

Tantargyak 11. évf. | 12. évf.
Szakmai informatika 2 2
Onvédelem és

intézkedéstaktika +2 +2
gyakorlat
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Kozuti elsGsegély

(matematika,
torténelem)

magyar,

KRESZ -
Fizikaierénlét-fejlesztés 1
Alapozd kozismereti
tantargy erGsitése

gy 15

7
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Rendészet és kdzszolgalat XXXVIII., 6- 11. L S 1/13. 2/14.
54 345 01 Kozszolgalati tgyintéz6 .. .. N
gy |08y € |8y |Oo8y |e |8Y e 3% e |8y |ogy|e |8y
A f6 | Osszesen . 4 31 325 [19 12 18|11,5 19 |12
i L, A tantargy
szakképesitésre ‘ 1643 70 70 160
vonatkozd: Osszesen apcsolodasa 4+7 5,5+6,5 |31 29,5 31
L ., . |52 345 04
Maganbiztonsag és | L
i Kozszolgdlati - - 4
vagyonvédelem|. | _ b
tgykezel6
L ., . |52 345 04
Maganbiztonsag és | o
, Kbzszolgalati - - 1
vagyonvédelem Il. | _ L
ugykezel6
11655-16 Személy- és
Magdanbiztonsa vagyonori és
. & — & “gy .. 52 345 04
kdzszolgalati kozteriilet- . _
. o .. Kozszolgdlati = - 1
ugykezel6 szamara | felligyelGi . Y
] ugykezel6
ismeretek
gyakorlat I.
Személy- és
. . |52 345 04
vagyonori és| _
. . Kozszolgdlati - - 1
kozteriilet- . ,,
e ugykezel6
feliigyelGi

78




D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

ismeretek
gyakorlat Il.

11553-16
Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok I.

f6
szakképesités

Rendvédelmi

{¢]

szervek és Kképesitd
szakképesités
alapfeladatok Il. P
Rendvédelmi .
, | f6
szervek és L
szakképesités

alapfeladatok Ill.

Rendvédelmi

fé

szervek és -
alapfeladatok IV. szakképesités
Rendvédelmi

szervek és | £
alapfeladatok szakképesités

gyakorlat

11556-16
Tarsadalomismeret
és szakmai
kommunikacié

Tarsadalomismeret
és kommunikacio

52 345 04
Kozszolgalati
ugykezel6

11632-16
Kozszolgdlati

Ko6zszolgalati
ligyintézoi
ismeretek

fé
szakképesités
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Ugyintézé

Ko6zszolgalati

fé

alapfeladatok ligyintézoi L 1,5 1,5
szakképesités
gyakorlat
.. foé
Jogi ismeretek I. L
szakképesités
. fé
Jogi Ismeretek II. L
szakképesités
11654-16 52 345 04
Rendvédelmi jog és | Jogi ismeretek I. Kozszolgdlati
kozigazgatas ugykezel6
Onvédelem és »
intézkedéstaktika L 4
szakképesités
gyakorlat .
Onvédelem és 5
6
intézkedéstaktika L 3
11552-16 szakképesités
. . | gyakorlat Il.
Onvédelem s —— -
o i . Onvédelem és|
intézkedéstaktika |, , ) fé
intézkedéstaktika L 1+2 1
szakképesités
gyakorlat Ill.
Onvédelem és 5
6
intézkedéstaktika L. 1+2 1
szakképesités
gyakorlat IV.
10069-12 L 52 345 04
. ) .| Ugyviteli ismeretek | o
Irodai asszisztensi ! Kozszolgdlati 1
feladatok | tigykezel6
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10067-12
Gépiras,
dokumentum
készités,
iratkezelés

Ugyviteli ismeretek
l.

52 345 04
Kozszolgdlati
ugykezel6

11657-16
Rendészeti szakmai
idegen nyelv

Rendészeti szakmai
idegen nyelv

52 345 04
Kozszolgdlati
tgykezel6

11658-16

Rendészeti szakmai

52 345 04

Rendészeti szakmai | informatikai Kozszolgdlati
informatika gyakorlat ugykezel6
Ugykezelési f6
11555-16 ) L, 4
.. , ismeretek I. szakképesités
Ugykezelés ars — —
N i Ugykezelési f6
kdzszolgalatban . L 2,5 2,5
ismeretek Il. szakképesités
E-kozigazgatas fé
11559-16 . N 4
. . elmélete szakképesités
E-kozigazgatasi — - —
. E-koOzigazgatas fé
ismeretek L. 2 2
gyakorlata szakképesités
3
11560-16 Ugyfélszolgalati f6 (1
Ugyfélszolgalati kommunikacio szakképesités magyar
kommunikacié 2 id.ny.
magyar és idegen | Ugyfélszolgalati (& 3
6
nyelven kommunikacio L 3
szakképesités (magyar)

gyakorlat
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11385-12

Magyar- és idegen
nyelv(
panaszkezelés

Ugyfélszolgalati
panaszkezelés

f6
szakképesités

2
(id.nyelv)

Ugyfélszolgalati
panaszkezelés
gyakorlat

f6
szakképesités

2,5
(magyar)

2,5

11553-16
Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok I.

52 345 04
Kozszolgdlati
ugykezel6

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok Il.

52 345 04
Kozszolgdlati
tgykezel6

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok lll.

52 345 04
Kozszolgalati
tgykezel6

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok IV.

52 345 04
Kozszolgdlati
ugykezel6

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok
gyakorlat

52 345 04
Kozszolgdlati
ugykezel6

Rendvédelmi
szervek és
alapfeladatok

52 345 04
Kozszolgdlati
ugykezel6
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Onvédelem és|52 345 04
intézkedéstaktika |Kozszolgalati
gyakorlat I. tgykezel6
Onvédelem és|52 345 04
intézkedéstaktika |Kozszolgalati
gyakorlat Il. tgykezel6
11552-16 Onvédelem és|52 345 04
Onvédelem és | intézkedéstaktika |[Kozszolgalati
intézkedéstaktika | gyakorlat Ill. ugykezel6
Onvédelem és|52 345 04

intézkedéstaktika
gyakorlat IV.

Kozszolgdlati
tgykezel6

Onvédelem és
intézkedéstaktika
gyakorlat

52 345 04
Kozszolgalati
ugykezel6

Agazati szakmai
ergsitése

kompetenciak

helyi tanterv
szerint

Az érarend szervezésénél 12. évfolyamon a Személy- és vagyondri és kozterilet-felligyelGi ismeretek gyakorlat Il. 1. félévben 2 6ra, 2. félévben 0

6ra, Maganbiztonsag és vagyonvédelem Il. 1. félévben 2 dra, 2. félévben 0 dra.
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C.) 2020 szeptemberétdl érvényes helyi tantervek éraszamai
Technikum
MezG6gazdasagi technikum
9. 10. 11. 12. 13. 9-13.
Tantargyak évfolyam| évfolyam| évfolyam| évfolyam| évfolyam| 6raszam
6sszesen
Magyar nyelv és irodalom |4 3+1 3+1 0 592
Idegen nyelv 4 3+1 3+1 3+2 731
% | Matematika 4 4 3+1  [3+1 |0 556
a4
o
= Torténelem 3 3 2 2+1 0 381
T
£ | Allampolgari ismeretek 0 0 0 1 0 31
2 | Digitalis kultdra 1+1 |0 0 0 0+2 |134
Testnevelés 4 4 3 3 0+2 566
Osztalyfénoki 1 1 1 1 1 175
Kotelez6 komplex
természettudomanyos 3 0+1 0 0 0 144
tantargy
Agazathoz kapcsolédé
tantdrgy: bioldgia 0+2 2 2 0 0 216
Erettségire felkészits
tantargy (magyar 1 dra, 0 0 2 2 0 144
matematika 1 éra)
Pénzligyi és vallalkozdi
. 0 1 0 0 0 36
ismeretek
Osszes kdzismereti 6raszam| 24 24 19 18 4 3562
Agazati alapoktatas 7 9 0 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 0 14 14 24 1752
Szabadon tervezhet6 Orakeret]
v 3 1 1 2 6 428
(kdzismeret)
Tanitasi hetek szdma 36 36 36 31/36 31
Eves dsszes 6raszam 1224 1224 1224 1179 1054 5905
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Rendelkezésre allé 6rakeret/hét |34 34 34 34 34
Ko6zszolgalati technikum
9. 10. 11. 12. 13. 9-13.
Tantargyak évfolyam| évfolyam évfolyam| évfolyam| évfolyam| o6raszam
osszesen
Magyar nyelv és irodalom |4 5 3+1 3+1 0 525
Idegen nyelv 4 3+1 3+1 3+2 597
Matematika 4 4 3+1 3+1 0 489
Torténelem 3 3 2 2+1 0 350
Allampolgéri ismeretek 0 0 0 1 0 31
Digitalis kultura 1+1 0 0 0 0+2 36
© | Testnevelés 4 4 3 3 0+2 504
©
S | Osztalyfénoki 1 1 1 1 1 175
)
E Kotelezé komplex
% | természettudomanyos 3 0+1 0 0 0 108
o]
> |tantargy
Agazathoz kapcsolédé
tantargy: foldrajz 0+2 2 2 0 0 144
Erettségire felkészits
tantargy (magyarnyelvl |0 0 2 2 0 144
6ra, matematika 1 éra)
Pénzligyi és vallalkozdi
. 0 1 0 0 0 36
ismeretek
Osszes kdzismereti 6raszam| 24 24 19 18 4 3139
Agazati alapoktatas 7 9 0 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 0 14 14 24 1752
Szabadon tervezhet6 Orakeret]
. 3 1 1 2 6 438
(kdzismeret)
Tanitasi hetek szdma 36 36 36 31/36 31
Eves dsszes 6raszam 1224 1224 1224 1179 1054 5905
Rendelkezésre allé 6rakeret/hét | 34 34 34 34 34
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Szakképzé iskola

9. 10. 11. 9-11.
Tantargyak évfolyam| évfolyam |évfolyam |oraszam
Osszesen
Kommunikacié-magyar
L. 2 2 2 206
nyelv és irodalom
Idegen nyelv 2 1 1 139
Matematika 2 2 +1 1 175
©  |Térténelem és
S . . 3 0 0 108
< [tarsadalomismeret
% Természetismeret 3 +1 0 108
e
S |Testnevelés 4 1 1 211
Osztalykozosség-épité
y g-ep 1 1 1 103
Program
Pénziigyi és
gy, ‘e 1 31
munkavallaléi ismeretek
Osszes kdzismereti
T 17 7 7 1081
draszam
Agazati alapoktatas 16 0 0 576
Szakiranyu oktatas 0 25 25 1675
Szabad drakeret 1 2 2 170
Digitalis kultara 1 1 1
Tanitasi hetek szama 36 36 31
Eves dsszes 6raszam 1224 1224 1054 3502
Rendelkezésre allo 34 34 34
Orakeret/hét




Déli ASzC Csap6 Déniel Mezbégazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

HELYI PROGRAMTANTERV

MEZGGAZDASAGI TECHNIKUS SZAKMA

A szakma azonositd szama: 50811 17 09

A szakma szakmairanyai: Allattenyészts, Novénytermesztd

A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

Agazati alapoktatas megnevezése: Mez&gazdasag és erdészet gazati alapoktatds

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA
A helyi programtantervben— a szakképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasardl szél6 12/2020 (1.

7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfelel6en — meghataroztunk az intézményi és a

helyi gazdasagi kdrnyezet egyedi elvardsaihoz igazodd szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantargyi tartalom meghatarozdsandl biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egyittes

oktatdsanak lehetGségét. Ezzel tudjuk megvaldsitani azt a kitlizott célunkat, hogy az

elméletben megismert szakmai alaptudast tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasagunkban

elvégezzék és gyakoroljak. A gyakorlatokon a gyakorlatot vezet6 oktato biztositja a gyakorlati

munkavégzés soran az elméleti tudas rogzitését.

A szakmai tananyag megvaldsitasat segiti a kdzismereti tantargyakkal koncentralas.

Az dllattenyészt6 szakirany tantargyainak tanuldsa soran:

Az allattenyészt6 a gazdasdagi allatfajok tartasi és takarmanyozasi feladatait végzi,
végrehaijtja az allatjolléti és higiéniai feladatokat, kozrem(ikodik a tenyésztési (szaporitasi)
feladatokban.

Gondoskodik az allatjdlléti és higiéniai elGirdsok betartasardl, kozremikodik a prevencios
feladatokban, a jarvanyvédelmi, az élelmiszerhigiéniai és az egyes hatdsagi feladatok
végrehajtasaban, alkalmazza a preciziés allattenyésztés f6bb irdnyelveit, dront hasznal.
Beallitja, ellen6rzi, karbantartja és Gzemelteti az allattenyésztésben hasznalt gépeket,
eszkozoket, berendezéseket.

Gondoskodik a fontosabb gazdasagi allatfajok szakszerd, higiénikus elhelyezésérdl.
Segédkezik az allatorvosnak a szaporodasbioldgiai, a jarvanyvédelmi, az
élelmiszerhigiéniai feladatok végrehajtasaban.

Elvégzi a fontosabb allattenyésztési munkak tervezését, szervezését. Allattartd telepek
napi adminisztrativ feladatait latja el. Irdnyitja az allattenyésztési termelési feladatokat
ellatd személyeket, csoportokat.
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A novénytermeszt6 szakirany tantargyainak tanuldsa soran:

A novénytermeszt6 a talaj termGképességének fenntartasdval kapcsolatos vizsgalatokat
végez, elemzd és végrehajtd feladatokat lat el.

A novények termesztésének kornyezeti feltételeit vizsgalja és értékeli, precizids
novénytermesztést alkalmaz.

Novénytermesztési munkak tervezését, szervezését végzi.

Szervezi a novénytermesztési munkdk lebonyolitasat a vetés-el6készitést6l a
betakaritasig, illetve az értékesitésig.

A szantofoldi novénykulturdk gazdasagos termesztését végzi, kozépvezetGként iranyitja a
termelési folyamatokat.

Kornyezetvédelmi és szakmai szempontokon nyugvé névényvédelmet folytat, irdnyitja a
novényvédelmi tevékenységet.

Irdnyitja a novénytermesztési feladatokat ellatd személyeket, szervezeti egységeket.
Beallitja, ellendrzi, karbantartja és (izemelteti a névénytermesztésben hasznalt gépeket,
eszkozoket, berendezéseket.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakoérok

az Allattenyészt6 szakmairany szamara

A képzés
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. dsszes
draszama
Evfolyam &sszes éraszama 252 324 432 432 712 2152
QIJ
g Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 0 0 18
5 .
=2 Allaskeresés 5 5
LZ’ Munkajogi alapismeretek 5 5
= Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiliség 3 3
§° é Munkavallaléi idegen nyelv 0 0 0 0 62 62
5>8 5
=259 Az allaskeresés [épései, 11 11
&Z" £ allashirdetések
s ® Onéletrajz és motivacios levél 20 20
»Small  talk” altalanos 11 11
| tarsalgas
Allasinterju 20 20
& Altalanos alapozas 0 144 |0 0 0 144
5
$ @ Bevezetés 2 2
2 §_ Eghajlattan 19 19
a0 .
Bl Talajtan 21 21
-c .. 7
& Névénytan 21 21
g Allattan 21 21
Géptan 21 21
Foldmérés 21 21
Munka-, tlz- és 18 18
kornyezetvédelem
Szakmai alapozas 234 180 0 0 0 414
Szakmai agazati tevékenységek|77 55 132
végzése
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Szakmai lGzemek, intézmények,

cégek latogatasa 40 35 7>
Szakosité tartalmu el6adasok |41 35 76
hallgatasa
Szakositd tartalmu gyakorlatok
tanliizemekben,
tangazdasagokban, 76 > 131
képz6kdzpontokban
Tanulasi teriilet 6sszéraszama | 234 324 0 0 0 558
§ Agrarvallalkozasi ismeretek 0 0 36+1 |36 31 103 139
% Kbzgazdasagi és  pénzligyi 6 6
§z alapfogalmak
f; Mezbgazdasagi vallalkozassal és
EL tevékenységgel kapcsolatos 20 20
fogalmak
Gazdalkodashoz kapcsolédo 10 10
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 30 30
Mezdbgazdasagi  vallalkozasok,
termékek marketingje,
értékesitése, beszerzése, 6 ! 13
készletgazdalkoddsa
Termékértékesitési szerz6dés 5 5
Uzleti terv, fedezeti diagram, s s
fedezeti pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 7 7
Eurdpai unids ismeretek, kdzos ; .
agrarpolitika
Agrarvallalkozashoz,
gazddalkodashoz kapcsolédo 36 36
szakmai szamitasok
Tanulasi terilet 6sszéraszama |0 0 36 36 31 103
g Novénytermesztés 0 0 72 72 108 252
‘;;) A novény és kdrnyezete 16 16
§ A novénytermesztés alapjai 22 22
A talajm(velés miveletei 22 22
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Talajjavitas, talajvédelem,

talajmintavétel, talajvizsgalat 12 8 20
Talajmvelési rendszerek, 24 24
talajhaszndlat
Tapanyagpotlas, tragyazas 20 20
Novények szaporitdsa és vetése 20 20
Novénydpolas és ontozés 34 34
Betakaritas és  tartdsitas,
termények szallitdsa, taroldsa 36 36
Novénytermesztési munkak
szervezése, precizios 38 38
gazdalkodas
Részletes névénytermesztés 0 36 93 129
Gabonafélék 20 24 44
termesztéstechnolégiaja
Hivelyes névények
termesztéstechnolégiaja 16 4 20
Gyokér- és gumods novények
teyrmesztéstecghnolégiéja ' 18 18
Ipari novények 19 19
termesztéstechnolégiaja
Szdlas- és toOmegtakarmanyok
termesztéstechnolégiaja 18 18
Gyepgazdalkodasi ismeretek 10 10
Tanulasi terllet 6sszéraszdma 72 108 201 381
g Zoldségtermesztés 72 36 5462 | 162
S
- Altaldnos zoldségtermesztési 20 20
ismeretek
Termesztés 30 30
termeszt6berendezésben
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 18
Gyokérzoldségfélék 10 18
termesztése
Hilvelyesek termesztése 8 8
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Hagymafélék termesztése 8 8
Levélzoldségek  és  egyéb
o, ”g , &Y 10+4 | 10
z6ldségfélék termesztése
Zoldségfélék aru-el6készitése,
L . i 12+4 | 12
tisztitds, elsédleges feldolgozas
Sz616- és gyiimolcstermesztés 0 36 5462 (90
Altaldnos gyiimélcstermesztési 12 12
ismeretek
Gyumolcstermé névények
s .. 14 14
apolasi munkai
Gyumolcs betakaritasa,
A At 10 10
tarolasa, aruel6készités
Almatermés( gylimolcsok 8 8
termesztése
Csonthéjas gylimolcsok 4 +2 4
termesztése
Bogydstermésli gylimolcsok 10+2 |10
termesztése
Héjas (szaraz) termés(
. . 4+2 |4
gylimolcsok termesztése
Kilonleges gylimolcsok 4+2 |4
termesztése
Sz6l6termesztési ismeretek és
. 14 14
technolégiak
Sz6l6 feldolgozasa, alapveté
_ 3 10 10
pincem/(iveletek
Tanuldsi terllet 6sszéraszama 72 72 108 252
é A - . 36 +
g Allattartasi alapismeretek . 36 62 134
< Az dllat és kornyezete 24 +9 24
3 Egészség, csokkent
e BESZSE8, ] 12+9 |12 24
= termel6képesség, betegség
< Betegség gyodgykezelése és 24 24
megel6zése
Allatok joléte és allatvédelem 31 31
Gazdasagi allatok értékelése 9 9
Orokléstan 10 10
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Gazdalkodasi allatok

szaporitasa, nemesités 12 12
folyamata

Allattenyésztés 0 0 72 72 31 175
A testtdjak csontos alapjai

Az eml6sok és a madarak

testtajai

A gazdasagi allatok

emésztbkészilékének

felépitése, az emésztés 12 12
folyamata és az anyagforgalom

A gazdasagi dllatok him és nGi

nemi késziilékének anatomiai

felépitése és 12 12
mUikodése, a szaporodas

Szarvasmarha tartdsa és 36 36
tenyésztése

Sertés tartdsa és tenyésztése 28 28
Juh és kecske tartdsa és 20 20
tenyésztése

LS tartasa és tenyésztése 24 24
Baromfifélék tartdsa és 31 31
tenyésztése

Takarmanyozastan 0 0 ;2 ¥ 36 0 108
A takarmanyozas alapjai 12 21 12
Takarmanyismeret 12 21 12
Takarmanyok tartositasa, 16 25 16
taroldsa

Takarmdnyozas végrehajtdsa 3241 32
Takarmdnyadag Osszeallitdsa 36 36
Részletes allattenyésztés 0 0 0 0 186 186
Szarvasmarha tartasa és 42 42
tenyésztése 2

Sertés tartdsa és tenyésztése 2 36 36
Juh és kecske tartdsa és 36 36
tenyésztése 2
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LS tartasa és tenyésztése 2 36 36

Baromfifélék tartasa és 36 36

tenyésztése 2

Tanulasi teriilet 6sszéraszama 180 144 279 603
gl Erégépek 36 |36 |0 72

Mhelyek felszerelései, 2 2

mérdeszkdzok

A mdszaki rajz alapfogalmai

Anyagismeret

Gépelemek, szerkezeti

egységek

Villamossag a 6 6

mez6gazdasagban

Er6gépek felépitése és

mukodése, belsé égésl 9 9

motorok

Teljesitményatviteli rendszer 10 10

Jardszerkezet, kormanyzas, 12 12

fékezés

Mez6gazdasagi erégépek

alvaza, felépitménye, 8 8

elektromos berendezései

A preciziés gazdalkodast segit6

elektronikai berendezések az 6 6

erGgépeken

Mez6gazdasagi munkagépek 36 36 31 103

Munkagépek altaldanos 6 6

jellemzéi

Talajmdvelés gépei 18 18

Tdpanyag-visszapotlas gépei 12 12

Vet6-, Ultets- és 6 6

palantazégépek

Novényvédelem és az 6ntozés 6 6

gépei

Szalastakarmany-betakaritas 10 10

gépei
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Szemestermény-betakaritd 9 9
gépek

Gumads novények 5 5
betakaritasanak gépei

Szallitas, anyagmozgatds gépei 8 8
Allattartas gépei és épiiletei 23 23
Tanulasi terilet 6sszéraszama | O 0 72 72 31 175

Egybefligg6 szakmai gyakorlat: 0 0 140 140
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakoérok oraszama

Novénytermeszté szakmairany szamara

A képzés
Evfolyam 9. 10. 11. 12. 13. dsszes
draszama
Evfolyam &sszes éraszama 252 324 432 432 712 2152
E Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 0 0 18
5 .
=2 Allaskeresés 5 5
&E Munkajogi alapismeretek 5 5
= Munkaviszony létesitése 5 5
Munkanélkiliség 3 3
= Munkavallaléi idegen nyelv |0 0 0 0 62 |62
==
5> 8§
2249 Az allaskeresés |épései, 11 11
= o
s E alléshirdetések
s ® Onéletrajz és motivacios levél 20 20
»Small  talk” altalanos 11 11
tarsalgas
Allasinterju 20 20
\§° Altalanos alapozas 0 144 |0 0 0 144
5
32 Bevezetés 2 2
?o fé Eghajlattan 19 19
bk Talajtan 21 21
-c .. 7
& Névénytan 21 21
g Allattan 21 21
Géptan 21 21
Foldmérés 21 21
Munka-, tlz- és 18 18
kornyezetvédelem
Szakmai alapozas 234 180 0 0 0 414
Szakmai agazati tevékenységek| 77 55 132
végzése




Déli ASzC Csapo Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Szakmai lizemek, intézmények,

cégek latogatdsa 40 33 7>
Szakosité tartalmu el6adasok| 41 35 76
hallgatasa
Szakositd tartalmu gyakorlatok
tanliizemekben,
tangazdasagokban, 76 >> 131
képz6kodzpontokban
Tanulasi terilet 6sszéraszama | 234 324 0 0 0 558
% Agrarvallalkozasi ismeretek 0 0 36 +1 | 36 31 103
% Kbzgazdasagi és  pénzlgyi 6 6
§ alapfogalmak
f:§ Mezbgazdasagi  vallalkozassal
EB és tevékenységgel kapcsolatos 20 20
fogalmak
Gazddlkodashoz kapcsolddo 10 10
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 30 30
Mezbgazdasdagi vallalkozdasok,
termékek marketingje,
értékesitése, beszerzése, 6 / 13
készletgazdalkoddsa
Termékértékesitési szerz6dés 5 5
Uzleti terv, fedezeti diagram, c c
fedezeti pont
Fogyasztovédelmi ismeretek 7 7
Eurdpai unids ismeretek, kozos - 7
agrarpolitika
Agrarvallalkozashoz,
gazddlkodashoz kapcsolédo 36 36
szakmai szamitasok
Tanulasi terilet 6sszéraszama | 0 0 36 36 31 103
é Novénytermesztés 0 72+36 (72 108 252
'::% A novény és kornyezete 16 25 16
§ A novénytermesztés alapjai 22 31 22
Talajmdvelés m(iveletei 2231 22




Déli ASzC Csapo Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Talajjavitas, talajvédelem,
o ) o 1221 |8 20
talajmintavétel, talajvizsgalat
Talajmvelési rendszerek, 24 24
talajhaszndlat
Tapanyagpotlas, tragyazas 20 20
Novények szaporitasa és vetése 20 20
Novényapolas és ontozés 34 34
Betakaritas és tartositas,
. A Y 36 36
termények szallitasa, tarolasa
Novénytermesztési munkak
. o . 38 38
szervezése, precizids gazdalkodas
Részletes névénytermesztés 0 0 0 36 124 160
Gabonafélék 20 24 44
termesztéstechnoldgidja
Hivelyes névények
) .. 16 8 24
termesztéstechnolégiaja
Gyokér- és gumods novények
yorer o Mo NOvEW 20 |20
termesztéstechnolégiaja
Ipari novények 18 18
termesztéstechnolégiaja
Szdlas- és tomegtakarmanyok
. (s 22 22
termesztéstechnolégiaja
Gyepgazdalkodasi ismeretek 18 18
Novénytermesztési szakmai 10 10
szamitasok
Egyéb, a tajkorzetben termelt 4 4
novények jellemzése, bemutatasa
Novényvédelmi ismeretek 0 0 0 0 93 109 |93 109
Novényvédelemmel kapcsolatos
810 8
alapfogalmak
Korokozok, allati kartevék 610 6
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Csavazé—és—talajfertétlenitd 2= 2
szerek
Gombadlé szerek 45
Allati kartevsk elleni szerek 45 4
Novényvédelmi el6rejelzések 24
Tovabbi novényvédelemhez
kapcsolddd specidlis témak a
novényvédelmi alaptanfolyam 6> 6>
tematikaja szerint
Tanulasi teriilet 6sszéraszama 0 72 108 325 505

‘;:33 Zoldségtermesztés 0 72 36 54 162
5
) Altaldnos  zoldségtermesztési 20 20
ismeretek
Termesztés 30 30
termeszt6berendezésben
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 18
Gyokérzoldségfélék 10 18
termesztése
Hlvelyesek termesztése
Hagymafélék termesztése
Levélzoldségek és egyéb
zéldségféléstermesztése Y 10 10
Zoldségfélék aru-el6készitése, 12 12
tisztitas, els6dleges feldolgozas
Sz616- és gyliimolcstermesztés 0 0 36 54 90
Altaldnos gylimolcstermesztési 12 12
ismeretek
Gylumolcstermé novények
apoldsi munkai 14 14
Gylmolcs betakaritasa,
tarolasa, aruelGkészités 10 10
Almatermésd gylimolcsok 8 8
termesztése
Csonthéjas gylimolcsok 4 4
termesztése
Bogydstermésii gylimolcsok 10 10

termesztése
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Héjas (szaraz) termés( 4 q

gylimolcsok termesztése

Kalénleges gylumolcsok 4 4

termesztése

Sz6l6termesztési ismeretek és

technoldgiak 14 14

Sz616 feldolgozdsa, alapvet6

pinceml(iveletek 10 10

Tanul3si terllet 6sszéraszama 72 72 108 252
E Allattartasi alapismeretek 36 36 62 134
g| Az allat és kornyezete 24 24
g; Egészség,’ , csi?kkent 1 1 o
£|termelGképesség, betegseg
= Betegség gydgykezelése és 24 24

megel§zése

Allatok j6léte és allatvédelem 31 31

Gazdasagi allatok értékelése 9 9

Oroékléstan 10 10

Gazdalkodasi allatok

szaporitdsa, nemesités 12 12

folyamata

Allattenyésztés 72 72 31 175

A testtdjak csontos alapjai

Az eml6sok és a madarak

testtdjai

A gazdasagi allatok

emésztbkésziilékének

felépitése, az emésztés 12 12

folyamata és az anyagforgalom

A gazdasagi allatok him és néi

nemi késziilékének anatémiai

felépitése és mUkodése, 12 12

szaporodas

Szarvasmarha tartasa és 36 36

tenyésztése

Sertés tartdsa és tenyésztése 28 28
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mezdgazdasagban

Juh és kecske tartdsa és 20 20

tenyésztése

L6 tartdsa és tenyésztése 24 24

Baromfifélék tartasa és 31 31

tenyésztése

Takarmanyozastan 72 36 0 108

A takarmanyozas alapjai 12 12

Takarmanyismeret 12 12

Takarmanyok tartositasa, 16 16

tarolasa

Takarmanyozas végrehajtasa 32 32

Takarmanyadag Osszeallitdsa 36 36

Részletes allattenyésztés 0 0 gi ¥ 62

Szarvasmarha tenyésztése és 1421 | 14

tartdsa 2

Sertés tartdsa és tenyésztése 2 1218 | 12

Juh és kecske tartdsa és 1218 | 12

tenyésztése 2

L6 tartasa és tenyésztése 2 1218 | 12

Baromfifélék tartasa és 1218 | 12

tenyésztése 2

Tanulasi terlilet 6sszéraszdma 180 144 155 479
% Erégépek 36 36 |0 72

Mdhelyek felszerelései, 2 2

mérdeszkozdk

A mszaki rajz alapfogalmai 5 5

Anyagismeret 6 6

Gépelemek, szerkezeti 8 8

egységek

Villamossag a 6 6
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Er6gépek felépitése és
mikodése, belsé égésl 9 9
motorok
Teljesitményatviteli rendszer 10 10
Jardszerkezet, kormanyzas, 12 12
fékezés
Mezd6gazdasagi erégépek
alvaza, felépitménye, 8 8
elektromos berendezései
A precizids gazdalkodast segit6
elektronikai berendezések az 6 6
erGgépeken
Mezbégazdasagi munkagépek | O 0 36 36 31 103
Munkagépek altaldnos 6 6
jellemzéi
Talajm(velés gépei 18 18
Tdpanyag-visszapotlas gépei 12 12
Vetd-, Ultet6- és 6 6

palantazégépek

Novényvédelem és oOntozés 6 6
gépei

Szdlastakarmany-betakaritas 10 10
gépei

Szemestermény-betakaritd 9 9
gépek

Gumaos novények 5 5

betakaritasanak gépei

Szallitas, anyagmozgatas 8 8

gépei

Kertészet gépei 23 23

Tanulasi tertlet 6sszéraszama | 0 0 72 72 31 175
Egybefliggé szakmai gyakorlat: 0 0 140 140

Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi el8irt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.
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Gyakorlati vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Egyszer(i mezGgazdasagi alapgyakorlatok

A vizsgatevékenység leirasa: A vizsga a kovetkez6 hat résztevékenységbdl all:

1. Portfolio elkészitése, a vizsga napjan torténd szébeli bemutatasa és az ahhoz kapcsolddé

szakmai kérdések megvalaszoldsa. A portfélio szakmai tartalmdhoz, formai
kivitelezéséhez a vizsgaszervez6 szempontrendszert, értékelést és értékelSlapot dolgoz ki.
A tanuldnak a portfdliét a képzé intézmények altal meghatdrozott id6pontig, de legkésébb
a vizsga napja el6tt két héttel be kell adniuk. A portfoliét intézményenként egységesen,
papir alapon vagy elektronikus formdaban kell beadni és bemutatni.

A portfdlid szakmai tartalma lehet pl. szakmai el6adasok, bemutaték, lGzem- illetve
céglatogatdsok jegyzete, beszdmold szakmai gyakorlatokrdl, allati vagy novényi
folyamatok megfigyelése, éghajlati és/vagy talajtani megfigyelések leirasa. A portfdlid
terjedelme minimum 4 oldal A/4-es kézzel, vagy géppel irt dokumentum, abrakkal,
képekkel kiegészitve, vagy 16 diabdl allé Power Point prezentacid. A portfélié kotelezé
eleme a valasztott helyszin, terilet, novény vagy allat részletes bemutatasa.

2. Egyszerii talajvizsgalat végzése

3. Eghajlati adatok gydijtése

4. Motor olajszint ellenérzése

5. Teriiletmérés hagyomanyos vagy elektronikus eszkozzel és teriiletszamitas

6. Allati-vagy novényi méretfelvétel.

A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

Szakmai vizsgdra bocsatas feltételei:

valamennyi elGirt képzési évfolyam és az egybefliggé szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

szakmahoz kot6d6 tovabbi sajatos kovetelmények: a mezGgazdasdagi vontatd vezetésére
érvényes vezetGi engedély megszerzése (T, illetve C+E, C1+E kategdria vagy B kategdria),
amelyet a vizsga megkezdése el6tt a vizsgabizottsagnak be kell mutatni.

Allattenyészté

valamennyi elGirt képzési évfolyam és az egybefliggé szakmai gyakorlat eredményes
teljesitése.

szakmahoz kot6d6 tovabbi sajatos kovetelmények: a mez6gazdasagi vontatd vezetésére
érvényes vezet6i engedély megszerzése (T, illetve C+E, C1+E kategdria vagy B kategodria),
amelyet a vizsga megkezdése el6tt a vizsgabizottsagnak be kell mutatni.

A vizsga részei:

Ko6zponti interaktiv vizsga
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Allattenyésztési, gazdalkoddsi ismeretek

Projektfeladat

A) vizsgarész: portfélié elkészitése és védése (Allattenyészt szakmairanynal a feladat
sulypontja az allattenyésztéssel kapcsolatos ismereteken van)

A portfdlié elkészitésére rendelkezésre all6 id6: 12-13. évfolyam

B) vizsgarész: Mez6gazdasdagi termelési feladatok gyakorlata

A tanuld allattenyésztési, névénytermesztési és géplizemeltetési feladatokat végez el, a
vizsgakozpont altal adott feladattipusban szerepld feladatokat hajtja végre.

A feladatsorokat ugy kell Osszeallitani, hogy a harom feladattipus egy tétellapon
szerepeljen, Osszességében azonos nehézségl legyen, és megkozelit6leg dsszességében
azonos id6tartamot igényeljen.

Novénytermeszté

Ko6zponti interaktiv vizsga
Novénytermesztési, géplizemeltetési ismeretek

Projektfeladat

A) vizsgarész: Portfolid elkészitése és védése (NOovénytermeszté szakmairanynal a feladat
sulypontja a ndévénytermesztéssel kapcsolatos ismereteken van)

A portfélio elkészitésére rendelkezésre all6 id6: 12-13. évfolyam

B) vizsgarész: Mez6gazdasagi termelési feladatok gyakorlata

A tanuld allattenyésztési, novénytermesztési és géplizemeltetési feladatokat végez el, a
vizsgakozpont altal adott feladattipusban szerepld feladatokat hajtja végre.

A feladatsorokat ugy kell Osszeallitani, hogy a harom feladattipus egy tétellapon
szerepeljen, Osszességében azonos nehézségl legyen, és megkozelit6leg dsszességében
azonos id6tartamot igényeljen.
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KOZSZOLGALATI TECHNIKUS SZAKMA

A szakma azonosité szama: 5 0413 18 01

A szakma szakmairanyai: Kdzigazgatasi Ggyintéz6, Rendészeti technikus

A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 5

Agazati alapoktatas megnevezése: Rendészet és kdzszolgalat alapoktatds

Kapcsolddod részszakmak megnevezése: —

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A programtantervvel kitoltott id6keret — a szakképzésrdl szél6 torvény végrehajtasardl sz6l6
12/2020 (ll. 7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfelelGen — tartalmaz a szakképzd
intézmény altal a helyi gazdasagi kornyezet egyedi elvardsaihoz igazodd szakmai célokra
szabadon felhasznalhaté id6keretet (szabad sdv).

A szabad sav szakmai tartalmardl a szakképz6 iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.
Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem kerdl élesen elvdlasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat sordn is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast.
Az egyes tantargyaknal torténik annak meghatdrozasa, hogy a tantargy teljes tartalmat
tekintve az drakeretnek minimdlisan hany szazalékat kell gyakorlati koridlmények kozott
(tanmGhelyben, termel6lizemben stb.) oktatni. Ez az adott tantargy egészének
gyakorlatigényességét mutatja, és minél magasabb ez az ardny, annal inkabb 6szt6n6z az
elméleti tudaselemek gya-korlatba dgyazottan térténé oktatdsara.

A szakirdnyu oktatdsban a tantargyakra meghatdrozott id6keret és tartalom kotelezé érvényd,
a témakorokre kialakitott oraszam, valamint a tantargyak és témakorok éraszamanak
évfolyamonkénti megoszldsa és sorrendje — a szakmai vizsga kovetelményeire tekintettel —
pedig ajanlas.

A kizarélag szakmai vizsgara torténé felkészités soran az agazati alapoktatashoz tartozé
tantargyak oktatdsat a szakmai oktatas elsé félévében kell megszervezni.
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1 A tanul3asi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok 6raszama évfolyamonként a

Ko6zigazgatasi ligyintéz6 szakmairany szamara

A A
Evfolyam 0. 10. 11. 12. 13. képzés [1/13. [2/14. |képzés
0sszes 0sszes
Orasza Orasza
ma ma
Evfolyam dsszes éraszama 252 324 432 432 697 2137 1116 976 2092
Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 0 0 18 18 0 18
% A‘Alléskeresés 5 5 5 5
Es %’.Munkajogi alapismeretek 5 5 5 5
%’ gMunkaviszony |étesitése 5 5 5 5
S SMunkanélkiliség 3 3 3 3
T
%D gMunkava’llaléi idegen nyelv 0 0 0 0 62 62 0 62 62
- EAZ allaskeresés |épései, 11 11 11 11
:T5U allashirdetések
Es SOnéletrajz és motivacios levél 20 20 20 20
%’ > '_g,,SmaII talk” — altalanos tarsalgas 11 11 11 11
2 > glliasinterjd 20 |20 20 |20
)
T .=
E gszszolga'lati alapismeretek 72 54 0 0 0 126 126 0 126
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A magyar allamszervezet és a 36 36 36 36
kdzszolga- lat rendszere

A rendvédelem torténete, (36 36 36 36
szervei és fel- adatrendszere

Jogi alapismeretek 24 24 24 24
Altalanos szolgalati ismeretek 30 30 30 30
Kommunikacids gyakorlatok 36 36 0 0 0 72 72 0 72
Székincsfejlesztés 6 6 6 6
Beszédtechnikai gyakorlatok 6 6 6 6
Nyelvmlivelés, nyelvhelyesség |6 6 6 6
Helyesirdsi készség fejlesztése (18 18 18 18
Személyiségfejlesztés, 16 16 16 16
Onismeretet  fej- leszt6

kommunikacids gyakorlatok

A megjelenés, mint az 8 3 3 8
Onkifejezés eszko- ze

A nyelvi agresszio kezelési formai a 4 4 a
Stresszkezelés, ventillacid 8 3 3 8
Kommunikacids ismeretek 0 36 0 0 0 36 36 0 36
Egyuttmdkodési elvek, 6 6 6 6

udvariassagi sza- balyok

Személykodzi kommunikacio 6 6 6 6
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Kommunikacié 4 4 4 4

konfliktushelyzetben

Metakommunikacio, 4 4 4 4

testbeszéd a kom-

munikacidban

Fogyatékkal élékkel valé a 4 4 4

kommunikacié

Kommunikacié  korlatozott 4 4 4 4

nyelvi kdd esetében

Kommunikacié az aldozatokkal 2 2 2 2

Kommunikacié a munkahelyen 2 2 2 2
elenlét a kozosségi médidban 2 2 2 2
djékozédas a hirek, alhirek] 2 2 2 2

vilagdban

Pszicholdgiai, szocioldgiai és

kriminolé- giai alapismeretek |0 72 72 72 72

A pszicholdgia alapfogalmai 4 4 4 4

SzemélyiségfejlGdés 8 8 3 8

Kommunikacid kiilonb6z6 8 8 3 8

személyiségti- pusu emberekkel

Szocioldgiai ismeretek 8 8 8

Szocidlpszicholdgiai 7 7 7

alapismeretek

El6itélet, attit(id, multikulturalis 6 6 6 6

ismeretek

Antiszocidlis magatartas, 7 7 7 7
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deviancia

Asszertiv és agressziv, a 4 4 4

magatartasformak

A kriminoldgia és a blindzés, a 16 16 16 16

kriminalis személyiség

Aldozattan 4 4 4 4

Specialis testnevelés és(126 126 0 252 252 0 252

onvédelem

Fizikai alloképesség fejlesztés 36 36 72 72 72

Alaki szabalyok 36 18 54 54 54

Onvédelem 54 72 126 126 126

Tanuldsi terllet 6sszéraszama 234 324 0 558 558 0 558

Ko6zigazgatasi ismeretek 0 0 403 403 0 403 403

Kozigazgatdsi alapismeretek 93 93 93 93
©  |Allamigazgatas 62 62 62 62
5:0 Onkormanyzati igazgatas 31 31 31 31
% Ugyviteli ismeretek 62 62 62 62
% A kozigazgatasi hatdsagi eljaras 62 62 62 62
% Kormanyablak ugyintézéi 31 31 31 31
Zt:'b ismeretek
8 |[E-kozigazgatas 31 31 31 31
;C:) Hatarvédelmi ismeretek 31 31 31 31




Déli ASzC Csapé Déniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Jogi ismeretek 0 0 108 62 170 0 170 170
Polgari jogi ismeretek 4 4 4 4
Szabalysértési jogi ismeretek 80 80 80 80
Blntet8jog altalanos rész 24 24 24 24
Blintet6jog kiilonos rész 46 46 46 46
Blintet6eljards-jog 16 16 16 16
Tanul3si terilet 6sszéraszama |0 0 108 465 573 0 573 573
Szakmai kommunikacio 0 0 0 31 31 0 31 31
A hivatalos = kommunikacio 9 9 9 9
mfaja
Ugyfélszolgalati 5 5 5 5
kommunikacio, panasz- kezelés
Utasitasok, feladatok 9 9 9 9

o  |megfogalmazasa, fogaddsa
A kommunikacié szerepe az
tgyfélkom- munikaciéban. A 8 3 8 8
renddri intézkedések

° %kommunikéciéja

g %

g EDigita’lis kommunikacié  és0 144 36 62 242 180 62 242

€ ggépira's

é :_§Gépelés, szovegformazas alapjai 15 15 15 15
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Hivatalos iratok szerkesztése 16 16 16 16
E-kommunikacié 19 19 19 19
Online lgyintézés 12 12 12 12
Gépiras gyakorlat 144 36 180 180 180
Szakmai kommunikacié idegen/0 0 0 0 62 62 0 62 62
nyelven
Nyelvtani rendszerezés |. 10 10 10 10
Nyelvtani rendszerezés Il. 10 10 10 10
Udvariassagi formulak, 10 10 10 10
utasitasok, kéré- sek idegen
nyelven
Felvildgositas, segitségnyujtas, 14 14 14 14
Utbaigazi- tas
Személy- és targyleiras 12 12 12 12
Okmanyfajtak 6 6 6 6
Tanulasi terulet 6sszéraszama |0 0 144 36 155 335 180 155 335
Eré- alloképesség fejlesztés 0 0 72 72 0 144 0 93 93
Fizikai alloképesség fejlesztés 72 72 144 93 93
Onvédelem 0 0 144 72 0 216 144 62 206
Onvédelmi technikak 144 144 144 144
o[K6zelharc alaptechnikak 72 72 62 62
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tevékeny- ségek

Lovészet 72 36 15 123 108 31 139
A |6fegyverek fajtdi, mikodési 8 8 8 8
elvei
A légfegyverek csoportositdsa, 6 6 6 6
mikodési elvei
Léelmélet, ballisztika 10 10 10 10
Célzas, lehetséges célzasi hibdk
A pontos lovés feltételei,
befolydsold tényez6k, az
iranyzék beallitasa
Biztonsagi  és modszertani 4 4 4 4
szabalyok
Vezényszavak és  utasitasok 4 4 4 4
I6gyakorlaton
A fegyver ellen6rzése 1 1 1 1
Gyakorlati I6el6készitd 34 18 52 52 52
foglalkozas lég- fegyverrel
L&gyakorlat airsoft 18 15 33 18 31 49
marokl6fegyverrel
Tanuldsi terllet 6sszéraszdma 288 180 15 483 252 186 438
N 9
5 Személy- és vagyonvédelem 0 108 0 108 108 0 108
E A civil vagyonvédelem alapjai 3 8 3 8
~§) A személy- és vagyonvédelmi 100 100 100 100
©
P
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Tanuldsi teriilet 6sszéraszama |0 0 0 108 0 108 108 0 108

Egybefligg6 szakmai gyakorlat: 0 0 35 35 70

2 Atanulasi teriletekhez rendelt tantargyak és témakordk draszama évfolyamonként a
Rendészeti technikus szakmairany szamara

A A
Evfolyam 0. 10. 11. 12. 13. képzés [1/13. [2/14. |képzés
0sszes 0sszes
Oraszd Oraszd
ma ma
Evfolyam dsszes draszama 252 324 454 464 706 2200 1147 (1007 [2154
Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 0 0 18 18 0 18
:750 A‘Alléskeresés 5 5 5 5
fw SMunkajogi alapismeretek 5 5 5 5
%’ gMunkaviszony |étesitése 5 5 5 5
S §Munkanélkilliség 3 3 3 3
:750 > |Munkavallaléi idegen nyelv 0 0 (0] 0 62 62 (0] 62 62
-
T z Az alldskeresés lépései, 11 11 11 11
= =
< g Epllashirdetések
s 3 Eénéletrajz és motivacids levél 20 20 20 20
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Szokincsfejlesztés

,Small talk” — altalanos tarsalgds 11 11 11 11
Allasinterju 20 20 20 20
~§' Ko6zszolgalati alapismeretek 72 54 0 0 0 126 126 0 126
\g A magyar allamszervezet és a |36 36 36 36
® |kozszolga- lat rendszere
-S A rendvédelem torténete, [36 36 36 36
%0 szervei és fel- adatrendszere
g Jogi alapismeretek 24 24 24 24
§ Altalanos szolgalati ismeretek 30 30 30 30
D
E Kommunikacids gyakorlatok 36 36 0 0 0 72 72 0 72
A
5
[
&

Beszédtechnikai gyakorlatok

Nyelvmdvelés, nyelvhelyesség |6 6 6 6
Helyesirasi készség fejlesztése |18 18 18 18
Személyiségfejlesztés, 16 16 16 16
Onismeretet  fej- leszt6

kommunikacios gyakorlatok

A megjelenés, mint az 3 8 3 3
Onkifejezés eszko- ze

A nyelvi agresszio kezelési formai 4 4 4 4

Stresszkezelés, ventillacio 3 8 3 3
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Kommunikacids ismeretek 36 36 36 36

EgylttmUkodési elvek, 6 6 6 6

udvariassagi sza- balyok

Személykdzi kommunikacié 6 6 6 6

Kommunikacio 4 4 4 4

konfliktushelyzetben

Metakommunikacio, 4 4 i\ A

testbeszéd a kom-

munikacidban

Fogyatékkal él6kkel vald 4 4 4 4

kommunikacié

Kommunikacié  korlatozott 4 4 4 4

nyelvi kod esetében

Kommunikacié az dldozatokkal 2 2 2 2

Kommunikacié a munkahelyen 2 2 2 2
elenlét a kozosségi médidban 2 2 2 2
djékozdédas a hirek, alhirek 2 2 2 2

vilagaban

Pszicholdgiai, szociologiai és

kriminolo- giai alapismeretek 72 72 72 72

A pszicholdgia alapfogalmai 4 a4 4 4

Személyiségfejl6dés 8 8 3 8

Kommunikacid kilénboz6 8 8 3 8

személyiségti- pusu emberekkel

Szociolégiai ismeretek 8 8 8 8
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Szocialpszicholdgiai 7 7 7 7
alapismeretek
ElGitélet, attit(id, multikulturalis 6 6 6 6
ismeretek
Antiszocialis magatartas, 7 7 7 7
deviancia
Asszertiv és agressziv, 4 a4 4 4
magatartasformak
A kriminoldgia és a blindzés, a 16 16 16 16
krimindlis személyiség
Aldozattan 4 4 4 4
Specialis testnevelés és126 126 0 0 0 252 252 0 252
onvédelem
Fizikai dlloképesség fejlesztés 36 36 72 72 72
Alaki szabalyok 36 18 54 54 54
Onvédelem 54 72 126 126 126
Tanuldsi tertlet 6sszéraszama 234 324 0 0 0 558 558 0 558
Rendvédelmi szervek és0 0 0 0 155 155 0 155 155
alapfeladatok
A RendGrség szervezeti 18 18 18 18
felépitése és  szolgdlati

otagozodasa
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A hatarrendészeti és 55 55 55 55
kozlekedési szolgdla- ti ag

Kriminalisztika 16 16 16 16
Iparbiztonsag és 18 18 18 18
katasztréfavédelmi alap-

ismeretek

Tlzolté és tlizmegel6zési 18 18 18 18
ismeretek

Blintetés-végrehajtasi 12 12 12 12
alapismeretek

Tlzvédelmi és egészségligyi 18 18 18 18
alapok

Szolgalati ismeretek 0 0 0 0 124 124 0 124 124
Renddri szolgalati ismeretek 30 30 30 30
Renddri intézkedések 70 70 70 70
Kényszerit6 eszkdzok 18 18 18 18
Rendvédelmi etika, a Renddri 6 6 6 6

Hivatas Etikai Kodexe

Jogi ismeretek - Rendészeti0 0 0 139 0 139 0 139 139
technikus

Polgari jogi ismeretek 4 a 4 4
Szabalysértési jogi ismeretek 80 80 80 80

BlintetGjog altalanos rész 24 24 24 24




Déli ASzC Csapé Déniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

Blntet8jog kilonods rész 23 23 23 23
Blintet6eljards-jog 8 8 8 8
Ko6zigazgatasi ismeretek -
Rendészeti technikus 0 0 0 0 62 62 0 62 62
Kozigazgatasi alapismeretek 12 12 12 12
A kozponti  dllamigazgatasi 12 12 12 12
szervek
A telepilési 6nkormanyzatok 12 12 12 12
A kozigazgatdsi hatdsagi eljaras 26 26 26 26
Tanul3si terilet 6sszéraszama |0 0 0 139 341 480 0 480 480
Szakmai kommunikacio 0 0 0 0 62 62 0 62 62
A hivatalos  kommunikacio 10 10 10 10
m{ifaja
Ugyfélszolgalati 4 4 4 4
kommunikacio, panasz- kezelés
Utasitasok, feladatok A 4 A A
megfogalmazasa, fogadasa
A kommunikacié szerepe a
Rendérség munkajaban. A 9 9 9 9
o %rendc'iri intézkedések
E %kommunikéciéja
g EA lélektan jelentGsége a 7 7 7 7
g grendc'iri munka- ban
e fcg'TijmegkezeIésseI kapcsolatos 4 a 4 4
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ismeretek
Személyek meg- és kihallgatasa 5 5 5 5
Jelentés, beszamolo,

jegyz6konyv készité- se

A lakossag irdsbeli és szébeli 5 5 5 5
tdjékoztata- sa

Adatvédelem, irat- és ligykezelés 7 7 7 7
Digitdlis kommunikacié és0 0 144 28 39 211 180 31 211
gépiras

Rendvédelmi informatikai 5 5 5 5

alapismeretek

Rendvédelmi  hiradastechnikai 12 12 12 12
alapismere- tek

A gépelés és szovegformazas 2 2 2 2

alapjai

Hivatalos iratok szerkesztése

E-kommunikacio

Hangrogzités

NINININ
NININN
NINININ
NININN

Kamerak felvételeinek
értelmezése

Mobilkommunikacid a 2 2 2 2

hivatalos érintke- zésben

Online tgyintézés 2 2 2 2
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Gépirds gyakorlat 144 28 3 180 180 180
Szakmai kommunikacié idegen 0 0 62 62 0 62 62
nyelven
Renddri intézkedéseknél 5 5 5 5
hasznalt udvari- assagi
formulak
Felvildgositas, segitségnyujtas, 12 12 12 12
Utbaigazi- tas
Rend6ri utasitasok, kérések 3 8 8 8
Okmanyellen6rzés 12 12 12 12
Személy- és targyleiras 10 10 10 10
Allashirdetés, onéletrajz, 15 15 15 15
allasinterju
Tanulasi terilet 6sszéraszama 144 28 163 335 180 155 335
Eré és alloképesség fejlesztés 72 72 62 206 108 62 170
Fizikai alloképesség fejlesztés 72 72 144 108 108
Fizikai felmérés végrehajtasara 62 62 62 62
@ [felkészités
5 |Onvédelem 144 72 31 247 144 93 237
S Bnvedelmi technikak 144 144 144 144
§ Kozelharc alaptechnikak 72 72 62 62
2 IIntézkedéstaktika 31 B1 31 1
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Lovészet 94 45 0 139 139 0 139
A |6fegyverek fajtdi, miikodési 8 8 8 8
elvei
A légfegyverek csoportositdsa, 6 6 6 6
mikodési elvei
Léelmélet, ballisztika 10 10 10 10
Célzas, lehetséges célzasi hibak
A pontos lovés feltételei,
befolydsolé tényezék, az
iranyzék bedllitasa
Biztonsagi és maodszertani 4 a4 4 4
szabalyok
Vezényszavak és  utasitasok 4 a 4 4
I6gyakorlaton
A fegyver ellen6rzése 1 1 1 1
Gyakorlati I6elGkészitd 34 18 52 52 52
foglalkozas lég- fegyverrel
Légyakorlat 22 27 49 49 49
Tanulasi terllet 6sszéraszama 310 189 93 592 391 155 546
g N
g Személy- és vagyonvédelem 0 108 16 124 0 124 124
'é A civil vagyonvédelem alapjai 3 8 3 8
g" A személy- és vagyonvédelmi 100 100 100 100
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tevékeny- ségek

Magannyomozas 16 16 16 16

Ko6zosségi vagyonvédelem 0 0 0 0 31 31 0 31 31

A kozterilet fellgyelet fogalma 5 5 5 5

A kozterilet felligyel6 jogdllasa 10 10 10 10

és felada- tai

Egyéb civil rendészeti 16 16 16 16

tevékenységek

Tanulasi tertlet 6sszéraszama |0 0 0 108 47 155 0 155 155
Egybefligg6 szakmai gyakorlat: 0 0 35 35 70
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Szakképzo iskola szakmai oratablak
HELYIT PROGRAMTANTERYV
4081117 04 GAZDA SZAKMA

A szakma szakmairdnyai: Allattenyészts és Novénytermeszts
A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
Agazati alapoktatas megnevezése: Mezégazdasag és erdészet dgazati alapoktatas

A helyi programtantervben— a szakképzésrél sz6l6 torvény végrehajtasardl szolé 12/2020 (II.
7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfelel6en — meghataroztunk az intézményi és a
helyi gazdasagi kdrnyezet egyedi elvardsaihoz igazodd szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantargyi tartalom meghatarozasanal biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egylttes
oktatdsanak lehet6ségét. Ezzel tudjuk megvaldsitani azt a kit(izott célunkat, hogy az
elméletben megismert szakmai alaptuddst tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasagunkban
elvégezzék és gyakoroljdk. A gyakorlatokon a gyakorlatot vezetS oktatd biztositja a gyakorlati
munkavégzés soran az elméleti tudas rogzitését.

A szakmai tananyag megvaldsitasat segiti a kozismereti tantargyakkal koncentralas.

Az agazati alapoktatas szakmai kévetelményei

Az alapoktatast kdvet6en a tanuld

- egyszer(i meteoroldgiai megfigyeléseket végez,

- adatokat gy(ijt, jellemzi az id6jarasi elemeket,

- meghatarozza adott hely klimatikus viszonyait,

- elvégzi a talajok egyszerd, helyszini fizikai, kémiai, bioldgiai vizsgalatait, megfigyeli a
talajképz6dés jegyeit, jellemz6 folyamatait, a talajhibakat, meghatdrozza a talajjavitas és
talajvédelem lehet6ségeit.

- asejttan, sz6vettan, morfoldgia, rendszertan alapjan névények szaporitasat végzi,

- felveszi a gazdasagi allatok testméreteit, vizsgalja kiilsé értékmérd tulajdonsagait és
viselkedésiiket,

- iranyitas mellett kezeli a mez6gazdasagi er6gépeket és elvégzi napi karbantartdsukat,

- hasznadlja a foldmérésben alkalmazott hossz -, teriilet mértékegységeket, méretaranyt,
terlletet szamit, térképet olvas, alapvet6 foldligyi adatokat azonosit és gydijt,

- amérések soran digitalis mérbeszkdzdket hasznal, munkdja soran alkalmazza az agazati
munka-, tliz-és kornyezetvédelmi elGirdsokat, valamint figyelembe veszi a bioldgiai
sokféleség megdrzési szempontokat.

A Gazda
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novénytermesztési, kertészeti, allattenyésztési, muszaki, kereskedelmi és gazdasagi
szakismeretekkel, a munkdk végzéséhez szlikséges elméleti, fizikai és gyakorlati
felkésziiltséggel rendelkez6 szakember, alapvet6 tevékenysége a mez6gazdasagi arutermelés
és szolgaltatas.

Taj- és kornyezetkimél6 moddon, szakszer(i termelési, tenyésztési, tartastechnoldgiai,
els6édleges feldolgozasi, tarolasi és értékesitési tevékenységet folytat.

A csaladi gazdasagok szervezdje és f6 munkaereje, mikodteti és irdnyitja a sajat gazdasagat,
vagy ellatja mas lizemekben a mez6gazdasagi tevékenységhez kapcsolddd gépek, eszkozok,
berendezések lGzemeltetési feladatait, elméleti és gyakorlati felkésziiltségével segiti az Uj
technolégiak bevezetését.

tovdbbd -

Allattenyészté szakmairdny esetén:

A gazdasdagi allatok tartasi és takarmanyozdsi feladatait végzi, betartja és betartatja az
allatjolléti és higiéniai el6irasokat, kozrem(ikodik a szaporitdsi (tenyésztési), a prevencios, a
jarvanyvédelmi feladatok végrehajtdsaban. Teljesiti az dallatok szakszer(i elhelyezésével,
gondozasaval kapcsolatos szakmai és gazdasagi elvarasokat, egyéni/csaladi vallalkozas esetén
elldtja az adminisztracids és a gazdasag miikodtetésével kapcsolatos szervezési feladatokat. A
gazda tevékenységi korének ellatasahoz sziikséges a mez6gazdasagi vontatd vezetésére
érvényes vezetGi engedély, amelynek megszerzésére - kilén hatdsagi vizsga keretében - a
alatt lehet6ség van.

vagy —

Névénytermesztd szakmairdny esetén:

A talaj termG6képességének, a ndvényzet kornyezeti feltételeinek figyelembevételével végzi a
novénykultirak gazdasagos termesztését, a vetés-el6készitéstél a betakaritasig vagy az
értékesitésig. Segiti, egyéni/csaladi vallalkozas esetén ellatja az adminisztracids és a gazdasag
mUikodtetésével kapcsolatos szervezési feladatokat.

Ellatja a névényvédelmi feladatokat, a szakmai, kdrnyezetvédelmi, egészségiigyi és higiéniai
kovetelmények szerint, gondoskodik a vegyszerek kezelésérél, tarolasarol.

A gazda tevékenységi korének ellatasdahoz sziikséges a mez6gazdasagi vontaté vezetésére
érvényes vezetGi engedély, amelynek megszerzésére - kilon hatdsagi vizsga keretében - a
alatt lehetGség van.
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként az

Allattenyészt6 szakmairany szamara

1/9. 2/10. 3/11. A képzés
Evfolyam 16 25 25 dsszes
o6ra/hét |dra/hét |béra/hét |draszama
Evfolyam dsszes éraszama 576 900 775 2251
= Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 18
E: Alldskeresés 5 5
:’j' Munkajogi alapismeretek 5 5
sitek | Munkaviszony létesitése 5 5
‘:1 Munkanélkiiliség 3 3
er
Munkavallaléi idegen nyelv |0 0 62 62
M Az  dllaskeresés  |épései, 11 11
un allashirdetések
t; Onéletrajz és motivacids levél 20 20
laly | ,Small  talk” altaldnos 11 11
°eV | tarsalgas
eg Allasinterju 20 20
M | Altaldnos alapozas 144 0 0 144
Zzg Bevezetés 2 2
:z Eghajlattan 19 19
& Talajtan 21 21
g ala | Njvénytan 21 21
€s po —
er kt | Allattan 21 21
jze o | Géptan 21 21
et Foldmérés 21 21
% Munka-, tiiz- és| 18 18
kdrnyezetvédelem
Szakmai alapozas 414 0 0 414
Szakmai agazati| 132 132
tevékenységek végzése
Szakmai Uzemek,
intézmények, cégek| 75 75
latogatdsa
Szakosito tartalmu el6adasok| 76 76
hallgatdsa
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Szakosito tartalmu
gyakorlatok taniizemekben,|131 131
tangazdasdgokban,
Tanulasi teriilet| 558 0 0 558
0sszoraszama
" | Agrarvallakozdsi ismeretek |0 36 62 98
;’j' Kozgazdasagi és pénziigyi 6 6
ko |alapfogalmak
zé A mez6gazdasagi
vallalkozdssal és
) ) 20 20
tevékenységgel kapcsolatos
fogalmak
A gazdalkoddshoz 10 10
kapcsolédo fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 16 16
Mezd6gazdasagi
vallalkozasok, termékek
marketingje,  értékesitése, 16 16
beszerzése,
készletgazdalkodasa
Termékértékesitési 6 6
szerz6dés
Uzleti terv, fedezeti diagram, 6 6
fedezeti pont
Fogyasztdvédelmi ismeretek 8 8
Eurdpai unids ismeretek,
Kozos Agrarpolitika 10 10
Tanulasi terilet|0 36 62 98
0sszoraszama
% | Novénytermesztés 0 108 62 170
\rf/ A novény és kdrnyezete 16 16
:jr A névénytermesztés alapjai 18 18
es | Atalajmivelés miiveletei 22 22
Talajjavitdas,  talajvédelem,
talajmintavétel, talajvizsgalat 16 16
Talajmdvelési rendszerek, 18 18
talajhasznalat
Tapanyagpotlas, tragyazas 14 14
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A novények szaporitdsa és 4 16 20
vetése
NOvénydapolas és ontozés 24 24
Betakaritds és tartodsitas,
) L 22 22
termények tarolasa
Részletes novénytermesztés | 0 72 62 134
A gabonafélék 44 44
termesztéstechnolégidja
A hivelyes névények
. f 20 20
termesztéstechnoldégiaja
A gyokér- és gumods novények
&Y . y s Y 8 10 18
termesztéstechnoldgidja
Az ipari névények
i Joven 18 |18
termesztéstechnoldgidja
A szalas- és
tomegtakarmanyok 16 16
termesztéstechnoldgidja
Gyepgazdalkodasi ismeretek 18 18
Tanulasi terilet| 0 180 124 304
0sszoraszama
Ke | Zoldségtermesztés 0 108 52 +10 |170
rté -
sz | Altaldnos zoldségtermesztési 20 20

et ismeretek

Termesztés 30 30
termesztGberendezésben

Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 10 20
Gyokérzoldségfélék 10 10 20
termesztése

Hiivelyesek termesztése 10 10
Hagymafélék termesztése 10 10

Levélzoldségek és egyéb

RPN . 12 12
z0ldségfélék termesztése
Z0ldségfélék aruelGkészitése,
tisztitas, elsédleges 10 10
feldolgozas
Sz616- és

0 36 52 +10 |98

gyimolcstermesztés
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Altalanos 12 12
gylmolcstermesztési
ismeretek
A gyimolcstermd ndvények
| Byumoes e Y 14 14
apolasi munkai
A gylimolcs betakaritdsa,
A el 10 10
tarolasa, aruel6készités
Az almatermésil gylimolcsok 10 10
termesztése
A csonthéjas gylimdlcsok 6 6
termesztése
A bogydstermésli
.t gy , 12 12
gylimolcsok termesztése
Héjas (szaraz) termés( 6 -
gylimolcsok termesztése
Kilonleges gylimolcsok 4 4
termesztése
Sz6l6termesztési  ismeretek
. - 12 12
és technolégiak
A sz616 feldolgozasa, alapvetd
) . 12 12
pinceml(iveletek
Tanulasi terllet| 0 144 124 268
0sszoraszama
aAt"t Allattartasi ismeretek 0 72 36+10 (118
Z? Allat és kornyezete 12 12
all | Egészség, csokkent
att Ny . . 24 24
o | termelSképesség, betegség
vé | A betegség gyogykezelése és 24 24
ozt megel6zése
es
Az Allatok joléte és az 12 12
allatvédelem
A gazdasdgi dllatok értékelése 23 23
A gazdasagi allatok
szaporitdsa, a nemesités 23 23
folyamata
Allattenyésztés 0 72 72+6 | 150
A testtdjak csontos alapjai 16 16
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Az eml8sok és a madarak 14 14

testtdjai

A gazdasagi allatok

emésztbkészilékének

felépitése, az emésztés 22 22

folyamata és az

anyagforgalom

A gazdasagi allatok him és

néi  nemi  készulékének

anatémiai  felépitése és 20 20

mikodése, a szaporitas

A szarvasmarha tenyésztése 18 18

és tartasa

Sertés tenyésztése és tartdsa 15 15

A juh és a kecske tartdsa és 15 15

tenyésztése

A |6 tartasa és tenyésztése 15 15

Baromfifélék  tartdsa és 15 15

tenyésztése

Takarmanyozastan 0 72+36 |62 170
A takarmanyozas alapjai 30 30

Takarmanyismeret 30 30

Takarmanyok tartositasa, 28 28

tarolasa

A takarmanyozas 20 24 44

végrehajtasa

Takarmdanyadag 6sszeallitasa 38 38

Részletes allattenyésztés 0 72+36 |72+6 186
Szarvasmarha tartdsa és 44 44

tenyésztése 2.

Sertés tartdsa és tenyésztése 44 44

2.

Juh és kecske tartasa és 20 14 34
tenyésztése 2.

L6 tartdsa és tenyésztése 2. 34 34

Baromfifélék  tartdsa és 30 30

tenyésztése 2.

Tanulasi teriilet |0 288 218 506
0sszéraszama
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Gé
pt
an

Erégépek 72 32 118
Mdhelyek felszerelései, 4 4
mérdeszkozok
A mdszaki rajz alapfogalmai 10 10
Anyagismeret 12 12
Gépelemek, szerkezeti 16 16
egységek
Villamossag a 12 12
mez6gazdasagban
A mez6gazdasagi erbgépek
felépitése és miikodése, a 18 18
belsé égésl motorok
Teljesitményatviteli 8 8
rendszer
Jardszerkezet, kormdnyzas, 10 10
fékezés
Mez6gazdasagi  erdgépek
alvaza, felépitménye, 8 8
elektromos berendezései
A preciziés gazdalkodast
segité elektronikai 6 .
berendezések az
er6gépeken
Mez6gazdasagi

72 +36 | 62 201
munkagépek
Munkagépek altaldnos 12 12
jellemzai
A talajmivelés gépei 21 21
A tdpanyag-visszapotlas 15 15
gépei
Vetd-, Ultets- és 20 20
palantazégépek
A novényvédelem és az 20 20
ontozés gépei
Széalastakarmany-betakarito 20 8 23
gépek
Szemestermény-betakaritd 16 16

gépek
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Gumos novények 8 8
betakaritasanak gépei

A szdllitds, anyagmozgatas 10 10
gépei

Allattartas gépei és épiiletei 26 26
Tanulasi terilet | O 144 100 244
0sszéraszama

Kiegészit6 tevékenység 0 0 36 36
Higiéniai alapfogalmak 4 4

Ki

eg |A falusi vendéglatds és a

< 6 6
Zst turizmus alapfogalmai

6 | Elelmiszertart6sitasi modok 10 10
TZ Hagyomanyos 16 16

ke |termékfeldolgozds

" Tanulasi terilet | O 0 36 36

sé
se | OsszOraszama

Egybefliggb szakmai gyakorlat: 0 140
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A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorék oraszama évfolyamonként a
Novénytermeszté szakmairany szamara

1/9. 2/10. 3/11. A képzés
Evfolyam 16 25 25 dsszes
o6ra/hét |dra/hét |bra/hét |bdraszama
Evfolyam &sszes 6raszama 576 900 775 2251
M
un Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 18
ka
;”5"' Allaskeresés 5 5
a
6i tek Munkajogi alapismeretek 5 5
is Munkaviszony létesitése 5 5
m
er Munkanélkiliség 3 3
M
un Munkavallaléi idegen nyelv |0 0 62 62
ka
val Az  allaskeresés  |épései, 11 11
lal s L p
6i "IV allashirdetések
elv =
id Onéletrajz és motivacios levél 20 20
Ei »Small  talk” — 3ltalanos 11 11
tarsalgas
Allasinterju 20 20
M z
ez Altaldnos alapozas 144 0 0 144
ég
az Bevezetés 2 2
da -
s4 Eghajlattan 19 19
4 2l Talajtan 21 21
és po
er kt Novénytan 21 21
e Allattan 21 21
SZ Ac
et Géptan 21 21
e Foldmérés 21 21
Munka-, tlz- és| 18 18
kornyezetvédelem
Szakmai alapozas 414 0 0 414
Szakmai agazati| 132 132
tevékenységek végzése
Szakmai lzemek,
intézmények, cégek|75 75
latogatdsa
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Szakositd tartalmu el6adasok| 76 76
hallgatasa
Szakosité tartalmu
gyakorlatok tantzemekben,|131 131
tangazdasagokban
Tanulasi terllet 6sszéraszama| 558 0 0 558
f—.;,gr Agrarvallalkozasi ismeretek |0 36 +18 |62 116
val
L""; Kozgazdasagi és pénzigyi 10 10
24 alapfogalmak
s A mez6gazdasagi
véllalkozassal és
tevékenységgel kapcsolatos 30 30
fogalmak
A gazddlkodashoz kapcsolédé 14 14
fogalmak
Vallalkozasi ismeretek 16 16
Mez6gazdasagi vallalkozasok,
termékek marketingje,
értékesitése, beszerzése, 16 16
készletgazdalkodasa
Termékértékesitési szerz6dés 6 6
Uzleti terv, fedezeti diagram, 6 .
fedezeti pont
Fogyasztévédelmi ismeretek 8 8
Eurdpai unids ismeretek,
Ko6zos Agrarpolitika 10 10
Tanulasi teriilet 6sszéraszama| 0 54 62 116
*f/ﬁé) Novénytermesztés 0 180 31+34 |245
ny
ter A ndvény és kdrnyezete 18 18
re: A novénytermesztés alapjai 18 18
A talajm(ivelés muveletei 22 22
Talajjavitas, talajvédelem,
talajmintavétel, talajvizsgalat 16 16
Talajmdvelési rendszerek, 18 18
talajhasznalat
Tapanyagpotlas, tragyazas 14 14
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A novények szaporitdsa és 25 10 35
vetése

NOvénydapolas és ontozés 24 10 34
Betakaritds és tartositas,

termények tarolasa 23 14 39
Novénytermesztési munkak

szervezése, a precizids 31 31
gazdalkodas

Részletes novénytermesztés | 0 82+8 (62 152
A gabonafélék 52 52
termesztéstechnolégidja

A hivelyes névények

termesztéstechnolégidja 20 20
A gyokér- és gumos novények

te?rtwesztésteihnolégiéja ' 8 12 20
Az ipari névények

termesztéstechnoldgidja 10 10 20
A szalas- és

tomegtakarmanyok 10 10 20
termesztéstechnoldgidja

Gyepgazdalkodasi ismeretek 10 10 20
Novényvédelmi ismeretek 0 0 108 108
Novényvédelemmel 8 g
kapcsolatos alapfogalmak

Korokozok, allati kartevok 6 6
Gyomnovények

Csavazé és talajfertétlenitd 2 2
szerek

Gombadlé szerek

Allati kartevék elleni szerek

Novényvédelmi el6rejelzések 2 2
Novényvédelmi

alaptanfolyam tematikdja 80 80
szerinti 80 dra

Tanulasi teriilet 6sszéraszama| 0 270 235 505
Zoldségtermesztés 0 108 52 160
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Altalanos zoldségtermesztési 20 20
ismeretek
Termesztés 30 30
termesztéberendezésben
Burgonyafélék termesztése 22 22
Kaposztafélék termesztése 16 16
Kabakosok termesztése 10 8 18
Gyokérzoldségfélék 10 8 18
termesztése
Hilvelyesek termesztése
Hagymafélék termesztése
L?vélzoldségek és egyéb 10 10
z6ldségfélék termesztése
Zoldségfélék aruelGkészitése,
tisztitas, elsédleges 10 10
feldolgozas
Sz616- és
. ; 0 36 +36 |52 124
‘e gyimolcstermesztés
rté Altaldnos 20 20
Z gylimolcstermesztési
ismeretek
A gyimolcstermé noévények
apolasi mun- 22 22
kai
A gylimolcs betakaritasa,
tarolasa, aruelGkészités 30 30
Az almatermésl gylimolcsok 8 8
termesztése
A csonthéjas gylimolcsok 4 4
termesztése
A bogydstermés(i gyliimolcsok
termge\gztése Y 10 10
Héjas (széraz) termésu 4 q
gyliimolcsok termesztése
Kilénleges gyimolcsok 4 4
termesztése
Sz6l6termesztési ismeretek és
technoldgiak 12 12
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A sz616 feldolgozasa, alapveté
. 10 10
pinceml(iveletek
Tanulasi terllet 6sszéraszama| 0 180 104 284
I:'l!c Allattartasi alapismeretek 0 72 36 108
art
:; Allat és kérnyezete 12 12
att Egészség, csokkent
en tegrmeléiiépesség, betegség 24 24
Z:t A betegség gyodgykezelése és 24 24
és megel6zése
Az dllatok joléte és az 12 12
allatvédelem
Gazdasagi allatok értékelése 18 18
A gazdasagi allatok
szaporitdsa, a nemesités 18 18
folyamata
Allattenyésztés 0 72 72 144
A testtajak csontos alapjai 16 16
Az eml8s6k és a madarak 14 14
testtdjai
A gazdasagi allatok
emésztbkésziilékének
felépitése, az  emésztés 22 22
folyamata és az
anyagforgalom
A gazdasagi allatok him és néi
nemi késziilékének anatémiai
felépitése és mikodése, a 20 20
szaporitds
Szarvasmarha tenyésztése és 16 16
tartasa
Sertés tenyésztése és tartdsa 14 14
Juh és kecske tartdsa és 14 14
tenyésztése
L6 tartdsa és tenyésztése 14 14
Baromfifélék  tartasa  és 14 14
tenyésztése
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Takarmdanyozastan 0 72 68 140
A takarmanyozas alapjai 20 20
Takarmdnyismeret 20 20
Takarmanyok tartdsitasa, 16 16
tarolasa
A takarmanyozas 16 24 40
végrehajtasa
Takarmdanyadag Osszeallitdsa 44 44
Tanulasi terilet| 0 216 176 392
0sszéraszama

Gé

pt Erégépek 0 72 32 104

an
Mhelyek felszerelései, 4 4
mérdeszkdzok
A mdszaki rajz alapfogalmai 10 10
Anyagismeret 12 12
Gépelemek, szerkezeti 16 16
egységek
Villamossag a 12 12
mezd&gazdasagban

A mezGgazdasagi erGgépek
felépitése és mikodése, a 18 18
bels6 égésli motorok

Teljesitményatviteli rendszer 8 8
Jarészerkezet, kormanyzas, 10 10
fékezés

Mez6gazdasagi erégépek

alvaza, felépitménye, 8 8

elektromos berendezései

A precizios gazdalkodast
segité elektronikai 6 6
berendezések az er6gépeken

Mezbgazdasagi munkagépek |0 72 +36 |68 176
Munkagépek altalanos 18 18
jellemzai

A talajml(ivelés gépei 22 22
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A tapanyag-visszapotlas gépei 17 17
Vet6-, Ultets- és 17 17
palantazégépek
A novényvédelem és az 17 17
ontozés gépei
Szalastakarmany-betakarité 17 8 25
gépek
Szemestermény-betakaritd 16 16
gépek
A gumos névények 8 8
betakaritasanak gépei
A szallitds, anyagmozgatds 10 10
gépei
Kertészet gépei 26 26
Tanulasi terilet 180 100 280
0sszéraszama
:Ig Kiegészito tevékenységek 0 36 36
és
zit Higiéniai alapfogalmak 4 4
; A falusi vendéglatas és a 6 .
ZZ turizmus alapfogalmai
ny Elelmiszertartdsitasi modok 10 10
ii Hagyomanyos 16 16
termékfeldolgozas
Tanulasi terulet 0 36 36
0sszéraszama
Egybefliggbé szakmai gyakorlat: 140
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Agazati alapvizsga leirdsa, mérésének, értékelésének szempontjai Az 4gazati alapvizsgéra
bocsatas feltétele: valamennyi elGirt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

Gyakorlati vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Egyszer(i mez6gazdasagi alapgyakorlatok

A vizsgatevékenység a kovetkezd hat vizsgarészbdl all:

1. Portfolid elkészitése, a vizsga napjan torténd szobeli bemutatdsa, és az ahhoz
kapcsolédo szakmai kérdések megvalaszolasa. A portfdlié szakmai tartalmdahoz,
formai kivitelezéséhez a vizsgaszervez6 szempontrendszert, értékelést és
értékelSlapot dolgoz ki. A tanuldnak a portféliot a szakmai oktatast végzé
intézmények altal meghatarozott id6pontig be kell adniuk.

2. Egyszerd( talajvizsgalat végzése - vizsgarész soran a vizsgazo egyszerd gyurdprobat végez,
Arany-féle kotottséget vagy talaj pH-t mér.

3. Eghajlati adatok gy(jtése - vizsgarész soran a vizsgdzdé a méréshez sziikséges
meteoroldgiai mérGeszkozzel hémérsékletet, légnyomast vagy pdratartalmat mér.

4. Motor olajszint ellen6rzése - vizsgarész sordn a vizsgazd erégépen vagy gépjarmivon,
illetve kertészeti vagy erdészeti motoros kisgépen olajszintet ellenériz.

5. Terlletmérés hagyomanyos vagy elektronikus eszkozzel és teriletszamitas - vizsgarész
soran a vizsgazd egyszer( terepi idom alakjelz6 méreteit megméri, ebbdl teriiletet
szamol.

6. Allati vagy ndvényi méretfelvétel. A méretfelvétel sordn az alabbi négy tevékenység koziil
lehet egyet valasztani: a vizsgarész soran a vizsgazé gazdasagi allatok marmagassaganak,
szarkorméretének, ovméretének felvételét végzi. Tojdsméretet mér, méret szerint
osztdlyoz, vagy fa magassdgat és torzsatmérGjét megméri. Diszcserjének a
magassagmeérését elvégzi.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 90 perc (6 x 15 perc)

A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan belil: 100 %

A gyakorlati vizsgarészek mindegyike 15 %-kal szamit, kivéve a portféliot,
amit 25 %os mértékkel kell figyelembe venni az értékelés soran.

Az értékelés szazalékos formdaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhet6 Osszes

pontszam legalabb 31 %-at elérte érte.

A szakmai vizsga leirdasa, mérésének, értékelésének szempontjai Szakmai vizsgara bocsatas

feltétele: Valamennyi elGirt képzési évfolyam és az egybefiliggd szakmai gyakorlat eredményes

teljesitése.

A szakmahoz kot6d6 tovabbi sajatos kovetelmények: a szakmai vizsga megkezdésének

el6feltétele a mez6gazdasagi vontatod vezetésére érvényes vezetdi engedély megszerzése (T,

illetve C+E, C1+E kategoria, vagy B kategdria). A vizsga megkezdése elGtt az akkreditalt

vizsgakozpontnak be kell mutatni az érvényes vezetGi engedélyt.

Kézponti interaktiv vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése:
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Mez6gazdasagi ismeretek (azonos a Gazda-Novénytermeszté szakmairany
K6zponti interaktiv vizsganal leirt el6irasokkal)
A vizsgatevékenység leirasa:
A Gazda tanuldsi eredmény alapu kimeneti kovetelményeiben el6irt kompetencidkbol
Osszeadllitott feladatsor, amely a kovetkez6 munkafeladatokkal kapcsolatos tanuldsi
eredményeket méri: agrarvallalkozas, allattartas, allattenyésztés, gazda kiegészit6
tevékenységei, mezbgazdasagi eré- és munkagépek, novénytermesztés,
z0ldségtermesztés, sz616- és gylimolcstermesztés, takarmanyozas.
A szakmai vizsga interaktiv vizsgatevékenysége teszt jellegl, 30 kérdésbdl allo,
elektronikusan, gép altal értékelt feladatsorbdl all. Szerepelhet a kérdések kozott rovid,
egyszerl szamitds, fényképrél, rajzrél torténd felismerés (allat, testtdjak, csontok,
allatfajtak, tenyésztett dllatfajok, ivarz6 és beteg allatok, takarmanyok,
takarmanynovények, fert6tlenit6 és egyéb hasznalt anyagok, gépek, gépelemek,
szerszamok, szant6foldi és kertészeti ndvények, ndvényi részek, gyomnovények, kartevok,
korokozok, kartételek, korképek, zoldségfélék, gyimolcsok, termések, magok, egyéb, a
munkafeladatok sordn hasznalt eszk6zok, mdtragyak, talajtipusok, nyomtatvanyok),
feleletvdlasztdsos, feleletalkotdsos meghatdrozas, mdliszer, mérGeszkdz leolvasas,
mértékegység atvaltas. Az agrarvallalkozas feladatai a mindennapi gazdasagi/tzemi
elvarasokat tartalmazzdk: adatlapok kitoltése, adminisztracié, palyazat, értékesités,
szerz6dés, pénzligy, szazalékszamitas.
A feladatok szakteriletek k6zo6tti sulyaranya:
25 % allattartas, allattenyésztés,
25 % novénytermesztés
20 % er6gépek, munkagépek,
15 % kertészeti alapismeretek,
15 % agrarvallalkozasi ismeretek.
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé id6tartam: 70 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 20 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
e Online vizsgafeladat automatikus kiértékeléssel.
e Olyan feladatoknal, ahol tébb jé vdlasz is lehetséges, a hibds jel6lés esetén
pontlevonast kell alkalmazni.
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhet6 Osszes pontszam
legalabb 40 %-at elérte.

- Projektfeladat
A vizsgatevékenység megnevezése: Mez6gazdasagi termelési feladatok
A) vizsgarész: Portfdlid elkészitése és védése (az allattenyésztéssel kapcsolatos
tanulasi eredmények bemutatdsa)
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- B) vizsgarész: Gyakorlati vizsgamunka végzése

A vizsgazo allattenyésztési, novénytermesztési és géplizemeltetési feladatokat végez
el, az akkreditdlt vizsgakdzpont altal meghatdrozottak szerint. A munkafeladatokat
ugy kell 6sszedllitani, hogy a harom kérdéskor egy tétellapon szerepeljen, valamennyi
kiadott, elvégzend6 feladatcsoport Osszességében azonos nehézségl legyen, és
megkozelitéleg azonos id6tartamot vegyen igénybe a munkafeladatok elvégzése.
Az akkreditalt vizsgakozpont késziti el az egyes munkafeladatokat.

1. feladattipus: dllattenyésztés

2. feladattipus: novénytermesztés, kertészet

3.  feladattipus: géplizemeltetés

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam:
A) vizsgarész: a rendelkezésre 4ll6 idGtartam: 30 perc, amelybdl a felkészilési
id6 15 perc, portfolié védés 15 perc.
B) vizsgarész: a rendelkezésre all6 id6tartam 6sszesen 120 perc, a szakmai
beszélgetés id6tartama maximum 15 perc lehet.
A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgan beliil: 80 %
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
A) vizsgarész: 40 %
B) vizsgarész: 60 % (feladattipusonként 20 — 20 %)
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HELYIT PROGRAMTANTERYVY
a
4 0721 0508 Hentes és huskészitmény-készit6 szakma

A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4
Agazati alapoktatas megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatds

A helyi programtantervben— a szakképzésrél sz6l6 térvény végrehajtdsardl szold 12/2020 (II.
7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleléen — meghatdroztunk az intézményi és a
helyi gazdasagi kdrnyezet egyedi elvardsaihoz igazodd szakmai célokat, tananyagtartalmat.

A tantargyi tartalom meghatarozdsandl biztositjuk az elmélet és a gyakorlat egylttes
oktatdsanak lehetGségét. Ezzel tudjuk megvaldsitani azt a kitlizott célunkat, hogy az
elméletben megismert szakmai alaptudast tanuldink a gyakorlatban, sajat tangazdasagunkban
elvégezzék és gyakoroljak. A gyakorlatokon a gyakorlatot vezetd oktatd biztositja a gyakorlati
munkavégzés soran az elméleti tudas rogzitését.

A szakmai tananyag megvaldsitasat segiti a kozismereti tantargyakkal — komplex
természettudomanyos tantargy, matematika és a szabad drakeret terhére meghatarozott
Digitalis kultura tantargy — koncentralas.

Célunk az élelmiszeripari agazati alapoktatds sordn olyan széleskor(i tudds és képesség
megszereztetése, ami sziikséges és hasznos minden élelmiszeripari agazati szakmaban
betdltott munkakor esetén. Az alapoktatas végén a tanuldk ralatnak az élelmiszeripari dgazat
minden fontos részteriiletére, ezért megalapozott dontést hozhatnak a szakma
kivalasztasanal:

felismeri és csoportositja az élelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak
hasznaljak fel azokat,

laboratériumi alapmiiveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités,
slrlségmérés),

- d4gazathoz kapcsolddé alapszamitasokat végez (szazalék, aranypar),

- ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, és kornyezetvédelmi szabdlyokat,

- ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-elGallitas higiéniai kovetelményeit.

A végzett szakemberrel szemben elvaras:

- a fogyasztokhoz eljutd husokat és huskészitményeket allit el§ a vagdallatok biztonsagos
feldolgozasaval,

- vagoéiuzemben csontoz, darabol, csomagol az els6dleges feldolgozas soran,

- az el6készitett husokbol f6tt-, fott-flistolt, sdzott-pacolt, érlelt termékeket, vorosarut,
sonkat, kolbaszt, szalamit készit a masodlagos feldolgozas soran,
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- a sertés-, marha-, juh-, baromfi feldolgozasa soran kis- és nagylizemi kornyezetben
éléallat-, alapanyag mindségi- mennyiségi atvételét, annak feldolgozasat végzi, melynek
soran aprit, 6sszemér, kever, t6lt, h6kezel és csomagol,

- azélelmiszeriizletekben a vevékkel kommunikal, kiszolgal, termékre vonatkozo kéréseket
megvaldsit,

- munkajat a gazdasagossagi elvek, minGségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai,
tliz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozd elGirdsok betartasaval (4-es
szint)/betartasdval és betartatdsaval (5-0s szint) végzi,

- atechnoldégiai gépeket, berendezéseket szakszer(ien beallitja és mikodteti.

1/85. oldal
A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakoérok éraszama évfolyamonként

1/9. 2/10. 3/11. A képzés
Evfolyam 16 25 25 dsszes
ora/hét | éra/hét |o6ra/hét |odraszama
Evfolyam 6sszes éraszama | 576 900 775 2251
% Munkavallaléi ismeretek |18 0 0 18
§ Alldskeresés 5
;‘:é Munkajogi alapismeretek 5
§ Munkaviszony létesitése 5
= Munkanélkiliség 3
g Munkavallaléi idegen nyelv | 0 0 62 62
§ Az  Allaskeresés |épései, 11 11
SS | sllashirdetések
S:Z" Onéletrajz  és motivécios 20 20
S | levél
,Small talk” — Aaltalanos 11 11
tarsalgas
Allasinterju 20 20
3 Elelmiszerismeret 72 0 0 72
g Anyagismeret 36 36
& Elelmiszeripari technoldgiai| 36 36
g alapok
§ Miliszaki alapismeretek 36 0 0 36
E Géprajzi alapismeretek
- Gépelemek
Er6atviteli gépelemek
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Csovek és csbvezetékek 7

Villanymotorok,
hajtoml(ivek, attételek

Elelmiszervizsgalat 72 0 0 72
Bevezetés a laboratériumi | 8 8
munkaba
Mintavétel 8 8
Tomegmérés 8 8
Térfogatmérés 8 8
HEmérséklet mérés 8 8
SGrliség mérés 16 16
Oldatok 16 16
Alapoz6 gyakorlatok 144 0 0 144
Mérések 18 18
Szakmaspecifikus 126 126
alapmiveletek
Munkavédelem és higiénia | 36 0 0 36
Munkavédellem 18 18
Higiénia 18 18
Alagazati specializacio 198 0 0 198
Alagazati specializacio 198 198
Tanulasi terulet | 558 0 0 558
0sszéraszama

3 Mikrobiologiai és

§ mindségbiztositasi 0 36 0 36

§ ismeretek

2 A mikroorganizmusok 6 6

;% csoportositasa

z

A mikroorganizmusok 4 4
életmdlkodése

Patogén és romlast okozé

mikroorganizmusok 4 4
Husiparban alkalmazott

hasznos 2 2
mikroorganizmusok

A tisztito- és

fertGtlenitészerek hatdsa a 2 2

mikroorganizmusokra

40/222. oldal
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A mikroorganizmusok
szaporodasanak gatlasara 5 5
és/vagy elpusztitasara
alkalmazott eljarasok
Allatbetegségek 2
Elelmiszer-biztonsag 7
Elelmiszer-biztonsagi 7
rendszerek
Vagdallat-ismeret 0 36 0 36
Vagodallatfajok, -fajtak 18 18
A vagodallatok szervezetének 18 18
felépitése
Vagastechnologiai 36 +36
. L, 0 0 72
alapmiiveletek és gépek
Vagoallat-felvasarlas,
vagdallatok szallitdsa, vagas 8 8
el6készitése
Kabitas 12 12
Szurds, elvéreztetés 8 8
Szorzeteltavolitas, bérfejtés,
o 10 10
tollazat eltavolitas
BelsGszervek, bélgarnitira 6 6
eltavolitasa
Hasitas 10 10
Husvizsgalat 6
Mérlegelés, mingsités 6
Htés 6
234 + 18
L. L. 180 ora
Gyartastechnolodgiai 28+3
. A 0 gyakorlat . 283
alapmiiveletek és gépek . | elmélet
+ 72 dra
elmélet
A has Osszetétele, vagas
C - 10 10
utani elvaltozasai
Romlasok 6
Tartoésito eljarasok
Adalékanyagok 10 10
Burkoldanyagok és
, . 10 10
csomagolastechnoldgia

41/222. oldal
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A husipari termékcsoportok
- 10 10
fébb termékei
Gydartastechnoldgiai 17 21 38
m(iveletek és gépek
Gydartastechnoldgiai
alapmdveletek 180 .
alkalmazéasa, berendezések
Uzemeltetése
Portfolidkészités 4 10 14
Miivelettani és
. 0 36 18+13 (67
technoldgiai szamitasok
Technolégiai és termelési 18 15 33
szamitdsok
Mdveletek 18 16 34
Tanul3si terilet| 0 432 112 544
0sszéraszama
N Félsertés darabolasa,
2 i 0 162 + 18 (36 216
§ csontozasa
;;‘ Félsertés darabol3dsa,
% csontozasa 60 12 72
8 gyartastechnolégiai célra
B6ros félsertés darabolasa,
i 60 12 72
csontozasa pacolasi célra
T6kefélsertés daraboldsa,
csontozasa  kereskedelmi 60 12 72
célra
Marhanegyed darabolasa,
i 0 108 36 144
csontozasa
Marhaels6negyed
darabolasa, csontozasa 27 9 36
gyartastecholdgiai célra
Marhaels6negyed
darabol3asa, csontozdsa 27 9 36
kereskedelmi célra
Marhahdatsonegyed
daraboldsa, csontozdsa 27 9 36
gyartastehcnoldgia célra

42/222. oldal
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Marhahatsénegyed
darabolasa, csontozasa

kereskedelmi célra

27

36

Sovany- és vizibaromfi
darabolasa, csontozasa

36

45

Sovanybaromfi
kereskedelmi darabolasa,
csontozasa

18

23

Vizibaromfi  kereskedelmi
daraboldsa, csontozasa

18

22

Kereskedelmi értékesités

78

78

Tékehusok és
huskészitmények
mennyiségi és minGségi
atvétele

27

26

T6kehusok és
huskészitmények
elhelyezése a
hlit6pultokban

26

26

A vasarldk kiszolgdlasa és
tdjékoztatdsa

25

25

Tanulasi terilet
0sszoraszama

324

159

483

Vagastechnoldgiak

Sertésvagas-technolagiak

90

920

A forrdzasos sertésvagas
mdveletei

90

90

Szarvasmarhavagas-
technolégiak

72

72

A magaspalyds marhavagas
miveletei

72

72

Baromfivagas-
technolédgiak

18

18

A sovanybaromfi-vagas
m(iveletei

A vizibaromfi-vagas
mdveletei

Tanulasi terilet
0sszoraszama

180

180

43/222. oldal
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meghatdrozasa

MASODLAGC’)S GY: 173 266
FELDOLGOZAS E: 93

3 Hékezeléssel  tartdsitott

E" téltelékes .

o huskészitmények Gyakorlat

g |eldallitisa 80 6ra

“5% Vorosaruk, felvagottak, Elmélet [118
fustolt, f6tt kolbaszok és 38 6ra
bels6séghbdl készll6
huskészitmények
gyartastechnoldgiaja
Nyers toltelékes
huskészitmények 0
eléallitasa 23 ora
Nyers kolbaszok, gyakorlat e
szalamifélék, 20 ora
gyorsérlelésl-fermentalt elmélet
kolbaszok, szalamik
eléallitasa
Pacolt termékek elGallitasa 0 35 ora

gyakorlat -
Hagyomanyos pacolasi és 206ra
gyorspacolas technolégiak elmélet
Etkezési zsir, teperté és
étkezési szalonna 0 35  dra
elgallitasa gyakorlat 50
Etkezési szalonndk 15  ¢ra
el6allitasa elmélet
Hagyomanyos zsirgyartas
54 +18

Késztermékvizsgalat iskola 0 72
Huskészitmények 17 17
érzékszervi biralata
Huskészitmények
szdrazanyagtartalmanak 15 15
vizsgalata
Huskészitmények
sotartalmanak 20 20

44/222. oldal




D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

Pacoldat slrlségének 20 20
meghatarozasa
Tanulasi terdlet| O 72 266 338
0sszéraszama

f‘ Gazdasagi és vallalkozasi

x|, 0 72 36+10 |118

T % |ismeretek

g% Gazdasagi alapismeret 18 18

%% Vallalkozas alapitdsa 18 18

& | vallalkozas mikddtetése 36 46 82
Tanulasi terdlet| O 72 46 118
0sszéraszama

Egybefligg6 szakmai gyakorlat: 0 140

10. évfolyamon

- A szabad szakmai drakeret felhaszndlasa — sertés és marhavagas, valamint sertés és marha
csontozasa — a gyakorlati éraszdm nagyobb aranyu novelésével és az elmélet-gyakorlat
koncentralasanak biztositasaval.

A tovabbi pontositas a dualis képz6hely kialakitott programjaval egyeztetve.

Késztermék vizsgalat gyakorlat tananyagtartalma az iskolai laboratériumban — az intézmény
vagopontjanak és csontozé-darabolé tanm(ihelyének bevonasaval végezhetd. A Késztermék
vizsgalat gyakorlatot kiilon tantargyként értékeljik.

11. évfolyamon
- A Masodlagos feldolgozas tantargy foglalja magaba az eredeti programtanterv alabb felsorolt
tantargyait:

- HGkezeléssel tartdsitott toltelékes huskészitmények el6allitdsa

- Nyers, toltelékes huskészitmények el6allitasa

- Pacolt termékek el6allitasa

- Etkezési zsir, tepertd és étkezési szalonna el6allitdsa
Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keriil élesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehet6ség legyen a gyakorlat soran is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast.
A szakirdnyu oktatasban a tantargyakra meghatdrozott idGkeret és tartalom kotelezé érvénydi,
a témakorokre kialakitott draszam, valamint a tantargyak és témakorok odraszamanak
évfolyamonkénti megoszlasa és sorrendje — a szakmai vizsga kdvetelményeire tekintettel —
pedig ajanlas. Ennek figyelembevételével és dualis képz6partneriink ajanlasaval alakitottuk ki
a helyi programtanmenetiinket.

Agazati alapvizsga

Az agazati alapvizsgara bocsatas feltétele: valamennyi el8irt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.

45/222. oldal
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frasbeli vizsga: Elelmiszeripari alapismeretek
- Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység értékelése az Ertékelési Utmutatd alapjan torténik.

szempontjai: Ertékelési Utmutaté alapjan Az értékelés szazalékos formaban torténik.
Avizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhet 6sszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

Gyakorlati vizsga: Elelmiszeripari dgazati alapgyakorlat

Komplex gyakorlati vizsgafeladat: Elelmiszeripari alapm(iveletet végez:

- anyagokat kivalaszt,

- arendelkezésére bocsatott receptira alapjan anyagszikségletet szamol és mér,

- anyagokat, eszkozoket elGkészit,

- élelmiszeriparban haszndlt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri, valamint
az elvégzett miveletet dokumentalja,

- - élelmiszeriparban haszndlt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el6, valamint az
elvégzett mlveletet dokumentalja,

- - meghatarozott munkaml(iveleteket hajt végre.

Az iskola — sajat lehet6ségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek kozil legalabb
négyet tartalmazo tételsort allit 6ssze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 180 perc

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhet6 0Osszes pontszam
legalabb 50 %-at elérte.

A szakmai vizsga
Szakmai vizsgara bocsatas feltétele: valamennyi elGirt képzési évfolyam és az egybefiigg6
szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

Vizsgarészek
Kézponti interaktiv vizsga
1. rész: husipari technoldgia (60%),
2. rész: husipari gépek és berendezések (15%)
3. rész: mindségbiztositas és gazdasagi ismeretek (10%)
4. rész: szakmai szamitasok (15%)
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 90 perc
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhet6 6sszes pontszam
legaldbb 40 %-at elérte.
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Projektfeladat
Vizsgarészek

1. Vizsgarész: vagastechnoldgiai mlveletek elvégzése szennyezett vagy tiszta dvezetben,
majd szakmai beszélgetés.

2. Vizsgarész: b6ros, vagy lehuzott félsertés, marha negyedtest daraboldsa-csontozasa
meghatdrozott célra, majd szakmai beszélgetés.

3. Vizsgarész: egy h6kezeléssel tartdsitott toltelékes, vagy egyéb huskészitmény gyartas-
technoldgiajanak végrehajtasa, a sziikséges dokumentacid vezetésével, majd szakmai
beszélgetés.

4. Vizsgarész: elvégzi a hlit6pult elGirasok szerinti berendezését és kiszolgalja a vasarlot,
majd szakmai beszélgetés.

5. Vizsgarész: a vizsgdzo bemutatja a portfélidt: 5-10 percben ismerteti a bizottsaggal a

portfolidja tartalmat, a szakmai fejlédést, el6rehaladast, az elért célokat.
A portfdlié készitése a 10-11. évfolyamon torténik — a képz6éhely Utmutatasa szerint.

A vizsgdzd rendelkezésére kell bocsatani a vizsga id6pontjdban érvényes Magyar
Elelmiszerkdnyv huskészitményekre vonatkozé fejezetét, gyartmanylapot, mindségbiztositasi
dokumentumokat. A vizsgan szamoldgép hasznalhatd.

A szakmai vizsga eredményét meghatdrozza:

Agazati alapvizsga: 10 %,

Szakmai vizsga: 90%
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HELYI PROGRAMTANTERV
ELELMISZERIPAR agazathoz tartozé
4 07210512 Pék-cukrasz szakmahoz

Az 4gazat megnevezése: Elelmiszeripar

A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

Agazati alapoktatas megnevezése: Elelmiszeripar dgazati alapoktatds

A pék-cukrasz munkateriiletei, tevékenységei:

- kiszdmolja és kiméri a szlikséges nyersanyagokat,

- cukrdsztechnolégiai alapml(iveleteket végez,

- cukraszati félkész- és késztermékeket készit,

- igényeknek megfelel6en egyszeri diszité mliveleteket végez a termékeken,

- munkaja soran fagylaltot, parfét és poharkrémet készit,

- kenyereket, péksiiteményeket és finom pékdarukat készit hagyomanyos és korszer(
eljardsokkal,

- a korszeri technoldgidknak megfelel6en siitGipari termékeket fagyaszt, és kelesztést
késleltet,

- megadott Osszetételek és technoldgidk alapjan képes célzott taplalkozasi igényt
kielégit6 termékeket késziteni,

- munkaja soran ellen6rzi a nyersanyagok és a késztermékek min&ségét, errdl
dokumentdciét vezet,

- a munkdjahoz szikséges technoldgiai berendezéseket és gépeket igény szerint
beallitja, kezeli, tisztan tartja az élelmiszeriparban hasznalhatd tisztito- és
fert6tlenit6szerek alkalmazasaval,

- ahulladékokat a kornyezetvédelmi el6irasoknak megfelel6en kezeli, kornyezettudatos
magatartassal végzi a munkajat,

- munkajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai,
tlz- munka-és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozd elGirdsok betartasaval (4-es
szint)/betartasaval és betartatasaval (5-0s szint) végzi.

Az agazati alapoktatas szakmai kévetelményeinek leirasa

Az alapoktatds olyan altalanos és széleskorU tudas és képesség megszerzését biztositja, ami

szilkséges és hasznos minden élelmiszeripari dgazati szakmaban bet6ltott munkakor esetén.

Az alapoktatas végén a tanuldk ralatnak az élelmiszeripari agazat minden fontos

részterlletére, ezért megalapozott dontést hozhatnak a szakma kivalasztasanal.

— lrdnyitassal élelmiszer-feldolgozasi alapmdlveleteket végez: tarol, osztdlyoz, tisztit, aprit,
kever, termikus miveletek végez (hdit, fagyaszt, f6z, siit), csomagol.

— Felismeri és csoportositja az élelmiszeripar nyersanyagait, azonositja, hogy mely iparagak
hasznaljak fel azokat.
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— Rendelkezik az élelmiszer-el6allitashoz sziikséges miszaki alapismeretekkel: felismeri az
élelmiszeriparban hasznalatos szerkezeti anyagokat (fémek és nemfémek),

— 3D makett alapjan vetileti abrat készit geometriai alapelemekrdél (téglatest, henger, kup),
felismeri az alapvet6 gépelemeket (kot6 gépelemek, hajtaselemek).

— Laboratériumi alapmlveleteket végez (tomegmérés, térfogatmérés, oldatkészités,
slrlségmeérés).

— Agazathoz kapcsolédé alapszamitasokat végez (szazalék, ardnypar).

— Ismeri és betartja a munkahelyi tliz-, munka-, és kérnyezetvédelmi szabdlyokat.

— Ismeri és betartja a személyi- és az élelmiszer-elSallitas higiéniai kdvetelményeit.

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A programtantervvel kitoltott id6keret — a szakképzésrdl sz6l6 torvény végrehajtasarol szélo
12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet 13.§ (4) bekezdésének megfeleléen — tartalmaz a szakképzd
intézmény altal a helyi gazdasagi kornyezet egyedi elvardsaihoz igazodd szakmai célokra
szabadon felhasznalhato id6keretet (szabad sav).

A szabad sav szakmai tartalmardl a szakképz6 iskola szakmai programjaban kell rendelkezni.
Az elImélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keril élesen elvdlasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat soran is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast.
Az egyes tantdrgyaknal torténik annak meghatdrozdsa, hogy a tantargy teljes tartalmat
tekintve az drakeretnek minimadlisan hany szazalékat kell gyakorlati koriilmények kozott
(tanm(ihelyben, termelGlizemben stb.) oktatni. Ez az adott tantdrgy egészének
gyakorlatigényességét mutatja, és minél magasabb ez az arany, annal inkdabb 6sztén6z az
elméleti tuddselemek gyakorlatba agyazottan torténé oktatdsara.

A szakirdnyu oktatasban a tantargyakra meghatarozott id6keret és tartalom kotelezd érvényd,
a témakorokre kialakitott déraszam, valamint a tantargyak és témakorok oraszamanak
évfolyamonkénti megoszldsa és sorrendje — a szakmai vizsga kovetelményeire tekintettel —
pedig ajanlas.

A kizardlag szakmai vizsgara torténé felkészités soran az agazati alapoktatashoz tartozo
tantargyak oktatasat a szakmai oktatas elsé félévében kell megszervezni.

A tanulasi teriiletekhez rendelt tantargyak és témakorok 6raszama évfolyamonként

1/9. 2/10. 3/11. L.
. A képzés Osszes
Evfolyam 16 25 25 , ]
oraszama
6ra/hét | dra/hét | béra/hét
Evfolyam &sszes 6raszama 576 900 782 2258
Munkavallaléi ismeretek 18 0 0 18
Allaskeresés
Munkajogi alapismeretek
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tek

Munkaviszony |étesitése

Munkanélkiiliség

Munkavallaléi idegen | Munkavallaléi ismer €-

Munkavallaléi idegen nyelv 0 62 62
. Az allaskeresés [épései, 11 11
2 allashirdetések
Onéletrajz és motivacids levél 20 20
»Small talk” — altaldnos tarsalgds 11 11
Allasinterju 20 20
§ Elelmiszerismeret 72 0 72
g Anyagismeret 36 36
E Elelmiszeripari technoldgiai alapok |36 36
E Mliszaki alapismeretek 36 0 36
E Géprajzi alapismeretek 9 9
é Gépelemek 7 7
Er6atviteli gépelemek 7 7
Csovek és csévezetékek 7 7
Villanymotorok, hajtémdvek,| 6 6
attételek
Elelmiszervizsgélat 72 0 72
Bevezetés a laboratériumi munkaba | 8 8
Mintavétel 8 8
Tomegmeérés 8 8
Térfogatmérés 8 8
Hémérsékletmérés 8 8
Sdrliségmeérés 16 16
Oldatok 16 16
Alapozo6 gyakorlatok 144 0 144
Mérések 18 18
Szakmaspecifikus alapm/(iveletek 126 126
Munkavédelem és higiénia 36 0 36
Munkavédelem 18 18
Higiénia 18 18
Alagazati specializacio 198 0 198
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Alagazati specializacio 198 198

Tanulasi terllet 6sszéraszama 558 0 0 558
% SiitGipari ismeretek 0 54 +36 | 62 152
g Sutdipari anyagok 25 25
:é A siitGipari technoldgia szakaszai 28 28
& Kenyérfélék 17 17
g Péksiitemények 20 16 36
g Finompékaruk 26 26
? Egyedi tapldlkozasi igényt kielégit6 g :

termékek

Egyedi technolégidk 8 8

Hagyomanyos stt6ipari termékek 4 4

Szakmai gépek 0 72 67 +10 |149

Sutdipari eszkozok 4 4

A nyersanyagtarolds és -el6készités 1 .

gépei és berendezései

A kovasz- és tésztakészités gépei és

berendezései 16 10 26

A tésztafeldolgozas gépei 4 16 20

Keleszték 10 10

Kemencék és siit6k 16 16

A késztermékkezelés és a 6 6

csomagolds gépei, berendezései

Cukraszati gépek és berendezések 36 19 55

SiitGipari termékek készitése 0 252 186 + 31 [ 469

A raktarozas és el6készités miveletei 50 50

Technolégiai mlveletek 144 144

Kenyérkészités 12 72 84

Péksitemények és finompékaruk

készitése 30 115 145

Egyedi taplalkozasi igényt kielégitd,

hagyomanyos és egyedi

tej:/nolégi;val Y 10 20 30

készilt termékek készitése

A pékség m(ikbdése 6 10 16

Minéségellendrzés és

mindségbiztositas 0 2 0 2

Nyersanyagvizsgalatok 20 20
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Késztermékvizsgalatok 20 20

MinGségszabalyozas 10 10

Uzemi min&ségbiztositasi feladatok 22 22

Cukraszati ismeretek 72 +36 |62 170

Cukraszati nyersanyagok, el6készit6

miveletek 28 28

Cukraszati félkész termékek 22 22

Cukraszati tésztak, 20 20

uzsonnasitemények

Kikészitett sitemények 22 20 32

Teasltemények 16 10 20

Fagylaltok, parfék, poharkrémek

Diszitési mdveletek

Bonbonok

Egyedi taplalkozasi igényt kielégit6é g .

cukraszati termékek

Cukraszati termékek készitése 252 184 + 33 (469

Cukrdszati el6készité miveletek 35 35

Cukrdszati félkész termékek 45 45

készitése

Cukrészati tésztak,

uzsonnaslitemények készitése 72 72

Kikészitett sitemények készitése 55 114 169

Teasltemények készitése 45 30 75

Fagylaltok, arfék, oharkrémek

kéi/l'tése i i 20 20

Diszitési miveletek 25 25

Bonbonok készitése 16 16

Egyedi taplalkozasi igényt kielégit6 1 1

cukraszati termékek készitése

Tanul3asi terilet 6sszéraszama 774 561 1335
C"__Z_Z Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek 18 49 67
~r=§ % Gazdasagi alapismeret 18 18
?DGE; Vallalkozas alapitasa 18 18
£%  [Vllalkozas mikodtetése 31 31
& Tanul3asi teriilet 6sszéraszama 18 49 67

Portfolidkészités 36 36 72

A portfélidkészités alapjai 4 4
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3 Bemutatkozas, célkitlizés 4 4

:Lf Dokumentumgydijtés 28 32 60

2 Osszegzés, reflexio 4 4

& Tanul3asi teriilet 6sszéraszama 0 36 36 72
Egybefligg6 szakmai gyakorlat: 0 140

Iskolai tanmiihelyben és élelmiszervizsgalo laboratériumaban folynak a 9. évfolyam
Elelmiszeripari alapismeretek tanuldsi teriilet Elelmiszervizsgalat, Alapozé gyakorlatok és
Agazati specifikacié gyakorlatok.

Iskolai tanmiihelyben és laboratériumban tartandd a 10. évfolyam Min&ségellenGrzés és
minGségbiztositas laboratériumi vizsgalatai, a szabalyozasi feladatokat Gzemlatogatasokon
végezhetik a tanuldk.

A 10. évfolyamon a szakirdnyu oktatds éraszamat 72 éraval emeltik:

36 dra a SitGipari ismeretek tantargy orakeretének emelése — az iskolai tanmUhelyben k6zos
sutési gyakorlatok — elméleti koncentrdlassal.

36 dra a Cukraszati ismeretek tantargy orakeretének emelése — az iskolai tanm(ihelyben k6zos
sutés gyakorlat — elméleti koncentralassal.

A 11. évfolyamon a szakirdnyu oktatds éraszamat 74 6raval emeltik:

10 éra Szakmai gépek tantargy — a sitGipari és cukraszati gépek mikodésének biztonsagos
megismerésére — iskolai tanmuihelyi géplizemeltetés koncentraldssal.

31 éra SutGipari termékek készitése tantargy — a stutGipari termékek készitésének biztonsagos
megismerése — iskolai tanmdhelyi korilmények kozo6tt a tudas elmélyitése.

33 6ra Cukrdszati termékek készitése tantargy — a cukrdszipari termékek készitésének
biztonsagos megismerése — iskolai tanm(helyi koriilmények koz6tt a tudas
elmélyitése.

Agazati alapvizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai
Az agazati alapvizsgara bocsatds feltétele: valamennyi elGirt képzési évfolyam eredményes
teljesitése.
Irdsbeli vizsga
A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek
A vizsgatevékenység leirasa
- Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
- Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%
A feladatsornak legaldbb 15, legfeljebb 20 feladatot kell tartalmaznia.
Az irasbeli feladatokat az alabbi formdaban kell 6sszedllitani:
o tesztfeladatok ahol csak egy jo valasz lehetséges és legalabb négy valaszlehetdséget kell
megadni (a tesztfeladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 50%)
o feleletvalaszto feladatok a lehetséges valaszok felsorolasaval (a feladatok aranya az 6sszes
feladathoz képest legfeljebb 30%)
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e rovidvalaszos feladatok (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 60 perc

A vizsgatevékenység ardnya a teljes dgazati alapvizsgan belll:  20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési Utmutatd alapjan Az értékelés
szdzalékos formaban torténik. A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a
megszerezhetd 0sszes pontszam legaldabb 31 %-at elérte.

Gyakorlati feladat

A vizsgatevékenység megnevezése: élelmiszeripari agazati alapgyakorlat

A vizsgatevékenység egy részbdl all:

Komplex gyakorlati vizsgafeladat EleImiszeripari alapmdiveletet végez, melynek soran:

e anyagokat kivalaszt,

e arendelkezésére bocsatott receptura alapjan anyagszikségletet szdmol és mér,

e anyagokat, eszkdzoket el6készit,

o élelmiszeriparban hasznalt anyagok egyes fizikai vagy kémiai tulajdonsagait méri,
valamint az elvégzett miveletet dokumentalja,

e élelmiszeriparban haszndlt munkadarabot, fél- vagy készterméket allit el6, valamint az
elvégzett mlveletet dokumentalja,

e meghatarozott munkamdveleteket hajt végre.

Az iskola - sajat lehet6ségeinek figyelembevételével - a fenti tevékenységek kozil legalabb

négyet tartalmazo tételsort allit 6ssze.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allé id6tartam: 180 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan belil: 80%

- amegadott mUivelet szakszer( elvégzése 30%
- amunkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszer(i haszndlata

30%
- amegadott m(iveleti sorrend betartasa

10%
- amérés pontossaga, 10%
- amunkavégzés esztétikaja 10%

- amunka-, tldzvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa
10%
Az értékelés szazalékos formaban torténik.
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd 6sszes pontszam
legalabb 50 %-at elérte.

- A szakmai vizsga leirasa, mérésének, értékelésének szempontjai

Szakmai vizsgdra bocsatas feltétele: valamennyi elGirt képzési évfolyam és az egybefligg6
szakmai gyakorlat eredményes teljesitése.

A vizsgatevékenység megnevezése: SitG- és cukraszipari termékek készitése és portfélio
készités
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Kbézponti interaktiv vizsga

A vizsgatevénység megnevezése: Sit6- és cukraszipari termékek készitésének ismertetése,

gépek és berendezések kezelésének, munkavédelmének és higiéniai elSirdasainak ismertetése,

valamint szakmai szamitasi feladatok elvégzése.

A vizsgatevékenység leirdsa

1.) SutGipari termékek készitésének ismertetése: a szakmadra jellemzd sitSipari termék
készitésének ismertetése. Stutbipari termékek (kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk)
gyartastechnolégiaja, a gyartds m(iveletei, az egyes mliveletek célja, feltételei, technikai
megoldasai, a mlveletek soran lejatsz6do folyamatok, zsemlemorzsa készités. (35 %).

2.) A szakmara jellemz6 cukraszipari termék készitésének ismertetése, cukraszipari termékek
(uzsonna-, kikészitett-, teasitemények, fagylaltok, parfék, poharkrémek, bonbonok)
készitésének miveletei, a hozzajuk tartozo félkész-termékek elSallitdsa (35 %).

3.) Abra (rajz, fénykép) segitségével egy siit6- és egy cukraszipari gép, berendezés
kezelésének, tisztitasanak, valamint munkavédelmi elGirdsainak ismertetése (10 %).

4.) Szakmai szamitasi feladatok: egy sttGipari és egy cukraszati termék anyagsziikségletének
szamitdsa, adott termékmennyiség és megadott termékosszetétel alapjan. (20 %)
megadott termékmennyiség és megadott 6sszetétel alapjan.

Ertékelés Utmutaté alapjan torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhet6 0Osszes pontszam

legalabb 40 %-at elérte.
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Projektfeladat

1. A portfdlié bemutatdsa

- 10-11. évfolyamon félévenként legalabb egy, a szakmai munkahoz kotheté dokumentum
elkészitése sziikséges.

A portfdlié értékelésének szazalékos aranya a projektfeladaton beliil: 10 %

A portfdlié akkor fogadhato el, ha tartalma alapjan legaldbb 40 %-osra értékelheté:

— kozvetlenlil a szakmahoz kothet6 dokumentumok mennyisége és tartalma, formai
megvaldsitasa (40 %),

— a tanuld tuddsa, teljesitménye, elért eredmények (40 %), — a tanulasi folyamat,
kompetencidk fejlédésének bemutatasa, attit(id tulajdonsagok (20 %).

2. Siitéipari termékek készitése és bemutatdsa
A kovetkez6 nyolc feladatsorbdl egy feladat végrehajtdsa:

1. A rendelkezésre bocsatott anyagosszetétel alapjan buza- vagy rozsos- vagy
rozskenyerek készitése kovaszos tésztakészitési eljarassal, tobbféle tomegben és
alakkal a termékek bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerl csomagoldsa és jel6lése vagy

2. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan vizes
tésztabdl készilt péksiitemények készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal
a termékek bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszer( csomagoldsa és jel6lése vagy

3. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagodsszetétel (receptura) alapjan tejes
tésztabdl készilt péksiitemények készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy alakkal
a termékek bemutatdsa, tOmeg és érzékszervi ellenbrzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszer( csomagoldsa és jel6lése vagy

4. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan dusitott
tésztabdl késziilt péksiitemények készitése, legalabb haromféle témeggel vagy alakkal
a termékek bemutatdsa, tOmeg és érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerl csomagolasa és jeldlése, vagy

5. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan tojassal
dusitott tésztabdl késziilt finom pékaruk készitése, legalabb haromféle tomeggel vagy
alakkal a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellenérzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerl csomagoldsa és jel6lése vagy

6. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan omlds
tésztabol készilt finom pékaruk készitése, legaldbb haromféle tomeggel vagy alakkal
a termékek bemutatdsa, tomeg és érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerl csomagoldsa és jel6lése vagy

7. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan leveles
tésztabol készilt finom pékaruk készitése, legaldbb haromféle tomeggel vagy alakkal
a termékek bemutatasa, tOmeg és érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerl csomagoldsa és jel6lése vagy
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8. A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel (receptura) alapjan, egyedi
tdplalkozasi igényt kielégité termék készitése, a termékek bemutatdsa, tomeg és
érzékszervi ellen6rzése, egy rendelkezésére bocsatott termék szakszerl csomagolasa
és jelolése.
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A vizsga sordn a vizsgdzo

e A rendelkezésére allo gépeket és berendezéseket a munkavédelmi elGirasok betartasaval
Uzemelteti, munkdjat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével
végzi.

o Az elkészilt terméken tomeg és érzékszervi ellenbrzést végez.

o Az elkészilt termékeket a vizsgabizottsagnak bemutatja, és szakmai beszélgetés keretében
roviden ismerteti az alkalmazott technoldgidt, a termékek esetleges hibait, és azok
kikliszobolésének lehetdségeit.

o A feladatoknak tartalmaznia kell vajjal készilt termékeket és hagyomanyos és tajjellegl
sUtGipari termékeket is.

o A termékek elkészitéséhez kovaszpotld készitmény, élelmiszer imitatumok és a
tésztakészitéshez hasznalt kész keverékek nem hasznalhatok fel.

o A termékek kozott szerepelnie kell toltelékes terméknek is.

o A feladatok kozott szerepelnie kell olyan terméknek is, amely tésztdjahoz zsiradékként
vajat hasznalnak fel.

A feladatsornak a felsorolt termékcsoportok mindegyikét le kell fednie azzal, hogy a vizsgazo

a kihuzott feladata alapjan egy termékcsoport termékeit késziti el.

A vizsgarész megoldasara rendelkezésre all6 id6tartam: 300 perc.
A sitGipari termék készitéséhez kapcsolédd szakmai beszélgetés id6tartama: 10 perc. A
szakmai beszélgetés szdzalékos ardnya a vizsgarészen belil: 5 %.
A vizsgarész értékelésének szempontjai:
A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszamitdsa (10 %),
Termékkészités szakszer(lisége (35%),
Késztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (35 %),
Csomagolas és jel6lés szakszerlsége (10%)

Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %).

Avizsgarész akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhets 6sszes pontszam legalabb 40%-
at elérte. A vizsgatevékenység csak akkor fogadhatd el, ha az elkésziilt termékek megfelelnek
a jogszabalyban rogzitett minGségi kovetelményeknek.

3. Cukrdszipari termékek készitése

Meghatarozott darabszamban, a rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyaghanyad

segitségével, kétféle cukraszipari termék készitése az alabbiak szerint:

- egy uzsonnasitemény vagy teaslitemény készitése,

- egy kikészitett sitemény készitése és a terméken egyszer( diszité mdveletek elvégzése.

A munka sordn a vizsgdzo

o A rendelkezésére allé gépeket és berendezéseket a munkavédelmi el8irasok betartasaval
Uzemelteti, munkajat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével
végzi.
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o Az elkészilt terméket - a vonatkozo jogszabalyi elirasoknak megfelel6en mindsiti, a termék
gyartdsdval kapcsolatban a vizsgabizottsaggal szakmai beszélgetést folytat. A beszélgetés
soran ismertetni kell a feladatot, az elkészilt termékek minGségét, az esetleges hibakat és
azok megelGSzési, kijavitasi lehetGségeit.

A cukraszipari termékek készitéséhez kapcsolddd szakmai beszélgetés id6tartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szdzalékos aranya a vizsgarészen beliil: 5 %.

A vizsgarész megoldasara rendelkezésre all6 id6tartam: 360 perc.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 6sszesen 660 perc

A vizsgatevékenység ardnya a teljes szakmai vizsgan belil: 80 %

Cukrdszipari termékek készitésének értékelése:

- Termékkészités szakszer(isége (35%),

- Késztermék kiils6 megjelenése, dllaga, dllomanya, ize és a diszités kivitelezése (55%), -
Termékkészités higiéniaja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %),
A vizsgarész akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd O0sszes pontszam legaldbb 40
%-at elérte. A vizsgarész csak akkor fogadhatd el, ha az elkésziilt termékek megfelelnek a
jogszabalyban rogzitett minéségi kbvetelményeknek.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhet§ Gsszes pontszam
legaldbb 40%-at elérte.

A szakmai vizsga Projektfeladat részének értékelése
e portfdlio (10 %),
e sitGipari termékek készitése és bemutatdsa (45 %),
e cukraszipari termékek készitése (45 %).

A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek

e Az interaktiv vizsga lebonyolitdsahoz a vizsga ideje alatt rendszergazda jelenléte.

e A projekt vizsga lebonyolitasdhoz a gépek és berendezések miikodtetéséhez sziikséges
mUiszaki személyzet, illetve a vizsga alatti (izemi higiéniai feltételek biztositasahoz
sziikséges munkatars. Az interaktiv vizsgahoz rendszergazda jelenléte.

A szakmai vizsga eredményébe az dgazati alapvizsgat az alabbi sulyarannyal kell beszamitani:

e Agazati alapvizsga: 10%,

e Szakmai vizsga: 90% .
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PORTFOLIO KESZITESE

A portfdli6 — olasz eredetl sz6 —, jelentése dosszié, dokumentum gylijtemény. Amikor
portfoliét készitlink, dokumentumokat gy(jtiink és vdlogatunk 06ssze, valamilyen
tevékenységlinkrél.

A tanuldi portfélié el6re meghatarozott cél- és szempontrendszer alapjan 6sszedllitott
munkdinak gyljteménye. Onalld, aktiv és kutatd szemlélet(i tanuldsi-, dnvizsgélati- és
onértékel6 dokumentumgyjtemény.

A tanuldi portfolio dokumentumgyljteménye a diak munkaibdl a szakmai képzés ideje alatt
Osszeadllitott gyljtemény, mely bemutatja a készit6 fejl6dését és eredményeit egy bizonyos
tanuldsi terileten, tartalmazza az 0sszedllitasra vonatkozo és az értékelési szempontokat, az
onreflexiot.

A tanulasi folyamatot bemutatoé portfolio segitheti a tanulot
- atanulasi Ot attekintésében,
- személyiségének és tudasanak fejl6désének attekintésében,
- valamely program, kisérlet, tanulmanyi Ut tapasztalatainak felelevenitésében,
- adokumentumok készitése soran nyelvi- és gondolkodasi képességeinek fejlesztésében.
Az oktatd/vizsgaztatdé szamara az dgazati alapvizsgara, vagy a szakmai vizsgara osszeallitott
tanuléi portfélio terjedelme, szakmai tartalma, formai és esztétikai kivitelezése, a
dokumentumokban és a portfélié bemutatasa soran a szakmai sz6hasznalat lehet6séget ad a
tanuld szakma fejlédésének értékelésére.
A Képzési és Kimeneti Kovetelmények (KKK) a Mez&gazdasagi- és az Elelmiszeripari 4gazatban
tanuldk szamara el8irja a portfélio készitésnek kotelezettségét. A dokumentumgydljtemény a
bemutatja a vizsgdzd a szakmatanuldsanak legfontosabb allomdsait, a vizsgdzd tudasat,
teljesitményét, fejlédését, attitlid tulajdonsagait, felelGsségét.
A dokumentumgyjtemény kotelez6 elemek mellett szabadon valasztott dokumentumokat

tartalmaz.

Tanuléi portféliot készitenek:

e a 9. Gazda osztdly tanuldéi az dgazati alapvizsgdra: a vizsga napjan torténé szobeli
bemutatasra, és az ahhoz kapcsoldédd szakmai kérdések megvalaszoldsara.

e a 10. Mezégazdasagi technikus osztdly tanuldi az dgazati alapvizsgdra: a vizsga napjan
torténd szébeli bemutatdsra, és az ahhoz kapcsolddd szakmai kérdések megvdlaszolasara.

e aszakképesitésre felkészit6 szakmai képzés szakmai vizsgdjara a 11. illetve a 13. osztdly
tanuldi a szakmai vizsga Projektfeladat kotelezd részeként.
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777

A szakmak Képzési és Kimeneti Kovetelmények (KKK) elGirdsa szerint a portfélié

készitésének szabalyai

1.

A 9. Gazda osztaly és a 10. Mezdégazdasagi technikus osztaly tanuléinak az alapvizsgara

készitendd portfdlidja

2.

A portfélio terjedelme minimum 4 oldal A/4-es méretl, kézzel, vagy géppel irt
dokumentum, abrdakkal, képekkel kiegészitve — a vizsgdn bemutatasra 16 diabol allé
PowerPoint prezentacid.

A portfdlié és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatarideje: a vizsga
napja el6tt két héttel.

A portfélié kotelez6 eleme a vdlasztott helyszin, terllet, névény vagy allat részletes
bemutatasa.

A portfélio dokumentumai lehetnek szakmai el6addsok, bemutatdk, Uzem- illetve
céglatogatdsok jegyzetei, beszdmoldé szakmai gyakorlatokrdl, 3allati vagy novényi
folyamatok megfigyelése, éghajlati és/vagy talajtani megfigyelések leirasa.

A Mezbgazdasagi technikus Allattenyészté szakirany tanuléjanak szakmai vizsgara

készitendd portfélidja

A portfélio a technikus képzés soran készilt projektmunka, a tanuld személyes
dokumentumainak gyljteménye. Tartalmazza a tanuldé hosszabb id6szakon at végzett
egyéni munkajat, a kiadott egyéni feladatokat, tapasztalatokat, szakmai tevékenységét.

A portfélié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gyljteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve. A kotelez6 dokumentumok 2-5 oldal terjedelmiek.

A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitlid tulajdonsagait,

felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes, prezentacids

elemeknek a gyljteménye.

A vizsgan bemutatdsra 15 diabdl allé PowerPoint prezentacio késziil.

A portfdlié és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatdrideje: a vizsga

napja el6tt harminc nappal.

A tanuloi portfélio kotelezo elemei:

- a 12-ik évfolyamot kovet6 Osszefliggd nyari gyakorlaton végzett munkak
dokumentadlasa, Osszefoglaldsa, a gyakorlati munkanaplé legfontosabb elemeinek,
eredményeinek kiemelésével, melyet a kijel6lt mentoroktatd/kiséré oktatd értékel.

- a tanuld a 12-ik évfolyam masodik félévében kivalaszt egy gazdasagi allatot, amely
életjelenségeit rendszeresen figyelemmel kiséri, azt dokumentalja, kutatasokat végez,
kutatasi eredményeit rogziti.

- Europass Onéletrajz.

A portfélio tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes részeket, vagy

hanganyagot, prezentaciot, belekeriilhetnek egyes dolgozatok is. Szerepeljenek benne a

sikeres tanulmanyi és verseny eredmények, a gyakorlaton elvégzett munkak, vagy az
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otthoni szakmai tevékenységek eredményei, a megismert Uj technoldgidk, a megtermelt
novények, a felnevelt allatok fényképei. A szakmai fejl6dés bemutatasa mellett az iskolan
kiviili sikerekrdl is készlilhetnek fényképek, bemutatok, amelyek a tanuld életpdlya
elképzeléseit érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazé legaldbb egy idegen
nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditasa,
értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolddik a jelolt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejl6dését, tapasztalatait.

3.
A Mezbgazdasagi technikus Noévénytermesztd szakirany tanuldjanak szakmai vizsgdara
készitendd portfélidja

A portféli6 a technikus képzés sordn készilt projektmunka, a tanuld személyes

dokumentumainak gyljteménye. Tartalmazza a tanulé hosszabb idészakon at végzett

egyéni munkajat, a kiadott egyéni feladatokat, tapasztalatokat, szakmai tevékenységét.

A portfélio kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve. A kotelez6 dokumentumok 2-5 oldal terjedelmiek.

A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitliid tulajdonsagait,

felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes, prezentacids

elemeknek a gyljteménye.

A vizsgan bemutatdsra 15 didbdl allé PowerPoint prezentacid késziil.

A portfdlié és a bemutatdsat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatarideje: a vizsga

napja elétt harminc nappal.

A tanuldi portfdlio kotelez6 elemei:

- A 12-ik évfolyamot kovets, ©Osszefliggé nyari gyakorlaton végzett munkak
dokumentdlasa, Osszefoglaldsa, a gyakorlati munkanaplé legfontosabb elemeinek,
eredményeinek kiemelésével, melyet a kijel6lt mentoroktatd/kiséré oktatd értékel.

- A tanuld a 12-ik évfolyam masodik félévében kivalaszt egy szantofoldi novényt, amely
életjelenségeit rendszeresen figyelemmel kiséri, azt dokumentalja, kutatasokat végez,
kutatasi eredményeit rogziti.

- Europass Onéletrajz.
A portfélio tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes részeket, vagy
hanganyagot, prezentacidt, belekeriilhetnek egyes dolgozatok is. Szerepeljenek benne a
sikeres tanulmanyi és verseny eredmények, a gyakorlaton elvégzett munkak, vagy az
otthoni szakmai tevékenységek eredményei, a megismert Uj technoldgidk, a megtermelt
novények, a felnevelt allatok fényképei. A szakmai fejl6dés bemutatasa mellett az iskolan
kivili sikerekrdl is késziilhetnek fényképek, bemutatok, amelyek a tanuld életpélya
elképzeléseit érzékeltetik.
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Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazé legaldbb egy idegen
nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditdsa,
értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolddik a jelolt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejlédését, tapasztalatait.
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4.

A Kozszolgalati technikus szakma tanuléjanak szakmai vizsgdara készitendd portfélidja

Az értékelési célbdl dsszeallitott portfélio olyan dokumentumok (papir alapu vagy digitalis
formatumu anyagok) gyljteménye, amelyek ralatast engednek a tanuldnak a rendészet és
kdzszolgalat terlileten szerzett tudasara, jartassagara, hozzaallasara. A portfélid a vizsgdzd
teljes oktatasi idGszakat atolelheti.

A portfélié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gyljteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.

A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitlid tulajdonsagait,
felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animdcids, filmes, prezentacids
elemeknek a gyljteménye.

A vizsgan bemutatdsra 15 didbdl dll6 PowerPoint prezentacid késziil.

A portfdlié és a bemutatdsat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatdrideje: a vizsga
napja elétt harminc nappal.

A tanuldi portfélio kotelezé elemei:

- Légyakorlat dokumentacidja (I6lapok) dnreflexidval.

- Tovabbd minimum kett6 egyéb elem az aldbbiakbdl:

* atanév soran elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert, az egyes
kormdnyzati, hagyomanyos vagy mobil formdban mikodé Ugyfélszolgalati
szolgaltatdsok  dokumentdlt  bemutatdsa ugyfelek  véleményének,
tapasztalatanak kikérdezésével alatamasztottan;

» atanév sordn elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert igazgatasi
cselekményekrdél anonimizalt dolgozatban torténé beszamold (pl. a fogyatékkal
él6 személyekkel valé bandasmdd bemutatdsa, akaddlymentes tgyfélszolgalat
ismertetése; a kormanyhivatali szervezeti struktura és rendszer bemutatdsa);

* a tanév sordn elvégzett gyakorlati foglalkozas keretében megismert, egyes
kozigazgatasi hatdsagi eljarasi cselekmények anonimizalt bemutatasa az adott
eljarasi cselekményhez kapcsolddd dokumentum elkészitésével;

* tanulmanyi versenyeredmények;

» legaldbb ,B1” tipusu allamilag elismert komplex nyelvvizsga bizonyitvany, vagy
rendészeti szaknyelvi nyelvvizsga;

= egyéb szakmai, sport vagy tanulmanyi elismerések, dijak, jutalmak;

* a tanulmanyai alatt késziilt, olyan szakmai tartalmu produktum, elért siker,
melyet a tanuld sajat fejlédése szempontjabdl értékesnek itél meg;

= egyéb, a kozszolgdlati alapkompetencidk kialakuldsat, fejlesztését segit6
tevékenységekr6l szolé igazolas (pl. polgdréri  szolgélat, tarsadalmi
felel6sségvallalast erdsit6 onkéntes tevékenység — kozosségi szolgalat,
tartalékos katonai szolgalat stb.).



D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

A tanulé mindegyik kivalasztott portfoliéelemhez 6nreflexiét ad, hogy miért volt szamara
fontos vagy nagy kihivas, illetve mit tanult szakmailag, emberileg az adott elem
megszerzése soran.
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5.
A Gazda szakma Allattenyészt6 szakirdny tanuléjanak szakmai vizsgara készitendé
portfélidja

A szakirdny valasztasat kovetben az 6sszefliggd nyari gyakorlat és a harmadik évfolyam

elvégzése soran kidolgozza személyes dokumentumat, majd a szakmai vizsgan beszamol

tevékenységérdl.

A portfélié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gyljteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve.

A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitlid tulajdonsagait,

felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animdcids, filmes, prezentacids

elemeknek a gyljteménye.

A vizsgan bemutatdsra 15 didbdl dll6 PowerPoint prezentacid késziil.

A portfdlié és a bemutatdsat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatdrideje: a vizsga

napja elétt harminc nappal.

A tanuldi portfélio kotelezé elemei:

- Egy gazdasagi allat (faj, fajta, csoport, egyedi allat) életjelenségeit egy gazdasagi éven
keresztiil folyamatosan figyelemmel kiséri, dokumentdlja, oktatdai, oktatdi
segitségével értékeli, tapasztatait rogziti. Megfigyeli a vdlasztott gazdasagi allat
tartdsanak és takarmadanyozdasanak, fejl6édésének valtozdsait, a gazdasagban és az
élelmiszerellatdsban betoltott szerepét — 2-5 oldalas terjedelemben, fényképekkel,
rajzzal, leirassal.

- Az Osszefligg§ nyari gyakorlaton végzett munkak Osszefoglaldsa, a gyakorlati
munkanaplé legfontosabb elemeinek, eredményeinek kiemelésével — 2-3 oldalas
terjedelemben fényképekkel, rajzzal, leirdssal.

- Europass onéletrajz.

A portfélio tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animacids, filmes, vagy

hanganyagot, prezentdciot. Szerepelhetnek benne a sikeres iskolai, vagy

tanulmanyi versenyek eredményei, a gyakorlaton elvégzett munkak, az otthoni
szakmai tevékenységek, a megismert Uj technoldgidk, a gondozott novények
fényképei, belekerilhetnek egyes dolgozatok. A szakmai fejl6dés bemutatasa

mellett az iskolan kiviili sikerekrdl is készilhetnek fényképek, bemutatdk, amelyek

a tanuld életpdlya elképzeléseit érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazo legalabb egy

idegen nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott
szakcikk forditasa, értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolddik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejl6dését, tapasztalatait.
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A Gazda szakma Novénytermeszt6 szakirany tanuléjanak szakmai vizsgara készitenddé
portfélidja

A szakirdny valasztasat kovet6en az 6sszefligg6 nyari gyakorlat és a harmadik évfolyam

elvégzése soran kidolgozza személyes dokumentumat, majd a szakmai vizsgan beszamol

tevékenységérdl.

A portfolié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gylijteménye, abrakkal, képekkel

kiegészitve.

A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitlid tulajdonsagait,

felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes, prezentdcids

elemeknek a gyljteménye.

A vizsgan bemutatdsra 15 diabdl allé6 PowerPoint prezentdcid késziil.

A portfdlié és a bemutatdsat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatdarideje: a vizsga

napja elétt harminc nappal.

A tanuldi portfélio kotelezo elemei:

- Egy gazdasagi novény életjelenségeit fejlédése soran folyamatosan figyelemmel kiséri,
dokumentdlja, oktatdai, oktatoi segitségével értékeli, tapasztatait rogziti. Bemutatja,
dokumentdlja a talajel6készitést, a magvetést/iltetést, gondozast, a betakaritast,
oktatdai, oktatdi segitségével értékeli, tapasztatait rogziti.

Megfigyeli a valasztott gazdasagi novény fejl6désének valtozasait, a gazdasagban és az
élelmiszerellatdsban betoltott szerepét — 2-5 oldalas terjedelemben, fényképekkel,
rajzzal, leirassal.

- Az Osszefligg§ nyari gyakorlaton végzett munkak Osszefoglaldsa, a gyakorlati
munkanaplé legfontosabb elemeinek, eredményeinek kiemelésével — 2-3 oldalas
terjedelemben fényképekkel, rajzzal, leirdssal.

- Europass onéletrajz.
A portfolié tartalmazhat szoveges, rajzos, fotds, animaciés, filmes, vagy
hanganyagot, prezentaciét. Szerepelhetnek benne a sikeres iskolai, vagy
tanulmanyi versenyek eredményei, a gyakorlaton elvégzett munkak, az otthoni
szakmai tevékenységek, a megismert Uj technolégiak, a gondozott novények
fényképei, belekeriilhetnek egyes dolgozatok. A szakmai fejl6dés bemutatasa
mellett az iskoldan kivili sikerekrél is készilhetnek fényképek, bemutatok,
amelyek a tanuld életpalya elképzeléseit érzékeltetik.

Javasolt egy olyan dokumentum is, mely megmutatja, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen
nyelven szakirodalmat olvas (pl.: egy idegen nyelven tanulmanyozott szakcikk forditasa,
értelmezése, véleményezése).

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolddik a jeldlt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejl6dését, tapasztalatait.
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A hentes és huskészitmény készit6 szakma tanuldjanak szakmai vizsgara készitendd

portfélidja
A portfélié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gyljteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.
A dokumentumok a vizsgdzé tudasat, teljesitményét, fejlédését, attitlid tulajdonsagait,
felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animdcids, filmes, prezentacids
elemeknek a gyljteménye.
A vizsgan bemutatdsra 15 didbdl allé6 PowerPoint prezentacid késziil.
A portfdlié és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacié beadasi hatarideje: a vizsga
napja el6tt harminc nappal.
A tanuldi portfélio kotelezé elemei:
- a dokumentumoknak tartalmaznia kell olyan elemeket, amelyeken egyértelmien

megallapithatd, hogy a vizsgazo legalabb egy idegen nyelven szakirodalmat olvas,

- Europass Onéletrajz.
A portfélié tartalmazhat tanuldi munkdkat, produktumok készitésnek leirdsat, fényképeit,
munkanapld részletet, laboratériumi mérési jegyz6konyvet, adott technolégia feladat
elvégzéséhez  kapcsolddd  dbragyljteményt, szakmai  szamitast, dolgozatot,
fotd/videofelvételt, ami a tanuld elvégzett munkajardl, teljesitményérél szdl,
versenyeredményt, iskolan kivil végzett szakmai tevékenységrél fotd/videofelvételt,
amelyet a tanuld érdemesnek tart a bemutatasra, kilfoldi tanulmanyutrél készitett
beszamolot.
A dokumentumokhoz szorosan kapcsolédik a jelolt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejl6dését, tapasztalatait.

8.

A pék-cukrasz szakma tanuldjanak a szakmai vizsgara készitendd portfélioja
A portfélié kézzel, vagy géppel irt dokumentumok gyljteménye, abrakkal, képekkel
kiegészitve.
A dokumentumok a vizsgazé tuddsat, teljesitményét, fejl6dését, attitlid tulajdonsagait,
felel6sségét bemutatd barmilyen szoveges, fotds, animacids, filmes, prezentéacids
elemeknek a gylijteménye
A vizsgan bemutatdsra 15 didbdl allé6 PowerPoint prezentacid késziil.
A portfdlié és a bemutatasat segité PowerPoint prezentacio beadasi hatdrideje: a vizsga
napja el6tt harminc nappal.
A tanuldi portfdlio kotelez6 elemei:
- a portféliénak tartalmaznia kell a vizsgdzd altal legalabb egy idegen nyelven

tanulmanyozott idegen nyelvl szakmai dokumentumot,

- Europass Onéletrajz.
A portfélio tartalmazhat a szakmai munkahoz kothet6 dokumentumokat: tanuldi
munkakat, produktumok készitésnek leirdsat, fényképeit, munkanaplé részletet,
laboratériumi mérési jegyz6kdnyvet, adott technoldgia feladat elvégzéséhez kapcsolddo
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abragylijteményt, szakmai szamitast, dolgozatot, fotd/videofelvételt, ami a tanuld
elvégzett munkajarodl, teljesitményérdl szol, versenyeredményt, iskoldan kivil végzett
szakmai tevékenységrél fotd/videofelvételt, amelyet a tanulé érdemesnek tart a
bemutatasra, oktatoéi dicséretet, projektmunka, vagy technolégiai folyamat bemutatdasat,
muzeumlatogatdsok dokumentaldasat, szakmahoz kotheté rendezvények, szakmai
beszélgetések dokumentumait, kilféldi tanulmanyutrél készitett beszamolot.

A dokumentumokhoz szorosan kapcsolédik a jelolt reflexidja, amelyben értékeli a
munkajat, fejl6dését, tapasztalatait.
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Iskolank az aldbbiakat varja el a portfélio készitéssel kapcsolatban

A vizsgan bemutatandé tanuldi portfélidt a tanuld oktatd segitségével, de 6nalléan késziti.

A tanulé célirdnyos és kovetkezetes munkdjanak eredménye — a tanulmanyi idé alatt

Osszegylijtott kézzel irt, vagy géppel készilt, vagy szkennelt dokumentumok, fényképek,

dolgozatok, munkanapld részletek és egyéb a szakmatanulashoz kotheté dokumentumoknak

vizsgara valogatott gyljteménye.

A portfélié dokumentumainak formai kovetelményei

- A dokumentumok kézzel, vagy géppel készithetdk.

- Akézirassal készilt dokumentumok legyenek olvashatok.

- Amennyiben a dokumentum géppel készil, formai kovetelmény: Times New Roman
bet(tipus, 12-es betliméret, masfeles sortdvolsag, sorkizaras, 2,5 cm-es margo.

A gylijtemény bemutatdsara 15-16 didbdl allé PowerPoint bemutaté készitendd.

A portfélié gytijtése

- A dokumentumok gy(jtésérél minden tanulé maga gondoskodik — ehhez az iskola
rendelkezésre bocsatja a gyljtésre alkalmas irattaskat, vagy iratgydijtét.

- Az elektronikus dokumentumok gydjtésére informatika éran van lehet6ség, melyhez az
intézmény elektronikus hozzaférést biztosit minden tanuld szamara.

A portfdlié — a megfelel6 mddon kivélasztott dokumentumgydjtemény — és a bemutatashoz

készilt PowerPoint bemutaté leadasa:

- azalapvizsgat megel6z6en két héttel,

- aszakmai vizsgat megel6z6en 30 nappal.

A portféliét a szakképzo intézmény hitelesiti, melyrél Igazold lap késziil:

- A képzb intézmény kijelolt oktatdja — a vizsgazd szakmai képzésében részt vevé oktatd —
igazolja, hogy a vizsgara jelentkezé portféliéjaban megjelené adatok, informacidk a
vizsgara jelentkezd altal kertiltek 6sszegyl(ijtésre, elvégezte azokat a munkafolyamatokat,
amelyeket a portfdlidjaban bemutatott.

- Félévente legalabb 1-1 dokumentum elkészitése sziikséges.

- A beadott portfolié zaré6 dokumentuma a tanulé Onértékelése, melyben roviden
bemutatja a kit(izott céljainak teljeslilését, szakmai fejl6dését.

- Az oktatdi igazolast kovetSen a portféliét a vizsgazé az intézmény szakmai igazgaté-
helyettesének adja le.

- Az lgazolé lapra felvezetésre keriilnek az aldbbi adatok:

Vizsgdzo neve, sziiletési ideje, anyja neve.

O

A szakmai oktatdst végzd intézmény neve.
A segit6 oktatd neve.

(@]

O

A portfélido dokumentumainak tételes felsorolasa (tartalomjegyzék) — keletkezésiik
datumaval, oktatdi hitelesitéssel.

o A portfolié leadasanak és az igazoldlap kitoltésének datuma.
Csak az a vizsgazo bocsathaté szakmai vizsgara, aki a portfoliojat idére leadta.
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Milyen a j6 portfélié ?

A portfélidba gyljtott dokumentumok tikrozzék készit6jének tudasat, teljesitményét,
fejl6dését, attit(id tulajdonsagait, felel6sségét. Ezek bemutatasara alkalmasak széveges, fotos,
animacios, filmes, prezentdacidés elemek.

Kils6 megjelenésében és tartalmdban egyardnt legyen egyedi és igényes — ranézésre és
elolvasdsra jellemezze készitGjét!

A portfélio fejezetei
. Magamrdl

A tanulé bemutatkozasa — név, életkor, milyen tanulmanyokat folytat, hol tart a szakmdjanak
tanuldsaban. Tartalmazzon révid indokldst a szakmavalasztas okairdl. Késziljon lista az
erGsségekrél és a fejleszthetd teriletekr6l — ehhez 4t kell gondolni a tanulassal,
felel6sségvallalassal, palyavalasztdssal, munkavallalassal, kapcsolatos attit(idot. Keriljenek
megfogalmazasra a tanulasi szokasokkal kapcsolatos gondolatok, az elméleti és gyakorlati
munkdaban az egyéni elvardsok, tennivaldk, lehetdségek.
A dokumentum elkészitésében az osztdlyfonok — a munkakozosségik dltal készitett
kérdGivek, osztalyfénoki oran késziilt SWOT-elemzés — és a szakmai oktatok segitsége
sziikséges.
Minden tanév végén és a szakmai tanulmanyok befejezésekor késziiljon reflexié az 6nismereti
dokumentumhoz, melyben megfogalmazasra keriilnek a személyiségben tortént valtozasok,
jovébeni célok meghatarozasa.

A dokumentum elkészitésének ideje: az aktuadlis tanév kezdetén, szeptember 30-ig.

A reflexidk elkészitésének ideje: minden tanév vége, valamint a szakmai vizsgat

megel§z6 30. nap elbtt
Ebben a munkajaban a tanulét osztalyfénoke és szakmai oktatdja segiti.

1. Célkitlizés
A szakmatanulas kezdetén kitlzott szakmatanulasi célok, melyeket az onvizsgalatot kovetben
célszer( végiggondolni.
Keriljenek megfogalmazasra egyéni torekvések, dhajok és vagyak, tervek és elképzelések. A
célokat lehet rovid leirassal, vagy kulcsszavak felsorolasaval megfogalmazni.
Reflexid a célkitlizésekhez — félévente 6nértékelés elvégzése és a célkitlizések megujitasa. A
reflexié legyen célratord és targyilagos, segitse meglatni a teljesiilt célokat és az Uj célok
kitlizését.

M. A célkitlizések megvaloésitasanak dokumentumai
A megvaldsitdas dokumentumai kozott szerepelnek kotelez6 és szabadon valaszthatd
dokumentumok.
Tartalmazhatnak a szakmai munkahoz kozvetleniil kapcsolddd dokumentumokat — vizsgalati
jegyz6konyvek, mliveleti utasitasok, technoldgiai folyamatleirdasok, projekttervek —, oktatoi
dicséreteket, versenyeredményeket, elkészitett produktumok, projekt-termékek fényképeit,
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projektmunka folyamatadt bemutaté fazisfotdkat, dokumentumokat, szakmdahoz kothetd
rendezvények, kidllitdsok, muizeum- és (zemldtogatdsok dokumentumait, szakmai
beszélgetéseket a szakma ismert, elismert képviselSivel, a gyakorldhely szakemberivel.

A portfélié része lehet munkanapld részlete, élelmiszervizsgdlati laboratériumi gyakorlat
mérési  jegyz6konyve, egy konkrét technoldgiai feladat elvégzéséhez kapcsolddd
abragy(jtemény, szakmai szamitds, receptura, nagyobb tananyagegységet feldlel6 dolgozat,
iskolan kiviil végzett szakmai tevékenység leirasa, fotdval, videofelvétellel dokumentalasa,
kalfoldi gyakorlatrol, vagy tanulmanyutrdl készilt beszamold.

Minden portfdlié dokumentumhoz reflexidt kell késziteni, melyben a dokumentum targyaval
kapcsolatos egyéni véleményt kell leirni: mi okozott nehézséget, mit tennél mdshogy, miért
volt szép a feladat, mennyire vagy elégedett a produktummal, kitél kaptal, vagy kértél
segitséget a feladat végrehajtasahoz, ha parosan, vagy csoportban dolgoztdl — melyen volt az
egylttmUkodés, a csoporton belili munkamegosztas.

IV. A portfélié végleges formaba 6ntése - Zardrész

Annak érdekében, hogy a tobb éven at készitett és 6sszegy(ijtott dokumentumokbdl a szakmai

vizsgan bemutathato portfdlid késziiljon, a meghatdrozott, vagy eltervezett terjedelmet és

format kell megteremteni.

Ennek menete:

- A portfélié kotelez6 elemeinek 6sszegyUjtése.

- A kotelez6 elemekhez reflektdlas.

- Az Osszegyl(jtott dokumentumokbdl a legalkalmasabbak kivalasztasa —minél tobb féle
dokumentum vdlasztdsa a tanulmanyi id6 alatt végzett szakmai munka teljességének
bemutatasara.

- Avalasztasnal figyelembe kell venni, hogy szerepeljen sajat készitésd termék, produktum
bemutatasa, képi megjelenitése.

- A kivalasztott dokumentumok tikrozzék Osszedllitéjanak szakmai fejl6dését,
személyiségének alakulasat.

- Amikor az elsé valogatas elkésziilt — tarts néhany nap pihendt, majd ismét tekintsd at a
kivalasztott dokumentumokat — ha elégedett vagy a vdlogatassal, készits a
dokumentumokrél tartalomjegyzéket!

Ha nem vagy elégedett, ismét lapozd at dsszegy(jtott dokumentumaidat, keress koztiik
olyat, amelyik teljessé teszi a gyljteményt — majd készits tartalomjegyzéket!

- Amikor a dokumentumgyl(ijtemény kész, késziiljon egy rovid — max. 1 oldal terjedelmd —
reflexioé arrdl, hogy a tanulmanyok kezdetén, vagy a tanulmanyok ideje alatt kit(izott célok
milyen mértékben valdsultak meg.

- Keriljon be a portfélioba annak készitését mentorald oktatotol értékelés.

- Ha a dokumentumokhoz forrasok hasznalata tortént, késziteni kell forrasjegyzéket (a
konyvek szerz6je — a konyv cime — kiaddja, a kiadas éve, folydirat, szakmai lap neve —
évfolyama és lapszama, a cikk megjelenésének oldalszama, internetes forras esetén az
internetes oldal pontos megnevezése, a cikk pontos cime és szerzGje — a letéltés ideje).
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HELYI PROGRAMTANTERV - ELELMISZERIPARI SZAKMAI KEPZESEK

PROJEKT ALAPU, GYAKORLAT-ORIENTALT SZAKMAI KEPZES HENTES ES HUSKESZITMENY KESZITO SZAKMA, PEK-CUKRASZ SZAKMA

A szakmai tantargyak koncentralasaval — az Elelmiszerismeret-, Alapozé-, az Aldgazati specializaciés- és az Elelmiszervizsgalat gyakorlatok

tananyagdnak 6sszehangoldsaval célunk, hogy tanuldink

- eligazodjanak az élelmiszeripari agazatok sajatossagai kozott.

- megismerjék, gyakoroljak az élelmiszer-feldolgozas altaldnos- és specidlis miveleteit — gyakoroljak a mdveletek szakszer(i elvégzését.

- megismerjék az élelmiszeripari termelés sokszinliségét, képesek legyenek 6sszefliggések meglatasara az élelmi nyersanyag tulajdonsagai —

romlasai — tartdsitasai kozott.

A szakmai tantargyak tananyagat projektekbe rendezziik — minden projektnek megtervezziik a projekt-termékét, mely valamely élelmiszeripari

agazat terméke. LehetGség szerint olyan projekt-termék készil, mely a sit8ipari és cukraszati termékekhez sziikségesek, vagy sttGipari-,

cukrdszati termékek, illetve a hentes és huskészitmény készit6 szakmahoz kdtheté.

A két szakma szakmai képzésének tananyaganak eltérése:

- Elelmiszerismeret tantargy oktatdsa soran az allati eredetl élelmiszerek keriilnek hangstlyosabban a tananyagba, pék-cukrdsz szakmai
képzésben a névényi eredetliek.

- Elelmiszervizsgalat gyakorlatokon a szakmakhoz illeszkedd nyersanyagokkal térténnek az altalanos vizsgalatok, oldatkészitéseknél is a szakmai
oldatokat részesitjlik el6nyben.

- Az alapozo gyakorlatokon az altalanos m(iveletek mellett a szakmai alapot erdsitjiik.

- A specifikus alagazati gyakorlatok tananyaganak meghatarozasa a valasztott szakmahoz illeszkedik.

A szakmai elméleti orak és gyakorlatok folyamataba beépitjiik a portfélié készités legfontosabb feltételeinek megismerését. A portfolid

készitésének leirasaban szerepld portfélié elemek gylijtésével (nyersanyag leirasok, gyartasi lépések, altaldnos és specidlis agazati mlveletek

leirdsa, ismertetése, projekt-termékek bemutatasa, mérési jegyz6konyvek, tanulmanyi latogatasok, szakmai programok beszamoldi) a tanév

végéig elkésziil a szakmai vizsga megkezdéséhez elGirt portfélié dokumentum-gylijtemény néhany eleme.
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Elelmiszerismeret tantargy 2 6ra/hét —tanév 6raszama: 72 éra

A tantargy oktatasanak célja megismertetni az élelmiszeriparban feldolgozott anyagokat, illetve azokat az élelmiszereket, amelyeket az
élelmiszeripar kész vagy félkész termékként allit el6, bemutatni az élelmiszerek és alapanyagaik csoportositasat, jellemzgit, valtozasait és
taplalkozasélettani értékeit.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak

Eligazodik a taplalkozastudomanyban, képes meghatarozni és értelmezni a kovetkezé fogalmakat: az emberi anyagcsere, a tapanyag,
élelmiszer, élelmiszer alapanyag, alaptapanyagok, testépit6 anyagok, energiat add anyagok, jarulékos anyagok, véd&tapanyagok, asvanyi
anyagok, salakanyagok, viz, szdrazanyag.

Az anyagismeret témakdr tanuldsaval megismeri az élelmiszerek értékelésének szempontjait, helyesen alkalmazza az
élelmiszerbiztonsag, tapérték-bioldgiai érték, élvezeti érték fogalmat.

Ismeri az élelmiszeripari nyersanyagokat — 6nalléan képes értelmezni és jellemezni a névényi-, allati- és asvanyi eredet(i nyersanyagokat.
Jellemzi az egyes élelmiszer-csoportok taplalkozas-élettani jelent6ségét, meghatdrozza az egyes nyersanyagokat feldolgozd
élelmiszeripari — agazatokat.

Az élelmiszeripari technoldgiak témakor tanuldsa sordn megismeri és képes helyesen értelmezni a technolégiai miveletek és folyamatok
fogalmat, szerepét és céljat.

Megismeri az élelmiszeripari nyersanyagok karos elvaltozasait — megismeri a karos elvaltozasok megel6zését szolgdld tartdsitasi moédokat.
Ertelmezi, meghatarozza és a kapcsoldédé gyakorlati foglalkozasokon képes elvégzi az élelmiszeripar altalanos- (szallitds, mérés, raktarozas,
tisztitas, osztalyozas), és specidlis dgazati technoldgiai mliveleteit:

- Csomagolds — célja, csomagold anyagok és csomagolé eszkozok.

- H(tGipar: apritas, keverés, hamozas, el6f6zés, fagyasztas, sokkolds, fagyasztva tarolds, hiités — zo6ldség és gylimolcs fagyasztasa,
sUtdipari termék kelesztés-megszakitasa, kelesztés-késleltetése, sokkoldsa.

- Konzervgyartas: apritas, keverés, hamozas, el6f6zés, h6kezelés — pasztérozés, sterilezés, f6zés.

- Cukorgyartds: mosas, tisztitas, szeletelés, |ényerés, |étisztitas, beparlas, kristalyositas.

- Udité8ital gyartas: mosas, hamozas, apritas, préselés, centrifugdlds, szlrés, cukoroldat készitése, szorp készités, rostos és szirt
GditGitalok készitése.

- Etolaj és margarin gyartasa: olajkinyerést megel6z6 tisztitd, keverd mdiveletek, hékezelés, sajtolas, finomitds, emulzié készités,
kristalyositas.
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Erjesztett, alkoholos italok: a cefrézés, erjesztés, bogydzds, maldtazas, szinanyag kioldds, komld f6zés, sz(irés, derités, desztillalas,
alkoholfok beallitasa.

Malomipari feldolgozas: gabonafélék, malmi tisztitd miveletek, malmi 6rlés, frakcidk szétvalasztdsa szitalassal, lisztfajtak, liszttipusok
keverése, lisztjavitas.

SutGipar: nyersanyag el6készit6é muveletek, tésztakészitési moédok, a tésztaszerkezet kialakuldasanak folyamatai, tésztafeldolgozas,
kelés és sutés folyamatai és mlveletei, készaru kezelése, hiitése.

Edesipar: cukoroldat készitése, puha- és keménycukorkdk, toltott és toltetlen cukorkak, kakad és csokoladé készitése, édes és sds
kekszek, tartds édesipari készitmények készitésének miveletei.

Cukraszati termékek készitése: specidlis tésztakészitési eljardsok, toltelékek és krémek készitése, kikészité6 miveletek.

Szaraztészta gyartds: tésztakészités, tészta tomoritése, tésztaformdzdsok, szaritds.
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Husipar, baromfifeldolgozas, vadfeldolgozas: élGallatok pihentetése, vagasi muveletek (kabitds, szuras-elvéreztetés, forrdzas,
kopasztds, perzselés, feketekaparas, bérfejtés, bontds, hasitas, allatorvosi ellenérzés, objektiv mingsités, masodlagos feldolgozas
(apritas, darabolds, formazas, keverés, bélbe toltés, sozas, pacolas, flstolés, érlelés).

Tejipar: tej atvétele, nyerstej kezelése (homogenizalas, zsirtartalom bedllitasa, paszt6rozés), keverés, édesités, savanyitas kultarakkal,

alvadék formdzasa, érlelés.

Teljes onallosaggal és felel§sséggel megismeri az élelmiszeripar névényi-, allati- és dsvanyi nyersanyagait, ismeri az alaptapanyagok és

véd6tapanyagok jelentGségét, felismeri az egyes nyersanyagok érzékszervi hibdit, ismeri az élelmiszerromlas fogalmat és veszélyeit,

instrukciok segitéségével, részbeni 6nalldsaggal ismeri és a kapcsolédd gyakorlatokon elvégzi az egyes élelmiszeripari dgazatok tartésitasi

mdveleteit.

Szakmai szemlélet, viselkedés és attitlid: felelGsségérzet, felel6s, biztonsdgos munkavégzés az élelmiszerek elSallitasakor. Elkotelezettség a

megfelel6 és j6 minGségli alap- és védGtapanyagok kivalasztasa és felhasznaldsa, a j6 minGségli és biztonsagos termékek elSallitasa irant.

Digitalis tartalmak keresése, bongészése, sz(irése és felhasznalasa.

A tantargy témakorei - draszamok
1. Atdaplalkozastudomany 14 6ra

Alapfogalmak (anyagcsere, tapanyagok, élelmiszer, élelmiszerek 6sszetétele, a viz, alap- és védétdpanyagok, élelmiszerek értékelése)
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A véddtapanyagok csoportjai, szerepik a taplalkozasban, az asvanyi anyagok szerepe a tapldlkozdsban, a viz szerepe az
életfolyamatokban, az ivoviz jellemzéi, kdvetelményei
2. Az élelmiszeripar alapanyagai
Novényi és allati eredetli nyersanyagok csoportjai és jellemzéi
3. Elelmiszeripari technoldgiai alapok A technolégiai miveletek és folyamatok szerepe és célja
A technoldgiai alapmiveletek jellemzdi és iparagi szerepik: tisztitds, apritas, keverés, osztalyozas, termikus muiveletek (hékezelés,
f6zés, sutés, hiités és fagyasztas, tartdsitas, csomagolas, préselés)
A tanorak helyszine — szakmai tanterem (A képzés orakeretének legaldabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmd(ihely, Gzem stb.) kell
lebonyolitani.
Elelmiszervizsgalat tantargy 2 6ra/hét — tanév éraszama: 72 é6ra
A tantargy oktatasanak célja, hogy a tanuldk atfogd elméleti tudast és gyakorlati ismereteket szerezzenek az élelmiszervizsgalat teriletén,
s igy munkajuk soran képesek legyenek dontéseiket el6késziteni, az alapméréseket onalléan, pontosan, precizen dokumentdlva és
balesetmentesen elvégezni.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak

- Megismeri és alkalmazza a biztonsagos laboratériumi munkavégzés szabalyait. Megismeri a laboratériumi eszk6z6ket, melyeket a
vizsgalatok soran 6nalléan hasznal.

- Torekszik a munkavédelmi szabalyok, elGirasok betartasdra, a megszerzett szakmai ismereteinek pontos és szakszer( alkalmazasara.

- Ismeri a mintavétel céljat, a mintavétellel kapcsolatos fogalmakat (mintavétel, tétel, tételnagysag, egyedi minta, ellenminta, kiilonb6z6
mintavételi eljarasok), részben 6nalldan alkalmazza a mintdk el6készitésének és tarolasanak elméleti alapjai soran megismert eljardsokat.

- Megismeri és teljesen 6nalléan alkalmazza a tomegmeérési-, térfogatmérési-, homérsékletmérési-, siirliségmeérési eszkozoket és
modszereket.

- Megismeri az oldatkészitéssel kapcsolatos fogalmakat, az oldatkészités eszkozeit, mliveleteit, az oldatok fajtait és toménységiik fajtait.
Onélléan készit a szakméaban el6forduld oldatokat.

- Torekszik a szakmai ismeretek pontos haszndlatara, az 6nalld, gazdasagos és szakszerld munkavégzésre, a munkavédelmi elGirasok
betartasara.
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- Digitdlis tankonyvtar hasznalata, informacié gy(jtése, prezentacid készitése — 6nalld kutatdssal, a megismert laboratériumi alapmiiveletek
szakmai alkalmazdasarél. Digitalis tartalmak keresése, bongészése, szlirése és alkalmazasa. Digitalis méréeszkozok haszndlata.

A tantargy témakorei — 6raszamok

1. Bevezetés a laboratériumi munkdba 2 6ra
Laboratériumi rend- és munkaszabdlyok, eszkdzok, vegyszerek, veszélyes anyagok taroldsa, eszk6zok ismerete és haszndlata
2. Mintavétel 6 ora

A mintak fajtai, tipusai, mintavételi szabalyok, mintak taroldsa
3. Tomegmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérlegek haszndlata
4. Térfogatmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérbeszkdzok hasznalata
5. H6mérsékletmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, h6mérék hasznalata
6. Slrliségmérés

Alapfogalmak, mértékegységek, atvaltas, mérések, mérbeszkozok hasznalata
7. Oldatok

Alapfogalmak, oldatok, szazalékos oldatok haszndlata

A tantargy tanitasanak helyszine: a képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen — élelmiszervizsgalati laboratériumban
(tanmdUhely, izem) kell lebonyolitani.
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3. Alapoz6 gyakorlat tantargy 4 6ra/hét — tanév 6raszama: 144 éra

A tantargy oktatdsanak célja az élelmiszeripari kompetencidk fejlesztése szakmaspecifikusan szervezett gyakorlati foglakozasokon

keresztil.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak

Ismereteinek 6nallé alkalmazasaval képes kivalasztani az élelmiszeripari dgazatok alapanyagait, nyersanyagait.

Ismereteinek koncentraldasaval, 6nalléan képes mérést végezni kilonbdz8é élelmiszeripari dgazatok nyersanyagain, gyartaskozi
ellen6rzés sordn, késztermék kihozatal megallapitdsara. Ismeri a toémeg-, térfogat-, hGmérséklet- és slirliségmérés mértékegységeit,
alkalmazza azok atvaltasi szabalyait, szakszerlien kezeli a megismert méréeszkdzoket.

Ismeri és alkalmazza az oldatkészités szabdlyait.

Ismeri az egyes élelmi nyersanyagok atalakitdsahoz sziikséges miiveletek céljat és sorrendjét, atalakité m(iveleteket végez részben
onalldéan, vagy teljesen 6nalléan (gyimdlcslekvar, gyliimolcslé, szorp készitése, siit6tok- és almapiiré készitése, zoldségfélék tartdsitasa
sdzdassal, ecettel, olajos mag sajtoldsa, sz6161é nyerése, fermentdlas — kovaszkészités, kaposzta savanyitds, slités forrd levegbvel és
forrd zsiradékban, szaritas és aszalas, hiités-fagyasztas-sokkolas, gabonafélék 6rlése, kiilonb6z6 6rlemények szétvalasztdsa szitalassal,
szaraztészta készitése tomoritéssel, cukoroldat kristalyositasa, turd, vaj és sajt készitése, tojaslé készitése, hus és zsirszalonna
apritasa, sitése).

Felismeri az egyes élelmiszer-nyersanyagok romlasanak lehetGségeit, meg tudja nevezni a tartdsitasuk lehetdségeit, részben 6nalldan,
oktatdi felligyelet mellett, kell6 begyakorlas utan onalléan végez tartdsité eljdrdsokat — az élelmiszeripari agazatnak megfeleld
lehet6ségek kozdl.

Fontosnak tartja, hogy munkajat pontosan, az el6irasoknak megfelel6en, precizen végezze. Ismeri az élelmiszerkészités higiéniai
elGirasait, az élelmiszerek elGallitasa soran ezek betartasara torekszik.

A tantargy témakorei — 6raszamok
1. Mérések

Mérési mveletek, mérleg hasznalata, térfogatmérés, recept szerinti mérések, dokumentacié hasznalata, hosszisagmérés

2. Szakmaspecifikus alapmveletek
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El6készité mUveletek, iparagi miveletek, eszk6zok és berendezések hasznalata, el6készitési és feldolgozasi miveletek, sorrendjik,
végrehajtasuk
Kivalasztja az élelmiszeripar alapanyagait.
Az alapanyagokon vagy munkadarabokon méréseket végez.
Oldatokat készit.
Atalakitasi miiveleteket végez.
A képzés drakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanm{(hely, lizem stb.) kell lebonyolitani.
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4. Alagazati specializacio tantargy

A tantargy oktatasanak célja az élelmiszeripari aldgazatai kozul a valasztott szakma specidlis ismereteinek kozvetitése, a valasztott szakma
iranti érdekl6dés felkeltése, a szakma alapfogasainak megismerése, a tanuldk szakmavalasztdsanak el6segitése érdekében.

Pék-cukrasz szakma képzésében 5,5 6ra/hét —tanév 198 éra

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak

Ismeri a pék-cukrasz szakmahoz tartozo miiveleteket, azok sorrendjét és szerepét.

Ismereteinek és az oktatdi utasitasoknak megfelel6en részben onalléan, vagy 6nalléan pék-cukrasz szakmai alapml(iveleteket hajt
végre.

Figyelem, logikus gondolkodas az ismeretelsajatitasban, a megismert miveletek tudatos gyakorldsa, pontossag a végrehajtasban .

A specializacié soran valasztott szakmahoz sziikséges esetleges tovabbi elsajatitandé témakorok

SitGipari és cukraszati nyersanyagok megismerése, értékelése.

SitGipari és cukraszati nyersanyagok el6készitése: a liszt szitaldsa, héfokbeallitds, tojasfertStlenités és feltorés, éleszt6
szuszpendaldsa, aktivalasa, sé oldasa, szlikséges anyagmennyiségek kiszamitasa, kimérése.

Sitbipari tésztakészitési eljarasok: kovaszkészités, kovaszos tésztakészités, hagyomanyos tésztakészitési eljarasok, dagasztas, gyuras,
keverés, hajtogatas.

Cukrasz tésztak készitése: dagasztds, gyuras, hajtogatas, keverés, felverés, resztelés, hengerlés.

ShtGipari és cukraszati toltelékek — toltelékkészités: gylimolcstoltelékek készitése, olajosmag toltelékek készitése, tojasos toltelékek
készitése, vajkrémek, tartds cukrasz toltelékek, tejszinhab krémek.

F6zott és olvasztott cukorkészitmények készitése: leiter-cukor, konzervcukor, kandisz-oldat, fondan, karamell, kulér, grillazs, dobos
cukor.

HagyomanyG6rz6 pék termékek és egyszerlibb cukraszati készitmények, valamint édes és sos kekszek készitése.

A tantargy témakorei — 6raszamok
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- Hentes és huskészitmény készit6 szakma képzésében 5,5 6ra/hét —tanév 198 6ra
Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak
- Megismeri a hentes és huskészitmény készité szakmahoz tartozé mliveleteket, azok sorrendjét és szerepét: vagdallat fajok, fajtak,
vagodallatok szervezeti felépitése, vagasi mlveletek, huskészitmények csoportjai, hiskészitmények gyartasanak miveletei.
- Ismereteinek és az oktatdi utasitdsoknak megfelel6en részben 6nalldan, vagy onalléan hentes és huskészitmény készité szakmai
alapmiveleteket hajt végre.
- Figyelem, logikus gondolkodds az ismeretelsajatitdsban, a megismert m(iveletek tudatos gyakorlasa, pontossag a végrehajtasban.

A specializacid soran valasztott szakmahoz sziikséges esetleges tovabbi elsajatitandé témakorok

- A husipar szamara legfontosabb vagdallatfajok, illetve —fajtak megkilonboztetése, hasznositasi iranyok megismerése,

- Avagdallatok husipari szempontbdl legfontosabb szévetei, szervei, testliregei, szervrendszerei, valamint a vagdallatok testfelépitése,
legfontosabb csontjai, izliletei — a megismert tudds felhasznalhatdsaga a vagohidi feldolgozas soran.

- A hus fogalmanak megismerése — kiilonb6z6 husok 6sszehasonlitasa, f6zési veszteség megfigyelése.

- Etkezési szalonnafélék megismerése — alakitas, formdzas, tartdsitasi lehetdségek elvégzése.

- Toltelékes hentesaruk megismerése — egyszer( gyartasi mliveletek végzése.

- VAagasi- és feldolgozasi miveletek megismerése tanulmanyi latogatason.

- Szakmai tartalmu beszélgetéseken részvétel.

A tantargy témakorei — 6raszamok

A képzés orakeretének 100%-at gyakorlati helyszinen (tanmt(ihely, izem stb.) kell lebonyolitani.
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5. Miuiszaki alapismeretek tantargy hetil6ra tanév 36 6ra

A tantargy tanitasanak f6 célja - az dltalanos mdszaki mdveltség kialakitdsa, amely megalapozza a szakmai tantargyakat.

A tantargy oktatasa sordn fejlesztend6 kompetenciak:

felismeri a kiilonb06z6 szerkezeti anyagokat,

vetlleti abrazoldst készit egyszer(i mértani alakzatokrdl, ismeri a meréleges vetités szabalyait,

papirmodellt készit egyszerld mértani alakzatokrdl,

egyszer(i mértani alakzatokat atméretez,ismeri a kicsinyités és a nagyitas szabalyait,

felismeri és kivalasztja az alapvet6 kot6 gépelemeket: csavarokat, ékeket, reteszeket, szegecseket

felismeri a m(iszaki rajzon a tengely, csapagy jelét, az egyes erGatviteli gépelemeket,

kivalasztja az egyes hajtasokhoz alkalmazhaté eréatviteli gépelemet, ismeri a kdzelfekvd és tavolfekvd tengelyek esetén alkalmazhaté
hajtaselemeket,

felismeri a technoldgiai csGvezetékeket, idomokat, szigeteléseiket, ismeri a csovek és idomok feladatat,

felismei az egyedi meghajtasokat, a villanymotor és a hajtom(ivek fogalmat.

elkotelezett a mérések pontos kivitelezése, dokumentaldsa irdnt, fontosnak tartja a mdveleti sorrend betartasat, ezzel csokkentve a
hibas munkadarabok szamat,

digitalis tartalmakat keres, és a megsz(rt informaciot tudatosan kezeli.

A tantargy témakorei :

Géprajzi alapismeretek

iras, elemi szerkesztések, vonalfajtak, hosszisagbecslés, elemi vetiileti 4brazolas, papirmodell készitése, a rajzkészités alapszabalyai,
rajzlapméretek, méretaranyok, vonalfajtadk, nyomtatott irds, szabalyos sokszdg szerkesztése, érinté szerkesztése kilonboz6 sugaru
korhoz, egyszer(i mértani test abrazolasa két képsikos rendszerben — kocka, téglatest, henger, kip, papirmodell készitése a képsikok
sikba forgatdsaval.

Gépelemek
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Csavarok, ,facsavar”, szegecsek, tomitések, csapagyak, oldhaté és nem oldhaté gépelemek, csavarok — kiilonb6z6 menetprofilok
jellemz6 alkalmazasi terllete, csavarok szabvanyos jelolése — M24x100 és jelentése, csavarok jelképi jel6lése muszaki rajzon,
tengelyek, csapok feladata, jelképi jelolése mdiszaki rajzon, tengelykotés ékkel vagy retesszel, csapdgyak csoportositdsa, feladata,
tomitési megoldasok.

- ErGatviteli gépelemek
Szijak, dorzshaijtas, fogaskerékhajtas, lanchajtas, attételek, nyomatékatszarmaztatd hajtdsok csoportositdsa, a laposszijhajtas elemei,
elrendezési madijai, szijfeszitése, szij végtelenitése, f6 alkalmazasi teriilete, az ékszijhajtas elemei, alkalmazasi teriilete, a dérzshajtas,
lanchajtas alkalmazasi teriiletei, attétel szamitdsa, lassito, gyorsitd attétel, a fogaskerékhajtds alkalmazasi teriilete, alapfogalmak, a
csigahajtas, fogasléc alkalmazasi terilete.

- Csovek és cs6vezetékek
Anyag, szigetelés, cs6idom, cs6kotés, csGvezetékek az élelmiszeriparban: technolégiai cs6vezetékek, energiaellatast szolgald csovek,
szallitdcsovek, a csovek anyaga alkalmazasi terilet szerint (fém, lveg, mdlanyag stb.), karimds csGkotés, csélira, cséidomok,
cs6vezetékek tomitése, szigetelése.

- Villanymotorok, hajtémdvek, attételek
Villanymotorok, hajtém(ivek, attételek mdikodési elvei, teljesitményei, alkalmazdsai, villanymotor elvi m(ikddése, kivalasztasa
teljesitmény és kimend fordulatszam alapjan, hajtdmdvek alkalmazasi teriletei.
A képzés orakeretének legaldbb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, (izem stb.) kell lebonyolitani.
6. Munkavédelem és higiénia tantargy heti 1 6ra tanév 36 ora
A tantargy tanitasanak f6 célja, hogy a tanulé megismeri a munkavédelmi alapfogalmakat, az izemek egységes munkavédelmi szabalyait,
a biztonsagos és balesetmentes munkavégzés feltételeit, megalapozza a higiénikus és biztonsagos élelmiszer-elGallitasi szemléletet, és
felkészit a higiénikus élelmiszer-elGallitas iranti felelGsségvallalasra.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak:
- Szabalyszerlien hasznalja a munkaruhdkat és véd8eszkdzoket.
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- Ismeri a munka- és véd6ruhdkra vonatkozo elGirasokat, szabalyszerlien hasznalja a munkaruhdkat és védéeszkozoket.

- Ismeri az lizemre vonatkozd alapvet6 szabalyokat, alkalmazza a munkavédelmi szabdlyokat.

- Ismeri az izemben alkalmazott munkavédelmi eszk6zoket és haszndlatukat, azonositja a munkavédelmi eszkozoket.

- Hasznalja a higiéniai felszereléseket, megfelel6en tisztalkodik, és betartja az (izemi higiéniai szabalyokat.

- Ismeri a vonatkozé szabalyzatokat. Alkalmazza a higiéniai szabalyokat, értelmezi a figyelmeztet6 tablakat.

- Ismeri a rd és a munkatarsaira vonatkozo higiéniai szabalyokat, munkavégzés kozben az élelmiszerhigiéniai elGirasokat betartja, és
figyelemmel kiséri betartasukat.

- Elkotelezett a munkavédelmi és higiéniai szabalyok betartdsa és betartatdsa irant.

- Elektronikusan tarolt dokumentumok hasznalata Ismeri az élelmiszerhigiénia fogalmat, a higiéniai eszk6zoket és helyes hasznalatukat.

- A tantargy témakorei:

- Munkavédelem
A biztonsdagos munkakezdés feltételei, védGeszkozok, balesetek, elsGsegélynyujtas, foglalkozasi artalmak, betegségek, tlizvédelem,
érintésvédelem, el6irdsok, szabalyok, alapveté munkavédelmi jogszabalyok, felelGsségvallalas a sajat és a munkatdrsak biztonsdaga
érdekében.

- Higiénia
Uzemi higiénia, személyi higiénia, el8irasok, szabalyok, élelmiszerbiztonsagi el8irasok, a nyersanyagtarolas higiénidja, a feldolgozas
higiéniaja. Elelmiszerekkel terjedé betegségek. Elelmiszerhigiéniai kockazatok kikiiszobdlése, megel&zése.

A képzés orakeretének legalabb 50%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, lizem stb.) kell lebonyolitani.
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7. Munkavallaléi ismeretek tantargy heti0,56ra 18/18 é6ra

Munkavallaléi ismeretek tanuldsi teriilet elsajatitasaval a tanuld Onismeretet szerez, meghatarozza a céljait. Megismerkedik kornyezete
munkaerdépiaci helyzetével. Megtanulja, milyen foglalkoztatasi formaban tud majd elhelyezkedni munkavallaléként. Megismeri, hogy tanuldi
jogviszonydban is foglalkoztathaté szakképzési munkaviszony keretében. Megtanulja az ehhez a jogviszonyhoz kapcsol6dé jogait és
kotelezettségeit. A tanuld megismeri a munkavallaldshoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismereteket, amelyeket a gyakorlati,
mindennapi tevékenysége soran alkalmazni tud.

A tantargy tanitasanak f6 célja - a tanulé 3ltalanos felkészitése az dalldskeresés maddszereire, technikaira, valamint a munkavallalashoz, a
munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

Ismeretek-készségek, képességek — elvart viselkedési attitlidok — digitalis kompetenciak:
- Ismeri sajat személyisége jellemvonasait, annak pozitivumait, megfogalmazza sajat karriercéljait.
- Ismeri a munkaszerz6dés tartalmi és formai kovetelményeit, szakképzési munkaviszonyt létesit.
- Ismeri a formalis és informalis allaskeresési technikdkat, felismeri, megnevezi és leirja az allaskeresés mddszereit.
- Onismerete alapjan torekszik céljai redlis megfogalmazasara. Megjelenésében igényes, viselkedésében viszszafogott.
- Elkotelezett a szabdlyos foglalkoztatas mellett. Térekszik a sajat munkabérét érint6 valtozasok nyomon kévetésére.
- Internetes allaskeresési portalokon informacidkat keres, rendszerez.

A tantargy témakorei, draszamok:

- Alldskeresés
Karrierlehet8ségek feltérképezése: onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerépiac ismerete, mobilitds szerepe, szakképzések
szerepe, képzési tdmogatdsok (6sztondijak rendszere) ismerete, alldskeresési moddszerek: Ujsaghirdetés, internetes allaskeresd
oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati haldzat fontossaga

- Munkajogi alapismeretek
Foglalkoztatdsi formdak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony, koézalkalmazotti jogviszony, kodzszolgalati
jogviszony, a tanuldt érint8 szakképzési munkaviszony Iényege, jelent6sége, atipikus munkavégzési formak a munka térvénykonyve
szerint: tdvmunka, bedolgozéi munkaviszony, munkaer6-kdlcsonzés, egyszer(sitett foglalkoztatds (mez6gazdasagi, turisztikai
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idénymunka és alkalmi munka), specialis jogviszonyok: dnfoglalkoztatas, iskolaszovetkezet keretében végzett didkmunka, dnkéntes
munka

- Munkaviszony létesitése
Felek a munkajogviszonyban, a munkaviszony alanyai, a munkaviszony létesitése, munkaszerz6dés, a munkaszerzédés tartalma.
kezdete létrejotte, fajtai, prébaidé. A munkavallalé és munkdltaté alapveté kotelezettségei. A munkaszerz6dés maddositasa,
munkaviszony megsz(inése, megsziintetése, munkaidé és pihen6id6. A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)

- Munkanélkiliség
Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgélat (NFSZ). Allaskereséként torténd nyilvantartasba vétel, az alldskeresési ellatasok fajtai, allaskeressk
szdmdra nyujtandd tamogatasok (vallalkozdéva vélas, kozfoglalkoztatds, képzések, utazdsikoltség-tdmogatdsok). Szolgdltatasok
allaskeres6knek (munkaer6-kozvetités, tanacsadas), Eurdpai Foglalkoztatdsi Szolgalat (EURES)

A képzés orakeretének legalabb 0%-at gyakorlati helyszinen (tanmiihely, Gizem stb.) kell lebonyolitani.
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Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

Természetismeret

Hogyan m(ikodik a természettudomany? A tudomany mddszerei - megfigyelés, kisérlet és mérés kozos megbeszélése.

Tajékozddas térben és id6ben - idbegységek. Az id6, sebesség, gyorsulas mértékegységeinek hasznalata, atvdltdsa. Kémiai reakcidk
gyorsasaganak fliggése a hGmérséklettél és a katalizatoroktol.

Lendiiletbe joviink, azaz tobbet ésszel és erbvel! - a valtozasok okainak és 6sszefliggéseinek megismerése. Az allanddsag és a valtozas oksagi
Osszefliggéseinek felismerése. A jelenségek kozos jellemzbinek felfedezése. A suly és a sulytalansag fogalmdanak ismerete. A tomeg és a suly
megkiilonboztetése.

Halmazok. Gazok, folyadékok, halmazallapot-valtozasok, az id6jaras elemei - tajékozddas a kornyezet kdlcsénhatdsairdl. Példak a gazdalkodas
és a természeti kornyezet kozti 6sszefliggésekre. A halmazallapot-valtozasok alapvet6 jellemz&inek ismerete. A Celsius-skdla alappontjai, az
olvadaspont, forraspont feladatmegoldas-szintl ismerete. Az gaztorvények ismerete. A Kelvin-skala és a Celsius-skala kapcsolatanak ismerete
(h6, h6mérsékleti skdla, abszolut nulla fok, halmazallapot, olvadaspont, forrdspont, talajviz, rétegviz, ivoviz, gyégyviz, folyamat, rendszer,
kornyezet)

Mechanikai energia - az energia, munka, teljesitmény, hatasfok fogalmanak ismerete, megfordithaté és megfordithatatlan folyamatok
megkilonboztetése. A hatasfok, a 100%-os hatasfok elérésének fizikai lehetetlensége. Energia, munka, energiafajta, hg, teljesitmény,
hatdasfok, allapot, valtozas, rendszer, kdrnyezet, kdlcsdonhatas.

Az ,,embergép”: mozgas, |égzés, keringés. Az emberi mozgas, keringés és légzés élettana és anatomidja - a levegl térfogatanak és nyomasanak
Osszefliggése. A nyomas mértékegységei. Az egészséget veszélyeztet6 tényez6k megismertetése, az egészséges életmddra vald torekvés
erGsitése.

Formak és aranyok a természetben Elemek és vegylletek - kristalyracsok. Szerves molekuldk a mindennapokban. Szerkezet és tulajdonsag
dsszefliggésének belattatdsa. Allandé témegaranyok: a vegyiiletek 6sszegképlete egyszeri példakon. Kristalyos (k6sé) és amorf (gumi, iveg)
anyagok szerkezete. A kémiai elnevezések eredete és mai tartalma. Mesterséges szerves vegyiletek (mlanyagok, gydgyszerek,
tartdsitészerek). EI6nyok, veszélyek mérlegelése. A szénhidrogének eredete, tulajdonsagai, felhasznaldsa (kozlekedés, fiités, vegyipar).
Néhany oxigéntartalmu szerves molekula a mindennapokban (etilalkohol, aceton, ecetsav). Bioldgiai hatasuk. Egyszer( cukrok és Osszetett
szénhidratok a mindennapokban (sz6l6cukor, keményitd, celluldz). Bioldgiai szerepiik. Néhany nitrogéntartalmu szerves molekula: vitaminok,
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aminosavak, fehérjék, DNS. Oridsmolekuldk felépitése és lebontdsa az él6lényekben. Az dridsmolekuldk érzékenysége: kicsapddas.
Mérgezések és kovetkezményeik.

- Elektromossag, magnesesség - a valtéaram fogalmanak, alapvet6 jellemzGinek megismerése. Az elektromagneses indukcid jelensége,
gyakorlati/természetbeni megjelenése. A transzformator mikodésének gyakorlati jelent&sége.

- Energianyerés az él6vilagban. Taplalkozas, emésztés, kivalasztds - szerves molekuldk. Energianyerd és energiaigényes folyamatok. A |égzés
funkcidja. Az anyagcsere és az emberi egészség kapcsolatanak tudatositdsa, az egészséges tapldlkozas iranti igény felkeltése, erdsitése.
Valtozatos energianyerés az él6vildgban: ragadozdk, novényevik, él6skoddik, lebontdk, fotoszintetizalék. Az emberi emésztés helyszinei,
emészténedvek (nyal, gyomornedy, epe, hasnyal). Az emésztés szabalyozdasa: feltétlen és feltételes reflexek. A felszivott anyagok sorsa, a maj
szerepe. Egészséges taplalkozas, tultaplaltsag, hianybetegségek, mérgezések. Az alkohol hatdsa. Testkép, testépités, taplalékkiegészit6k
kockazatai. A vér szerepe, vérkép. A felszivott tdpanyagok sorsa a sejtben (energianyerés, atalakitdsok). Kivalasztds a vesén, a tidén és a
béron at. A vizeletmennyiség és a bels6 kornyezet egyensulyanak, aranyainak (homeosztazis) megérzése.

- Atomi aktivitds - az energiagazddlkoddssal kapcsolatos felel6sségtudat erGsitése.

- A szervezet egysége — idegrendszer és viselkedés - az emberi szervezet egységét fenntarté rendszerek mikodéseinek, kdlcsonhatasainak
megismerése. A testi és lelki egészség alapjainak tudatositasa, az egészséges életmadd irdnti igény erdsitése.

- Mi a fény? A fényelhajlas jelensége. A fény elektromdagneses hulldm mivolta. A fotocella mikodésének alapjai, a fény
,részecsketermészetének” megjelenési formai.

- Allanddsag és valtozatok — informacid, szexualitds, az emberi élet szakaszai - rakkelts tényez6k, keriilésiik.

- Honnan hova? Csillagaszati, foldrajzi és bioldgiai evolucié. Az ember tarsas viselkedése Az evolucid szinpada és szereplGi - taplalékpiramis
(termeld, fogyasztd, lebontd szervezetek). Az ember hatdsa a foldi él8vilagra a térténelem soran. Onpusztitd civilizacidk és a természeti
kornyezettel 6sszhangban maradd gazdalkodasi formak. A természeti kornyezet terhelése: fajok kiirtasa, az él6helyek beszlkitése és részekre
szabdalasa, szennyez6anyag-kibocsatas, fajok behurcoldsa, megtelepitése, talajerézid. Fajok, teriiletek és a bioldgiai sokféleség védelme. A
természetvédelem lehetGségei. Helyi kornyezeti probléma felismerése, informacidk gydjtése.

Digitalis tudas
A digitaliskultura-érakon elsajatitott alapok lehet6vé teszik azt, hogy a tanuld a mas tantargyak tanuldsa soran készitett feladatok megoldasakor
informatikai tudasat alkalmazza. A digitalis kultura tantargy feladata a formalis Uton szerzett tudds rendszerezése és tovabbfejlesztése, a nem
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formalis médon szerzett tudds integraldsa, a felmeril6 problémak értelmezése és megolddsa. Az egyéni, a csoportos, a tandrai és a tandran kivili
tanulds fontos szintere és eszkdze az iskola informatikai bazisa és konyvtdra, melyek haszndlatahoz a tantargy nyujtja az alapokat. A hangsuly az
informatikai eszk6zok alkotd felhasznaldsanak elsajatitasan van.

Cél annak felismerése, hogy az informadcids eszkozok segitségével, az alkalmazéi ismeretek birtokdban segitséget kaphatnak dontések
el6készitésére.

Kilénosen fontos a digitalis tudas megszerzése a portfélio készitéséhez.

- Az informatikai eszkézbkkel és modszerekkel torténd problémamegoldds fejlesztési célja, hogy a tanuldkat alkalmassa tegye a
szakmajuknak megfelel6 programok keresésére, kivalasztasara valamint kezelésére. Ismerjenek meg a szakmadjukkal kapcsolatos
programokat, munkamoddszereket — csoportos és projekt munkaformaban.

- A tanuld hasznalja életkori sajatossagainak megfelel6en infokommunikacids ismereteit: mérési értékek begyljtésére, ezen értékek
kiértékelésére, diagramok készitésére, az egyszerd, véletlen eseményeket tartalmazé folyamatok modellezésére és szimulacidjara.

- Legyenek képesek az az informacidk 6nallé keresésére, megfogalmazdsdra, az informacidé hitelességének értékelésére. Az elkésziilt
anyagaikat 6nalléan publikdljak, megosztjak az interneten (szoveges allomanyokat, képeket, multimédias anyagokat).

- Talalkozzanak a korosztalynak és a szakmai tanulmanyaiknak megfelel6 informacidkezeléssel kapcsolatos feladatokkal. Kezelje etikusan
és hitelesen az informacidéforrasokat. Ismerje meg és tartsa be az egylttélésre vonatkozd szabalyokat.

- Atanuldk az életkori sajatossagaiknak és az igényeiknek megfelel§ elektronikus szolgdltatasokat ismernek meg, felismerik a szolgaltatasok
hétkoznapi életben betoltott szerepét, céljait, és torekednek a biztonsagos, mérlegel hasznalatra.

Matematika

Modszereit és ismeretelemeit tekintve a matematika tanitdsa szorosan kapcsolddik a tobbi mdiveltségteriilet moduljaihoz, folyamatosan
kotddnie kell a szakmatanulas sziikségleteihez, és eszkdzként kell alkalmaznia az informatikat (szamitogép, oktatdprogramok).

A tantargyi ismeretek elsajatitasat olyan problémak felvetésével/probléma-megoldasi eljarasok alkalmazasaval kell segiteni, hogy a tanuldk
ismerjék fel a matematika gyakorlati életben és ismereteik bévitésében vald alkalmazhatdsagat mas teriileteken is, valamint hasznositsak is azt.
Mindezek elemzéséhez, megismeréséhez, de els6sorban szakmai gyakorlati alkalmazasahoz legyenek algebrai, halmazelméleti, geometriai
ismereteik, melyekkel képessé valnak a vilag térbeli, id6beli folyamatainak objektiv értelmezésére, a valtozas, fejlédés tendencidinak

felismerésére.
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Mindezen célok elérése érdekében a hangsulyok:
— a hétkoznapok matematikaja (gyakorlat, becslés, kerekités, fejoen szamolas);
— kommunikacio fejlesztése (szoveges problémamegoldas);
— szovegek matematikai tartalmanak értelmezése, elemzése;
— kombinatorika, valdszinliség, statisztika elemei;
— matematikai modellek és alkalmazhatdsaguk;
— algoritmus, kiszamithatosag;
— mennyiségek kozotti kapcesolatok (fliggvényjellegd, illetve valdszinliségi) megértése;
— tobbféle megolddsi mdd keresése;
— Onellen6rzés modjai (eredmény realitasa);
— szamoldgép és szamitdgép hasznalata.

A projektekben tervezett, koncentralt és gyakorlatorientalt tananyag-elrendezés soran az egyéni haladas, teljesitmény kovetése

1. A projekt tananyagaihoz tartozd tudds elGzetes felmérése: gondolattérkép, oOtletborze, tudastar és egyéb kooperativ technikak
alkalmazasaval.

2. Atanulditudas el6zetes felmérése alapjan a projekt tartalmdnak és a haladds Gitemének meghatarozasa.
Egylttmdkodés a kiilénbozd tantargyak oktatdi kozott — tudasmegosztas.
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A TANEV INTEZMENYI PROGRAM-TANMENETE, PROJEKTTERVE

Hét/ Elelmiszerismeret Elelmiszervizsgalat tantargy Alapozé gyakorlat | Alagazati specializacio
ora Projekt cime tantargy 72 6ra 2 6ra/hét tantargy tantargy 198 o6ra 5,5
72 6ra 2 6ra/hét 144 6ra 4 6ra/hét | 6ra/hét

1.hét
1-2. 6ra Felel6sségérzet, A tanév tananyaga — kovetelmények — a tovdbbhaladas feltételei
1-2. 6ra felelds,  biztonsdgos
1-4. 6ra munkavégzés A gyakorléhelyek — laboratériumok és a tankonyha rendje
1-5,5. 6ra kialakitdsa az

élelmiszerek

elédllitdsakor.
2.hét I. A taplalkozastudomany | Laboratdriumi eszk6zok Tomegmérés -
3-4.6ra Hagyomany és | Alapfogalmak: - lvegeszkozok, nyersanyagok el6készitése
3-4.6ra tudomany Anyagcsere — tapanyagok | - porceldneszkozok, A tankonyha eszkozei — | —  specidlis aldgazati
5-8.6ra — élelmiszer — étel - fém eszkozok, pék és cukrasz szakma | termékkészités alapjai
6-11.6ra Megismeri az | Elelmiszerek dsszetétele — | - laboratériumi eszkdzok | gépei, berendezései

élelmiszeripari az élelmiszerek Osszeszerelése Az ételkészités | Pék-cukrasz:

nyersanyagokat  és
jellemzéiket — az
élelmiszer-elédllitds
fontossdgdt értelmezi

alkotorészei

hagyomanyos eszkozei —
az iskolai muzeum

megtekintése

Kincses Tolna megye
hagyomany6rz6 perecei —
pereckészités

Decsi — bogyiszldi — batai —
6csényi — dobrokozi perec,

kaldcs, pereckaldcs
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készitése (tejes,
dusitott tésztabol)

vagy

Hentes és huskészitmény
készito:

Ismerkedés és receptura
alapjan mérés, adagolas:
huskészitmények flszerei,
burkoldanyagok

3.hét »Hull a szilva a farol” | Az élelmiszerek | Altaldnos élelmiszer-vizsgalati | Kivalasztja az | Nyersanyagok
5-6. 6ra vagy alkotdrészei m(iveletek és mérések élelmiszeripar el6készitése — specidlis
5-6. 6ra Erik a sz616, hajlik a | - aviz, - atbémeg és mérése alapanyagait aldgazati termékkészités
9-12. 6ra vessz6 - afehérjék - mérlegek Atalakitasi miveleteket | alapjai
12-16. 6ra - nyersanyagok és | végez Pék-cukrasz:
Eredeti gondolkodds késztermékek mérése | Szilvalekvar készitése SatGipari termékek
és taldlékonysdg a (szilva, szilvamag, dardlt | — nyersanyag | csoportositasa
munka soran. lekvar alapanyag, kész | el6készitése (mosas, | - toltelékes sUtdipari
lekvar) magozas, apritas, mérés) termékek

- f6zés, beparlas

(toltelékkészités)
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- a gyimolcs szabad viz
tartalmanak

- szilvalekvaros krafli
készitése  (fagyasztott

13-16. 6ra
17-22. 6ra

meghatarozasa leveles tésztabdl)
vagy vagy Mazsolas
Tomegmérés —  lékinyerés kalacs/kuglof sutése
mérése és kinyerési mutatd
szamitasa Hentes és huskészitmény
készito:
Sajat flszerkeverék
készitése  hurkafélékbe,
majas készitményekbe -
aszalas, keverés
Készitsiink  étkezési | Tapanyagok Kivalasztja az | Specidlis alagazati
zsirt Alaptapanyagok: Tomegmérés — zsirkinyerés | élelmiszeripar termékkészités alapjai

Osszetett  déntések
vdlasztdsa és
meghozatala — felelés
gondolkodads.

zsirok és olajok,
szénhidratok

mérése és kinyerési mutatd
szamitasa

alapanyagait - Az
alapanyagokon vagy
munkadarabokon
méréseket végez -
Atalakitasi miveleteket
végez
A zsirgyartas
alapanyagai, zsirgyartasi
modok
- apritds, melegités,
olvasztds
szétvdlasztds

Pék-cukrasz:
Omlds pogdcsa sutése

Hentes és huskészitmény
készit6:

Hagyomanyos zsirkinyerés
és étkezési tepert6
készitése
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5.hét »Forogj malom, 6rolj” | Tapanyagok Tomegmeérés Kivalasztja az | Specidlis aldgazati
9-10. 6ra Alaptapanyagok: - kidrlési fok szamolasa élelmiszeripar termékkészités alapjai
9-10. 6ra Egyiittm(ikédés — | - szénhidratok, alapanyagait - Az | Pék-cukrasz:
17-20. 6ra | felel6sségvdllalds — | - fehérjék alapanyagokon vagy | Teljes ki6rlésii pogdcsa
23-27. 6ra kreativ gondolkodds. munkadarabokon sutése
méréseket végez -
Atalakitasi miiveleteket | Hentes és huskészitmény
végez készit6:
- buza Orlése kézi | A kollégén - zselatin
malommal megismerése, kocsonya
- szétvdlasztds f6zése
szitaldssal
- szétvdlasztott
frakciok
tulajdonsagai
- lisztfajtak
6. hét Paprikas kifli Védé6tapanyagok Mintavétel Kivalasztja az | Specidlis aldgazati
11-12. 6ra - vitaminok, - fogalma, mddja, jellege, élelmiszeripar termékkészités alapjai
11-12. 6ra A mindségi munka | - asvanyi anyagok - mintavétel el6készitése — | alapanyagait - Az | Pék-cukrasz:
21-24. 6ra idében vald tételnagysag, elemi minta, | alapanyagokon vagy | Hagyomanydérz8 pék
28-33. 6ra teljesitéséhez - aminta mennyisége, munkadarabokon termék — paprikas kifli
sziikséges célok - mintavételi jegyz6konyyv, méréseket végez - | készitése
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meghatdrozadsa, - a minta kezelése a | Atalakitasi miiveleteket | Hentes és huskészitmény
megvaldsitdsa. vizsgalatig végez készit6:
Fliszerpaprika minGsitése
Paradicsom és paprika és
hagyma mosasa,
hamozas, szeletelés
Zoldségek nyers
jellegének
megszlintetése f6zéssel,
tartositas pasztérozéssel
7. hét Elelmezési vilagnap Elelmiszerek értékelése Mintavétel Elelmiszerkészités altalanos és specialis miveletei
13-14. 6ra a - élelmiszerbiztonsag, - sUtGipari- és  cukrasz | Pék-cukrdsz és Hentes és huiskészitmény készits:
13-14. 6ra Kenyér vilagnapja - bioldgiai, tapérték, mintavétel szabalyai | Hagyomany6rz6- és kézmdves kenyerek, helyi pékaruk
25-28. d6ra Hatékony - telit6hatas, (tételnagysag, készitése
34-38. d6ra munkavégzés — | - élvezeti érték, mintamennyiség, (burgonyas és kukoricas kenyér, Bogyiszléi lakodalmas
vdltozd  prioritdsok | - egyéb értékméré mintaszam, atlagminta | kaldcs, Varaljai kugléf)
megismerése. tulajdonsagok fogalma) Langall siitése — étkezési szalonna kockazasa
8. hét Sussiink, sussiink | Rendszerezdé — | Mintavétel - tomegmérés Elelmiszerkészités altalanos és specidlis miveletei:
15-16. 6ra valamit! szamonkérg ora - aminta mennyisége Pék-cukrasz:
15-16. 6ra - aminta jelolése HagyomanyGrzG6- és kézmlives kenyerek, helyi pékaruk
29-32. 6ra Osszefiiggések készitése
39-44. 6ra megldtdsa - az (burgonyas és kukoricas kenyér, Bogyiszléi lakodalmas
informdciok kalacs, Varaljai kuglof)
rendszerezése és Hentes és huskészitmény készit6:

elemzése.
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Sovany baromfi daraboldsa — a baromfi husrészek,

csontok jellemzéi

Hulsrészek sutési tulajdonsagai

9. hét Csoportositunk Il. Az élelmiszeripar | Tomegmérés Kivalasztja az | Specialis alagazati
17-18. 6ra nyersanyagai - kalénbozé szakmai | élelmiszeripar termékkészités alapjai
17-18. éra | Egyiittm(ikédbkészség | Az élelmiszeripari nyersanyagok kimérése és | alapanyagait - Az
33-36. 6ra és rugalmassdg | nyersanyagok bemérése alapanyagokon vagy | Palacsinta siitése — toltése
45-49. éra | fejlesztése. csoportositasa — | - mérési pontossag munkadarabokon izesitett turoval
élelmiszeripari  dgazatok méréseket végez -
nyersanyagai Atalakitasi mdiveleteket
végez
Turo készitése
- tomeg és
hémérséklet
mérése, melegités,
szétvalasztas
10. hét Almakompot Pék-cukrasz: Tomegmérés és hamozasi | Nyersanyagok Specialis aldgazati
19-20. 6ra Gyiimolcsfélék veszteség szamitasa el6készitése — hamozas termékkészités alapjai
19-20. 6ra - tapldlkozas-élettani - kockazas
37-40. 6ra Egylittm(kodékészség jelent6séglk, Szakmai oldat készitése Almachips készitése
50-55. 6ra és rugalmassdg | - csoportositasuk, - cukorszirup f6zése apritas-darabolds-aszalds-
fejlesztése. jellemzésiik Almakompot készités tarolas

Hentes és huskészitmény
készito:
Gyiimolcs és zoldségfélék




D¢éli ASzC Csap6 Daniel Mezdgazdasagi Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

- tapldlkozas-élettani
jelentGséglik,

- csoportositasuk,
jellemzésiik

11. hét » €z a sok zoldség...” Pék-cukrasz: Hémérséklet mérése Az alapanyagokon vagy | Specidlis alagazati
21-22. 6ra Zoldségfélék Séoldat készitése munkadarabokon termékkészités alapjai
21-22. 6ra - tdplalkozas-élettani méréseket  végez -
41-44. 6ra jelent8ségiik, Atalakitasi mdveleteket | Pék-cukrasz:
56-60. 6ra - csoportositasuk, végez Krumplis-kenyér készitése
jellemzésiik Kdposzta savanyitds:
mérés, szeletelés,
Hentes és huskészitmény sooldat készitése,
készitd: fermentalas
- olajosmagvak, Hentes és huskészitmény
olajtartalmu készitG:
hivelyesek Krumplis kolbdsz toltése
12.hét Erre cs6rog a dié Pék-cukrasz: Oldatkészités - stirliségmérés Kivalasztja az | Speciilis aldgazati
23-24. 6ra Olajmagvak, olajtartalmu élelmiszeripar termékkészités alapjai
23-24. 6ra hivelyesek alapanyagait Pék-cukrasz:
45-48. 6ra Erik a blizakalasz Szakmai recepturak | Barna linzer készitése -
61-66. ora Hentes és huskészitmény gyUlijtése (internet | Isler stitése

készito:

hasznalat — szakirodalom
etikus felhasznalasa)
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Kézbs
felel6sségvdllalds az
egylittm(ikddés sordn

Gabonafélék -
taplalkozas-élettani
jelentGsége,

Hentes és

Hentes és huskészitmény
készit6:

- csoportmunka, | - gabonandvény helye a huskészitmény készit6: | Vagdallatok sejtjei, szervei
pdros feladat novényvilagban, Haszondllatok és szervrendszerei
végrehajtdsa. gabonafajtak megfigyelése az
- gabonafélék allattartéfelepen
morfoldgidja
13. hét Pék-cukrasz: Oldatkészités — slirliségmérés | Lisztfajtak — liszttipusok | Specialis alagazati
25-26. 6ra Gabonafélék — érzékszervi termékkészités alapjai
25-26. 6ra taplalkozas-élettani tulajdonsagainak Pék-cukrasz:
49-52. 6ra jelentGsége, megfigyelés Kilonboz6 lisztek sitési
67-71. 6ra Ez a szakma - gabonanovény helye a tulajdonsagai -
novényvilagban, valorigrafos mérés
Osszefiiggések gabonafajtak
megldtdsa - |- gabonafélék
felelGsségteljes morfoldgidja
gondolkodds.
Hentes és huskészitmény
készito: Sertés és marha | Hentes és huskészitmény
Allati eredet(i nyersanyaok hasrészek készito:
taplalkozdas-élettani konyhatechnikai Hulsrészek - csontozas
jelent6sége —a hus felhasznalasa
14.hét Pék-cukrasz: Tomegmeérés - szakmai | Pékstitemények Pék-cukrasz:
27-28. 6ra Gabonafélék - nyersanyagok mérése csoportositasa — | Kenyércipé készitése
27-28. 6ra kiilonboz6 lisztfajtakbol
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53-56. 6ra kenyérfélék  jellemzdi
72-77. éra Kenyerek — hasok Hentes és huskészitmény lisztosszetétel alapjan
készito:

A sajat megértés és | Az allati eredetii

tanuldsi igények | nyersanyagok

nyomon kévetése. A his Husok f6zési vesztesége | Hentes és huskészitmény

készit6:
Hulsrészek - csontozas

15. hét Az allati eredetii | Szakmai oldat készitése Pék-cukrasz: Pék-cukrasz:
29-30. 6ra Allati eredeti nyersanyagok - oldat  készitése  tojas | Alapvajkrém készitése — | Piskdta sutése — izesitett
29-30. 6ra | A tdrsak erdsségeinek | A hus fert6tlenitéséhez izesitése vajkrémmel toltés
57-60. 6ra | felhaszndldsa a k6zds | A zsiradékok
78-82. 6ra cél érdekében. A tej Hentes és

Felelés A tojas huskészitmény készit6: | Hentes és huskészitmény

egyliittmUikddeés BelsGségek f6zési | készito:

vesztesége Majas hurka készitése

16.hét Rendszerez6 - | Rendszerez6 - szamonkérés Rendszerez6 — | Rendszerezé -
31-32. 6ra szamonkérés szamonkérés szamonkérés
31-32. 6ra Portfélio rendszerezése | Portfdlié rendszerezése
61-64. 6ra | Osszefiiggések
83-88. dra megldtdsa - az

informdciok

rendszerezése és

elemzése.
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17. hét Il.Elelmiszeripari Mikroszkopos vizsgalatok Pék-cukrasz Pék-cukrasz
33-34. 6ra romlasok — tartdsitasok Latogatds pékségben Latogatds péklzletben
33-34. 6ra Romlasok Elelmiszer  nyersanyagok | - romlott élelmiszerek
65-68. 6ra karos elvaltozasai penészeinek mikroszkdpos
89-93. dra Informdcidkhoz vald ffizikai-, vizsgdlata Hentes és | Hentes és huskészitmény
hozzdférés és kémiai-, huskészitmény készitd készit6
informdcio biolégiai-mikrobiolégiai Latogatas Latogatds husboltban
felhaszndldsa. elvaltozasok élelmiszerboltban
18.hét A karos elvaltozdsok | Mikroszkdpos vizsgdlatok Pék-cukrasz Pék-cukrasz
35-36. 6ra megel6zése — tartdsitasi Szakmai targyu | Szakmai targyu
35-36. 6ra eljdrdsok célja, maddjai, | romlott élelmiszerek | beszélgetés pék szakmat | beszélgetés pék-cukrasz
69-72. 6ra Mit tudsz a |hatasuk penészeinek mikroszkdpos | tanulé fels6bb  éves | szakmat tanulé felsGbb
94-99. éra szakmarol? vizsgdlata iskolatarssal éves iskolatdrssal
A tudds és
szakértelem Hentes és | Hentes és huskészitmény
megszerzését huskészitmény készité készit6
biztosito kreativ Szakmai targyu | Szakmai targyu
gondolkodads, beszélgetés hdsipari | beszélgetés hasipari
folyamatos termékgyartdé  szakmat | termékgyartd szakmat
felfedezés. tanulé felsGbb  éves | tanulo felsGbb éves
iskolatarssal iskolatarssal
19. hét Fizikai tartositasok Kivadlasztja az élelmiszeripar alapanyagait - Az
37-38. 6ra Az élet sava-borsa Héelvonasos tartdsitasok alapanyagokon vagy munkadarabokon méréseket
37-38. d6ra A tudds és végez - Atalakitasi miiveleteket végez
73-76. 6ra szakértelem Tartésitas vizelvondssal
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100-104. megszerzését A szakmara jellemz6 | Flszeres s6 készitése
ora biztosito kreativ nyersanyag mérése — szaritdsa | zoldségfélék hamozasa, mosasa, tisztitasa, szeletelés,
gondolkodads, — szaritasi veszteség szamitdsa | mérés, szaritas, keverés
folyamatos
felfedezés.
20.hét Fizikai tartositasok Hémérséklet mérése Pék-cukrasz
59-40. 6ra Hékezeléses tartdsitasok F6zott krém készitése Felvert készitése -
39-40. 6ra Baktériumokat Besugarzas kikészit6 mlveletek
77-80. 6ra pusztitunk Levegd, vagy gazosszetétel elvégzése
105-110. FelelGsség fejlesztése. | szabalyozasa
ora Hentes és
huskészitmény készité
Ken&majas készitése Ken&majas készitése
21. hét Kémiai tartdsitasok Pék-cukrasz
41-42. 6ra Tartositunk Tartositészerek adagoldsa | Titrimetrids vizsgalat — tomeg- | Kovasz készitése és kovaszos termék sitése
41-42. 6ra Mindségi és | Biokémiai modszerek: | és térfogat mérése
81-84. ¢ra biztonsdgos starterkultdrak Szakmai oldatok savfokdnak | Hentes és hlskészitmény készit6
111-115. munkavégzés ok- | alkalmazasa mérése Szaldmi és szarazdruk gyartdsa — hagyomadnyos és
6ra okozati ésszefiliggések gyors érlelés
megldtdsa.
22. hét IV.Miiveletek - Pék-cukrasz
43-44. 6ra folyamatok — | Térfogatmérés Pékség-cukraszat latogatasa — Tolna-Mozs: a latogatas
43-44. 6ra technoloégiak tapasztalatai, sit6ipari és cukrasz termékek fajtai,
85-88. dra A technolégia és a készitésiik miuveletei (portféli6 dokumentum a

technoldgiai  mliveletek

tanulmanyi atrél)
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116-121. fogalma — élelmiszeripari Hentes és huskészitmény készit6
ora m(iveletek csoportositdsa Tanulmanyi latogatas mohdcsi  vagdhidon: a
(3ltaldnos és  specialis latogatds tapasztalatai, sUtGipari és cukrdsz termékek
Miivelet — folyamat — | miveletek) fajtai, készitésik mdveletei (portfélié dokumentum a
technoldgia tanulmanyi atrol)
23. hét Altaldnos élelmiszeripari | S(ir(iségmérés A raktdrozas elvei és | Pék-cukrdsz
45-46. 6ra A sajdt megértés és | miveletek szakmai  oldatok készitése | szabdlyai Keksz készités
45-46. 6ra tanuldsi igények | - szallitas (tomeg és térfogat mérése — | Raktdrozas és
89-92. ¢ra nyomon kévetése. - mérés oldatok tdménységének | élelmiszeriparban — FIFO | Hentes és huskészitmény
122-126. Feladatok — raktarozas szamoldsa) — az elkésziilt | Fogyaszthatdsagi- és | készitd
ora végrehajtdsaban — tisztitas oldatok sdrliségének mérése minGség megdbrzési id6 Csontozasi gyakorlat
fokozatos 6ndlldsdg | — osztalyozas
24. hét megszerzése. Altalanos  élelmiszeripari | Strliségmérés Pék-cukrasz
47-48. 6ra Szorgalom és | miveletek szakmai  oldatok készitése | Nyersanyagok mérése —
47-48. 6ra | megfelel6 - széllitas (tdmeg és térfogat mérése — | tésztakészités — tészta | Ettermi meleg  tészta
93-96. 6ra | munkaerkdlcs. - mérés oldatok toménységének | alakitdsa, formdazdsa - | készitése
127-132. — raktdrozas szamoldsa) — az elkésziilt | szdraztészta készitése
ora — tisztitas oldatok sdrliségének mérése
— osztalyozas
Hentes és
huskészitmény készité Sertés és marha
Sertés és marha | fajtacsoportok
fajtacsoportok megfigyelése a
tanlizemben
25. hét Sokszinli élelmiszer- | Specialis élelmiszeripari Tanulmanyi kirdnduldas — latogatas élelmiszer-
49-50. 6ra | feldolgozas miiveletek - feldolgozé tizemekben:
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49-50. 6ra élelmiszeripari  4gazatok | Specialis szakmai  oldatok | Tejipari Vallalat — kecsketej feldolgozas — méhészet —
97-100. éra | Minbség és | késztermékei készitése kézmlves lekvar és csokoladé készitése — szorp
133-137. élelmiszerbiztonsdg - cukoroldat, készités

ora tudatos haszndlata. - élesztd szuszpenzid (Szekszard —Fadd - Decs — Harc)

- pacsé oldat A tanulmanyi latogatas tapasztalatai, élelmiszer-
feldolgozas tapasztalatai — portfolié készitése
26. hét Tartositéipar — | H6mérséklet mérése Pék-cukrasz:

51-52. 6ra konzervgyartas és Leveles termék készitése — sokkoldsa
51-52. 6ra Dobozba, livegbe | h(t6ipar
101-104. zarva (nyersanyagok - Hentes és huskészitmény készit6
ora Feladatok feldolgozasi mliveletek — Sitnivalé kolbdsz készitése - sokkolas
138-143. végrehajtdsdban késztermékek)

ora fokozatos 6ndllésdg

megszerzése.

27. hét Cukorgyartas és édesipar HGémérséklet mérése FGz0tt cukorkészitmények készitése — fondan
53-54. 6ra (nyersanyagok — | Cukorf6zés — kézi probai Bonbon készités
53-54. 6ra Edesitsiink! feldolgozasi mlveletek —
105-108. Feladatok késztermékek)
6ra végrehajtdsdban
144-148. fokozatos 6ndllésdg

ora megszerzése.

28.hét Tejipar Tej tisztasagvizsgalata Turé és sajt készitése

55-56. Ora (sajt izesitése fliszersoval)
55-56. 6ra Mehemed
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109-112. Feladatok (nyersanyagok -
ora végrehajtdsdban feldolgozasi mliveletek —
149-154. fokozatos 6ndllésdg | késztermékek)
ora megszerzése.
29. hét Malomipar Liszt és hudskészitmény | Tanulmanyi kirdandulas —a malomipar megismerése
57-58. 6ra (nyersanyagok — | szarazanyag-tartalmanak Hagyomanyos 6rlés megismerése: FelsGszentivdn —
57-58. 6ra Oroljiink feldolgozasi mliveletek — | mérése szélmalom, Baja — hajémalom, Mohacs — vizimalom és
113-116. Feladatok késztermékek) (tomegmérés, héfok mérése, | taposdmalom, Bonyhad — hengerszékes modern
ora végrehajtdsaban szaritds mivelete) malom és lisztvizsgdlatok megismerése
155-159. fokozatos 6ndllésdg
ora megszerzése.
30. hét C Etolaj és margaringyartas | Zsiradékok viztartalmanak | Pék-cukrasz Dusitott tésztabol
59-60. dra Vaj, vagy margarin? (nyersanyagok — | vizsgalata Zsiradékok hatasa a | sltGipari termék készitése
59-60. 6ra Feladatok feldolgozasi miuveletek — | (mérés - szaritas — | tészta szerkezetére
117-120. végrehajtdsaban késztermékek) hémérséklet mérése -
ora fokozatos 6ndllésdg visszamérés —  veszteség | Hentes és
160-165. megszerzése. szamitasa) huskészitmény készité Allati zsiradékok
6ra Olajos magok sajtolasa felhasznaldsa

Pecsenye husok olajos

pacoldsa
31. hét SatGipar és Husipar Szakmai nyersanyagok
61-62. 6ra Melyiket valasszam? | (nyersanyagok — | el6készitése — mérés és | SUtGipari — cukrdszati — | Nehéz sdés teaslitemény
61-62. 6ra Hatékony feldolgozasi ml(iveletek — | h&fokbeallitas hisipari  nyersanyagok | készitése — sertészsir és

munkavégzés — az id6 | késztermékek) mérése tejszin felhasznalasaval
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121-124. és a munkamennyiség
ora hatékony kezelése.
166-170.
ora
32. hét SutGipar - cukraszat Tésztakészitési mdédok Pék-cukrasz
63-64. 6ra Piskotafelvert készitése — | Tojdssal dusitott tésztabol
63-64. 6ra Erzékszervi biralat szabdlyai, az | piskotatekercs készitése | fantdzia bridsok készitése
125-128. Husipar érzékszervi biraldval szemben
ora elvart tulajdonsagok, szakmai Hentes és huskészitmény
171-176. Ez az én szakmam termékek érzékszervi | Sertés  és  madarak | készité
ora mindgsitése csontvaza Darabolas - csontozas
Kiilénb6z6 hlsrészek szétvalasztasa
szerepekhez és - el6készitett  huasok
felel6sségi  kérékhéz kockdazasa, kislitése
33. hét alkalmazkodds. SutGipar - cukraszat Linzertészta készitése Pék-cukrasz
65-66. dra - linzerkoszoru Tojdssal dusitott tésztabdl
65-66. dra Husipar készitése finom fonott kaldcs
129-132. készitése
6ra
177-181. Sertés  és madarak | Hentes és huskészitmény
ora csontvaza készito
husrészek szétvalasztasa | Darabolas - csontozas
el6készitett hasok
kockdazasa, kislitése
34. hét Elelmiszerek csomagoldsa | Szakmai oldatok készitése Specidlis cukrdsz és hentes termék készitése
67-68. dra H6émérséklet mérése Fogyasztotajékoztato cimke tervezése
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fejlddés
és értékelése.

értelmezése

65-68. dra Mirdl beszél acimke? | - a csomagolds célja,

133-136. Ok-okozati funkcidi

ora Osszefliggések - csomagoldsi mdédok

182-187. feltdrdsa

ora

35. hét Elelmiszerek csomagoldsa | A mintavétel és a fogyasztoi

69-70. 6ra - csomagolé anyagok tdjékoztatd Portfélid6 rendszerezése — a szakmai ismeretek
69-70. 6ra Mirdl beszél a cimke? | - csomagolé eszkdzok rendszerezése

137-140. Ok-okozati

ora Osszefiliggések

188-192. feltardsa

ora

36.hét Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés Ev végi ismétlés
71-72. 6ra

71-72. 6ra Szorgalom és

141-142. 6ra | megfelel6

193-198. 6éra | munkaerkélcs — sajat
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FELNOTTKEPZES

MEZOGAZDASAGI TECHNIKUS (5 0811 17 09)
NOVENYTERMESZTO szakirany
(2020.09.01-t61 érvényes Uj programtanterv és KKK szerint)
Bevezetésre keriil: 2020-2021 tanévtdl feln6ttképzési jogviszonyban

online

L. ; j kontakt
tanulasi teriilet tantargy oktatas , i
i , déraszam
déraszama
L Munkavallaléi online 12| kontakt 6
Munkavallaléi ismeretek |
ismeretek (2) (1)

Munkavallaloi idegen I .
i . | Munkavallaléi idegen | online 54 |kontakt 6
nyelv (technikus szakmak

) nyelv (német) (9) (1)
esetén)
. , , | Altalanos alapozas online 18| kontakt 18
MezG6gazdasag €s ]
. . | (eImélet) 3) (3)
erdészet agazati - -
, Szakmai alapozas kontakt 18
alapoktatas ---
(50% gyakorlat) (3)
Agrarvallalkozasi
Agrérvéllalkozési 8 online 36 | kontakt 30
i ismeretek
ismeretek (6) (5)
(50% gyakorlat)

NOvénytermesztés online 12 |kontakt 36

Novénytermesztés
v (50% gyakorlat) 2) (6)
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Részletes ]
o, i online 42| kontakt 36
novénytermesztés
o (7) (6)
(50% gyakorlat)

Novényvédelmi .
online 12 | kontakt

ismeretek
(2) 84 (14)
(50% gyakorlat)
Z6ldségtermesztés online 18| kontakt 12
(50% gyakorlat) (3) (2)
Kertészet Sz616- és

online 18 |kontakt 18
(3) (3)

gylimolcstermesztés
(50% gyakorlat)
Allattartési
alapismeretek

online 12| kontakt 18

2 3
(50% gyakorlat) (2) 3]
Allattenyésztés online 12 |kontakt 18
Allattenyésztés, (50% gyakorlat) (2) (3)
allattartas Takarmanyozastan online 12| kontakt 18
(50% gyakorlat) (2) (3)
Részletes .
. L online 12| kontakt 12
allattenyésztés
) (2) (2)
(50% gyakorlat)
Er6gépek online 6| kontakt 30
(50% gyakorlat) (1) (5)
Géptan Mezd6gazdasagi
E & . & online 10| kontakt 30
munkagépek

(1,7) (5)

(50% gyakorlat)
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o online 22| kontakt 12
- Portfdlio készitése
(3,7) (2)
Osszefiiggd gyakorlat --- 140
OSSZESEN: 308 542
MINDOSSZESEN: 850
MEZOGAZDASAGI TECHNIKUS (5 0811 17 09)
ALLATTENYESZTO szakirany
(2020.09.01-t61 érvényes Uj programtanterv és KKK szerint)
Bevezetésre keriil: 2020-2021 tanévtdl felnGttképzési jogviszonyban
online
T . i kontakt
tanulasi teriilet tantargy oktatas i i
i , Oéraszam
déraszama
o Munkavallaléi online 12| kontakt 6
Munkavallaléi ismeretek |
ismeretek (2) (1)
Munkavallaléi idegen
_ S*M Munkavallaloi idegen | online 54 |kontakt 6
nyelv (technikus szakmak .
, nyelv (német) (9) (1)
esetén)
» ’ _ | Altalanos alapozas online 18| kontakt 18
Mez6gazdasag €es ]
) ’ | (elmélet) (3) (3)
erdészet agazati - -
, Szakmai alapozas kontakt 18
alapoktatas ---
(50% gyakorlat) (3)
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Agrarvallalkozasi

Agrarvallalkozasi . tek online 36 | kontakt 30
ismerete
ismeretek (6) (5)
(50% gyakorlat)
NoOvénytermesztés online 12 |kontakt 36
(50% gyakorlat) (2) (6)
Novénytermesztés Részletes )
L. , online 42| kontakt 36
novénytermesztés
(7) (6)
(50% gyakorlat)
Zoldségtermesztés online 18| kontakt 12
(50% gyakorlat) (3) (2)
Kertészet Sz616- és I 18 | kontakt 18
online onta
gylimolcstermesztés
) (3) (3)
(50% gyakorlat)
Allattartasi )
. online 12 |kontakt 18
alapismeretek
’ (2) (3)
(50% gyakorlat)
Allattenyésztés online 12| kontakt 18
(50% gyakorlat) (2) (3)
Allattenvésste Takarmanyozastan online 12| kontakt 18
attenyésztés,
éllattart\a{ls (50% gyakorlat) 2) (3)
Részletes .
i L, online 12| kontakt 12
allattenyésztés
(2) (2)
(50% gyakorlat)
Allategészségiigyi
) . e online 12| kontakt
ismeretek
(2) 84 (14)

(50% gyakorlat)
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Er6gépek online 6| kontakt 30
(50% gyakorlat) (1) (5)
Géptan Mez6gazdasagi )
kaeépek online 10| kontakt 30
munkagépe
. (1,7) (5)
(50% gyakorlat)
o online 22| kontakt 12
-—-- Portfélid készitése
(3,7) (2)
Osszefiiggd gyakorlat -- 140
OSSZESEN: 308 542
MINDOSSZESEN: 850
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A szakmai programban rogzitendé képzési program elemek

Korabbi tanulmanyok, tapasztalatok, ismeretek beszamitasanak lehet6sége
A.) El6zetes tudasszint mérés (tanulmanyi id6 roviditése-1)
- Munkavallaléi ismeretek
pl. feladatlap ..... %-os teljesitése — felmentés kontakt 6rak aldl
feladatlap ..... %-0s teljesitése — felmentés online 6rak aldl

- Aképzé vezetbje a tanulmanyi id6 roviditésérdl hatarozatot hoz.

B.) Tantargyi felmentések feltételei (tanulmanyi id6 roviditése-2)

- Munkavallaléi idegen nyelv (pl. barmely idegen nyelvbél kozépfoku nyelvvizsga esetén)

- Itt kell tisztazni a diplomas belép6k felmentési lehetfségeit. Pl. Kérelem + a felmentési kérelem alapjat szolgalé okirat masolatanak
csatoldsa szlikséges, mely alapjan az intézmény vezetGje dont a felmentésrdl vagy az elutasitasrol.

- Aképzé vezetbje a felmentésrél hatarozatot hoz.

C.) Kilonbozeti vizsga:

- El6re kiadott tananyagbdl a Résztvevd szoban vagy irasban vagy gyakorlatban (tantargyanként meg kell hatarozni a mddjat) vizsgat
tesz. Ez alapjan a tantdargy teljesitése aldl felmenthetd.

- Meg kell hatdrozni, hogy mely tantargyakbdl van erre lehet8ség! Pl. Agrarvallalkozasi ismeretek tantargybdl, amennyiben mar korabbi
tanulmanyai soran mar vallalkozasi ismeretek tantargyat tanult.

- A képz6 vezetGje a felmentésrdl hatarozatot hoz.

A szakmai oktatas megszervezése:
A.) Online 6rak lebonyolitdsa, mddszerei:
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- moddja: Zoom
- id6pontja: érarendben rogzitve a beosztas
- arészvétel kovetésének médja: tanuld jelez a Classroomban, illetve visszakiildi a kiadott tananyagot

B.) A kontaktdras oktatds lebonyolitasa, mddszerei:
- szakmai el6addsok hallgatasa
- szakiranyu tanulmanyutak szervezése, melyekrdl el6re kiadott szempontok alapjan a résztvevék szakmai beszdmolot készitenek

- gyakorlati projektfeladatok végrehajtdsa a tangazdasagban (projektoktatas)

C.) Az oktatasi napok éraszama 4 — 12 dra /nap. A képzés drarendje a felnGttképzési szerz6dés mellékletét képezi.

D.) A Résztvevikkel vald kapcsolattartds médjai:
- személyes (kontakt oktatasi napokon és iskolai oktatasi napokon)
- elektronikus: e-mailben, Facebook csoporton keresztiil

- telefonon keresztul

Agazati alapvizsga
- agazati alapvizsga megkezdésének feltételei
e mikor jelentkezik? (elvileg alapvizsga utan dont véglegesen a szakirdnyrol, sulya a szakmai vizsgan 10%)
e mi mikor szervezziik meg? pl. az iskolai 6szi szlinet utani hét végén?; vagy az oktatds 9.-10. hetében?
e milyen feltételekkel jelentkezhet (pl. kontakt éras hianyzas %-a)
- dagazati alapvizsga feladatok kidolgozasanak alapelvei, szabalyai (nappalisokkal azonos!)
- az alapvizsga el6készitésének, megszervezésének, lebonyolitasdnak, a tanuldi teljesitmények objektiv értékelésének szabalyai
(nappalisokkal azonos!)
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4. A részvétel kovetésének modja:
- kontakt érakon: napi jelenléti iv
- online érakon: oktaté dokumentdldsa? milyen formdban? Id. 3. pont! (pl. Classroomban visszair: ,Elolvasva.”?)
- csoportnapld: hidanyzdsok dsszesitése, nyomon kovetése

5. Osszefiiggd gyakorlat igazolasanak maédja, az igazolas leadasanak hatarideje
- hataridé: pl. januar 31. vagy agazati alapvizsga utan 30 nappal...

- moadja: az iskola altal kiadott nyomtatvanyon vagy 6stermelGi igazolvdny masolat vagy munkaltatoi igazolas vagy ....

6. Ellendrzési és értékelési rendszer leirasa:

A tantargyak szamonkérésének formdja a képzési folyamat kdzben irdsban, szdban és gyakorlatban torténik az oktaték altal
meghatdrozott id6pontban és gyakorisaggal. A szamonkérések tartalma: jartassag a tananyag tartalmaban, a megértés visszacsatolasa. A
teljesitményekrdl az oktatdk széban és érdemjegyben adnak visszajelzést a Résztvevéknek.
- Avrésztvevbk tudasa ellenérzésének minimalis gyakorisaga a tanulmanyok alatt tantargyanként 2 alkalom/tantargy.
- Avrésztvev6k tudasanak ellenérzése a képzési folyamat végén, a szakmai vizsga el6tt:
valamennyi tantargybdl osztdlyozo vizsga.
- Az ellen6rzés lehetséges maddjai:
e beadandd feladat
e szakmai beszamolé (pl. tanulmanyutrdl)
e gyakorlati projektfeladat
e szobelifelelet
e irasbeli feladatlap (teszt és/vagy esszé)
- Az értékelés rendszere:
o elégtelen 0-51%
o elégséges 51-60%
o kozepes 61-70%
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e 6 71-80%
e jeles 81-100%



